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Publicacio de uma comunicagio relativa a aprovacio de uma alteracio normalizada do caderno de
especificacdes de uma denominacio do setor vitivinicola a que se refere o artigo 17.°, n.* 2 e 3, do
Regulamento Delegado (UE) 2019/33 da Comissio

(C/2025/1479)

A presente comunica¢do é publicada nos termos do artigo 17.°, n.° 5, do Regulamento Delegado (UE) 2019/33 da
Comissao (').

COMUNICACAO DA APROVACAO DE UMA ALTERACAO NORMALIZADA
«Murfatlar»
PDO-RO-A0030-AM04

Data da comunicacgio: 10 de dezembro de 2024

DESCRICAO E MOTIVOS DA ALTERACAO APROVADA

Alteragio da drea geogrifica delimitada - alargamento

A alteragdo do caderno de especificagdes diz respeito ao alargamento da drea delimitada para a producgdo de vinhos DOP
«Murfatlar» a0 municipio de Aliman, e as aldeias que o compdem, Aliman, Dundreni, Vlahii e Floriile, no distrito de
Constanta, que foi incluido na drea geogréfica delimitada para as categorias de vinhos autorizadas para producdo com
denominagdo de origem controlada.

Situado na parte ocidental do planalto de Cobadin, a sul de Dobrogea, o municipio de Aliman é a drea geografica onde as
castas tintas produzem vinhos de qualidade superior, com um vasto espetro de caracteristicas olfativas, uma intensidade
cromdtica interessante, um potencial expressivo e taninos suaves e aveludados, devido aos solos ricos em calcdrio do tipo
rendzina esquelético e chernozémico, que se prolongam desde as zonas de Cernavodd, Rasova ou Seimeni, conferindo aos
vinhos um aspeto requintado e uma cor brilhante.

O municipio de Aliman, que inclui as aldeias de Aliman, Dundreni, Vlahii e Floriile, situa-se no sudoeste do distrito de
Constanta, a 44°15’ N de latitude e 27°40" E de longitude, tendo nas suas imediacdes: o municipio de Rasova (14 km),
situado na drea demarcada da DOC Murfatlar, a nordeste; o municipio de Ion Corvin, a sul; o municipio de Adamclisi, a
leste; e o rio Dantibio, a oeste.

As condigdes edafoclimdticas, associadas a brisa que sopra do Dantibio, ao solo arenoso, a insolagdo (cerca de 2 000 a
2100 horas) e a energia leve, que constituem a principal fonte de sintese de substincias orgdnicas, conduzem a uma
elevada concentragdo de aglicares nas uvas e, por conseguinte, no mosto, produzindo vinhos plenos e frescos, com aromas
boténicos redondos, aveludados e florais (flores silvestres) ou frutados (frutos silvestres maduros, citrinos).

O capitulo IIT do caderno de especificagdes e o ponto 6 do documento tinico foram alterados em conformidade.

DOCUMENTO UNICO
1. Nome(s)
Murfatlar
2. Tipo de indicagdo geogrifica

DOP - Denominagio de Origem Protegida

() JOL9de11.1.2019,p. 2.
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3.1.

Categorias de produtos vitivinicolas

1. Vinho

5. Vinho espumante de qualidade

6. Vinho espumante de qualidade aromatico
8. Vinho frisante

Cddigo da Nomenclatura Combinada
— 22 - BEBIDAS, LIQUIDOS ALCOOLICOS E VINAGRES

2204 - Vinhos de uvas frescas, incluindo os vinhos enriquecidos com édlcool; mostos de uvas, excluindo os da
posi¢do 2009

Descri¢do do(s) vinho(s)
1. Caracteristicas analiticas e organoléticas — vinhos brancos/rosados

DESCRICAO CONCISA

Os vinhos tranquilos «Murfatlar» sdo encorpados e cremosos; os que se obtém a partir de castas brancas aromdticas e
semiaromdticas apresentam caracteristicas varietais acentuadas, ao passo que os vinhos tintos contém taninos
aveludados que atenuam a aspereza e a adstringéncia especificas das castas. Os vinhos sio ricos em frutos maduros
(amarelos ou vermelhos), densos e carnudos, fortemente expressivos, com uma acidez e um volume alcodlico
glicérico bem integrados, que lhes conferem uma ligeira docura. Os vinhos brancos tranquilos apresentam uma cor
amarelo-esverdeada a amarelo-dourada e possuem aromas de frutos exdticos e citrinos, com notas florais de flores
de videira, feno recém-cortado, jasmim e acdcia. Sdo vinhos frescos, frutados e aveludados. No caso de certas castas,
os seus aromas resultam num bouquet complexo com o envelhecimento. Os vinhos rosados tranquilos sdo cor-de-
-rosa palido (suave ou intenso), com aromas de frutos exéticos e citrinos, sabor fresco, revigorante e equilibrado e
final frutado.

Caracteristicas analiticas gerais

— Titulo alcoométrico total maximo (% vol.): 15,00

— Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 11,00

— Acidez total minima: 3,5 gramas por litro, expressa em dcido tartdrico
— Acidez volatil maxima (miliequivalentes por litro): 18

— Teor mdximo de diéxido de enxofre total (miligramas por litro): 350

2. Caracteristicas analiticas e organoléticas — vinhos tintos

DESCRICAO CONCISA

Os vinhos tintos tranquilos s3o aveludados, complexos, com cores que variam entre o vermelho-rubi e o vermelho-
-vivo. Os aromas identificdveis sdo os de frutos vermelhos maduros, ameixas e frutos silvestres negros, apresentando
os vinhos um sabor encorpado e amplo, com acidez e taninos bem integrados. A medida que envelhecem, adquirem
nuances olfativas de especiarias e chocolate.

Caracteristicas analiticas gerais

— Titulo alcoométrico total maximo (% vol.): 15,00

— Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 11,00

— Acidez total minima: 3,5 gramas por litro, expressa em écido tartdrico
— Acidez volatil maxima (miliequivalentes por litro): 20

— Teor méximo de didxido de enxofre total (miligramas por litro): 200
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3. Caracteristicas analiticas e organoléticas — vinho de gelo

DESCRICAO CONCISA

O vinho de gelo branco é limpido e apresenta uma cor amarela-dourada cristalina. Caracteriza-se pela frescura,
fragrancia de frutos de polpa branca sobre-amadurecidos e suculentos e sabor cremoso a laranjas, alperces, frutos
exdticos cristalizados e anands. O vinho de gelo rosado é limpido e apresenta uma cor rosa brilhante cristalina.
Caracteriza-se pela fragrancia fresca de morangos silvestres, amoras sobre-amadurecidas e pelo sabor cremoso. O
vinho de gelo tinto é limpido e apresenta uma cor vermelha arroxeada cristalina. Caracteriza-se pela fragrancia de
frutos silvestres maduros e sabor cremoso cheio.

Caracteristicas analiticas gerais

— Titulo alcoométrico total maximo (% vol.): 15,00

— Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 11,00

— Acidez total minima: 4,5 gramas por litro, expressa em écido tartdrico
— Acidez voldtil mdxima (miliequivalentes por litro): 20

— Teor méximo de didxido de enxofre total (miligramas por litro): 350

4. Caracteristicas analiticas e organoléticas — vinho espumante de qualidade

DESCRICAO CONCISA

Os vinhos espumantes de qualidade distinguem-se pela elegancia, frescura e cardter frutado. Os espumantes com
estdgios de nove meses nas borras apresentam aromas de fermento de padeiro e crosta de pdo. Os espumantes com
estagios superiores a nove meses nas borras apresentam notas tendencialmente doces e de brioche, sendo
amplificados por bolhas finas e persistentes. Ao nivel da cor, os brancos variam entre o amarelo-palha e o amarelo-
-esverdeado, os rosados apresentam tons cor-de-rosa-claro ou rosa-salméo e os tintos sdo vermelhos, tendendo para
o vermelho-rubi. Sdo frutados, aveludados, redondos, complementados por notas doces de frutos maduros com
sabor tipico. A estrutura ¢ harmoniosa, o final longo, oferecendo um equilibrio perfeito entre frescura e maturidade.

Os vinhos espumantes de qualidade brancos apresentam bouquet de citrinos e de fruta de verdo fresca: péssegos,
magds e peras verdes amadurecidos pela radiagdo solar moderada sobre as vinhas.

O perfume do vinho espumante de qualidade rosado é uma mistura natural de flores, aromas florais de acdcia e mel
e frutos silvestres, groselhas e morangos silvestres.

Os vinhos espumantes de qualidade tintos oferecem um bouquet atraente, combinando notas de frutos vermelhos e
negros, morangos, amoras, groselhas, cerejas e ameixas, levemente complementadas por taninos macios e
aveludados.

Pressdo excessiva a 20 °C: no minimo 3,5 bar.

Caracteristicas analiticas gerais

— Titulo alcoométrico total mdximo (% vol.): 15,00

— Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 10,00

— Acidez total minima: 3,5 gramas por litro, expressa em dcido tartdrico
— Acidez voldtil mdxima (miliequivalentes por litro): 18

— Teor méximo de didxido de enxofre total (miligramas por litro): 185
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5. Caracteristicas analiticas e organoléticas — vinho espumante de qualidade aromatico

DESCRICAO CONCISA

Os vinhos espumantes de qualidade aromdticos sdo complexos e expressivos, com notas frutadas (citrinos, peras e
nectarinas) e florais (flores de laranjeira, de cerejeira e de acécia, e mel, flores de sabugueiro e pétalas de rosa). A cor
varia entre o amarelo-vivo, com reflexos esverdeados, o amarelo-dourado e mesmo o cor-de-rosa no caso da casta
traminer-roz. Os aromas de citrinos e frutos de verdo, péssegos, macis e peras verdes combinam com notas de ervas
aromdticas e levedura, crosta de pdo e fermento. A consisténcia e as bolhas persistentes conferem a estes vinhos a
sua personalidade e cardter distintivo.

O vinho espumante de qualidade aromético da casta traminer-roz apresenta fragrancia fina de acdcia, rosas e flor de
sabugueiro, aroma inconfundivel, frutado e extremamente suave, com notas delicadas de doce de rosas e jasmim.

O vinho espumante de qualidade aromdtico da casta muscat-ottonel apresenta aromas de flores, favos de mel, flores
de cerejeira e laranjeira e peras maduras, sabor fresco e textura cremosa, com notas citricas (pomelo e laranja). As
bolhas sdo finas e elegantes e o final efervescente acentua as notas florais e frutadas.

O vinho espumante de qualidade aromadtico da casta tdmdioasa-romdneascd é muito gaseificado, com aromas
agradaveis de levedura, flores de acdcia, manjericdo e mel. O sabor é complexo e generoso, sugestivo de peras e
morangos silvestres, e o final longo.

Pressdo excessiva a 20 °C: no minimo 3,0 bar.

Caracteristicas analiticas gerais

— Titulo alcoométrico total maximo (% vol.): 15,00

— Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 6,00

— Acidez total minima: 3,5 gramas por litro, expressa em dcido tartdrico
— Acidez voldtil maxima (miliequivalentes por litro): 18

— Teor méximo de didxido de enxofre total (miligramas por litro): 185

6.  Caracteristicas analiticas e organoléticas — vinho frisante

DESCRICAO CONCISA

Os vinhos frisantes sio extrativos, com muito boa acidez, efervescéncia fina, bolhas vivas e persistentes, com notas
olfativas de flores (flores silvestres, de videira e de acdcia) ou notas frutadas (macis verdes, peras, péssegos, meldo,
cerejas, morangos, framboesas). Os vinhos espumantes rosadosftintos apresentam aromas de bagas silvestres
(mirtilos, framboesas e amoras), de ameixas e de cerejas. As bolhas pequenas, aveludadas e persistentes acentuam,
pela aparéncia, o caréter fresco e natural do vinho.

Sdo cremosos e deliciosos, e simultaneamente frescos, com um final marcado por aromas de crosta de pdo ou bolo.
A cor varia entre o amarelo-dourado e o amarelo-esverdeado no caso dos vinhos produzidos a partir de castas de
uvas brancas ou entre o rosa-salmido e o vermelho-piirpura no caso dos vinhos produzidos a partir de castas de
uvas tintas. Os vinhos podem ser elaborados a partir de uma tinica casta ou de diversas castas.

Pressdo excessiva a 20 °C: no minimo 1,0 bar e no mdximo 2,5 bar.

Caracteristicas analiticas gerais

— Titulo alcoométrico total maximo (% vol.): 15,00

— Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 7,00

— Acidez total minima: 3,5 gramas por litro, expressa em dcido tartdrico
— Acidez volatil maxima (miliequivalentes por litro): 20

— Teor méximo de didxido de enxofre total (miligramas por litro): 235
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5.1.

Préticas vitivinicolas
Prdticas enoldgicas especificas

1. Préticas enoldgicas

Pratica enoldgica especifica
Produgio de vinhos brancos a partir de castas de uvas tintas

Diversificagdo tecnoldgica: produgdo de vinhos brancos a partir de uvas tintas, daf resultando o termo «blanc de
noirs» (branco de uvas tintas). Trata-se de um método de vinificagdo branca a partir de uvas tintas que tira partido
do potencial das castas tintas para produzir vinhos encorpados, caracterizados por um sabor fino, ligeiramente
vegetal e elegante, com notas florais e frutadas. A acidez destes vinhos acentua a sua frescura e o elemento mineral
torna-os mais complexos.

Os vinhos brancos tranquilos sio produzidos por macera¢do; os vinhos rosados sio produzidos a partir de uvas
brancas.

As uvas pinot-gris e traminer-roz, cuja pelicula apresenta tons arroxeados, cinzento-arroxeados e azul-acinzentados
(pinot-gris) e cor-de-rosa vivos e acinzentados (traminer-roz), permitem obter vinhos tranquilos de aspeto cristalino,
com tons de branco-amarelado e amarelo-palha a cor-de-rosa. Dependendo da escolha do vinicultor, podem
produzir-se vinhos brancos tranquilos e vinhos rosados.

Os vinhos dmbar tranquilos produzidos a partir de uvas brancas apresentam cores atrativas, que vio do amarelo-
-alaranjado ao dmbar. Apresentam uma estrutura complexa e um bouquet aromatico fresco e expressivo, com notas
de noz, mel e favos, sendo muito mais ricos em taninos do que os vinhos brancos tranquilos.

A técnica de produgdo destes vinhos difere do método normalizado para os vinhos brancos tranquilos, na medida
em que o mosto de uvas brancas é macerado com as peliculas de uva. A duracio deste processo varia em fungio da
intensidade da cor pretendida pelo vinicultor.

2. Praticas enoldgicas

Prética enoldgica especifica
Vinho de gelo

As condigdes edafoclimdticas da regido (radiagdo solar abundante, amplitudes térmicas entre noite e dia, nevoeiros
tardios e humidade elevada) conduzem a uma importante acumulacdo de agiicares nas uvas, sendo mesmo ao
sobre-amadurecimento, sendo ideais para a produgdo de vinho de gelo. O vinho é produzido sem aditivos, a partir
de uvas sis - ndo afetadas por doengas ou podriddo nobre - deixadas na vinha para serem atacadas pelo gelo durante
vérios dias e serem vindimadas no final de novembro/dezembro.

Se as condigdes climdticas ndo permitirem que as uvas gelem naturalmente na vinha sem serem afetadas por fungos,
estas podem ser vindimadas a mdo, colocadas em caixas e mantidas a temperaturas negativas em armazém
frigorifico.

As uvas chardonnay, pinot-gris, riesling-italian, muscat-ottonel, tdmdioasd-romdneascd e traminer-roz e as uvas tintas pinot-
-noir sdo conhecidas na drea da DOP «Murfatlar» pela elevada acumulacio de acticares e perfil aromatico, razdo pela
qual podem ser utilizadas para produzir vinho de gelo.

Com a desidratacdo, congelacdo e descongelacdo das uvas (de forma natural, na vinha ou, artificialmente, no
armazenamento frigorifico), estas perdem dgua, aumentando a concentragio de agticares. Através da congelagdo e
da descongelagdo, as uvas adquirem aromas de macis, alperces, mangas, citrinos, figos, framboesas e morangos
silvestres, tornando-se mais doces, caracteristica que mantém ao serem pisadas ainda congeladas.

3. Praticas enoldgicas

Prética enoldgica especifica

A maturagio tecnoldgica das uvas utilizadas na produgdo de vinhos espumantes de qualidade é conseguida com os
niveis elevados de acidez total, fator de frescura e estabilidade exigido para os vinhos espumantes de qualidade, com
teor minimo de agticares de 160 g/l.
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5.2.

No caso dos vinhos espumantes de qualidade aromaticos, as uvas estdo maduras ao atingir um teor minimo de
agticares de 170 g/l.

No caso dos vinhos frisantes, o grau de amadurecimento das uvas € avaliado com base no teor de agticares, que deve
ser de, pelo menos, 153 g/l.

Rendimentos mdximos

1. Vinho de uvas com o grau 6timo de amadurecimento, das castas sauvignon, riesling-italian, riesling-de-rhin,
feteascd-regald e feteasca-albd

15 000 quilogramas de uvas por hectare

2. Vinho de uvas com o grau 6timo de amadurecimento, das castas tdmdioasd-romdneascd, crimpogie, columna e
traminer-roz

15 000 quilogramas de uvas por hectare

3. Vinho de uvas com o grau 6timo de amadurecimento, das castas muscat-ottonel, pinot-noir, syrah e burgund-mare

14 300 quilogramas de uvas por hectare

4. Vinho de uvas com o grau 6timo de amadurecimento, das castas chardonnay e pinot-gris

13 600 quilogramas de uvas por hectare

5. Vinho de uvas com o grau 6timo de amadurecimento, da casta cabernet-sauvignon

12 900 quilogramas de uvas por hectare

6. Vinho de uvas com o grau 6timo de amadurecimento, da casta mamaia

12 000 quilogramas de uvas por hectare

7. Vinho de gelo

6 000 quilogramas de uvas por hectare

8. Vinho de uvas com o grau 6timo de amadurecimento, das castas sauvignon, riesling-italian, riesling-de-rhin,
feteascd-regald e feteasca-albd

105 hectolitros por hectare

9. Vinho de uvas com o grau 6timo de amadurecimento, das castas tdmdioasd-romdneascd, crimposie, columna e
traminer-roz

105 hectolitros por hectare

10. Vinho de uvas com o grau 6timo de amadurecimento, das castas merlot e feteasci-neagra

105 hectolitros por hectare

11. Vinho de uvas com o grau 6timo de amadurecimento, das castas muscat-ottonel, pinot-noir, syrah e burgund-mare

100 hectolitros por hectare

12. Vinho de uvas com o grau 6timo de amadurecimento, das castas chardonnay e pinot-gris

95 hectolitros por hectare

13. Vinho de uvas com o grau 6timo de amadurecimento, da casta cabernet-sauvignon

90 hectolitros por hectare

14. Vinho de uvas com o grau 6timo de amadurecimento, da casta mamaia

84 hectolitros por hectare

15. Vinho de gelo

18 hectolitros por hectare
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16. Vinhos espumantes de qualidade, vinhos espumantes de qualidade aromaticos e vinhos frisantes

15 000 quilogramas de uvas por hectare

17. Vinhos espumantes de qualidade, vinhos espumantes de qualidade aromdticos e vinhos frisantes

105 hectolitros por hectare

Area geogrifica delimitada

A drea delimitada para a produgdo das categorias de vinho com a denominagdo de origem controlada «Murfatlar»
engloba as seguintes localidades do distrito de Constanta:

Denominagio de origem controlada \MURFATLAR»:

— Cidade de Murfatlar - localidade de Murfatlar, aldeia de Siminoc;

— Aldeia de Valu lui Traian, localidade do municipio de Valu lui Traian;
— Municipio de Poarta Albd - aldeia de Poarta Alb3 e aldeia de Nazarcea;
— (idade de Ovidiu - localidade de Ovidiu, aldeia de Poiana;

— Aldeia de Ciocarlia, localidade do municipio de Ciocarlia;

— Municipio de Cobadin - aldeia de Viigoara.

— Subdenominacio de origem «<MEDGIDIA», que pode ou ndo acompanhar a denominagio de origem controlada
«MURFATLAR»:

— Cidade de Medgidia - localidades de Medgidia, Remus Opreanu e Valea Dacilor;

— Municipio de Castelu - aldeia de Castelu e aldeia de Nisipari;

— Aldeia de Cuza Vodi, localidade do municipio de Cuza Vods;

— Aldeia de Silistea, localidade do municipio de Silistea;

— Municipio de Tortoman - aldeia de Tortoman, localidade do municipio de Tortoman;
— Municipio de Pestera - aldeia de Pestera e aldeia de Ivrinezu Mic;

— Municipio de Mircea Voda - aldeias de Mircea Vodi, Satu Nou, Tibrinu e Gherghina;

— Municipio de Saligny - aldeias de Saligny e Stefan Cel Mare.

Subdenominagdo de origem «CERNAVODA,, que pode ou ndo acompanhar a denominacio de origem controlada
«MURFATLAR»:

— Cidade de Cernavodi - municipio de Cernavodi;
— Municipio de Seimeni - aldeias de Seimeni e Seimenii Mici;
— Municipio de Rasova - aldeias de Rasova e Cochirleni;

— Municipio de Aliman - aldeias de Aliman, Dundreni, Vlahii e Floriile.

Casta(s) de uva de vinho

Burgund-mare N — grosser-burgunder, blaufrinkisch, kekfrankos, frankovka, limberger
Cabernet-sauvignon N — petit-vidure e burdeos-tinto
Chardonnay B — gentil-blanc, pinot-blanc e chardonnay

Column B
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Cramposie B

Feteascd-albd B — pdsdreascd-albd, poama-fetei, madchentraube, leanyka e leanka

Feteascd-neagrd N — schwarze-mddchentraube, poama-fetei-neagrd, pdsdreascd-neagrd e coada-randunicii
Feteascd-regald B — konigliche-mddchentraube, konigsast, kirdlylednyka, dindsand e galbend-de-ardeal
Mamaia N

Merlot N — bigney-rouge e plant-medoc

Muscat-ottonel B — muscat-ottonel-blanc

Pinot-gris G — affumé, grauer-burgunder, grauburgunder, grauer-ménch, pinot-cendré, pinot-grigio e ruldnder
Pinot-noir N — blauer-spatburgunder, blauer-burgunder, burgund-mic, burgunder-roter e kldvner-morillon-noir
Pinot-noir N — spdtburgunder e pinot-nero

Riesling-de-rhin B — weisser-riesling, white-riesling, riesling-renano, rheinriesling

Riesling-italian B — olasz-riesling, olaszriesling e welschriesling

Sauvighon B — sauvignon-blanc

Syrah N — shiraz e petit-syrah

Traminer-rose Rs — rosetraminer, savagnin-rose e gewiirztraminer

Tamdioasd-romdneascd B — busuioacd-de-moldova, muscat-blanc-a-petit-grains

Tamaioasd-romaneascd B — rumanische-weihrauchtraube, tamianka e tamaioasd-albd-de-dragdsani

Descrigdo da(s) relacio(des)

Pormenores da drea geogrdfica

Murfatlar situa-se no planalto da Dobruja meridional, ladeando o vale de Carasu (paralelo 44°15" N).
Geograficamente, a drea delimitada de Murfatlar situa-se no sudeste da Roménia, entre o rio Dantbio e o mar
Negro, no centro do planalto da Dobruja.

Beneficia de elevados niveis de luz solar e de recursos heliotérmicos ricos, tendo a precipitagio média mais baixa do
pais. Os solos, constituidos principalmente por calcrios conquicolas, ricos em carbonato de célcio, contribuem
significativamente para a qualidade dos vinhos.

O meio natural, especialmente as condi¢des pedoldgicas e heliotérmicas, é particularmente propicio a viticultura e a
producido de vinhos de qualidade. O défice de humidade pode ser compensado por um sistema de irrigacio bem
organizado.

O substrato geoldgico é constituido por loesse e sedimentos de loesse que recobrem os calcirios mesozoicos e
tercidrios e os arenitos calcdrios da plataforma da Dobruja meridional, assim como por materiais diluvio-coluviais.

O relevo € tabular, com altitudes absolutas entre 100 m e 130 m, sendo principalmente composto por calcdrios
cretdcicos e sarmacianos, assentes numa base pré-cimbrica e cobertos por uma camada de 400 metros de loesse
quaterndrio. A paisagem estd fragmentada por vales com declives muito acentuados (entre 15° e 30°) de tipo
encosta (margem esquerda do vale assimétrico de Carasu) ou relativamente simétricos de tipo desfiladeiro, afetados
por intensos declives que sdo contidos localmente por socalcos e outras medidas antrdpicas contra a erosio
destinadas a produgdo agricola (especialmente a viticultura).

O clima é continental, com verdes torridos e secos, invernos amenos, primaveras precoces e outonos tardios, que sio
ideais para o amadurecimento e o sobre-amadurecimento das uvas. O potencial heliotérmico é dos mais elevados da
Roménia, com uma radiagdo solar de 130 kcal/cm?, entre 2 220 horas e 2 300 horas de sol e temperaturas positivas
de 4 200 °C/ano.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1479/oj



JO C de 6.3.2025

PT

8.2.

8.3.

O canal Dantibio-mar Negro, que atravessa os vinhedos de oeste a leste, influencia o subclima ao refletir a luz solar e
transmitir a inércia térmica as zonas circundantes. Os declives do canal Dantibio-mar Negro e as diferengas térmicas
entre o solo e a massa de dgua criam fluxos de ar que se sobrepdem aos ventos da Dobruja central. As temperaturas
méximas didrias médias anuais aproximam-se de 0 °C no inverno, podendo atingir 28 °C no verio.

Os solos tipicos sdo os molissolos chernozemes de estepe (chernozemes carbonatados e chernozemes tipicos) em
substratos de loesse, as rendzinas tipicas e liticas, os regossolos e os solos erodidos nas encostas que foram
altamente degradadas, naturalmente ou por a¢do antropogénica ou zoogénica.

Descrigdo do produto

Dependendo da casta e das condi¢Bes especificas da campanha viticola e do momento da vindima, os vinhos da
denominagdo de origem protegida «Murfatlar» vdo do seco ao doce, o que ilustra a diversidade qualitativa da
produgdo viticola. Os vinhos com denominac¢io de origem controlada «Murfatlar» podem ser brancos, tintos ou
rosados.

Os brancos sdo limpidos e brilhantes, com cores que variam entre o amarelo-esverdeado e o amarelo-dourado. S3o
aveludados e apresentam um bouquet caracteristico das castas a partir das quais sdo produzidos.

Os vinhos tintos tém aspeto limpido e brilhante, apresentando cores que variam entre o vermelho-rubi e o ptrpura
intenso. Sdo encorpados, com o bouquet tipico das castas a partir das quais sdo produzidos. Dependendo do teor de
agticares aquando da vindima, os vinhos podem levar as mengdes tradicionais permitidas pela legislagdo [cules la
maturitate deplind (vindima das uvas ao atingirem o grau 6timo de amadurecimento), cules tdrziu (vindima tardia),
cules la inobilarea boabelor (vindima quando as uvas apresentam podriddo nobre)].

A especificidade dos vinhos da DOP «Murfatlar» advém-lhe das caracteristicas do mosto das uvas com que sio
elaborados. Estas caracteristicas estdo associadas as castas das uvas, que tiram proveito das muitas horas de sol, dos
recursos heliotérmicos, que estdo entre os mais elevados do pais, e da baixa precipitagdo. Estes fatores contribuem
para um melhor amadurecimento das uvas, o que resulta num mosto rico em agtcares. Esta zona beneficia da
influéncia maritima, particularmente benéfica no outono, quando atua como regulador térmico. O Daniibio
também tem influéncia em Cernavodd, em especial nas vinhas circundantes. Os solos, ricos em carbonato de célcio,
sdo um fator importante para a qualidade dos vinhos.

Os vinhos espumantes de qualidade e os vinhos espumantes aromdticos sdo concentrados no sabor, com estrutura
equilibrada e personalidade distinta, caracterizada por aromas de flores de acicia e de mel, e sabor frutado e citrico.

A influéncia do clima favordvel a vinificagdo (caracterizado por um contraste pronunciado entre o inverno e o verio,
verdes muito quentes, outonos longos, precipitacdo rara e irregular) confere aos vinhos frisantes aromas varietais
que habitualmente sdo frutados, expressivos e com um equilibrio perfeito entre acidez, dlcool e agticares. Os vinhos
apresentam uma efervescéncia fina, com bolhas vivas e persistentes, que oferecem notas olfativas de flores (flores
silvestres, de videira e de acdcia) ou notas frutadas (magis verdes, peras, péssegos, meldo, cerejas, morangos,
framboesas). Os vinhos frisantes rosados|tintos apresentam aromas de bagas silvestres (mirtilos, framboesas e
amoras), de ameixas e de cerejas.

As bolhas pequenas, aveludadas e persistentes acentuam, pela aparéncia, o carater fresco e natural do vinho.

Fatores determinantes

A combinacio entre o clima (fresco e favordvel a maturagio das uvas), os solos (chernozemes carbonatados e
chernozemes tipicos, além dos substratos de loesse, que proporcionam um bom equilibrio de nutrientes), os
métodos de cultivo (selecdo das castas, densidade da vinha, gestdo da folhagem, decisdes ligadas a vindima), as
prticas enoldgicas e as competéncias do vinicultor é garante da frescura e do bouquet frutado cheio dos vinhos
brancos e rosados, bem como dos taninos suaves e do bouquet aveludado cheio dos vinhos tintos.
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Os solos secos ricos em calcério (visivel em muitos locais), o clima marcadamente continental, com verdes muito
quentes, outonos longos e precipitacdo escassa distribuida de forma irregular (chuvas na primavera e final do
outono), e, sobretudo, o calor e luz solar abundantes transformam esta regido num paraiso para o cultivo de castas
nobres para produgdo de vinhos. Em certos anos, tal permite mesmo o sobre-amadurecimento das uvas, que
ganham qualidade ao serem afetadas pela podriddo nobre (a variante nobilis de Botrytis cinerea), concentrando as
dddivas da terra, dgua e sol em gotas dmbar ou rubi, que proporcionam uma fonte de delicias para a humanidade.

As plantagdes de vinhas situam-se a altitudes entre 50 e 80 metros. O balanco térmico global é de 4 200 °C, sendo
que a soma dos niveis de temperatura s6 no periodo vegetativo da vinha totaliza 3 500 °C.

A aridez especifica da regido viticola de Murfatlar, caracterizada por uma pluviosidade anual de 450 mm, que cai
apenas para metade durante o periodo vegetativo, é acentuada pela frequéncia dos ventos, quase didrios.

As castas brancas cultivadas nos solos tipicos da regido produzem vinhos conhecidos pela muito boa acidez e
aromas de frutos, com frescura citrica e notas florais tipicas. As castas tintas, parcialmente influenciadas pelo solo,
produzem vinhos com aromas de frutos vermelhos (framboesas e morangos maduros) e almiscarados intensos,
notas de mel e de compotas tradicionais (damascos e marmelos) e taninos leves.

Os solos ricos em calcdrio, de terra negra de textura média rica em compostos de carbono e um teor de hiimus entre
1,8 % e 3 %, produzem vinhos espumantes de qualidade extrativos, de estrutura equilibrada, com personalidade
propria, e vinhos espumantes de qualidade aromadticos, caracterizados por aromas florais de acicia e mel, com
sabor frutado de citrinos.

A influéncia do clima na producio viticola (contraste pronunciado entre o inverno e o verdo, verdes muito quentes,
outonos longos, precipitacdo rara e irregular) confere aos vinhos frisantes aromas varietais expressivos, com um
equilibrio perfeito entre acidez, dlcool e aciicares. A sensagdo olfativa ¢ frutada (frutos exéticos) e floral (flores de
videira e de acdcia). Os vinhos frisantes rosados|tintos apresentam aromas de bagas silvestres (mirtilos, framboesas e
amoras), de ameixas e de cerejas.

8.4.  Fatores humanos

O famoso poeta latino Publius Ovidius Naso, que viveu exilado na cidade de Tomis, deixou registos escritos da
tradicdo vinicola em Murfatlar. Durante a Idade Média, as vinhas constituiram uma fonte de riqueza significativa e
inestimdvel para as regides romenas, ao ponto de os viticultores e vinicultores serem considerados uma categoria
superior de agricultores, como se pode perceber dos documentos da época. Tal explica a atengdo especial dedicada
pelas classes nobres aos vinhedos e a producio de vinho, havendo sang¢des para os viticultores que ndo mantinham
as vinhas.

A seguir a Primeira Guerra Mundial, o Estado romeno ordenou a reparacio, em todo o pais, e sobretudo na Dobruja,
das estradas que tinham sido destruidas e que ainda apresentavam marcas da violéncia da guerra. Durante esta
intervengdo, foi igualmente reparada a estrada romana que liga a cidade de Tomis (atualmente Constanta) a
Tropacum Traiani (em Adamclisi). Devido a nova estrada, os habitantes de Caceamac deslocaram-se dois
quilémetros mais para leste, instalando-se de ambos os lados da estrada romana. Durante algum tempo, a aldeia foi
também conhecida como Satul dintre Vii («aldeia entre as vinhas»), uma designagio que posteriormente evoluiu
para Viisoara, refletindo a ocupacio original dos habitantes enquanto viticultores.

Em 1907, plantaram-se vdrias vinhas das castas chardonnay, pinot-gris, pinot-noir e muscat-ottonel na regido de
Murfatlar, para fins experimentais, por iniciativa de Gheorghe Nicoleanu e Vasile Brezeanu, dois produtores de
vinho romenos.

Mais tarde, ap6s os institutos de investigagdo experimental terem selecionado e desenvolvido hibridos com potencial
para a producdo de vinhos de elevada qualidade, plantaram-se também castas autéctones nos vinhedos, utilizando
enxertos de castas romenas como a feteasci-regald e a feteascd-neagrd. Nesta regido, estas castas encontram o terreno
ideal para prosperarem, com pouca pluviosidade e dias mais soalheiros que asseguram uma maior concentragio de
acticares e de aromas. A criagdo da Agéncia de Investigacdo e Desenvolvimento do Vinho de Murfatlar, em 1927,
conduziu a uma expansdo considerdvel das castas sauvignon, muscat-ottonel, traminer-rose, riesling-italian, cabernet-
-sauvignon e merlot.
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Na regido da DOP «Murfatlar», as castas sdo cuidadosamente selecionadas para produzir vinhos de elevada qualidade.
Os métodos de cultivo sdo concebidos para tirar o mdximo partido da luz solar através do desbaste, ao passo que a
qualidade da vindima é gerida eficazmente através da monitorizagdo dos niveis de agicares, acidez e aromas. As
préticas de vinifica¢do utilizadas e a experiéncia dos vinicultores, bem como o solo e o clima, permitem obter
vinhos de qualidade. Os vinhos resultantes sdo cheios, frutados e facilmente reconheciveis, nomeadamente os
vinhos brancos com os seus aromas de frutos maduros e de citrinos frescos, os vinhos rosados com o seu tom cor-
-de-rosa-claro e os vinhos tintos com os seus taninos suaves.

9. Outras condices essenciais (acondicionamento, rotulagem, outros requisitos)
Condigdes de comercializacdo
Quadro juridico:
Legislagdo nacional
Tipo de condi¢do adicional:
Disposicdes adicionais relativas a rotulagem
Descri¢do da condigdo:

A denominacio de origem protegida «Murfatlar» pode ser complementada, se for do interesse dos produtores, com
os nomes dos vinhedos correspondentes (nome de uma subunidade geogrifica mais pequena do que a drea
delimitada da DOP):

a) No caso da denominagio de origem controlada «Murfatlar», com nomes como BASARABI, VALUL ROMAN,
BISERICA VECHE, POARTA ALBA, SIMINOC, CIOCARLIA, PIATRA ROSIE e NAZARCEA;

b) No caso da subdenominacdo de origem «Medgidia», com nomes como VALEA DACILOR, CETATE, MIRCEA
VODA, SATU NOU, CUZA VODA, TORTOMAN, SILISTEA e TIBRINU;

¢) No caso da subdenominacio de origem «Cernavodd», com nomes como DEALU VIFORUL, DEALU HINOG,
COCHIRLENI, RASOVA, SEIMENI, ALIMAN, DUNARENI e VLAHII

Tal deve-se ao facto de o nome da subunidade geogréfica, mais restrita do que a drea demarcada da DOP, poder
também constar do rétulo do vinho, como mencio facultativa, em conformidade com a legislagdo vitivinicola
nacional em vigor.

Hiperligagio para o caderno de especificacdes

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_murfatlar_modif_cf_cererii_1548_12.08.2024_no_track_
changes_0.pdf
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