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So pazinojumu publicé saskana ar Regulas (ES) 2019/33 (') 17. panta 5. punktu.

STANDARTA GROZHUMA APSTIPRINASANAS PAZINOJUMS
“Murfatlar”
PDO-RO-A0030-AM04

Pazinojuma datums: 2024. gada 10. decembri

APSTIPRINATA GROZIJUMA APRAKSTS UN PAMATOJUMS

Grozijums, kura meérkis ir paplasinat noteikto geografisko apgabalu

Produkta specifikacija ir grozita, lai paplasinatu ar ACVN “Murfatlar” apzimeto vinu raZoSanai noteikto apgabalu, ieklaujot
Aliman pasvaldibu un tas sastava eso$os ciematus Aliman, Dundreni, Vlahii un Floriile, kuri atrodas Konstancas [Constanta]
zudeca un kuri ir ieklauti noteiktaja geografiskaja apgabala attieciba uz vina kategorijam, ko atlauts razot ar kontroleto
cilmes vietas nosaukumu.

Aliman pa3valdiba, kas atrodas Cobadin plakankalnes rietumu dala Dobrogea dienvidos, ir geografiskais apgabals, no kura
augu$ajam sarkanogu $kirném ieglist augstas kvalitates vinus ar plaSu aromata ipasibu spektru, interesantu krasas
intensitati, izteiksmigu potencialu un maigiem, samtainiem taniniem, ko rada augsnes, kuras bagatas ar skeleta rendzinas
un melnzemes tipa kalkakmeni, kas turpinas no Cernavodd, Rasova vai Seimeni apgabala, un tas nodro$ina viniem
izsmalcinatu un spilgtu krasu.

Aliman pagvaldiba, kura ietilpst Aliman, Dundreni, Vlahii un Floriile ciemats, atrodas Konstancas apgabala dienvidrietumos,
44°15 ziemelu platuma un 27°40" austrumu garuma, un tai ir $adas apkaimes: Rasova pasvaldiba (14 km), kas atrodas
“Murfatlar” cilmes vietas noteiktaja apgabala ziemelaustrumos; Ion Corvin pasvaldiba dienvidos; Adamclisi pasvaldiba
austrumos un Donavas upe — rietumos.

Augsne un klimatiskie apstakli apvienojuma ar vieglo Donavas v&u, smilfaino augsni, saules gaismu (aptuveni
2100-2 100 stundu) un gaismas energiju, kas ir galvenais organisko vielu sintézes avots, vinogas un tadéjadi misa rada
augstu cukuru koncentraciju, nodrosinot pilnigu, svaigu vinu ieguvi ar noapalotam, samtainam botaniskam niansém un
ziedu (savvalas ziedu) vai auglu (nogatavojusos meZa ogu, citrusu) aromatiem.

Ir grozita produkta specifikacijas IIl iedala un vienota dokumenta 6. punkts.

VIENOTAIS DOKUMENTS
1. Nosaukums:
Murfatlar
2. Geografiskas izcelsmes norades veids

ACVN - ajzsargats cilmes vietas nosaukums

() OVL9,11.1.2019., 2. Ipp.
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3. Vinkopibas produktu kategorijas
1. Vins
5. Kvalitativs dzirkstosais vins
6. Kuvalitativs aromatiskais dzirkstosais vins
8. Pusdzirkstosais vins
3.1. Kombinetas nomenklatiiras kods
— 22 — DZERIENI, ALKOHOLISKI SKIDRUMI UN ETIKIS
2204 — svaigu vinogu vins, ieskaitot stiprinitos vinus; vinogu misa, izpemot pozicija 2009 minéto
4, Vina(-u) apraksts

1. Analitiskas un organoleptiskas pasibas — baltvini [ sartvini

ISS APRAKSTS

Nedzirkstosi “Murfatlar” vini ir pilnmiesigi un krémigi; no aromatiskam un pusaromatiskam baltogu $kirném
ieglitiem viniem piemit izteiktas $kirném raksturigas ipasibas, savukart sarkanvini satur samtainus taninus, kas
mazina $kirném raksturigo spivumu un savelko3o sajiitu. Sie vini ir ar bagatigu nogatavojusos auglu (dzelteno vai
sarkano) aromatu, blivi un miesigi, loti izteiksmigi, ar labi integrétu skabumu un glicerina spirta daudzumu, kas
pieskir vinam vieglu saldumu. Nedzirkstoo baltvinu krasa ir no dzeltenzalganas lidz zeltaini dzeltenai, un tiem ir
eksotisko auglu, citrusauglu, vinogulaju ziedu, plauta siena, jasmina un baltas robinijas aromatu. So vinu garsa ir
svaiga, auglaina un samtaina, un vina nogatavinasanas procesa dazu $kirnu aromats partop daudzveidiga bukete.
Nedzirkstosie sartvini ir gai§i roza krasa (gai$a vai intensiva), ar eksotisku auglu un citrusauglu aromatu, svaigu,
uzmundrino$u un lidzsvarotu gar§u un auglainu pécgarsu.

Visparigas analitiskas pasibas

— Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %): 15,00

— Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): 11,00

— Minimalais kopéjais skabums (gramos uz litru, izteikts ar vinskabi): 3,5
— Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos litra): 18

— Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos litra): 350

2. Analitiskas un organoleptiskas ipasibas — sarkanvini

1SS APRAKSTS
Nedzirkstosie sarkanvini ir samtaini un daudzveidigi, to krasa ir no rubinsarkanas lidz spilgti sarkanai vai tumsi
purpursarkanai. Tajos var noteikt gatavu sarkano auglu, Zavétu plimju un melno meZa ogu aromatus, viniem ir

pilnmiesiga gar3a, tie ir bagatigi, ar labi integrétu skabumu un taniniem. Nogatavojoties vini ieglist garSvielu un
Sokolades aromata nianses.

Visparigas analitiskas ipasibas

— Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %): 15,00

— Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): 11,00

— Minimalais kopéjais skabums (gramos uz litru, izteikts ar vinskabi): 3,5
— Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos litra): 20

— Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos litra): 200
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3. Analitiskas un organoleptiskas ipasibas — ledus vins
1SS APRAKSTS

Ledus baltvins ir dzidrs, ar kristaliski zeltaini dzeltenu spidumu, un to raksturo svaiga smarza, un aromats, kas
raksturigs pargataviem un suligiem augliem ar baltu mikstumu, un krémiga apelsinu, aprikozu, iecukurotu
eksotisko auglu un ananasu gar$a. Ledus sartvins ir dzidrs, ar spilgti roza kristalisku spidumu, tam raksturiga svaiga
meZa zemenu un pargatavu kazenu smarza un krémiga garSa. Sarkanais ledus vins ir dzidrs, ar kristaliski sarti violetu
spidumu, tam raksturiga gatavu meZa ogu smarZa un pilniga un krémiga garsa.

Visparigas analitiskas ipasibas

— Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %): 15,00

— Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): 11,00

— Minimalais kopgjais skabums (gramos uz litru, izteikts ar vinskabi): 4,5

— Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos litra): 20

— Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos litra): 350

4. Analitiskds un organoleptiskds ipasibas — kvalitativs dzirkstoais vins

ISS APRAKSTS

Kvalitativie dzirksto$ie vini izcelas ar savu eleganci, svaigumu un auglainumu, turklat o smarzu papildina maizes
raugam un maizes garozai raksturigs aromats viniem, kuri devinus meénesus izturéti uz nogulsném, vai nianses, kas
atgadina saldus konditorejas izstradajumus un siltu maizi, viniem, kuri izturéti uz nogulsném ilgaku laiku, t. i,
vairak neka devinus ménesus, to vél vairak pastiprina smalki un noturigi burbuli$i. Baltvini ir salmu dzeltena un
zalgani dzeltena krasa, sartvini — gaisi roza un lagkrasas tonos, savukart sarkanvini — tonalitaté lidz rubinsarkanai.
Vinu gara ir auglaina, samtaina un noapalota, un to papildina saldas notis ar nogatavojusos auglu specifisko garsu.
Tam ir lidzsvarota struktiira ar ilgsto$u pecgarsu, kas nodrosina idealu svaiguma un “brieduma” lidzsvaru.

Kvalitativajiem dzirkstosajiem baltviniem piemit citrusaugliem un svaigiem vasaras augliem raksturigs aromats, kas
atgadina persikus, abolus un zalus bumbierus, kas nogatavojas maigajos vindarzu saulesstaros.

Kvalitativo dzirkstoso sartvinu smarza valda dabisks ziedu sajaukums ar akacijas ziedu un medus, ka arT meza ogu,
janogu un meZa zemenu aromatiem.

Kvalitativajos dzirkstosajos sarkanvinos sajlitama patikama smarzas bukete, kura apvienojas sarkano un melno ogu,
zemenu, kazenu, janogu, kir§u un zavétu plimju notis un kuru neuzkritosi papildina viegli, samtaini tanini.

Parspiediens 20 °C temperattra: vismaz 3,5 bari.

Visparigas analitiskas ipasibas

— Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %): 15,00

— Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): 10,00

— Minimalais kopgjais skabums (gramos uz litru, izteikts ar vinskabi): 3,5
— Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra): 18

— Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos litra): 185
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5. Analitiskas un organoleptiskds ipasibas — kvalitativs aromatiskais dzirkstosais vins

ISS APRAKSTS

Kvalitativie aromatiskie dzirkstosie vini ir daudzveidigi un izteiksmigi, ar sajitamam auglu (citrusauglu, bumbieru un
nektarinu) un ziedu (apelsina ziedu, kir$u ziedu, akaciju ziedu un medus, plaskoka ziedu un rozu ziedlapinu) notim.
To krasa ir no kosi dzeltenas ar zalganam nokrasam lidz zeltaini dzeltenai un — “Traminer Roz” $kirnes gadijuma —
pat roza. Citrusauglu un vasaras auglu — persiku, abolu un zalo bumbieru — aromati sapliist ar sasmalcinatu
garSaugu, autolizéta rauga, maizes garozas un ierauga notim. Vina struktiira un noturigie burbulisi nodrosina 3a
vina izteikto raksturu un originalitati.

Kvalitativajam aromatiskajam dzirksto§ajam vinam, kas gatavots no “Traminer Roz” skirnes vinogam, piemit
izsmalcinata akacijas, rozes un plaskoka ziedu smarza un unikala, auglaina un Joti maiga gar$a ar vieglam rozu,
ievarfjuma un jasminu notim.

“Muscat Ottonel” kirnes vinogu kvalitativajam aromatiskajam dzirksto$ajam vinam raksturigi ziedu, medus $inu,
kir$u ziedu, apelsinu ziedu un gatavu bumbieru aromati un svaiga garsa ar citrusauglu notim (pomelo un apelsins)
ar krémigu tekstiru. Vinam ir viegli un smalki burbuli$i, un ta dzirkstosaja pécgarsa izcelas ziedu un auglu
aromatiskas notis.

“Timaioasd Roméneascd” Skirnes vinogu kvalitativajam aromatiskajam dzirksto§ajam vinam piemit intensivs
dzirkstigums un patikams rauga, akacijas ziedu, bazilika un medus aromats. Tam ir daudzveidiga un bagatiga garsa,
kas atgadina bumbierus un meza zemenes, ar ilgsto$u pécgarsu.

Parspiediens 20 °C temperattira: vismaz 3,0 bari.

Visparigas analitiskas ipasibas

— Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %): 15,00

— Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): 6,00

— Minimalais kopgjais skabums (gramos uz litru, izteikts ar vinskabi): 3,5
— Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra): 18

— Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos litra): 185

6.  Analitiskas un organoleptiskas ipasibas — pusdzirkstoais vins

ISS APRAKSTS

Pusdzirkstosie vini ir piesatinati, ar teicamu skabumu, vieglu dzirkstigumu, dzivigiem un noturigiem burbuliSiem,
kuri izplata ziedu aromatiskas notis (plavas ziedi, vinogulaju ziedi, akacija) vai auglu notis (zalie aboli, bumbieri,
persiki, melones, kir$i, zemenes, avenes). Sartajiem/sarkanajiem dzirkstoSajiem viniem raksturigs meZa ogu
(mellenu, avenu, kazenu), plamju un kirSu aromats. Smalkie, maigie un noturigie burbulisi pastiprina vina svaigo
dabisko raksturu.

Vina gar$a ir krémiga un patikama, tacu vienlaikus svaiga, un pécgar$a sajlitamas kraukskigas maizes garozas vai
saldu konditorejas izstradajumu nianses. No baltogu skirném razoto vinu krasa var bit zeltaini dzeltena vai zalgani
dzeltena un no sarkanogu $kirném — lagkrasas vai purpursarkana. Vinus var razot, izmantojot vienas Skirnes vai
vairaku skirpu vinogas.

Parspiediens 20 °C temperattira: vismaz 1,0 bars un ne vairak ka 2,5 bari.

Visparigas analitiskas ipasibas

— Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %): 15,00

— Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): 7,00

— Minimalais kopéjais skabums (gramos uz litru, izteikts ar vinskabi): 3,5
— Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos litra): 20

— Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos litra): 235
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5.

5.1.

Vindaribas metodes

Ipasa vindaribas metode

1. Vindaribas metodes

Ipasa vindaribas metode
Baltvinu razo$ana no sarkanogu skirném

Tehnologiju dazadosana: baltvinu raZoSana no sarkanajam vinogam, kuras rezultats tiek dévéts par blanc de noirs. Ta
ir tehnologija, ar ko baltvinu raZo no sarkanajam vinogam, izmantojot sarkanogu Skirnpu potencialu, lai iegiitu
pilnmiesigus vinus, kuriem raksturiga izsmalcinata, nedaudz augus atgadinosa, eleganta garsa ar ziedu un auglu
niansém.. So vinu skabums izce] to svaigumu, un mineralais tonis padara tos daudzveidigakus.

Nedzirkstosie baltvini razoti, izmantojot maceracijas metodi, sartvini — no baltajam vinogam.

No “Pinot Gris” un “Traminer Roz” vinogam, kuru mizas ir sarti violeta, sarti violeti peléka un pelécigi zila (“Pinot
Gris”), ka arT pérlu roza un pelécigi roza (“Traminer Roz”) nokrasa, iegiist kristaliska izskata nedzirkstosos vinus ar
dzeltenigi baltu, salmu dzeltenu lidz roza nokrasu. Atkariba no vindara izvéles no $im ogam var razot gan
nedzirksto$us baltvinus, gan sartvinus.

Nedzirkstosais dzintara vins, kas razots no baltajam vinogam ir pievilcigas krasas — no dzelteni oranzas lidz dzintara
krasai. Tam ir daudzveidigu struktiira, svaigu un izteiksmigu aromatu bukete, ar valriekstu, medus un medus $inu
akcentiem, daudz bagataks ar taniniem neka nedzirkstosie baltvini.

So vinu razosanas tehnologija atskiras no ierastas nedzirkstoso baltvinu razosanas tehnologijas ar to, ka balto vinogu
misa tiek maceréta uz mizam. Procesa ilgums ir atkarigs no ta, cik intensivu vina krasu vindaris vélas iegiit.

2. Vindaribas metodes

Ipasa vindaribas metode
Ledus vins

Apgabala augsnes un klimatiskie apstakli (bagatigs saules starojums, temperatiiras atskiribas diena un nakti, vélina
migla, liels mitrums) izraisa augsta cukuru satura uzkrasanos vinogas un pat to pargatavosanos un ir optimali ledus
vina razo$anai. Vins tiek raZots bez piedevam, no veseligam vinogam, kuras nav skarusas slimibas vai c€la puve un
kuras atstatas uz vinogulajiem, lai vairakas dienas sasaltu, un novaktas novembra beigas | decembri.

Ja klimatisko apstaklu dé] vinogas nevar dabiski sasalt uz vinogulajiem, jo tad tas skars séne, vinogas var novakt ar
rokam, salikt rede]u kastes un turét saldétava ar gaisa temperatiiru zem nulles.

“Chardonnay”, “Pinot Gris”, “Riesling Italian”, “Muscat Ottonel”, “Tdmaioasd Romaneascd”, “Traminer Roz” vinogas
un sarkanas “Pinot Noir” vinogas ar ACVN “Murfatlar” apziméta produkta apgabala ir zinamas ar cukuru satura
augsto uzkrasanos un aromatisko profilu, tapéc tas var izmantot ledus vina razo$anai.

Vinogu dehidratacijas, sasalSanas un atkusanas rezultata (dabiski uz vinoguldja vai maksligi saldétava) tiek zaudéts

tdens un palielinas cukura koncentracija. Vinogam sasalstot un atkiistot, tas iegtist abolu, aprikozu, mango,
citrusauglu, vigu, avenu un meza zemenu aromatu un uzkraj vairak salduma, kas saglabajas, ja tas izspieZ sasalusas.

3. Vindaribas metodes

Ipasa vindaribas metode

Kvalitativu dzirksto$o vinu razosana izmantoto vinogu tehnologiska gataviba tiek sasniegta, kad tam ir augsts kopgja
skabuma limenis, kas nodrosina kvalitativiem dzirkstosajiem viniem nepiecieSamo svaigumu un stabilitati, un
minimalo cukuru saturu — 160 g/L.
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5.2.

Kvalitativos aromatiskajos dzirkstosajos vinos nepiecieSamo vinogu gataviba tiek sasniegta, kad to minimalais
cukuru saturs ir 170 g/l.

Pusdzirksto$ajiem viniem nepiecieSamo vinogu gataviba tiek izveértéta, pamatojoties uz cukuru saturu, kuram ir
jaatbilst vismaz 153 g/l.

Maksimalais raZas iznakums

1. Pilngataviba raZas novaksanas laika — “Sauvignon”, “Riesling italian”, “Riesling de Rhin”, “Feteascd regald”,
“Feteascd albd” —

15 000 kg vinogu no hektara

Xn o« » o«

2. Pilngataviba razas novaksanas laika — “Tdmaioasd romaneascd”, “Crimposie”, “Columna”, “Traminer roz” —

15 000 kg vinogu no hektara

» o«

3. Pilngataviba razas novaksanas laika — “Muscat Ottonel”, “Pinot noir”, “Syrah”, “Burgund mare” —

14 300 kg vinogu no hektara

» o«

4. Pilngataviba razas novaksanas laika — “Chardonnay”, “Pinot gris” —

13 600 kg vinogu no hektara

5. Pilngataviba razas novaksanas laika — “Cabernet Sauvignon” —

12 900 kg vinogu no hektara

6. Pilngataviba razas novaksanas laika — “Mamaia” —

12 000 kg vinogu no hektara

7. Ledus vins

6 000 kg vinogu no hektara

8. Pilngataviba razas novaks$anas laika — “Sauvignon”, “Riesling italian”, “Riesling de Rhin”, “Feteascd regald”,
“Feteascd albd” —

105 hl no hektara

N o«

9. Pilngataviba razas novaksanas laika — “Tdmaioasd romaneascd”, “Crimposie”, “Columna”, “Traminer roz” -

105 hl no hektara

10. Pilngataviba razas novaksSanas laika — “Merlot”, “Feteascd neagra” —

105 hl no hektara

» o«

11. Pilngataviba razas novaksanas laika — “Muscat Ottonel”, “Pinot noir”, “Syrah”, “Burgund mare” —

100 hl no hektara

” o«

12. Pilngataviba razas novaksanas laika — “Chardonnay”, “Pinot gris” —

95 hl no hektara

13. Pilngataviba razas novaksanas laika — “Cabernet Sauvignon” —

90 hl no hektara

14. Pilngataviba razas novaksanas laika — “Mamaia” —

84 hl no hektara

15. Ledus vins

18 hl no hektara
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16. Kvalitativi dzirkstosie vini, kvalitativi aromatiskie dzirkstosie vini, pusdzirkstosie vini

15 000 kg vinogu no hektara

17. Kvalitativi dzirkstosie vini, kvalitativi aromatiskie dzirkstosie vini, pusdzirkstosie vini

105 hl no hektara

6.  Noteiktais geografiskais apgabals

Ar kontroleto cilmes vietas nosaukumu “Murfatlar” apziméto vinu raZosanai noteiktais apgabals ietver Sadas apdzivotas vietas
Konstancas [Constanta] Zudeca:

kontrolets cilmes vietas nosaukums “MURFATLAR”:

— Murfatlar pilseta — Murfatlar apdzivota vieta, Siminoc ciemats;

— Valu lui Traian ciemats, Valu lui Traian pasvaldibas teritorija;

— Poarta Alba pasvaldibas teritorija — Poarta Albd un Nazarcea ciemats;
— Ovidiu pilseta — Ovidiu apdzivota vieta, Poiana ciemats;

— Ciocérlia ciemats, Ciocarlia pasvaldibas teritorija;

— Cobadin pasvaldibas teritorija —Viisoara ciemats;

— Cilmes vietas apaksnosaukums “MEDGIDIA”, ko var pievienot kontroletajam cilmes vietas nosaukumam
“MURFATLAR”:

— Medgidia pilseta — apdzivotas vietas Medgidia, Remus Opreanu un Valea Dacilor;

— Castelu pasvaldibas teritorija — Castelu un Nisipari ciemats;

— Cuza Voda ciemats, Cuza Voda pasvaldibas teritorija;

— Silistea ciems, Silistea pasvaldibas teritorija;

— Tortoman pasvaldiba — Tortoman ciemats, Tortoman pasvaldibas teritorija;

— Pestera pasvaldibas teritorija — Pestera un Ivrinezu Mic ciemats;

— Mircea Vodi pasvaldibas teritorija — Mircea Vodd, Satu Nou, Tibrinu un Gherghina ciemats;

— Saligny pasvaldibas teritorija — Saligny un Stefan Cel Mare ciemats.

»”,

Cilmes vietas apaksnosaukums “CERNAVODA”, ko var pievienot kontroletajam cilmes vietas nosaukumam “MURFATLAR”:
— Cernavodi pilseta — Cernavoda pasvaldibas teritorija;

—  Seimeni pasvaldibas teritorija — Seimeni un Seimenii Mici ciemats;

— Rasova pasvaldibas teritorija — Rasova un Cochirleni ciemats;

— Aliman pasvaldiba — Aliman, Dundreni, Vlahii un Floriile ciemats.

7. 7.Vina vinogu Skirne(-s)
“Burgund Mare N” — “Grosser burgunder”, “Blaufrankisch”, Kekfrankos, “Frankovka”, “Limberger”
“Cabernet Sauvignon N” — “Petit Vidure”, “Burdeos tinto”
“Chardonnay B” — “Gentil blanc”, “Pinot blanc Chardonnay”

“Columna B”
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8.1.

“Cramposie B”

“Feteascd albd B” — “Pdsdreascd albd”, “Poama fetei”, “Mddchentraube”, “Leanyka”, “Leanka”

“Feteascd neagrd N” — “Schwarze Madchentraube”, “Poama fetei neagrd”, “Pisdreascd neagrd”, “Coada randunicii”
“Feteascd regald B” — “Konigliche Madchentraube”, “Konigsast”, “Kiralyleanka”, “Dinisana”, “Galbend de Ardeal”
“Mamaia N”

“Merlot N” — “Bigney rouge”, “Plant Medoc”

“Muscat Ottonel B” — “Muscat Ottonel blanc”

” o« »” &«

“Pinot Gris G” — “Affumé”, “Grauer Burgunder”, “Grauburgunder”, “Grauer Monch”, “Pinot cendré”, “Pinot Grigio”,
Ruldnder

“Pinot noir N” — “Blauer Spitburgunder”, “Blauer Burgunder”, “Burgund mic”, “Burgunder roter”, “Kldvner Morillon
Noir”

“Pinot noir N” — “Spatburgunder”, “Pinot nero”

“Riesling de Rhin B” — “Weisser Riesling”, “White Riesling”, “Riesling Renano”, “Rheinriesling”

” o« ”

“Riesling italian B” — “Olasz Riesling”, “Olaszriesling”, “Welschriesling”

“Sauvignon B” — “Sauvignon blanc”

“Syrah N” — “Shiraz”, “Petit Syrah”

“Traminer Rose Rs” — “Rosetraminer”, “Savagnin Rose”, “Gewiirztraminer”
“Tdmaioasd romaneascd B” — “Busuioacd de Moldova”, “Muscat blanc a petit grains”

“Tdmaioasd romaneascd B” — “Rumanische Weihrauchtraube”, “Tamianka”, “Tdmaioasa albd de Dragdsani”

Saiknes vai saiknu apraksts

Geografiska apgabala specifika

Murfatlar apgabals atrodas Dienviddobrudzas [Dobrogei de Sud] plakankalné, abas Carasu ielejas un 44°15° ziemelu
paraléles pusés. Noteiktais apgabals “Murfatlar” geografiski atrodas Rumanijas dienvidaustrumos, starp Donavu un
Melno jiru, Dobrudzas plakankalnes centra.

Apgabala ir daudz saules gaismas un bagatigi saules siltuma resursi, savukart vidgjais nokrisnu daudzums ir
zemakais valstl. Augsne, kas galvenokart sastav no gliemezkalkakmens un ir bagata ar kalcija karbonatu, ir
nozimigs vinu kvalitates faktors.

Regiona daba, jo Ipasi augsnes sastavs un saules siltuma apstak]i, ir loti labveligi vinkopibai un augstas kvalitates vinu
razo$anai. Mitruma trikumu var regulét, izmantojot labi izstradatu aptideno$anas sistemu.

Geologisko pagulslani veido less un lesa nogulumi, kas klaj Dienviddobrudzas platformas mezozoja éras un terciara
perioda kalkakmeni un kalkaino smilsakmeni, un diluvialie-koluvialie materiali.

Reljefs ir kartaini strukturals, ar 100-130 m absolaito augstumu, un to veido galvenokart krita perioda un sarmata
kalkakmens, kas atrodas uz pirmskembrija pamatnes un ir klats ar 400 metrus biezu kvartara lesa slani. Ainavu
sadrumstalo ielejas ar Joti stavam (15-30°) cuesta tipa nogazém (asimetriskas Carasu ielejas kreisas puses nogaze) vai
saméra simetriskas kanjonu tipa ielejas, un to ietekmé intensivi procesi nogazés, ko $aja teritorija izraisa terasu
veidoSana u. c. cilvéku veiktie erozijas novérSanas pasakumi, kuri vérsti uz lauksaimniecibas (jo pasi vinkopibas)
attistibu.

Klimats ir kontinentals, ar svelmainam un sausam vasaram, mérenam ziemam, agriem pavasariem un véliniem
rudeniem, un tas ir ideali piemérots tam, lai vinogas nobriestu un pargatavotos. Saules siltuma potencials ir viens no
augstakajiem Rumanija — uz to norada 130 kcal/cm? saules starojuma, 2 220-2 300 saulaino stundu un pozitivas
temperatiras — 4 200 °C gada.
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8.2.

8.3.

Apaksklimatu ietekmé kanals, kas savieno Donavu un Melno jiru un kas $kérso vindarzus rietumu—austrumu
virziena, atstarojot saulesgaismu un parnesot termisko inerci uz apkartéjiem apgabaliem. Donavas un Melnas jiiras
kanala nogazes un temperatiiras atskiribas augsné un Gidens masa rada gaisa plasmas, kas parkldjas ar véju no
Dobrudzas centralas dalas. Gada vidgja dienas maksimala temperatiira ir tuvu 0 °C ziema un aptuveni 28 °C vasara.

Apgabalam raksturigas augsnes ir stepju melnzemes (karbonatu melnzemes, tipiskas melnzemes) uz lesa
pagulslaniem, tipiskas un iezu drumslu rendzinas, regosoli un erodisoli nogazes, kas ir loti degradétas dabiska cela
vai cilvéku un dzivnieku darbibas rezultata.

Informacija par produktu

Atkariba no $kirnes un Ipasajiem apstakliem, kadi bijusi noteicosi vindaribas gada un vinogu razas novaksanas laika,
var iegiit dazadus ar aizsargato cilmes vietas nosaukumu “Murfatlar” apzimétus vinus — no sausajiem lidz saldajiem —,
kas sniedz prieksstatu par vina produkcijas kvalitativo daudzveidibu. Ar kontroléto cilmes vietas nosaukumu
“Murfatlar” apzimétie vini var bt baltvini, sarkanvini vai sartvini.

Baltvini ir dzidri, bez nogulsném, to krasa — no zalgani dzeltenas lidz zeltaini dzeltenai. Tiem ir samtaina gar$a, un $o
vinu smarzas bukete ir raksturiga skirném, no kuram tie raZoti.

Sarkanvini ir dzidri, bez nogulsném, to krasa — no rubinsarkanas lidz intensivi violetai. Tiem ir pilnmiesiga gar$a, un
$o vinu smarZzas bukete ir raksturiga $kirném, no kuram tie raZoti. Atkariba no ta, kads ir vinogu cukuru saturs razas
novaksanas laika, viniem var izmantot tiesibu aktos atlautos tradicionalos apzimeéjumus cules la maturitate deplind
(pilngataviba novakta raza), cules tdrziu (vélina raza), cules la inobilarea boabelor (raza novakta, kad vinogam ir céla
puve).

Ar ACVN “Murfatlar” apziméta vina specifiku nosaka tas vinogu misas ipasibas, no kuras tas izgatavots. Sis ipasibas
ir saistitas ar vinogulaju skirném, kuras labveligi ietekmé ilgstosie saulesgaismas periodi, vieni no valsti augstakajiem
saules siltuma resursiem, un zemais nokrisnu daudzums. Sie faktori veicina vinogu labaku nogatavosanos, ka
rezultata tiek iegfita cukuriem bagata misa. Saja apgabala jiitama jiiras ietekme. Ipasi labvéliga ietekme jiirai ir
rudeni, kad ta darbojas ka siltuma regulators. Arf Donava ietekmé Cernavodes [Cernavodd] teritoriju, jo ipasi blakus
esosos vindarzus. Nozimigs vinu kvalitates faktors ir ar kalcija karbonatu bagata augsne.

Kvalitativiem dzirksto$ajiem viniem un aromatiskajiem dzirkstoSajiem viniem ir piesatinata garSa ar lidzsvarotu
struktiru un izteiktu raksturu, kas izpauzas ar akacijas ziedu un medus aromatu un auglainumu, kura dominé
citrusauglu garsa.

Vindaribai piemérota klimata ietekmé (ko raksturo izteikts kontrasts starp ziemu un vasaru, loti karstas vasaras, gari
rudeni, reti un nevienmérigi sadaliti nokrisni) pusdzirkstosie vini iegiist attiecigajam $kirném raksturigos aromatus,
kas parasti ir auglaini, labi izteikti, ar ideali lidzsvarotu skabumu, spirta un cukuru saturu. Vini ir ar vieglu
dzirkstigumu, dzivigiem un noturigiem burbuliSiem, kuri izplata ziedu aromatiskas notis (plavas ziedi, vinogulaju
ziedi, akacija) vai auglu notis (zalie aboli, bumbieri, persiki, melones, kir$i, zemenes, avenes). Sartajiem | sarkanajiem
pusdzirkstosajiem viniem raksturigi mezZa ogu (mellenu, avenu, kazenu), plimju un kir§u aromati.

Smalkie, maigie un noturigie burbulisi pastiprina vina svaigo dabisko raksturu.

Noteicosie faktori

Klimata (svaigs klimats vinogam nodro$ina optimalu ienaksanos), augsnes (karbonatu melnzemes, tipiskas
melnzemes uz lesa pagulslaniem nodro$ina labu baribas vielu lidzsvaru), vinogulaju audzé$anas metozu (Skirnu
atlase, vinoguldju bieziba, lapotnes parvaldiba, razas novaksSanas laika izvéle), vindaribas metozu un vinkopju
prasmju apvienojums nodrosina svaigu, pilnigu un auglainu buketi baltviniem un sartviniem un maigus taninus un
pilnigu, samtainu buketi sarkanviniem.
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Sausas augsnes, kuru pamata bagatigi ir kalkakmens, kas daudzviet acimredzams, izteikts kontinentalais klimats ar
loti karstam vasaram, gariem rudepiem, retiem un nevienmérigi sadalitiem nokri$piem (lietus ir pavasari un véla
rudeni) un — vissvarigakais — saule, kura izstaro daudz siltuma un gaismas, padara $o apgabalu par ideali piemérotu
izkoptu vinogulaju 8kirnu audzesanai, lai no to vinogam razotu vinus. Dazos gados 3o apstaklu ietekmé vinogas pat
pargatavojas un tas var skart céla puve (célas puves skirne Botrytis cinerea), tadéjadi sakoncentréjot zemes, Gidens un
saules sniegtas veltes viena dzintara vai rubina krasas piliena, kas sniedz cilvécei prieka avotu.

Vindarzi ir izvietoti 50-80 m augstuma virs juras limena. Kopgja siltuma “bilance” ir 4 200 °C, kas atspogulo
temperatiiras [imenu summu, kura vinogulaju augsanas sezona vien ir kopuma 3 500 °C.

Murfatlar vinkopibas regiona specifisko sausumu, kuru raksturo nokrisnu daudzums 450 mm gada, vien pusei no §i
daudzuma nolistot augsanas sezona, vél vairak pastiprina pastavigie véji, kas pas teju katru dienu.

No baltogu skirném, kas tiek audzetas apgabalam tipiskaja augsné, ieg@ist vinus, kuriem raksturigs teicams skabums
un auglu aromats ar tipisko citrusauglu svaigumu un ziedu notim. No sarkanogu skirném, kuras dalgji ietekme
attiecigais augsnes veids, ieglist vinus ar sarkano auglu (avenu un nogatavojusos zemenu) un intensivu muskusa
aromatu ar medus un tradicionala ievarijjuma (aprikozu un cidoniju) notim un viegliem taniniem.

Augsnes, kuru pamata ir kalkakmens, ar vidéji raupjas struktiiras melnzemi, kas bagata ar oglekla savienojumiem, un
humusa sastavu 1,8-3 % lauj raZot piesatinatus kvalitativus dzirksto$os vinus ar lidzsvarotu struktfiru un individualu
raksturu un kvalitativus aromatiskos dzirksto$os vinus, kuriem raksturigi akacijas ziedu un medus aromati un
auglaina, citrusauglu garsa.

Klimata ietekmes rezultata (izteikts kontrasts starp ziemu un vasaru, loti karstas vasaras, gari rudeni, reti un
nevienmérigi sadaliti nokri$ni) vina raZoSanas procesa pusdzirkstosie vini iegiist attiecigajam $kirném raksturigos
aromatus, kas parasti ir auglaini, labi izteikti, ar ideali lidzsvarotu skabumu, spirta un cukuru saturu. Vinu smarza
sajlitami (eksotiskie) augli un ziedi (vinogulaju un akaciju ziedi). Sartajiem | sarkanajiem pusdzirkstosajiem viniem
raksturigi meza ogu (mellenu, avenu, kazenu), plimju un kir$u aromati.

8.4. lesaistitie cilvekfaktori

Rakstveida liecibas par Murfatlar vindaribas tradiciju atstajis ar1 slavenais romiesu dzejnieks Pablijs Ovidijs Nasons
[Publius Ovidius Naso], kur§ dzivoja izsttijuma Tomis pilséta. Viduslaikos vindarzi Rumanijas zemés bija liels un
nenovertejams labklajibas avots, un — ka aprakstits talaika dokumentos — vinkopji un vindari tur tika uzskatiti par
augstakas skiras lauksaimniekiem. Tas izskaidro ipaso uzmanibu, ko galmi veltija vindarziem un vina raZoanai,
sodot vinkopjus, kuri atstdja vindarzus neapkoptus.

Péc Pirma pasaules kara Rumanijas valsts lika atjaunot celus visa valsti, jo ipasi Dobrudza, kura bija izpostita un kura
joprojam bija redzamas kara vardarbibas atstatas asinainas rétas. Sis atjaunosanas laika tika atjaunots ari romiesu
cels, kas ved no Tomis (tagadéjas Constanta) pilsétas uz Tropaeum Traiani (atrodas Adamklisi). Jauna cela dé] Caceamac
ciemata iedzivotaji parcelas divus kilometrus talak uz austrumiem, romiesu cela abas pusés. Kadu laiku $is ciemats
bija pazistams ari ar nosaukumu Satul dintre Vii (ciemats starp vinogulajiem), no kura célies ari jaunais nosaukums
Viisoara, atspogulojot §a ciemata iedzivotaju sakotngjo galveno nodarbosanos — vinogulaju audzésanu.

1907. gada péc divu rumanu vina razotaju — Gheorghe Nicoleanu un Vasile Brezeanu — iniciativas eksperimentalos
noliikos Murfatlar regiona tika iestaditas vairakas vinogulaju $kirnes, pieméram, “Chardonnay”, “Pinot Gris”, “Pinot
Noir” un “Muscat Ottonel”.

Turklat vélak, kad eksperimentalas pétniecibas institiiti no Rumanijas $kirnu (pieméram, “Feteascd regald” un
“Feteascd neagrd”) potzariem bija atlasijusi un izveidojusi hibridus ar augstas kvalitates potencialu, vindarzos tika
festaditas arf vietgjas skirnes. Sis regions kluva par optimalu vietu, kur skirném augt un zelt, — ar mazaku nokrisnu
daudzumu un saulainakam dienam, kas nodrosinaja augstaku cukuru satura un aromatu uzkrasanos. Péc Murfatlar
Vina pétniecibas un attistibas stacijas izveides 1927. gada kirnu klasts tika ievérojami paplasinats, tam pievienojot

” o«

“Sauvignon”, “Muscat Ottonel”, “Traminer Rose”, “Riesling Italian”, “Cabernet Sauvignon” un “Merlot”.
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Ar ACVN “Murfatlar” apziméta produkta apgabala skirnes tiek rupigi atlasitas, lai iegiitu augstas kvalitates vinus.
AudzéSanas metodes ir izstradatas ta, lai maksimali izmantotu saules gaismu, retinot kekarus, savukart razas
kvalitate tiek efektivi parvaldita, uzraugot cukura, skabuma un aromata limeni. Izmantotas vindaribas metodes un
vindaru prasmes, ka ari augsne un klimats sniedz iesp&ju razot kvalitativus vinus. legiitie vini ir pilnigi, auglaini un
viegli atpazistami, jo Ipasi baltvini, kuriem piemit gatavu auglu un svaigu citrusauglu aromats, gaisi roza sartvini un
sarkanvini ar to maigajiem taniniem.

9.  Butiski papildu nosacijumi (iepakosana, markésana, citas prasibas)
Tirdzniecibas nosacijumi
Tiesiskais regulgjums
valsts tiesibu aktos.
Papildu nosacijuma veids
papildu noteikumi attieciba uz mark&umu.
Dizainparauga apraksts:

atkariba no raZotdju vélmém aizsargatajam cilmes vietas nosaukumam “Murfatlar” var pievienot kadu no turpmak
noraditajiem atsevisku vindarzu nosaukumiem (tadas geografiskas apak$vienibas nosaukums, kas ir mazaka par
ACVN noteikto apgabalu):

a) kontrolétam cilmes vietas nosaukumam “Murfatlar”: nosaukumu “BASARABI”, “VALUL ROMAN?”, “BISERICA
VECHE”, “POARTA ALB;\", “SIMINOC”, “CIOCARLIA”, “PIATRA ROSIE” un “NAZARCEA”;

b) cilmes vietas apak§nosauku£nam “MEDGIDIA”: nosaukumu “VALEA DACILOR”, “CETATE”, “MIRCEA VODA”,
“SATU NOU”, “CUZA VODA”, “TORTOMAN?”, “SILISTEA” UN “TIBRINU”;

¢) cilmes vietas apak$nosaukumam “CERNAVODA”: nosgukumu “DEALU VIFORUL”, “DEALU HINOG”,
“COCHIRLENTI", “RASOVA”, “SEIMENI", “ALIMAN”, “DUNARENI" un “VLAHII".

S$ads nosacijums ir noteikts, jo saskana ar paslaik speka esosajiem valsts tiesibu aktiem par viniem uz vina etiketes
péc izvéles var noradit ari tadas geografiskas apaksvienibas nosaukumu, kas ir mazaka par ACVN noteikto apgabalu.

Saite uz produkta specifikaciju

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_murfatlar_modif_cf cererii_1548_12.08.2024_no_track_c
hanges_0.pdf
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