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Prane$imo Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 17 straipsnio 2 ir 3 dalyse nurodyto
produkto specifikacijos pavadinimo vyno sektoriuje standartinio pakeitimo patvirtinimg
paskelbimas

(C/2025/1479)

Sis pranesimas skelbiamas pagal Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 (') 17 straipsnio 5 dalj.

PRANESIMAS APIE STANDARTINIO PAKEITIMO PATVIRTINIMA
,Murfatlar
PDO-RO-A0030-AM04

Pranesimo data: 2024 m. gruodZio 10 d.

PATVIRTINTO PAKEITIMO APRASYMAS IR PAGRINDIMAS

Pakeitimas, kuriuo siekiama i$plésti nustatytg geografing vietove

Produkto specifikacija i§ dalies pakeista siekiant i$plésti nustatyta SKVN ,Murfatlar* Zymimy vyny gamybos vietove, | ja
jtraukiant Alimano komung ir jai priklausan¢ius Alimano, Dunerenio, Vlahio ir Florilés kaimus, esancius Konstancos
apskrityje, kuri jtraukta j kategorijoms, kuriy vyng leidZziama gaminti su $ia saugoma kilmés vietos nuoroda, nustatyta
geografing vietove.

Dobrudzos pietuose, vakarinéje Kobadino plynaukstés dalyje, esanti Alimano komuna yra geografiné vietové, kurioje is
raudonyjy vynuogiy veisliy gaminami auksciausios kokybés vynai, pasizymintys didele kvapiniy savybiy jvairove, {domiu
spalvos intensyvumu, rai$kos potencialu ir $velniais, aksominiais taninais, kuriuos lemia i§ Cernavodés, Rasovos ir
Seimenio vietoviy besidriekiantys uoléto iSplautZemio ir juodZemio tipo dirvozemiai, kuriuose gausu klin¢iy, todél vynai
Zavi savo rafinuotumu ir ryskia spalva.

Alimano komuna, apimanti Alimano, Dunerenio, Vlahio ir Florilés kaimus, yra Konstancos apskrities pietvakariuose, 44°
15’ Siaurés platumos ir 27°40’ ryty ilgumos, ir ja supa Sios vietovés: Rasovos komuna (14 km), esanti nustatytoje SKVN
JMurfatlar* vietovéje, Siaurés rytuose; Jon Korvino komuna pietuose; Adamklisio komuna rytuose ir Dunojaus upé
vakaruose.

Dirvozemio ir klimato salygos, taip pat Dunojaus brizas, smélingas dirvoZemis, saulétumas (mazdaug 2 000-2 100
valandy) ir $viesos energija, kuri yra pagrindinis sintezei reikalingos energijos 3altinis, lemia didele cukraus koncentracija
vynuogése, taigi ir misoje; i§ tokiy vynuogiy gaminami sodriis ir gaiviis vynai su i$baigtais, aksominiais augaly pokvapiais
ir géliy (laukiniy géliy) arba vaisiy (prinokusiy misko vaisiy, citrusy) aromatu.

I§ dalies pakeisti produkto specifikacijos III skyrius ir bendrojo dokumento 6 punktas.

BENDRASIS DOKUMENTAS
1. Pavadinimas (-ai)
Murfatlar
2. Geografinés nuorodos tipas

SKVN - saugoma kilmés vietos nuoroda

() OLL9,2019111,p.2.
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3.1.

Vynuogiy produkty kategorijos

1. Vynas

5. Rasinis putojantis vynas

6. RSinis aromatinis putojantis vynas
8. Pusiau putojantis vynas

Kombinuotosios nomenklatiiros kodas
— 22 - NEALKOHOLINIAI IR ALKOHOLINIAI GERIMAI BEI ACTAS
2204 - Vynas i§ $vieziy vynuogiy, iskaitant pastiprintus vynus; vynuogiy misa, iskyrus priskiriama 2009
pozicijai
Vyno (-y) apraSymas
1. Baltyjy ir (arba) roZiniy vyny analitinés ir juslinés savybés
TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS
Neputojantys SKVN ,Murfatlar* Zymimi vynai yra sodris ir kreminiai; i§ aromatiniy ir pusiau aromatiniy baltyjy
vynuogiy veisliy pagamintiems vynams badingos jy gamybai naudojamy vynuogiy savybés, o raudonuosiuose
vynuose yra $velniy taniny, lemianciy maZesnj Sioms vynuogiy veisléms badinga kietumg ir kartumg. Vynuose
gausu sunokusiy vaisiy (geltonyjy arba raudonyjy) poskoniy, jie tir$ti ir aliejingi, itin iSraiSkingi, pasiZymintys
tinkamu ragstingumu ir glicerolio koncentracija, dél kurios jie tampa salsvi. Neputojanciy baltyjy vyny spalva — nuo
zalsvai geltonos iki auksinés geltonos; jiems baidingas tropiniy ir citrusiniy vaisiy kvapas su géliy (vynuogiy Ziedy,
nupjautos zolés, jazminy ir akacijy) pokvapiais. Vynai yra gaivaus, vaisisko ir §velnaus skonio. I§ tam tikry veisliy
vynuogiy pagaminti vynai brandinami igyja kompleksiska aromata. Neputojantys roZiniai vynai yra blankesnés ar

ryskesnés $viesiai rausvos spalvos, jiems biidingas tropiniy ir citrusiniy vaisiy aromatas. Tai gaiviis, tonizuojantys ir
subalansuoto skonio vynai, kuriems biidingas vaisiskas poskonis.

Bendrosios analitinés savybés:

— didZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %) — 15,00;

— maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) — 11,00;

— maziausias bendrasis riigdtingumas — 3,5 g/l vyno ragsties;

— didziausias lakusis rigstingumas (miliekvivalentais viename litre) — 18;

— didZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre) — 350.

2. Raudonyjy vyny analitinés ir juslinés savybés

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS
Neputojantys raudonieji vynai yra aksominiai, kompleksiski, nuo rubino raudonumo iki ryskiai raudonos spalvos.
Siems vynams badingas sunokusiy raudonyjy vaisiy, dziovinty slyvy, juodyjy misko uogy aromatas; jie pasizymi

sodriu, gausiu skoniu, gerai subalansuotu riigstingumu ir taniny kiekiu. Brandinami vynai jgyja prieskoniy ir
Sokolado aromatg.

Bendrosios analitinés savybés:

— didZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %) — 15,00;

— maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tario %) - 11,00;

— maziausias bendrasis riigstingumas — 3,5 g/l vyno rugsties;

— didziausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais viename litre) — 20;

— didZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre) — 200.
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3. Ledo vyno analitinés ir juslinés savybés

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Baltasis ledo vynas yra vaiskus, kri§tolinio aukso geltonumo skaidrumo. Jam biidingas gaivus aromatas, pernokusiy
bei sultingy vaisiy baltu mink$timu kvapas ir kreminis apelsiny, abrikosy, tropiniy vaisiy cukaty ir ananasy skonis.
Rozinis ledo vynas yra vaiskus, ryskiai rausvo kristolinio skaidrumo, gaivaus Zemuogiy, pernokusiy gervuogiy
kvapo ir kreminio skonio. Raudonasis ledo vynas yra vaiskus, kristolinio raudonai purpurinio skaidrumo,
sunokusiy misko uogy kvapo ir kompleksisko kreminio skonio.

Bendrosios analitinés savybés:

— didZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %) — 15,00;

— maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) — 11,00;

— maZiausias bendrasis rtigstingumas — 4,5 g/l vyno rugsties;

— didZiausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais viename litre) — 20;

— didZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre) — 350.

4. Rusiniy putojanciy vyny analitinés ir juslinés savybés

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Rasiniai putojantys vynai i$siskiria savo subtilumu, gaivumu ir vaisiSkumu. 9 ménesius su nuosédomis brandintiems
vynams badingi fermentacijos — kepimo mieliy ir duonos plutos — aromatai, o ilgiau nei 9 ménesius su nuosédomis
brandintiems vynams bidingi saldZius kepinius ir sviestines bandeles primenantys kvapai, kuriuos sustiprina
smulkas ir ilgai iSliekantys burbuliukai. Baltieji vynai yra Siaudy geltonumo, Zalsvai geltonos spalvos, roZiniai
vynai — $viesiai rausvos arba lasiSos atspalvio spalvos, o raudonieji vynai — rubino raudonumo spalvos. Jie yra
vaisisko, aksominio, iSbaigto skonio, kurj papildo saldus specifinis sunokusiy vaisiy poskonis. Vynai yra
harmoningos struktros, turi ilgai i8liekantj poskoni, juose puikiai subalansuotas gaivumas ir brandumas.

Baltieji rasiniai putojantys vynai pasizymi citrusiniy vaisiy ir $vieziy vasaros vaisiy — persiky, obuoliy ir Zaliyjy
kriausiy, sunokinty $velnios vynuogyny saulés, — aromaty puokste.

Roziniy riidiniy putojanciy vyny kvapui badingas nattiralus géliy, akacijy Ziedy ir medaus, taip pat misko uogy,
serbenty ir Zemuogiy aromato misinys.

Raudoniesiems riisiniams putojantiems vynams biidingas malonus raudonyjy ir juodyjy uogy, braskiy, gervuogiy,
serbenty, vy$niy ir dziovinty slyvy aromatas, kurj subtiliai papildo $velnds ir aksominiai taninai.

Perteklinis slégis laikant 20 °C temperatiiroje — maziausiai 3,5 baro.

Bendrosios analitinés savybés:

— didZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %) — 15,00;

— maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) — 10,00;

— maziausias bendrasis rigtingumas — 3,5 g/l vyno rugsties;

— didziausias lakusis rigstingumas (miliekvivalentais viename litre) — 18;

— didZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre) — 185.
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5. Rusiniy aromatiniy putojanciy vyny analitinés ir juslinés savybés

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Ri$iniai aromatiniai putojantys vynai yra kompleksiski ir iSraiskingi, jiems budingas vaisiy (citrusiniy vaisiy, kriausiy
ir nektariny) ir géliy (apelsiny Ziedy, vy$niy Ziedy, akacijy Ziedy ir medaus, Seivamedzio ir rozés Ziedlapiy) aromatas.
Ju spalva — nuo ryskiai geltonos su Zalsvais atspalviais iki aukso geltonumo ir net rausvos (i§ veislés , Traminer roz*
vynuogiy gaminamy vyny). Citrusiniy ir vasaros vaisiy, persiky, obuoliy ir Zaliyjy kriausiy aromatas persipina su
smulkiy Zoleliy, autolizuoty mieliy, duonos plutos ir raugo pokvapiais. Darna ir ilgai isliekantys burbuliukai
suteikia §iems vynams savitumo ir i§skirtinumo.

I§ veislés , Traminer roz“ vynuogiy gaminamas rtsinis aromatinis putojantis vynas isiskiria subtiliu akacijy, roZiy ir
$eivamedzio aromatu, o jo skonis lengvai atpazjstamas — vaisiskas ir itin glotnus, juntamas subtilus roZiy Ziedlapiy
dZemo ir jazminy pokvapis.

I§ veislés ,Muscat Ottonel“ vynuogiy gaminamam ra$iniam aromatiniam putojan¢iam vynui biidingas géliy, medaus
korio, vy3niy ir apelsiny Ziedy bei sunokusiy kriausiy aromatas, gaivus citrusiniy vaisiy, didZiyjy greipfruty bei
apelsiny skonis ir kreminé tekstiira. Vynas turi smulkius ir subtilius burbuliukus, jam badingas ryskus géliy ir vaisiy
poskonis.

I§ veislés ,Tdmaioasa Romdneascd“ vynuogiy gaminamam r{i§iniam aromatiniam putojanc¢iam vynui badingi
intensyviis burbuliukai ir malonus mieliy, akacijy Ziedy, baziliko ir medaus aromatas. Jo skonis kompleksiskas ir
sodrus, primenantis kriauSes ir Zemuoges, vynas turi ilgai isliekantj poskon;.

Perteklinis slégis laikant 20 °C temperatiiroje — maZiausiai 3,0 barai.

Bendrosios analitinés savybés:

— didZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %) — 15,00;

— maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %) — 6,00;

— maziausias bendrasis rig§tingumas — 3,5 g/l vyno rugsties;

— didziausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais viename litre) — 18;

— didZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre) — 185.

6.  Pusiau putojanciy vyny analitinés ir juslinés savybés

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Pusiau putojantys vynai yra ekstraktyvis, itin tinkamo r{igstingumo, subtiliai putoja, burbuliukai stipras ir ilgai
isliekantys. Vynams btidingas géliy (pievy géliy, vynuogiy zZiedy, akacijy) ir vaisiy (Zaliyjy obuoliy, kriausiy, persiky,
meliono, vy3niy, braskiy, avieiy) aromatas. RoZiniai | raudonieji putojantys vynai yra misko uogy (mélyniy, avieciy
ir gervuogiy), slyvy ir vy$niy kvapo. Smulkas, Svelnis ir ilgai isliekantys burbuliukai i§ryskina gaivy, natiraly vyno
pobidi.

Vynai kremiski ir malonis, bet kartu ir gaiviis, su traskios duonos plutos arba saldziy kepiniy poskoniu. I§ baltyjy
vynuogiy gaminami vynai gali biiti aukso geltonumo arba Zalsvai geltonos spalvos, o i§ raudonyjy vynuogiy veisliy
gaminami vynai — lasiSos atspalvio rausvos arba raudonos su purpuriniu atspalviu spalvos. Vynai gali bati gaminami
i§ vienos arba keliy veisliy vynuogiy.

Perteklinis slégis laikant 20 °C temperatiiroje — maziausiai 1,0 baras, daugiausiai 2,5 baro.

Bendrosios analitinés savybés:

— didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %) — 15,00;

— maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %) — 7,00;

— maziausias bendrasis riigdtingumas — 3,5 g/l vyno ragsties;

— didziausias lakusis rigstingumas (miliekvivalentais viename litre) — 20;

— didZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre) — 235.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1479/oj



OL C 202536

LT

5.1.

Vyno gamybos metodai

Specialiis vynininkystés metodai

1. Vynininkystés metodai

Specialus vynininkystés metodas
Baltyjy vyny gamyba i§ raudonyjy vynuogiy veisliy

Technologijy jvairinimas: i§ raudonyjy vynuogiy gaminami baltieji vynai, gautas vynas vadinamas — ,blanc de noirs*.
Tai baltyjy vyny gamybos i§ raudonyjy vynuogiy metodas, kurj taikant i$naudojamas raudonyjy vynuogiy veisliy
potencialas — pagaminami sodris vynai, kuriems biidingas subtilus ir rafinuotas skonis su §velniu Zoleliy poskoniu
ir géliy bei vaisiy aromatu. Ragstingumas sustiprina vyno gaivumg, o dél mineraly jis tampa kompleksiskesnis.

Maceruojant gaminami neputojantys baltieji vynai — roZinis vynas i§ baltyjy vynuogiy

I§ veislés ,Pinot Gris“ vynuogiy rausvai violetinés, pilk$vai violetinés ir pilk§vai mélynos spalvos odelémis ir veislés
,Traminer Roz“ vynuogiy perlamutrinés rausvos ir pilksvai rausvos spalvos odelémis gali bfiti gaminami
neputojantys kriStolo skaidrumo vynai, nuo gelsvai baltos, siaudy geltonumo iki rausvos spalvos. Atsizvelgiant |
vyndario pasirinkima, gali biiti gaminami neputojantys baltieji ir roZiniai vynai.

I§ baltyjy vynuogiy gaminami neputojantys gintaro spalvos vynai yra patrauklios, nuo geltonai oranzinés iki gintaro
spalvos. Jie pasizymi kompleksiska struktiira ir gaivia bei iSraiskinga aromaty puokste. Jiems budingi graikiniy
rie$uty, medaus, medaus korio poskoniai. Juose gerokai daugiau taniny nei neputojanciuose baltuosiuose vynuose.

Siy vyny gamybos biidas skiriasi nuo standartinio neputojanciy baltyjy vyny gamybos metodo, nes baltyjy vynuogiy
misa maceruojama su vynuogiy odelémis. Sio proceso trukmé skiriasi priklausomai nuo to, kokio ryskumo spalvos
vyna nori iSgauti vyndarys.

2. Vynininkystés metodai

Specialus vynininkystés metodas
Ledo vynas

D¢l ledo vyno gamybai tinkamy dirvoZemio ir klimato salygy (didelés saulés spinduliuotés, dienos ir nakties
temperatiry skirtumy, vélyvo riko ir didelés drégmés) vynuogése susidaro didelis cukraus kiekis, jos netgi
pernoksta ir tampa tinkamiausios ledo vyno gamybai. Vynas gaminamas nenaudojant priedy, i§ sveiky ir kilniojo
puvinio nepaveikty vynuogiy, kurios paliekamos ant vynmedzio kelias dienas $alti ir nuskinamos nuo lapkricio
pabaigos iki gruodzio pabaigos.

Jei dél klimato salygy vynuogés vynuogyne natiiraliai neuzsala, kad jy nepaveikty pelésis, jas galima nuskinti
rankomis | déZes ir laikyti neigiamoje temperatiiroje Saltuosiuose sandéliuose.

Veisliy ,Chardonnay*, ,Pinot Gris“, ,Riesling Italian“, ,Muscat Ottonel, ,Tdmaioasd Romaneasci“, ,Traminer Roz"
vynuogeés ir veislés ,Pinot Noir“ raudonosios vynuogés SKVN ,Murfatlar vietovéje gerai Zinomos dél jose
susidarancio didelio cukraus kiekio ir aromatiniy savybiy — dél jy i$ $iy vynuogiy galima gaminti ledo vyna.

Vynuoges palikus i§dziati, uzsalti ir atitirpti (nataraliai vynuogynuose arba dirbtiniu bidu $altajame sandélyje), jos
netenka vandens ir cukraus kiekis jose padidéja. Uzsaldytos ir atitirpintos vynuogés jgauna obuoliy, abrikosy,
mangy, citrusiniy vaisiy, figy, avieCiy ir Zemuogiy aromatg, taip pat saldesnj skonj, kurie iSlieka spaudziant
uz3aldytas vynuoges.

3. Vynininkystés metodai

Specialus vynininkystés metodas

Risiniams putojantiems vynams pagaminti naudojamos vynuogés pasiekia technologinj sunokimg esant dideliam
bendrajam riigtingumui (kuris gaminant rti$inius putojancius vynus yra reikalingas gaivumo ir stabilumo veiksnys)
ir kai maziausias cukraus kiekis yra 160 g/l.
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5.2.

RiiSiniams aromatiniams putojantiems vynams pagaminti naudojamos vynuogés sunoksta, kai maziausias cukraus
kiekis yra 170 g/l.

Pusiau putojantiems vynams pagaminti naudojamy vynuogiy sunokimas vertinamas pagal cukraus kieki, jo turi bati
ne maziau kaip 153 g/l
DidZiausias derlius ir iSeiga

1. Visiskai sunokusiy vynuogiy derlius — ,Sauvignon®, ,Riesling Italian®, ,Riesling de Rhin®, ,Feteascd regald®,
,Feteascd albd"

15 000 kilogramy vynuogiy i hektaro

2. Visiskai sunokusiy vynuogiy derlius — ,Tdimaioasd romaneascd®, ,Crimposie®, ,Columna®, ,Traminer roz*

15 000 kilogramy vynuogiy i§ hektaro

3. Visiskai sunokusiy vynuogiy derlius — ,Muscat Ottonel*, ,Pinot noir*, ,Syrah“, ,Burgund mare*

14 300 kilogramy vynuogiy i§ hektaro

4. Visiskai sunokusiy vynuogiy derlius — ,Chardonnay*, ,Pinot gris*

13 600 kilogramy vynuogiy i hektaro

5. Visiskai sunokusiy vynuogiy derlius — ,Cabernet Sauvignon*

12 900 kilogramy vynuogiy i§ hektaro

6. Visiskai sunokusiy vynuogiy derlius — ,Mamaia“

12 000 kilogramy vynuogiy i§ hektaro
7. Ledo vynas

6 000 kilogramy vynuogiy i hektaro

8. Visiskai sunokusiy vynuogiy derlius — ,Sauvignon®, ,Riesling Italian®, ,Riesling de Rhin“, ,Feteascd regald‘,
,Feteascd albd“

105 hektolitrai i$ hektaro

X

9. Visiskai sunokusiy vynuogiy derlius -, Timaioasd romaneascd, ,Crimposie, ,Columna®, , Traminer roz*

105 hektolitrai i$ hektaro

10. Visiskai sunokusiy vynuogiy derlius — ,Merlot®, ,Feteascd neagra“

105 hektolitrai i§ hektaro

11. Visiskai sunokusiy vynuogiy derlius — ,Muscat Ottonel*, ,Pinot noir*, ,Syrah®, ,Burgund mare®

100 hektolitry i§ hektaro

12. Visiskai sunokusiy vynuogiy derlius — ,Chardonnay*, ,Pinot gris*

95 hektolitrai i§ hektaro

13. Visiskai sunokusiy vynuogiy derlius — ,Cabernet Sauvignon*

90 hektolitry i§ hektaro

14. Visiskai sunokusiy vynuogiy derlius — ,Mamaia“

84 hektolitrai i$ hektaro

15. Ledo vynas

18 hektolitry i hektaro

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1479/oj



OL C 202536

LT

16. Rasinis putojantis vynas, riiSinis aromatinis putojantis vynas, pusiau putojantis vynas
15 000 kilogramy vynuogiy i hektaro
17. Rusinis putojantis vynas, riiSinis aromatinis putojantis vynas, pusiau putojantis vynas

105 hektolitrai i$ hektaro

6. Nustatyta geografiné vietové

Saugoma kilmés vietos nuoroda ,Murfatlar* Zymimo vyno kategorijoms nustatyta gamybos vietové apima toliau
nurodytas Konstancos apskrities gyvenvietes.

Saugoma kilmés vietos nuoroda ,MURFATLAR®:

— Murfatlaro miestas — jam priklausanti Murfatlaro vietové, Siminoko kaimas;
— Valu lui Trajano kaimas, priklausantis Valu lui Trajano komunai;

— Poarta Albés komuna — Poarta Albés, Nazarcos kaimai;

— Ovidijaus miestas — jam priklausanti Ovidijaus vietové, Pojanos kaimas;

—  Cokirlijos kaimas, priklausantis Cokirlijos komunai;

— Kobadino komuna — Vioaros kaimas.

— Smulkesné kilmés vietos nuoroda ,MEDGIDIA*, kuri gali biti pateikiama su saugoma kilmés vietos nuoroda
»~MURFATLAR®:

— Medzidijos miestas — jam priklausancios Medzidijos, Remuso Oprianu, Valia Daciloro vietovés;
— Kastelu komuna — Kastelu, Nisipario kaimai;

— Kuza Vodés kaimas, priklausantis Kuza Vodés komunai;

— Silistios kaimas, priklausantis Silistios komunai;

— Tortomano komuna — Tortomano kaimas, priklausantis Tortomano komunai;

— Pesteros komuna — Pesteros, Ivrinezu Miko kaimai;

— Mir¢a Vodés komuna — Mir¢a Vodés, Satu Nou, Cibrinu ir Gerginos kaimai;

— Salinio komuna — Salinio ir Stefan el Maré kaimai;

Smulkesné kilmés vietos nuoroda ,CERNAVODA®, kuri gali biiti pateikiama su saugoma kilmés vietos nuoroda
~MURFATLAR®:

— Cernavodés miestas — Cernavodés komuna;
— Seimenio komuna — Seimenio ir Seimeni Mic¢io kaimai;
— Rasovos komuna — Rasovos ir Kokirlenio kaimai;

— Alimano komuna — Alimano, Dunerenio, Vlahio ir Florilés kaimai.

7. Vyniniy vynuogiy veislé (-és)
,Burgund Mare N“ — ,Grosser Burgunder, ,Blaufriankisch®, ,Kekfrankos, ,Frankovka“, ,Limberger”
,Cabernet Sauvignon N“ — Petit Vidure®, ,Burdeos tinto*
,Chardonnay B“ —,Gentil blanc*, ,Pinot blanc Chardonnay*

,Column B*
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»Cramposie B*

,Feteascd albd B“ — ,Pisireascd albd“, ,Poama fetei, ,Madchentraube®, ,Leanyka“, ,Leanka“

,Feteascd neagrd N“ — ,Schwarze Madchentraube®, ,Poama fetei neagrd*, ,Pisireascd neagrd“, ,Coada randunicii“
,Feteascd regald B“ — ,Konigliche Mddchentraube®, ,Konigsast®, ,Kirdlylednyka®, ,Ddndsand“, ,Galbend de Ardeal”
~Mamaia N“

,Merlot N“ - ,Bigney rouge®, ,Plant Medoc*

,Muscat Ottonel B — ,Muscat Ottonel blanc®

,Pinot Gris G — ,Affumé*, ,Grauer Burgunder®, ,Grauburgunder, ,Grauer Monch®, ,Pinot cendré®, ,Pinot Grigio®,
~Ruliander“

,Pinot noir N“ — ,Blauer Spatburgunder”, ,Blauer Burgunder®, ,Burgund mic*, ,Burgunder roter®, ,Kldvner Morillon
Noir*

,Pinot noir N — ,Spatburgunder, ,Pinot nero*

,Riesling de Rhin B — ,Weisser Riesling®, ,White Riesling®, ,Riesling Renano*, ,Rheinriesling*
,Riesling italian B“ -, Olasz Riesling®, ,Olaszriesling*, ,Welschriesling*

,Sauvignon B“ - ,Sauvignon Blanc*

,Syrah N“ — ,Shiraz“, ,Petit Syrah*

»Iraminer Rose Rs“ — ,Rosetraminer®, ,Savagnin Rose*, ,Gewiirztraminer®

,Tdmaioasd romaneascd B“ — ,Busuioacd de Moldova“, ,Muscat blanc a petits grains*

,Tdmaioasd romane‘ascd B“ — ,Ruminische Weihrauchtraube®, ,Tamianka“, ,Tdimaioasd albd de Dragasani“

Rysio (-iy) su geografine vietove aprasymas

Geografinés vietovés duomenys

Murfatlaro vietové plyti Piety Dobrudzos plynaukstéje, abipus Karasu slénio ir 44° 15’ Siaurés platumos lygiagretés.
Nustatyta Murfatlaro vietové driekiasi pietrytinéje Rumunijos dalyje, tarp Dunojaus ir Juodosios jiros, Dobrudzos
plynaukstés viduryje.

Vietovéje didelis saulétumas ir daug helioterminiy iStekliy, o jai budingas vidutinis krituliy kiekis yra maziausias
Salyje. Dirvozemis, kurj daugiausia sudaro klintys i§ moliusky kiauty ir kuriame gausu kalcio karbonato, yra svarbus
vyny kokybe lemiantis veiksnys.

Gamtiné aplinka, ypa¢ dirvozemio ir saulés Siluminés energijos salygos, yra itin palanki auginti vynmedzius ir
gaminti aukstos kokybés vynus. Drégmés trikumga galima i$spresti jrengiant tinkama drékinimo sistema.

Geologinj substratag sudaro liosas ir lioso nuosédos, dengiantys pietinés Dobrudzos platformos mezozojaus ir
terciaro laikotarpiais susidariusj kalkakmenj bei klintinius smiltainius, deliuving ir koliuving medziagas.

Plokscios struktiros reljefas, kurio absoliutusis aukstis — 100-130 m, daugiausia sudarytas i§ kreidos periode ir
sarmacio epochoje susiformavusio kalkakmenio, i$sidés¢iusio ant prekambro pagrindo ir pasidengusio kvartero
periode susidariusiu 400 m storio lioso sluoksniu. Krastovaizdj sudaro itin statfis (15-30 °) kuestos tipo sléniai
(kairysis asimetriSko Karasu slénio $laitas) arba santykinai simetriski kanjono tipo sléniai, veikiami intensyvaus
gravitacinio nestabilumo. Vietomis $laitus stabilizuoja terasos ir kitos priemonés, kuriy Zemés akio (ypac
vynuogininkystés) reikméms Zmonés émési kovai su erozija.

Klimatas Zemyninis: vasara karsta ir sausa, Ziema vidutiniskai Salta, pavasaris ankstyvas, o ruduo vélyvas — tai idealios
salygos vynuogéms sunokti ir pernokti. Saulés Siluminés energijos potencialas yra vienas didZiausiy Rumunijoje:
130 keal/cm2 saulés spinduliuote,

2220-2 300 sauléty valandy ir 4 200 °C per metus siekianti teigiama temperatiira.
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8.3.

Dunojaus—Juodosios jiros kanalas, einantis per vynuogynus i§ vakary i rytus, atspindédamas saulés $viesa ir |
aplinkines teritorijas perduodamas Silumine inercija, lemia antrines klimato salygas. Dunojaus—Juodosios jiros
kanalo 3laitai ir temperatiiry skirtumai tarp dirvoZemio ir vandens telkinio sukelia oro masiy, persidengianciy su i3
Dobrudzos vidurio atpucianciais véjais, judéjima. Metiné vidutiné dienos temperatiira Ziemga siekia beveik 0 °C,
vasarg — apie 28 °C.

Tipiskas Sios vietovés dirvoZemis sudarytas i§ stepiy juodZemiy priemoliy (anglies prisotinto ir tipiskojo juodZemiy)
ant lioso podirvio, tipiskojo ir nuosédinio iSplautzemio, o natiiralios degradacijos arba Zmoniy veiklos ar gyviny
stipriai paveiktus $laitus sudaro pradziazemiai ir erozijos paveikti dirvoZemiai.

Informacija apie produktg

Priklausomai nuo vynuogiy veislés, vyno mety ir derliaus nuémimo metu vyravusiy tam tikry salygy, saugoma
kilmés vietos nuoroda ,Murfatlar* Zymimi vynai gali bati nuo sausy iki saldziy. Tai atskleidzia kokybine vyny
gamybos jvairove. Saugoma kilmés vietos nuoroda ,Murfatlar” gali bati Zymimi baltieji, raudonieji arba roZiniai

vynai.

Baltieji vynai yra vaiskis ir ryskis, nuo Zalsvai geltonos iki aukso geltonumo spalvos. Jie $velnaus skonio ir pasizymi
vynuogiy veisléms, i§ kuriy yra gaminami, bidingu aromatu.

Raudonieji vynai yra vaiskiis ir ryskis, nuo rubino raudonumo iki ryskios tamsiai raudonos spalvos. Jie sodris ir
pasizymi vynuogiy veisléms, i§ kuriy yra gaminami, bidingu aromatu. AtsiZvelgiant | cukraus kiekj vynuogiy
derliaus nuémimo metu, pagaminti vynai gali bati Zymimi teisés aktuose nustatytomis nuorodomis: cules la
maturitate depling (liet. skinamos visiskai sunokusios), cules tarziu (liet. vélyvas derlius), cules la inobilarea boabelor (liet.
skinamos, kai vynuogés paveiktos kilniojo puvinio).

Vynuogiy misos, i§ kurios gaminamas vynas, savybés lemia SKVN ,Murfatlar* Zymimy vyny i$skirtinuma. Sios
savybés susijusios su vynuogiy veislémis, kurias veikia didelis saulétumas, vieni gausiausiy 3alyje silumos energijos
istekliy ir mazas krituliy kiekis. Sie veiksniai padeda vynuogéms gerai sunokti ir taip gaunama misa, kurioje gausu
cukraus. Sioje vietovéje gali biiti jauciamas jiiros poveikis. Jiira ypa¢ palanki rudenj, nes reguliuoja iluma.
Cernavodei jtakos taip pat turi Dunojus, ypa¢ gretimuose vynuogynuose. Dirvozemis, kuriame gausu kalcio
karbonato, yra svarbus vyny kokybe lemiantis veiksnys.

Rasiniai putojantys ir aromatiniai putojantys vynai yra koncentruoto skonio, subalansuotos struktiiros ir issiskiria
akacijy ziedy bei medaus aromatais, taip pat vaisisku, citrusiniy vaisiy skoniu.

Dél klimato jtakos vyno gamybai (itin ryskaus Ziemos ir vasaros kontrasto, labai karstos vasaros, ilgo rudens, retai
iskrentanciy ir nepastoviy krituliy) pusiau putojantys vynai igauna veisléms, i§ kuriy jie pagaminti, badingg —
paprastai vaisiska, iSraiSkingg — aromata, taip pat puikiai subalansuota ragstinguma, alkoholio ir cukraus kieki.
Vynai subtiliai putoja, burbuliukai stipris ir ilgai islickantys. Dél jy vynams budingas géliy (pievy géliy, vynuogiy
ziedy, akacijy) ir vaisiy (Zaliyjy obuoliy, kriausiy, persiky, meliono, vy3niy, braskiy, avieciy) aromatas. RoZiniai |
raudonieji pusiau putojantys vynai yra misko uogy (mélyniy, avieciy, gervuogiy), slyvy ir vysniy kvapo.

Smulkds, $velnis ir ilgai iSliekantys burbuliukai isryskina gaivy, natiiraly vyno pobidi.

Lemiami veiksniai

Klimato (gaivaus ir palankaus vynuogéms nokti), dirvoZzemio (anglies prisotinto ir tipiskojo juodZemiy ant lioso
podirvio derinio, uZtikrinan¢io tinkama maisto medzZiagy pusiausvyra), auginimo metody (vynuogiy veisliy
parinkimo, vynmedziy tankumo, lapijos tvarkymo, sprendimy dél derliaus nuémimo), vynininkystés metody ir
vyndariy igiidziy derinys uztikrina baltyjy ir roziniy vyny gaivumg bei kompleksiska vaisisky aromaty puokste ir
raudonyjy vyny Svelnius taninus ir kompleksiska $velniy aromaty puokste.
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Dél jvairioms vietoms biidingo sauso dirvozemio, kuriame gausu klin¢iy, itin Zemyninio klimato, kuriam biidinga
labai karsta vasara, ilgas ruduo, reti, netolygiai pasiskirste krituliai (lyja pavasarj ir rudens pabaigoje) ir ypac saulés,
kuri suteikia daug silumos ir $viesos, $is regionas tobulai tinka vynuogiy veisléms, naudojamoms vyny gamyboje,
auginti. Kai kuriais metais netgi susidaro palankios sglygos vynuogéms pernokti ir jos paveikiamos kilniojo puvinio
(Botrytis cinerea veislé nobilis). Taip Zemés, vandens ir saulés teikiama nauda sutelkiama gintaro ar rubino spalvos
gérime, kuriuo gali mégautis Zmonés.

Vynuogynai pasodinti 50-80 metry aukstyje virs jiros lygio. Bendra terminé pusiausvyra yra 4 200 °C (temperatiiry
suma vien vynmedzZiy auginimo sezono metu siekia 3 500 °C).

Murfatlaro vynuogiy auginimo regionui biidinga sausringuma (per metus iSkrenta 450 mm krituliy, tik pusé jy — per
augimo sezong) dar labiau sustiprina dazni, beveik kasdien puciantys véjai.

I§ baltyjy vynuogiy veisliy, auginamy vietovei biidingame dirvoZemyje, gaminami vynai, pasizymintys itin tinkamu
rigdtingumu ir vaisiy aromatu su tipisku citrusiniy vaisiy gaivumu ir géliy pokvapiais. I§ raudonyjy vynuogiy
veisliy, kurioms dalinai jtakos turi dirvoZemis, gaminami vynai, kuriems biidingas raudonyjy uogy (avieciy ir
sunokusiy braskiy) ir intensyvus muskuso aromatas su medaus ir tradicinio dZemo (abrikosy ir svarainiy)
pokvapiais, ir lengvi taninai.

Klin¢iy turtingas dirvoZemis, kuriame yra vidutinés teksttiros anglies junginiais praturtinto juodzemio ir kurio
1,8-3 proc. sudaro humusas, sudaro sglygas auginti vynuoges, i§ kuriy gaminami ekstrakto tipo, subalansuotos
strukt@iros, saviti ri$iniai putojantys vynai ir rGi$iniai aromatiniai putojantys vynai, kuriems biidingas akacijy Ziedy
bei medaus aromatas ir citrusiniy vaisiy skonis.

D¢l klimato jtakos vyno gamybai (itin ry$kaus Ziemos ir vasaros kontrasto, labai kar$tos vasaros, ilgo rudens, retai
iskrentanciy ir nepastoviy krituliy) pusiau putojantys vynai jgauna veisléms, i§ kuriy jie pagaminti, bidinga
iSraiskinga, paprastai vaisiska aromatg, taip pat puikiai subalansuotg riigstinguma, alkoholio ir cukraus kieki. Vynui
bidingas vaisiy (tropiniy vaisiy) ir géliy (vynuogiy Ziedy ir akacijy) kvapas. RoZiniai | raudonieji pusiau putojantys
vynai yra misko uogy (mélyniy, avieciy, gervuogiy), slyvy ir vysniy kvapo.

8.4.  Zmaogiskieji veiksniai

Garsusis lotyny poetas Publijus Ovidijus Nazonas, gyvengs tremtyje Tomy mieste, paliko rasytiniy jrodymy apie
vyno gamybos Murfatlare tradicijas. Viduramziais vynuogynai buvo svarbus ir nejkainojamas Rumunijos komuny
turtas; jose, kaip matyti i§ to meto dokumenty, vynuogiy augintojai ir vyndariai buvo priskiriami aukstesnei
tkininky kategorijai. Biitent dél Sios priezasties turtinguose dvaruose ypa¢ daug démesio bidavo skiriama
vynuogynams ir vyno gamybai, o vynuogynus apleisdave vynuogiy augintojai biidavo baudZiami.

Po Pirmojo pasaulinio karo Rumunijos valstybé nurodé atnaujinti kelius visoje alyje, ypa¢ nusiaubtoje ir karo siaubo
palikty kruviny Zaizdy vis dar neissigydziusioje DobrudZoje. Atnaujinant kelius rekonstruotas ir Romos kelias,
besidriekiantis nuo Tomy (dabar Konstancos) iki Trajano Troféjaus (Adamklisyje). Naujasis kelias leido Kacamako
gyventojams persikelti 2 km toliau j rytus ir jsikurti abipus Romos kelio. Kurj laikg kaimas buvo vadinamas ,kaimu
tarp vynuogyny“ (Satul dintre Vii); i§ jo atsirado pirming kaimo gyventojy veikla — vynuogiy auginimg — atspindintis
ViSoaros pavadinimas.

1907 m. du Rumunijos vyndariai — Gheorghé Nicoleanu ir Vasilé Brezeanu — émési iniciatyvos Murfatlaro regione
pasodinti eksperimentiniais tikslais jvairiy vynuogiy veisliy, kaip antai ,Chardonnay*, ,Pinot Gris®, ,Pinot Noir" ir
,Muscat Ottonel“.

Be to, po to kai bandomuyjy tyrimy institutai atrinko ir sukiiré didelj kokybinj potencialg turin¢ius hibridus i§
rumuniSky veisliy, kaip antai ,Feteascd regald“ ir ,Feteascd neagrd“, vynuogynuose taip pat buvo pasodintos vietos
vynuogiy veislés. Dél mazesnio krituliy kiekio ir didesnio sauléty dieny skaiciaus, uZtikrinan¢iy didesnj cukraus
kaupimasi ir sodresnj aromatg, §is regionas buvo tinkamiausias $ioms veisléems klestéti. 1927 m. jsteigus Murfatlaro
vyno tyrimy ir plétros centrg, gerokai padidinta vynuogiy veisliy jvairové: jtrauktros veislés ,Sauvignon®, ,Muscat
Ottonel*, , Traminer Rose®, ,Riesling Italian“, ,,Cabernet Sauvignon® ir ,Merlot*.
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Siekiant pagaminti kokybiska vyna, SKVN ,Murfatlar” vietovéje vynuogiy veislés yra kruopsciai atrenkamos. Taikomi
auginimo metodai — vynuogiy kekiy retinimas — skirti kuo geriau i$naudoti saulétuma, o derliaus kokybé
veiksmingai valdoma tikrinant cukraus kieki, riig§tingumga ir aromatg. Taikomi vynininkystés metodai ir vyndariy
igiidziai, taip pat dirvozemis ir klimatas sudaro palankias sglygas kokybiskiems vynams gaminti. Pagaminami
sodriis ir vaisiski, lengvai atpaZistami vynai, ypac¢ baltieji vynai, kuriems biidingas sunokusiy vaisiy ir $vieziy
citrusiniy vaisiy aromatas, $viesiai rausvi roziniai vynai ir raudonieji vynai su $velniais taninais.

9.  Kitos pagrindinés salygos (iSpilstymas, Zenklinimas, kiti reikalavimai)
Teikimo rinkai sqlygos
Teisiné sistema:
Nustatyta nacionalinés teisés aktuose.
Papildomos salygos risis:
Papildomos nuostatos dél zenklinimo.
Salygos apraSymas:
Atsizvelgiant | gamintojy interesus, saugomag kilmés vietos nuorodg ,Murfatlar galima papildyti vienu i§ toliau
nurodyty vynuogyny pavadinimy (tai uz SKVN vietove maZesnio geografinio vieneto pavadinimas):

a) saugomos kilmés vietos nuorodos ,Murfatlar” atveju: ,BASARABI“, ,VALUL ROMAN*, ,BISERICA VECHE",
,POARTA ALBA®, ,SIMINOC*, ,CIOCARLIA®, ,PIATRA ROSIE*, ,NAZARCEA*;

b) smulkesnés kilmés vietos nuorodos ,Medgidia“ atveju: ,VALEA DACILOR®, ,CETATE", ,MIRCEA VODA*, ,SATU
NOU*, ,CUZA VODA®, ,TORTOMAN®, ,SILISTEA®, ,TIBRINU*

¢) smulkesnés kilmés vietos nuorodos ,Cernavoda“ atveju: ,DEALU VIFORUL*, ,DEALU HINOG*, ,COCHIRLENI",
,RASOVA®, ,SEIMENI“, ,ALIMAN*, ,DUNARENI“ ir ,VLAHII*,

Taip yra todél, kad pagal galiojancius vyno sektoriaus nacionalinés teisés aktus mazesnio geografinio vieneto, kuris
yra smulkesnis nei nustatyta SKVN vietové, pavadinimas gali bati naudojamas kaip neprivaloma nuoroda vyno
etiketéje.

Produkto specifikacijos nuoroda

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_murfatlar_modif_cf cererii_1548_12.08.2024_no_track_
changes_0.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/1479/oj 11/11


https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_murfatlar_modif_cf_cererii_1548_12.08.2024_no_track_changes_0.pdf
https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_murfatlar_modif_cf_cererii_1548_12.08.2024_no_track_changes_0.pdf

	Pranešimo Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 17 straipsnio 2 ir 3 dalyse nurodyto produkto specifikacijos pavadinimo vyno sektoriuje standartinio pakeitimo patvirtinimą paskelbimas (C/2025/1479)

