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A (EU) 2019/33 felhatalmazdson alapulé bizottsigi rendelet 17. cikkének (2) és (3) bekezdésében
emlitett, egy bordgazati elnevezéshez tartozé termékleirds standard moédositdsinak jévahagydsdarol
sz016 értesités kozzététele

(C/2025/1479)

Ez az értesités a (EU) 2019/33 felhatalmazason alapuld bizottsagi rendelet (') 17. cikke (5) bekezdésének megfelelGen keriil
kozzétételre.

ERTESITES STANDARD MODOSITAS JOVAHAGYASAROL
,Murfatlar”
PDO-RO-A0030-AM04

Az értesités idGpontja: 2024. december 10.

A JOVAHAGYOTT MODOSITAS LEIRASA £S INDOKOLASA

A koriilhatdrolt f6ldrajzi teriilet kiterjesztésére irdnyulé médositds

A termékleirdst modositottdk annak érdekében, hogy a Murfatlar OEM-mel elldtott borok eléllitdsanak koriilhatdrolt
teriiletét kiterjesszék a Konstanca megyében taldlhaté Aliman kozségre és az annak részét képezd Aliman, Dundreni, Vlahii
és Floriile falvakra, amelyeket bele kell foglalni az ellen6rzott eredetmegjeloléssel torténd el@dllitdsra engedélyezett
borkategéridk tekintetében a koriilhatdrolt foldrajzi teriiletbe.

A Dobrudzsa déli részén 1évé Cobadin-hitsdg nyugati részén taldlhaté Aliman kozség foldrajzi teriiletén a vords
sz616fajtakbol kivalé mindségli borokat dllitanak el6, amelyek az illatjegyek széles skaldjaval, érdekes szinintenzitdssal,
kifejez8dési potencidllal és enyhe, barsonyos tanninokkal rendelkeznek a Csernavoda, Rasova, illetve Seimeni talajaival
rokon, mészkdben gazdag rendzina és csernozjom tipust vaztalajoknak koszonhetGen, ami finomsdgot és élénk szint
kolcsonoz a boroknak.

Aliman kozség, amely Aliman, Dundreni, Vlahii és Floriile falvakat foglalja magdban, Konstanca megye délnyugati részén,
a 44°15’ északi szélességi és a 27°40" keleti hosszisdgi fokon taldlhat6, és a kovetkezdk hatdroljak: északkeleten Rasova
kozség (14 km), amely a Murfatlar OEM koriilhatdrolt teriiletén taldlhatd; délen Ion Corvin kozség; keleten Adamclisi
kozség; nyugaton pedig a Duna folyo.

A talaj- és éghajlati viszonyok, valamint a Dundrdl érkez§ szell, a homokos talaj, a napsiitéses 6rak szdma (koriilbeliil
2100-2 100 6ra) és a fényenergia — amely a szerves anyagok szintézisének {8 feltétele — magas cukorkoncentraci6t
eredményez a sz6lében és a mustban, amelybdl telt, barsonyos novényi jegyekkel és virdgos (vadviragot idézs) vagy
gyiimolcsos (érett erdei gytimolesokre, citrusfélékre emlékeztetd) aromakkal rendelkezd testes és friss borokat készitenek.

Médosult a termékleirds IIL. fejezete és az egységes dokumentum 6. pontja.

EGYSEGES DOKUMENTUM
1. Elnevezés(ek)
Murfatlar
2. A foldrajzi drujelzd tipusa

OEM - oltalom alatt 4ll6 eredetmegjellés

() HLL9., 2019.1.11,, 2. 0.
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A sz318b6l késziilt termékek kategoridi
1. Bor

5. MinGségi pezsgd

6. Illatos mindségi pezsgd

8. GyongyozSbor
A Kombindlt Némenklatira szerinti kéd

— 22 -ITALOK, SZESZES ITALOK ES ECET

2204 — Bor friss sz616bél, beleértve a szeszezett bort is; sz8l6must a 2009 vtsz. ald tartozo kivételével

A bor(ok) leirdsa
1. Analitikai és érzékszervi jellemzdk — fehér-/rozé borok

ROVID SZOVEGES LEIRAS

A csendes Murfatlar borok testesek és krémesek; az aromds és félaromds fehér fajtakbol nyert borok hangstilyos
fajtajellemzdkkel rendelkeznek, mig a vorosborok barsonyos tanninokat tartalmaznak, amelyek enyhitik a fajtdkra
jellemzé keménységet és fanyarsigot. Erett (sirga vagy piros) gyiimolcsokben gazdag, strii és hiisos, merészen
kifejez6, jol integralt savassdggal és a bornak enyhe édességet kolcsonzé glicerines alkoholtartalommal rendelkezd
borok. A csendes fehérborok sdrgdszoldtdl aranysdrgdig terjedd szindiek, egzotikus gytimolcsokre, citrusfélékre, a
sz6l6virdgok virdgos aromdira, széndra, jazminra és akdcra emlékeztetd illatiak. A borok ize friss, gyiimolcsos,
barsonyos; az érleléssel egyes fajtdk aromdja Gsszetett bukévd alakul dt. A csendes rozé borok (visszafogott vagy
intenziv) rézsaszin szintiek, egzotikus gyiimolcsokre és citrusfélékre emlékeztet6 aromdkkal, friss, élénk,
kiegyensulyozott izzel, gyiimolcsos lecsengéssel.

Altaldnos analitikai jellemz6k

— Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék): 15,00
— Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék): 11,00
— Minimélis teljes savtartalom: 3,5 g/l, borkésavban kifejezve
— Maximalis illsavtartalom (milliekvivalens/liter): 18

— Maximalis osszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): 350

2. Analitikai és érzékszervi jellemzdk — vorosborok

ROVID SZOVEGES LEIRAS
A csendes vorosborok barsonyosak, Osszetettek, sziniik a rubinvorostdl az élénkvorosig terjed. Az azonosithatd
aromdk az érett piros gyiimolesok, az aszalt szilva és a fekete erdei gytiimolesok aromadi; e testes aromdk jol integralt

savassaggal és tanninokkal parosulnak. Az érés sordn a borok ftiszerekre és csokolddéra emlékeztetd illatdrnyalatra
tesznek szert.

Altaldnos analitikai jellemzSk

— Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék): 15,00
— Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék): 11,00
— Minimdlis teljes savtartalom: 3,5 g/l, borkésavban kifejezve
— Maximalis illosavtartalom (milliekvivalens/liter): 20

— Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): 200
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3. Analitikai és érzékszervi jellemzdk — jégbor

ROVID SZOVEGES LEIRAS

A fehér jégbor tiszta, kristdlyfényt, aranysarga szind, friss illatd; a talérett és nedvdas, fehér hist gyiimolesok illata,
valamint a narancs, srgabarack, kandirozott egzotikus gyiimolcsok és anandsz krémes ize jellemzi. A rozé jégbor
tiszta, élénk kristdlyfény(, rézsaszin szindi, az erdei szamoca és a tulérett szeder friss illata, valamint krémes iz
jellemzi. A voros jégbor tiszta, kristalyfény(d, malyvapiros szint, az érett erdei bogyds gyiimélcsok illata és testes
krémes iz jellemzi.

Altaldnos analitikai jellemzSk

— Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék): 15,00
— Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék): 11,00
— Minimdlis teljes savtartalom: 4,5 g/l, borkdsavban kifejezve
— Maximalis illsavtartalom (milliekvivalens/liter): 20

— Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): 350

4. Analitikai és érzékszervi jellemz6k — mindségi pezsgdk

ROVID SZOVEGES LEIRAS

A mindségi pezsgket az elegancia, a frissesség és a gyiimolcsosség jellemzi, a 9 honapot seprén toltott borok
esetében a siit6élesztd és a kenyérhéj erjedési aromdival, illetve a 9 honapnal hosszabb ideig seprén toltott borok
esetében a péksiitemények és a brids felé hajlé jegyekkel, amelyeket finom és tartés buborékok erdsitenek. A
fehérborok szalmasirga, zoldessdrga szintiek, a rozé borok halviny rézsaszin, lazacrézsaszin drnyalatdak, a
vorosborok szine pedig a rubinvorosig terjed. Ize gyiimolcsos, barsonyos, gombolyt, az érett gyiimolcsok édes
jegyeivel kiegészitve, sajdtos izvildggal. Harmonikus szerkezetd, hossza lecsengést bor, amely tokéletes egyenstilyt
kinal a frissesség és az érettség kozott.

A mindségi fehér pezsgSk citrusos és friss nyari gyiimolcsos illattal rendelkeznek: a sz6l6k felSl érkezd enyhe
napsiités dltal érlelt Gszibarack, alma és z6ld korte.

A rozé min6ségi pezsgd illata a virdgok, az akdc és a méz virdgos aromdi, valamint az erdei gytimolesok, a ribizli és
az erdei szamoca természetes keveréke.

A voros mingségi pezsgSk a vords és fekete gyiimolesok, eper, szeder, ribizli, cseresznye és aszalt szilva jegyeit
6tvoz6, megnyerd illatot kindlnak, amelyet ldgy, barsonyos tanninok egészitenek ki.

Talnyomds 20 °C-on: legaldbb 3,5 bar.

Altaldnos analitikai jellemzSk

— Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék): 15,00
— Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék): 10,00
— Minimdlis teljes savtartalom: 3,5 g/l, borkgsavban kifejezve
— Maximalis illsavtartalom (milliekvivalens/liter): 18

— Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligrammliter): 185
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5. Analitikai és érzékszervi jellemzdk — illatos mindségi pezsgék

ROVID SZOVEGES LEIRAS

Az illatos mindségi pezsgSk Osszetettek és kifejezGek, gyiimolesos (citrusfélék, korte és nektarin) és virdgos jegyekkel
(narancsvirdg, cseresznyevirdg, akdcvirdg és méz, bodzavirdg és rdzsaszirmok). Szinik a zoldes drnyalatd
élénksdrgatol a Traminer Roz esetében aranysdrgdig, s6t rozsaszindig terjed. A citrusfélék és nydri gyimolcsok,
Gszibarack, alma és zold korte aromdi finom flszernovények és autolizdlt élesztS, kenyérhéj és kovdsz jegyeivel
parosulnak. Az dllag és a tart6s buborékok adjdk e borok személyiségét és kiilonlegességét.

A Traminer Roz sz616fajtabol késziilt illatos mindségi pezsgd az akdc, a rézsa és a bodzavirdg finom illatt drasztja,
ize pedig Osszetéveszthetetlen, gyiimolcsos és rendkiviil lagy, a rézsalekvar és a jdzmin finom jegyeivel.

A Muscat Ottonel illatos minéségi pezsgd virdgillatti, mézédes, cseresznyevirdg, narancsvirdg és érett korte
aromdkkal, friss izzel és krémes dllaggal, citrusos jegyekkel (pomelo és narancs). A bor finom és elegins
buborékokkal rendelkezik, és a pezsg6 utbize kiemeli a virdgos és gyiimolcsos jegyeket.

A Timéaioasa Romaneascd illatos mindségi pezsgs intenziv pezsgéssel rendelkezik, kellemes éleszt8, akdcvirdg,
bazsalikom és méz aromdkkal. [ze Osszetett és bGséges, kortére és erdei szamdcdra emlékeztetd, hossza utdizzel.

Tdalnyomds 20 °C-on: legaldbb 3,0 bar.

Altaldnos analitikai jellemz&k

— Maximalis osszes alkoholtartalom (térfogatszazalék): 15,00
— Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék): 6,00
— Minimélis teljes savtartalom: 3,5 g/l, borkésavban kifejezve
— Maximalis illsavtartalom (milliekvivalens/liter): 18

— Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligrammliter): 185

6.  Analitikai és érzékszervi jellemzk — gyongyizébor

ROVID SZOVEGES LEIRAS

A gyongyozéborok extraktivak, nagyon jo savassaggal, finom pezsgéssel, élénk és tartés buborékokkal, virdgos
illatjegyekkel (réti virdgok, sz6lGvirdgok, akdc) vagy gyimolcsos jegyekkel (zold alma, korte, Gszibarack, dinnye,
cseresznye, eper, malna). A rozé[voros pezsgdk erdei bogyds gyiimolesok (dfonya, malna és szeder), szilva és
cseresznye illatdval rendelkeznek. Az apré, barsonyos és tartds buborékok megjelenése fokozza a bor friss,
természetes jellegét.

Az {ze krémes és finom, ugyanakkor friss, az utdize pedig ropogés kenyérhéjra vagy édes péksiiteményre emlékeztet.
A fehér sz6l6fajtak esetében aranysdrga vagy zoldessdrga, a voros sz6l6fajtak esetében lazacrézsaszin vagy lildsvoros
szinti lehet. A borok késziilhetnek egyetlen fajtabol vagy tobb fajtabdl is.

Talnyomds 20 °C-on: legaldbb 1,0 és legfeljebb 2,5 bar.

Altaldnos analitikai jellemzSk

— Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék): 15,00
— Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék): 7,00
— Minimélis teljes savtartalom: 3,5 g/l, borkésavban kifejezve
— Maximdlis illsavtartalom (milliekvivalens/liter): 20

— Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligrammliter): 235
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5.

5.1.

Borkészitési eljirdsok

Kiilonleges borkészitési eljdrdsok

1. Bordszati eljdrdsok

Kiilonleges borkészitési eljards
Fehérborok eldallitasa voros sz616fajtakbol

Technoldgiai diverzifikdcié — fehérborok elééllitdsa voros sz6l6bél: az eredmény az tdgynevezett ,blanc de noirs” —a
voros sz6l6bdl torténd fehérborkészités technoldgidja, amely kiakndzza a voros sz6l6fajtdkban rejls finom, enyhén
novényi, elegdns iz, virdgos és gyiimolcsos jegyekkel jellemezhetd testes borok el@dllitdsdra valé alkalmassdgot. E
borok savassdga fokozza a borok frissességét, az dsvanyi elem pedig Osszetettebbé teszi Gket.

Macerélassal késziilt csendes fehérborok — fehér sz616bdl késziilt rozé borok.

A Pinot Gris és Traminer Roz madlyvaszindi, mélyvds sziirkés és sziirkéskék (Pinot Gris), valamint gyongyhaz
rézsaszin és sziirkés rézsaszin (Traminer Roz) drnyalati héji sz6l6 kristdlyos megjelenésti csendes borokat ad,
sdrgdsfehértdl, szalmasdrgdtdl rdzsaszindig terjed§ drnyalatokkal. A borkészit§ valasztdsatol fiuggéen csendes
fehérborok és rozé borok egyarant elgallithat6k.

Csendes borostydnsdrga bor fehér sz6l6bgl — sargds-narancssdrgatdl borostydnsdrgdig terjed§ vonzd szinekkel,
oOsszetett szerkezettel, friss és kifejez6 aromds bukéval, a di6félékre, mézre, lépre emlékeztetd jegyekkel, és sokkal
gazdagabb tanninokban, mint a csendes fehérborok.

Az e borok eldillitasara szolgdlé technoldgia eltér a csendes fehérborok eléallitasanak szokdsos technoldgidjatél a
fehérsz6l6 mustjdnak héjon torténd dztatdsa (macerdldsa) miatt, amelynek idGtartama a borkészitS éltal elérni
kivant szinintenzitdstél fiigg.

2. Borészati eljardsok
Kiilonleges borkészitési eljards
Jégbor

A teriilet talaj- és éghajlati viszonyai (nagy mennyiség(i napsugdrzds, az éjszakai és nappali hdmérséklet kozotti
kilonbség, a kés6i kodok, a magas pdratartalom) a sz8l6ben nagy mennyiségli cukorfelhalmozédashoz, sét
tiléréshez vezetnek, és optimalisak a jégbortermeléshez. A bort adalékanyagok hozzdaddsa nélkil allitjak eld,
betegségtdl vagy nemes rothaddstol mentes egészséges sz6l6bdl, amelyet tobb napon keresztiil a sz6l6t6kéken
hagynak megfagyni és november/december végén sziiretelnek le.

Ha az éghajlati viszonyok nem teszik lehetévé a sz8lészemek természetes fagydsdt az iltetvény tékéin a szemek
gombdsoddsa nélkiil, akkor a sz8l6 kézzel lesziiretelhet§ rekeszekbe és nulla alatti hémérsékleten hiit6tarolokban
tarolhato.

2 7

A Chardonnay, a Pinot Gris, a Riesling Italian, a Muscat Ottonel, a Timaioasi Romaneascd, a Traminer Roz sz616 és a
piros Pinot Noir sz6l6 a Murfatlar OEM foldrajzi teriiletén belill kozismertek nagy mennyiségli cukorfelhal-
mozd6ddsuk és aromaprofiljuk miatt; e tulajdonsdgaiknak koszonhetGen hasznélhatok jégbor készitésére.

A sz816 kiszaritasaval, fagydsaval és kiengedésével (amely természetesen a t6kén megy végbe vagy mesterségesen
hiit6tarolokban), a szemek vizet veszitenek és a cukorkoncentraciéjuk né. A fagyasztdssal és a kiengedéssel a sz616
az almdra, sdrgabarackra, mangora, citrusfélékre, fiigére, malndra és vadszamdcdra emlékeztet§ jegyekre tesz szert
és sokkal édesebb lesz, és megdrzi ezeket a tulajdonsdgait, ha fagyasztott dllapotban préselik ki.

3. Boraszati eljdrasok

Kilonleges borkészitési eljards

A minGségi pezsgdk eldéllitdsahoz haszndlt sz618 technoldgiai érettségét magas Osszes savtartalom mellett érik el,
ami a mindségi pezsgdkhoz sziikséges frissesség és stabilitds tényezdje, valamint legaldbb 160 g/l cukortartalom
mellett.
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5.2.

Az illatos mindségi pezsg6khoz szitkséges sz616 érettségét 170 g/l minimalis cukortartalom mellett érik el.

s

A gyongyozéborok eléillitdsdhoz felhaszndlt sz6l6 érettségét a cukortartalom alapjdn értékelik, amelynek legaldbb
153 g/l-nek kell lennie.

Maximdlis hozamok

1. a sziret idején a teljes érettség dllapotdban — Sauvignon, Riesling Italian, Riesling de Rhin, Feteascd regald,
Feteascd albd

15 000 kilogramm sz416 hektdronként

2. asziiret idején a teljes érettség allapotdban — Tamaioasd romaneascd, Crimposie, Columna, Traminer Roz

15 000 kilogramm sz616 hektaronként

3. asziiret idején a teljes érettség dllapotdban — Muscat Ottonel, Pinot noir, Syrah, Burgund mare

14 300 kilogramm sz616 hektaronként

4. asziiret idején a teljes érettség dllapotdban — Chardonnay, Pinot gris

13 600 kilogramm sz616 hektaronként

5. asziiret idején a teljes érettség allapotdban — Cabernet Sauvignon

12 900 kilogramm sz416 hektaronként

6. asziiret idején a teljes érettség dllapotdban — Mamaia
12 000 kilogramm sz48l6 hektdronként
7. jégbor

6 000 kilogramm sz618 hektdronként

8. a sziiret idején a teljes érettség dllapotdban — Sauvignon, Riesling Italian, Riesling de Rhin, Feteascd regald,
Feteascd albd

105 hektoliter hektaronként

9. asziiret idején a teljes érettség dllapotdban — Tamaioasd romaneascd, Craimposie, Columna, Traminer Roz

105 hektoliter hektdronként

10. a sziiret idején a teljes érettség allapotdban — Merlot, Feteascd neagrd

105 hektoliter hektdronként

11. asziiret idején a teljes érettség allapotdban — Muscat Ottonel, Pinot noir, Syrah, Burgund mare

100 hektoliter hektdronként

12. asziiret idején a teljes érettség allapotdban — Chardonnay, Pinot gris

95 hektoliter hektdronként

13. asziiret idején a teljes érettség dllapotdban — Cabernet Sauvignon

90 hektoliter hektdronként

14. a sziiret idején a teljes érettség allapotdban — Mamaia

84 hektoliter hektdronként

15. jégbor

18 hektoliter hektaronként
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HL C, 2025.3.6.

HU

16. mindségi pezsgdk, illatos mindségi pezsgSk, gyongyozéborok
15 000 kilogramm sz416 hektaronként
17. minGségi pezsgdk, illatos mindségi pezsgdk, gyongyozéborok

105 hektoliter hektdronként

6.  Koriilhatirolt foldrajzi teriilet

A Murfatlar ellen8rzott eredetmegjeldléssel ellatott borkategoridk elGallitdsanak kortilhatarolt teriiletét Konstanca
(Constanta) megye kovetkezd telepiilései alkotjak:

MURFATLAR ellendrzott eredetmegjelolés:

— Murfatlar varos — részei: Murfatlar telepiilés és Siminoc falu,

— Valu lui Traian falu, Valu lui Traian kozséghez tartoz telepiilés,

— Poarta Albi kozség — Poarta Albi és Nazarcea falvak,

— Ovidiu véros — részei: Ovidiu telepiilés és Poiana falu,

— Ciocérlia falu, Ciocarlia kozséghez tartozd telepiilés,

— Cobadin kozség — Viisoara falu.

— MEDGIDIA al-eredetmegjelolés, amely adott esetben a MURFATLAR ellendrzott eredetmegjelolést kisérheti:
— Medgidia varos — részei: Medgidia, Remus Opreanu, Valea Dacilor telepiilések,
— Castelu kozség — Castelu és Nisipari falvak,

— Cuza Voda falu, Cuza Vodi kozséghez tartozo telepiilés,

— Silistea falu, Silistea kozséghez tartozo telepiilés,

— Tortoman kozség — Tortoman falu, Tortoman kozséghez tartozé telepiilés,

— Pestera kozség — Pestera és Ivrinezu Mic falvak,

— Mircea Voda telepiilés — Mircea Vodd, Satu Nou, Tibrinu és Gherghina falvak,

— Saligny kozség — Saligny és Stefan Cel Mare falvak.
CERNAVODA al-eredetmegjelolés, amely adott esetben a MURFATLAR ellenérzott eredetmegjelolést kisérheti:

— Cernavodi véros — Cernavodd kozség,
— Seimeni kozség — Seimeni és Seimenii Mici falvak,
— Rasova kozség — Rasova és Cochirleni falvak,

— Aliman telepiilés — Aliman, Dundreni, Vlahii és Floriile falvak.

7. Borsz6l6fajta (borszéléfajtak)

Burgund Mare N — Grosser Burgunder, Blaufrankisch, Kékfrankos, Frankovka, Limberger
Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Burdeos tinto
Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Columna B
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Cramposie B

Feteascd albd B — Pisireascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Lednyka, Lednka

Feteascd neagrd N — Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagrd, Pdsdreascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Midchentraube, Konigsast, Kirdlyleinyka, Dindsand, Galbena de Ardeal
Mamaia N

Merlot N — Bigney rouge, Plant Medoc

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Pinot Gris G — Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Rulidnder
Pinot noir N - Blauer Spitburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Kldvner Morillon Noir
Pinot noir N - Spatburgunder, Pinot nero

Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling (fehér rizling), Riesling Renano, Rheinriesling

Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling (Olaszrizling), Welschriesling

Sauvignon B — Sauvignon blanc

Syrah N — Shiraz, Petit Syrah

Traminer Rose Rs — Rosetraminer, Savagnin Rose, Gewiirztraminer

Tdmaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Tamaioasd romaneascd B — Ruminische Weihrauchtraube, Tamianka, Tdmaioasa albd de Dragasani

A kapcsolat(ok) leirdsa

A foldrajzi teriiletre vonatkozd informdciék

A Murfatlar OEM foldrajzi teriilete Dél-Dobrudzsa fennsikjén helyezkedik el, a Carasu-volgy két oldaldn és a 44°15'-
nél hz6d6 északi szélességi fokndl. Foldrajzi szempontbdl a Murfatlar koriilhatarolt teriilet Délkelet-Romdnidban
taldlhatd, a Duna és a Fekete-tenger kozott, a Dobrudzsai-hatsdg kozepén.

A terilletet nagy mennyiségli napfény éri és gazdag heliotermikus eréforrdsokban, mig az dtlagos
csapadékmennyiség az orszdgban itt a legkevesebb. A f6ként kagylés mészksbdl all6, kalcium-karbondtban gazdag
talaj a borok mindségét meghatdrozo egyik fontos tényezd.

A természeti kornyezet, killonosen a talajtani és a heliotermikus feltételek, rendkiviil kedvezdek a
sz6l6termesztéshez és a kivadld minGségli borok el@dllitdséhoz. A nedvességhidnyt jol megtervezett
ontozérendszerrel lehet kezelni.

A geolbgiai szubsztrat 16szb8l és 10szos iledékekbdl all, amelyek a Dél-Dobrudzsai-hdtsdg kozépidei és
harmadidészaki mészkovein és meszes homokkStombjein halmozéddtak fel, tovabbd diluvidlis-kolluvidlis
anyagokbol.

A domborzat lemezes-strukturdlis felépitésti, 100-130 m abszolit tengerszint feletti magassdgii, elsGsorban
krétakori és szarmatai mészkdbdl all, amely egy prekambriumi alap tetején terill el, és amelyet egy 400 méter
vastagsdgti negyediddszaki 1oszréteg borit, és kuesztatipusi, nagyon meredek (15°-30° lejtésszogt) lejtSkkel (Carasu
aszimmetrikus volgyének bal oldali lejt6je) vagy viszonylag szimmetrikus kanyontipust lejtSkkel rendelkezd volgyek
tagoljak szét, amely lejtSk intenziv lejt6folyamatoknak vannak kitéve, melyeket helyileg teraszok kialakitdsaval és a
mezbgazdasdg (kiilonosen a szdlGtermesztés) fejlesztését célzd egyéb errdzidgatldé humédn beavatkozdsokkal
fékeznek meg.

Az éghajlat kontinentdlis, forrd és szdraz nyarakkal, enyhe telekkel, kordn bekdszond tavaszokkal és késén érkezd
Gszokkel jellemezhetd, amely éghajlat idedlis a sz6l6 éréséhez és tdléréséhez. Romdnidban ez a teriilet az egyik
legnagyobb heliotermikus potencidllal rendelkezd teriilet, amelyet az éves szinten 130 kcal/cm? napsugdrzas,
2220-2 300 6ra napsiités és évi 4 200 °C pozitiv h6mérséklet fejez ki.
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A Duna-Fekete-tenger-csatorna — amely nyugat-keleti irdanyban keresztezi a sz6l6ultetvényt — befolyasolja az
alklimat azaltal, hogy visszatiikrozi a napfényt, és tovabbitja a szomszédos teriileteknek a termikus inercidt. A
Duna—Fekete-tenger-csatorna lejt6i, valamint a talaj és a viztomeg kozotti hémérsékletbeli kiilonbségek
légdramldsok létrejottét eredményezik, amelyek a Kozép-Dobrudzsa teriiletérdl érkezs szelekkel egyiitt fejtik ki
hatdsukat. Az éves dtlagos napi maximumhdmérséklet télen kozel 0 °C, nydron pedig koriilbeliil 28 °C.

A teriiletre jellemzd talajok a sztyepp csernozjom molliszolok (karbondtos csernozjomok, tipusos csernozjomok),
amelyek 16sz6s szubsztratokon fekszenek, a tipusos és litiumos rendzindk, regoszolok és erodiszolok a nagy fokd
természetes, illetve az emberek vagy allatok tevékenysége okozta degradacionak kitett lejtSkon.

Termékadatok

A fajtatdl, a bordszati év sajatos adottsdgaitdl és a sz616 sziiretelésének idSpontjatdl figgSen a Murfatlar oltalom alatt
all6 eredetmegjeloléssel ellithatd killonféle borok nyerhet6k, a szdraz boroktdl kezd6dGen az édes borokig, ami
képet ad a bortermelés mindségi sokféleségérél. A ,Murfatlar” ellen6rzott eredetmegjeloléssel ellatott borok
lehetnek fehér-, voros- vagy rozé borok.

A fehérborok tiszta, élénk megjelenéstick, zoldessirga—aranysirga szintiek. Izitk barsonyos, illatuk pedig az
elgallitasukhoz hasznélt fajtikra jellemz6.

A vorosborok tiszta, élénk megjelenéstiek, rubinvorosek és élénk lila szindek. Izik testes, illatuk pedig az
elallitdisukhoz haszndlt fajtdkra jellemzd. A sziiret idGpontjiban jellemz8 cukortartalomtdl fiiggSen a borokon a
jogszabaly édltal megengedett hagyomadnyos kifejezések tiintethetdk fel (cules la maturitate deplind — a teljes érettség
idépontjdban sziiretelt, cules tarziu — kés6i sziiretelést, cules la tnobilarea boabelor — a sz6l6 nemesrothaddsakor

sziiretelt).

A Murfatlar OEM-mel ellatott bor sajatossaga a sz8l6must jellemzGinek koszonhetd, amelybdl a bort készitik. Ezek a
jellemzék a széléfajtakhoz kapcsolédnak, amelyek a hosszi napsiitéses idészak elSnyeit élvezhetik, hiszen az
orszdgban ez az egyik teriilet, ahol a legmagasabb a heliotermikus potencidl és ahol a csapadék mennyisége
alacsony. Ezek a tényez8k hozzdjdrulnak a sz8l6 jobb éréséhez, ami cukorban gazdag mustot eredményez. A tenger
hatdsa érezhetd ezen a teriileten. A tenger kiilondsen el6nyos Gsszel, mivel ilyenkor hészabélyozoként mikodik. A
Duna is kifejti hatdsdt Cernavodd-ndl, killondsen a szomszédos sz6lGiiltetvényeken. A kalcium-karbondtban gazdag
talaj a borok mindségét meghatdrozé egyik fontos tényezd.

A mindségi pezsgSk és az illatos mindségi pezsgdk izitkben koncentriltak, kiegyenstlyozott szerkezettel és az
akdcvirdgra és mézre emlékeztetd aromakkal, valamint gyiimélcsos, citrusos izzel jellemezhetdk.

Az éghajlat (a tél és a nydr kozotti erés kontraszt, nagyon forrd nydr, hossza Gsz, ritka és egyenetlen csapadék)
bortermelésre gyakorolt hatdsa a gyongyozdborok fajtaaromdjdt adja, amely altalaban gyiimélcsos, jol kifejezett, a
savtartalom, az alkohol és a cukor tokéletes egyensilyaval. A finom pezsgés, az élénk és tartds buborékok virdgos
illatjegyeket (réti virdgok, sz6lvirdgok, akdc) vagy gyiimolcsos jegyeket (zold alma, korte, Gszibarack, dinnye,
cseresznye, eper, mdlna) kindlnak. A rozé[voros gyongyozdborok esetében erdei bogyds gyiimolesok (dfonya,
malna, szeder), szilva és cseresznye illatdt érezni.

Az apro, barsonyos ¢és tartés buborékok megjelenése fokozza a bor friss, természetes jellegét.

Meghatdrozo tényezdk

Az éghajlat (friss és a sz6l6 érését el@segits), a talaj (karbonatos csernozjomok és 16szos szubsztratok tetején
elhelyezkedS tipusos csernozjomok, a jo tdpanyagegyensily érdekében), a mivelési modszerek (a fajtdk
megvdlasztdsa, a t6kék strtisége, a hajtisvdlogatds, a sziirettel kapcsolatos dontések), a bordszati eljardsok és a
bortermeld szakértelme egyiittesen biztositjdk a fehér- és rozé borok frissességét és testes, gyiimolesos bukéjat,
valamint a vorosborok ldgy tanninjait és testes, barsonyos bukéjat.
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A sok helyiitt szemmel lathaté mészké alapon fekv§ szdraz talajok, a markdnsan kontinentdlis éghajlat, amelyre a
nagyon forrd nyarak, a hossza 8szok, valamint az egyenletleniil eloszlé és ritka csapadék jellemz6 (az es6 tavasszal
és kés6 Gsszel esik), de legf6képpen a bGséges hét és fényt biztositd napsugdrzds ezt a teriiletet a nemes sz8l6fajtak
termesztésének ,paradicsomédva” teszik. Bizonyos években ezek a tényez6k még a sz616 tilérését is lehet6vé teszik,
valamint azt, hogy mindségét a nemesrothadds (A Botrytis cinerea nobilis fajtdja) javitsa, a fold, a viz és a nap

ajandékait a borostydn- vagy rubinszind cseppbe koncentralva, amely 6romforrdst kindl az emberiség szdmdra.

A szdlGiiltetvények magassiga 50 és 80 méter kozott van. A 4200 °C-os teljes hémérleg azon hémérsékletek
osszege, amelyek csak a sz8lGtermesztési idényben elérik a 3 500 °C-ot.

A Murfatlar bortermeld régié sajitos szdrazsigat — amely 450 mm éves csapadékmennyiséggel jellemezhet§ —,
amelynek csak a fele esik a vegetdcids id6szakban, a gyakori, szinte mindennapos szelek sulyosbitjak.

A teriiletre jellemz§ talajon termesztett fehér fajtdk nagyon j6 savtartalommal és a citrusfélékre jellemz§ frissességgel
és virdgos jegyekkel jellemezhetd gyiimolesillattal rendelkezé borokat adnak, a voros fajtak pedig, részben a talaj
hatdsdra piros gytimolesok (mdlna és érett eper) illatdt és intenziv pézsmaillatot, valamint mézes és hagyomdnyos
lekvdros jegyeket (sdrgabarack és birs) tartalmazd, konny( tanninokkal rendelkezd borokat eredményeznek.

A mészkében gazdag, kozepes szerkezetd, szénvegyiiletekben gazdag csernozjom-tartalma talajok, valamint az 1,8
és 3 % kozotti humusztartalom extraktiv, szerkezetében kiegyenstlyozott, sajit személyiséggel rendelkez8 mindségi
pezsglket és illatos mingségi pezsgdket eredményeznek, amelyeket az akdc és a méz virdgos aromadi jellemeznek,
gyimolcsos citrusos {zzel.

Az éghajlatnak a bortermelésre gyakorolt hatdsa (a tél és a nydr kozotti hangsdlyos kontraszt, nagyon forrd nydr,
hosszii 6sz, ritka és egyenetlen csapadék) a fajtak aromdit jol kifejez6, a savtartalom, az alkohol és a cukor tokéletes
egyenstlyaval rendelkez$ gyongyozéborokat eredményez. Illatdban gyiimolcsok (egzotikus gyiimolcsok) és virdgok
(sz6l6virdgok és akdc) érzddnek. A rozé|voros gyongyozéborok esetében erdei bogyds gyiimélesok (dfonya, malna,
szeder), szilva és cseresznye illatat érezni.

8.4. Az érintett emberi tényezdk

A murfatlari bordszati hagyomdnyokrdl a hires latin koltS, Publius Ovidius Naso is hagyott frdsos bizonyitékot, aki
Tomis vérosdban élt szdmizetésben. A kozépkorban a szdlGiiltetvények nagy és felbecsiilhetetlen értékd
vagyonforrdst jelentettek a romdn orszdgok szdmdra, ahol a szél6termeszt8k és bordszok a gazddk magasabb
kategéridjdnak szdmitottak, amint azt a korabeli dokumentumok is bizonyitjdk. Ez magyardzza azt a kilonleges
figyelmet, amelyet a nemesi udvarok szenteltek a sz8lGiiltetvényeknek és a borkészitésnek, amelyek megbiintették
azokat a sz8l6termesztSket, akik miveletleniil hagytak ultetvényeiket.

Az els6 vilaghdbort utin a romdn édllam elrendelte az utak feldjitdsit az orszdg egész teriiletén, és kiilondsen
Dobrudzsiban, amelyet leromboltak és még mindig magan hordozta a hdbora alatti erGszakos cselekmények okan
visszamaradt stlyos sériilések nyomait. E feldjitds sordn a Tomis varosatol (ma Konstanca) a Tropacum Trajani
diadalemlékig (Adamclisi) vezet8 romai utat is helyredllitottdk. Az Gj it miatt Caceamac falu lakosai két kilométerrel
tavolabbra koltoztek kelet felé, és a romai it mindkét oldaldn telepedtek le. A falu egy ideig a Satul dintre Vii néven is
ismert volt (a sz6l6k kozott fekvd falu), amely kifejezésbdl a Viisoara 0j név is szdrmazik, ami a falulakék eredeti
foglalkozasit, sz8lémtivelést tikkrozi.

A Murfatlar térségben 1907-ben szdmos sz8l6fajtat, mint példdul Chardonnay, Pinot Gris, Pinot Noir és Muscat
Ottonel, telepitettek kisérleti célokra, Gheorghe Nicoleanu és Vasile Brezeanu romdn bortermel6k
kezdeményezésére.

Ezenkivill késébb Gshonos fajtdkat is telepitettek a szélGiiltetvényekbe, miutdn a kisérleti kutatdintézetek jo
minGségli sz616 termesztésére alkalmas, erGteljes hibrideket szelektaltak és fejlesztettek ki romdn szdl6fajtdk
oltvanyaibdl, példdul Feteascd Regald-t és Feteascd Neagra-t. A régidban ezek a fajtdk optimalis kornyezetre leltek a
fejlédéshez, tekintve, hogy kevés a csapadék, napsiitésben gazdagabbak a napok, és ezek a cukor és az aromdk jobb
felhalmozdddsdt biztositjidk. 1927-ben létrejott a Statiunii de Cercetdri Viticole Murfatlar borkutaté és -fejlesztd
allomds, ami a fajtdk jelentds béviilését eredményezte: Sauvignon, Muscat Ottonel, Traminer Rose, Riesling Italian,
Cabernet Sauvignon és Merlot.
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A Murfatlar OEM teriiletén gondosan vélogatjdk ki a fajtdkat, hogy kivdlé min8ségli borokat allitsanak el§. A
mivelésmodok célja a napfény maximdlis kihaszndldsa furtritkitdssal, valamint a sziiretelési minéség hatékony
kezelése a cukor-, sav-, és aromaszintek ellenérzésével. Az alkalmazott borkészitési eljardsok és a bortermel
szakértelme, valamint a talaj és az éghajlat egyiitt teszik lehet6vé a mindségi borok elééllitasat. Az elGéllitott borok
testesek, gytimolcsosek és konnyen felismerhetSk — kiilonosen az érett gyiimélesokre, friss citrusfélékre emlékeztetd
aromakkal rendelkezd fehérborok, a halvany rézsaszind rozé borok és a lagy tanninokkal jellemezhets vorosborok.

9.  Tovabbi alapvetd feltételek (csomagolds, cimkézés, egyéb kovetelmények)

A forgalmazdsra vonatkozé feltételek

Jogi keret:

A nemzeti jogszabalyokban

A tovabbi feltétel tipusa:

A cimkézésre vonatkoz6 kiegészit§ rendelkezések
A feltétel lefrdsa:

A Murfatlar oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolést a termelSk érdekeitdl fuggSen ki lehet egésziteni a kovetkezd
egységes szdlGiiltetvénynevek egyikével (ez egy olyan foldrajzi alegység neve, amely kisebb, mint az OEM-et
meghatdrozo teriilet):

a) a Murfatlar ellgnérzétt eredetmegjelélés esetében: példaul a BASARABI, VALUL ROMAN, BISERICA VECHE,
POARTA ALBA, SIMINOC, CIOCARLIA, PIATRA ROSIE, NAZARCEA nevek;

b) a Medgidia %l-eredetmegjelblés esetében: példdul a VALEA DACILOR, CETATE, MIRCEA VODA, SATU NOU,
CUZA VODA, TORTOMAN, SILISTEA, TIBRINU nevek;

¢) a Cernavodid al-eredetmegjelolés e§etében: példdul a DEALU VIFORUL, DEALU HINOG, COCHIRLENI,
RASOVA, SEIMENI, ALIMAN, DUNARENI és VLAHII nevek.

Ennek oka, hogy a foldrajzi alegység neve, amely sziikebb, mint az OEM koriilhatdrolt teriilete, a hatdlyos nemzeti
jogszabdlyoknak megfelelGen a bor cimkéjén opciondlis megjel6lésként is hasznélhatd.

A termékleirdshoz vezet§ link

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_murfatlar_modif_cf cererii_1548_12.08.2024_no_track_
changes_0.pdf
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