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Zvefejnéni ozndmeni o schvéleni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina podle ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(C/2025/1479)

Toto oznament se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDN{ ZMENY
,Murfatlar
PDO-RO-A0030-AM04

Datum ozndmeni: 10.12.2024

POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

Zména, jejimz cilem je rozsifeni vymezené zemépisné oblasti

Specifikace vyrobku byla zménéna s cilem rozsifit vymezenou oblast pro vyrobu vin s CHOP Murfatlar o obec Aliman
a vesnice, které pod ni spadaji: Aliman, Dundreni, Vlahii a Floriile. Obec se nachdzi v zZupé Constanta a méla by byt
zahrnuta do vymezené zemépisné oblasti pro kategorie vin, jejichZ vyroba je povolena v rdmci chrdnéného oznaceni
ptvodu.

Obec Aliman, kterd se nachdzi v zdpadni ¢asti plosiny Cobadin na jihu rumunské Dobrudze, je zemépisnou oblasti, v niZ se
z modrych mostovych odrid vyrdbgji $pickova vina s Sirokou 3kdlou olfaktorickych ryst, zajimavou intenzitou barvy
a expresivitou. Vina se dale vyznacuji jemnymi sametovymi tfislovinami, jeZ vznikaji diky silné vdpenatym pidim typu
skeletovitych rendzin a ¢ernozemnich pid, které sem dosahuji z oblasti Cernavodd, Rasova ¢i Seimeni a doddvaji mistnim
vindim jemnost a jasnou barvu.

Obec Aliman, kterd zahrnuje vesnice Aliman, Dundreni, Vlahii a Floriile, se nachdzi na jihozdpadé Zupy Constanta na
44°15’s.8.a 27°40" v. d. a je ohranicena: na severovychodé obci Rasova (14 km), kterd se nachdzi ve vymezené zemépisné
oblasti Murfatlar, na jihu obci Ion Corvin, na vychodé obci Adamclisi a na zdpadé Dunajem.

Padni a klimatické podminky spolu s vétrem vanoucim od Dunaje, pis¢itou ptidou, slune¢nim svitem (pfiblizné 2 000 az
2100 hodin) a svételnou energii, kterd je hlavnim zdrojem syntézy organickych latek, jsou pfic¢inou vysoké koncentrace
cukrt v hroznech, a tedy i v mostu. Vysledkem jsou vina s plnym télem a svéZi a kulatou chuti se sametovymi rostlinnymi
tény a s vini, kterd se vyznacuje kvétinovymi tény (polnich kvétin) a tény ovocnymi (zralé lesni ovoce nebo citrusy).

Byla zménéna kapitola III specifikace vyrobku a bod 6 jednotného dokumentu.

JEDNOTNY DOKUMENT

1. Nazev (nazvy)

Murfatlar

2. Druh zemépisného oznaceni

CHOP — chranéné oznaceni ptvodu

() Uf vést.L9,11.1.2019, s. 2.
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3.1

Druhy vyrobki z révy vinné

1. Vino

5. Jakostni $umivé vino

6. Jakostni aromatické sumivé vino

8. Perlivé vino

Kéd kombinované nomenklatury
— 22- NAPO]E, LIHOVINY A OCET

2204 — Vino z Cerstvych hroznt, vcetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez ¢&isla 2009

Popis vina (vin)
1. Analytické a organoleptické viastnosti — bild/riiZovd vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

Ticha vina Murfatlar maji plné télo a krémovou texturu. Vina z aromatickych a poloaromatickych bilych odrid maji
velmi vyrazné odridové vlastnosti, zatimco Cervend vina se vyznacuji sametovou tfislovinou, kterd zmirfiuje
sviravost a trpkost typickou pro dané odrtidy. Jde o vina s vyraznymi tény zralého ovoce (zlutého nebo éerveného),
hutnd s plnym t€lem, dobfe integrovanou kyselinou a obsahem glycerolu, ktery jim proptjcuje lehce naslddlé tony.
Tichd bild vina maji Zlutozelenou az zlatozlutou barvu, jejich buket zahrnuje vini exotického ovoce a citrusovych
plodi, s kvétinovymi tény kvétu vinné révy, poseceného sena, jasminu a akdcie. Chut vin je sv&zi, ovocnd
a sametovd a béhem dozravani se u nékterych odriid méni v komplexni buket. Tichd rtizovd vina jsou zpravidla
svétle rizové barvy (rtizného ténu a jasu) a maji viini exotického ovoce a citrusovych plodi. Jde o vyvdzend vina
své€Zi a Zivé chuti s ovocnym zdvérem.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15,00

— Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11,00

— Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gfl, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 18

— Maximadlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr): 350

2. Analytické a organoleptické vlastnosti — Cervend vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

Ticha ¢ervend vina maji sametovou texturu a jsou plné nuanci; jejich barva se pohybuje od rubinové az po jasné
Cervenou. Ve vini jsou rozeznatelné tény zralého cerveného ovoce, susenych $vestek a ¢ernych lesnich plodti. Vina
maji plné télo a bohaté aroma s dobfe integrovanou kyselinou a tiislovinou. Béhem dozravani ziskdvaji vina tény
kofeni a ¢okolddy.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15,00

— Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11,00

— Minimélni celkova kyselost: 3,5 gfl, vyjddteno v gramech kyseliny vinné na litr
— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 20

— Maximalni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr): 200
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3. Analytické a organoleptické vlastnosti — ledovd vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

Bilé ledové vino je ¢iré s jiskrnym leskem a zlatozlutou barvou a vyznacuje se svézi viini prezrélého a $tavnatého
ovoce s bilou duzinou, jakoz i krémovou chuti pomeranéd, merunék, kandovaného exotického ovoce a ananasu.
Ruzové ledové vino je ¢iré s jiskrnym leskem a jasné rizovou barvou a vyznacuje se svéZi vini lesnich jahod
a prezralych ostruzin, jakoz i krémovou chuti. Cervené ledové vino je ¢iré s jiskrnym leskem a fialové cervenou
barvou a vyznacuje se vini zralych lesnich ploda a plnou krémovou chuti.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15,00

— Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11,00

— Minimélni celkovd kyselost: 4,5 gfl, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 20

4. Analytické a organoleptické vlastnosti — jakostni sumivd vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

Jakostni Sumivd vina se vyznacuji svou eleganci, svéZesti a ovocnosti. Vina, kterd zrala devét mésict na kalech, maji
aroma pekaiskych kvasnic a chlebové karky, zatimco vina zrajici na kalech déle nez devét mésict ziskdvaji tony
piipominajici sladké pecivo a briosku. Chut je zvyraznéna jemnou a perzistentni perldzi. Bild vina jsou slimové
zlutd az zelenozlutd, rtizovd vina jsou svétle riZovd az lososové rtizovd a barva Cervenych vin muize byt az
rubinovd. Ovocnd, sametova a zakulacend chut je doplnéna sladkymi tény zralého ovoce s typickou vini. Vina maji
harmonickou strukturu a dlouhy zavér a vykazuji optimaln{ rovnovdhu mezi svéZesti a zralosti.

Jakostn{ bild Sumiva vina maji vini citrust a Cerstvého letniho ovoce, jako jsou broskve, jablka a zelené hrusky, které
dozrély na mirném slunci vinic.

Buket rtizovych jakostnich Sumivych vin je pfirozenou smési kvétinovych vini, kvétinové viiné akdcie a tont medu,
lesnich plodt, ¢erveného rybizu a lesnich jahod.

Cervend jakostni umivé vina se vyznacuji pfitazlivym buketem, v némz se snoubi tény cerveného a cerného ovoce,
jahod, ostruzin, ¢erveného rybizu, tfe$ni a suSenych $vestek a ktery je jemné doplnén mékkymi sametovymi
tislovinami.

Pretlak pfi teploté 20 °C: nejméné 3,5 baru.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15,00

— Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 10,00

— Minimdln{ celkova kyselost: 3,5 g/l, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr
— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 18

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 185
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5. Analytické a organoleptické vlastnosti — jakostni aromatickd Sumivd vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

Aromatickd jakostni Sumiva vina jsou komplexni, s vyraznym projevem a vyznacuji se ovocnymi tony (citrusd,
hrugek a nektarinek) a kvétinovymi tény (kvétu pomerancovniku, tfesné a akdcie, ddle medu a kvétu cerného bezu
a okvétnich listk rize). Jejich barva se pohybuje od jasné zluté se zelenkavymi odlesky, ptes zlatozlutou az po
razovou v piipadé odriidy Traminer roz. Viné citrust a letntho ovoce, broskvi, jablek a zelenych hrusek se snoubi
s tony jemnych bylinek a autolyzovanych kvasnic, chlebové kirky a kvdsku. Konzistence a perzistentni perldz
dodévaji témto vinim jedine¢ny charakter.

Jakostn{ aromatické Sumivé vino z mostové odrtidy Traminer roz vynikd jemnou vini akdcie, rizZe a kvétu Cerného
bezu. Jeho chut je nezaménitelnd, ovocnd a velmi jemnd, s decentnimi tény dzemu z rizi a jasminu.

Jakostni aromatické $umivé vino z mostové odriidy Muscat Ottonel se vyznacuje van{ kvétin, medovych pldstvi,
tiestiového kvétu, kvétu pomerancovniku a zralych hrusek. Chut vina je svézi s krémovymi citrusovymi tény
(pomela a pomerance). Vino mé jemnou a elegantni perldz; Zivy zavér zvyraziiuje kvétinové a ovocné tény.

Jakostni aromatické Sumivé vino z odriidy Tdmaioasa Romaneascd se vyznacuje intenzivni perlazi a pi{jemnou vini
kvasnic, kvétu akdcie, bazalky a medu. Kromé dlouhého zdvéru zaujme svou komplexni a bohatou chuti
piipominajici hrusky a lesnf jahody.

Pretlak pfi teploté 20 °C: nejméné 3,0 baru.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15,00

— Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 6,00

— Minimdlni celkova kyselost: 3,5 g/l, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

— Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 18

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 185

6. Analytické a organoleptické vlastnosti — perlivé vino

STRUCNY SLOVNI POPIS

Perlivd vina jsou extraktivni, s velmi dobrou kyselosti a jemnou, Zivou a perzistentni perldzi. Viné je bohatd na
kvétinové tény (lucni kvétiny, kvéty vinné révy a akdcie) nebo ovocné tény (zelené jablko, hrusky, broskve, meloun,
tfe$né, jahody, maliny). Razové/¢ervend $umivd vina maji vini lesnich plodd (bortivek, malin a ostruzin), $vestek
a tie$ni. Jemnd, sametovd a perzistentni perldz podtrhuje svéZi a pfirozeny charakter vina.

Lahodnou krémovou a zdroven svézi chut dopliiuje dochut pfipominajici kiupavou chlebovou karku nebo sladké
pecivo. Vina z bilych mostovych odrtid mohou mit zlatozlutou nebo zelenozlutou barvu a vina z modrych
mostovych odriid mohou mit lososové razovou ¢&i purpurové éervenou barvu. Vina mohou byt vyrobena z jediné
odridy nebo z nékolika odrid.

Pretlak pfi teploté 20 °C: nejméné 1,0 baru a nejvyse 2,5 baru.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15,00

— Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 7,00

— Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gfl, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
— Maximadln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 20

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 235
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5.

5.1

Enologické postupy

Zvldstni enologické postupy

1. Enologické postupy

Zvlastni enologicky postup
Vyroba bilych vin z modrych mostovych odrid

Technologicka diverzifikace — vyroba bilych vin z modrych hroznd, tzv. ,blanc de noirs“. Jednd se o technologii bilé
vinifikace modrych hroznt, kterd vyuziva potencidlu modrych mostovych odrid k vyrobé vin s plnym télem, kterd
se vyznaluji jemnou, lehce rostlinnou, elegantni chuti s kvétinovymi a ovocnymi tény. Kyselost téchto vin
podtrhuje jejich svéZest a mineralita jim doddva vétsi komplexnost.

Ticha bild vina vyrabénd maceraci — riZovd vina vyrabéna z bilych mostovych odrid.

Z hroznti odriid Pinot Gris a Traminer Roz se slupkami svétle fialové, fialové Sedé a Sedomodré modry (Pinot Gris),
jakoz i perletové rtizové a Sedortizové barvy (Traminer Roz) se vyrdbéji tichd vina krystalického vzhledu s barvou od
zlutobilé ptes sldimové Zlutou az po razovou. V zdvislosti na rozhodnuti vinafe Ize vyrdbét jak tichd bild vina, tak
tichd rzovd vina.

Tiché jantarové vino vyrobené z bilych hroznti se vyznacuje atraktivni barvou — od Zlutooranzové az po jantarovou.
M4 komplexni strukturu a svézi a vyrazny aromaticky buket s tény vlagskych ofechd, medu a medovych pléstvi a je
mnohem bohatsi na tifsloviny nez tichd bild vina.

Postup vyroby téchto vin se od bézné vyroby tichych bilych vin lis{ tim, Ze bily hroznovy most se maceruje spolecné
se slupkami hroznti. Délka macerace pfitom zdvisi na intenzité barvy vina pozadované vinafem.

2. Enologické postupy

Zvlastni enologicky postup
Ledové vino

Ptdni a klimatické podminky v oblasti (velké mnozstvi slune¢niho zatent, teplotni rozdily mezi dnem a noci, pozdni
mlhy a vysokd vlhkost vzduchu) vedou k vysoké akumulaci cukrti v hroznech a dokonce k pfezravani a jsou idedlni
pro vyrobu ledového vina. Vino se vyrabi bez pfidatnych latek ze zdravych hrozn, jeZ nejsou napadeny chorobami
ani uslechtilou plisni a ponechaly se ve vinici nékolik dni zmrznout. Sklizeji se na pfelomu listopadu a prosince.

Pokud klimatické podminky neumoziuji pfirozené zmrznut{ hroznd na révé, aniz by doslo k jejich napadent plisni,
Ize hrozny sklizet ruéné do beden a skladovat v chladirenském zafizeni pii teplotdch pod bodem mrazu.

Hrozny odriid Chardonnay, Pinot Gris, Riesling Italian, Muscat Ottonel, Timédioasd Romdneascd, Traminer Roz
a modré hrozny Pinot Noir jsou v oblasti CHOP Murfatlar cenény pro svou vysokou akumulaci cukru a chutovy
profil, a proto se pouzivaji k vyrobé ledového vina.

SuSenim, zmraZenim a rozmrazenim hroznd (bud pfirozené na révé, nebo uméle v chladirenském zafizeni) se
odstrafiuje voda a zvySuje obsah cukru. Zmrazovanim a rozmrazovanim ziskdvaji hrozny chut jablek, merunék,
manga, citrusovych plodd, fikil, malin a lesnich jahod a sladkost, kterd se zachovavd i pii lisovani ve zmrazeném
stavu.

3. Enologické postupy

Zvlastni enologicky postup

Odridy hroznti pouzivané k vyrobé jakostnich Sumivych vin dosahly skliziiové zralosti, maji-li hrozny vysokou
celkovou kyselost, kterd je pfedpokladem svéZesti a stability jakostnich $umivych vin, a minimdlni obsah cukru
160 g/l.
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5.2

Zralosti hroznt pro jakostni aromatickd $umiva vina je dosazeno pfi minimalnim obsahu cukru 170 g/L.

Zralost hroznt pro perlivd vina se posuzuje na zékladé obsahu cukru, ktery musi ¢init nejméné 153 g/l.

Maximdlni vynosy

1. pfi sklizni v plné zralosti — Sauvignon, Riesling Italian, Riesling de Rhin, Feteasci regald, Feteasci albd

15000 kg hroznti na hektar

2. pfi sklizni v plné zralosti — Timaioasd romaneascd, Crimposie, Columna, Traminer roz

15 000 kg hroznti na hektar

3. pfisklizni v plné zralosti — Muscat Ottonel, Pinot noir, Syrah, Burgund mare

14 300 kg hroznti na hektar

4.  pfi sklizni v plné zralosti — Chardonnay, Pinot gris

13 600 kg hroznti na hektar

5. pfi sklizni v plné zralosti — Cabernet Sauvignon

12900 kg hroznti na hektar

6. pii sklizni v plné zralosti — Mamaia

12000 kg hroznii na hektar

7. ledové vino

6 000 kg hroznti na hektar

8. pfi sklizni v plné zralosti — Sauvignon, Riesling Italian, Riesling de Rhin, Feteasca regald, Feteascd albd

105 hektolitri na hektar

9. pfi sklizni v plné zralosti — Timaioasd romaneasci, Crimposie, Columna, Traminer roz

105 hektolitri na hektar

10. pfi sklizni v pIné zralosti — Merlot, Feteascd neagrd

105 hektolitri na hektar

11. pfi sklizni v plné zralosti — Muscat Ottonel, Pinot noir, Syrah, Burgund mare

100 hektolitri na hektar

12. pfi sklizni v plné zralosti — Chardonnay, Pinot gris

95 hektolitrii na hektar

13. pfi sklizni v plné zralosti — Cabernet Sauvignon

90 hektolitrii na hektar

14. pfi sklizni v plné zralosti — Mamaia

84 hektolitrii na hektar

15. ledové vino

18 hektolitr(i na hektar
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16. jakostni Sumiva vina, jakostni aromaticka Sumiva vina, perliva vina

15 000 kg hroznt na hektar

17. jakostni Sumivé vina, jakostni aromatickd sumivd vina, perlivd vina

105 hektolitri na hektar

6.  Vymezend zemé&pisnd oblast

Oblast vymezena pro vyrobu kategorif vin s chranénym oznacenim ptivodu ,Murfatlar” zahrnuje tyto lokality v Zupé
Constanta:

Chrénéné oznaceni piivodu ,MURFATLAR*:

— mésto Murfatlar — obec Murfatlar, vesnice Siminoc,
— obec Valu lui Traian, vesnice Valu lui Traian,

— obec Poarta Albd — vesnice Poarta Alba a Nazarcea,
— mésto Ovidiu — obec Ovidiu, vesnice Poiana,

— obec Ciocarlia, vesnice Ciocarlia,

— obec Cobadin — vesnice Viigoara.

— Vedlejsi oznaceni ptivodu ,MEDGIDIA®, které lze v ptipadé potieby pouzit spole¢né s chranénym oznacenim
ptvodu ,MURFATLAR*:

— mésto Medgidia — obce Medgidia, Remus Opreanu a Valea Dacilor,

— obec Castelu — vesnice Castelu a Nisipari,

— obec Cuza Voda, vesnice Cuza Vodi,

— obec Silistea, vesnice Silistea,

— obec Tortoman — vesnice Tortoman,

— obec Pegtera — vesnice Pestera a Ivrinezu Mic,

— obec Mircea Vodd - vesnice Mircea Vodd, Satu Nou, Tibrinu a Gherghina,

— obec Saligny — vesnice Saligny a Stefan Cel Mare.

Vedlejsi oznaceni piivodu ,CERNAVODA®, které Ize v ptipadé potieby pouzit spolecné s chrdnénym oznacenim
ptivodu ,MURFATLAR":

— mésto Cernavodi — obec Cernavoda,
— obec Seimeni — vesnice Seimeni a Seimenii Mici,
— obec Rasova — vesnice Rasova a Cochirleni,

— obec Aliman - vesnice Aliman, Dunireni, Vlahii a Floriile.

7. Mostova odriida (mostové odriidy)

Burgund Mare N — Grosser Burgunder, Blaufrankisch, Kekfrankos, Frankovka, Limberger
Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Burdeos tinto
Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Column B
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8.1

Cramposie B

Feteascd albd B — Pasireascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Middchentraube, Poama fetei neagrd, Pisareascd neagri, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Méadchentraube, Konigsast, Kirdlylednyka, Dindsand, Galbend de Ardeal
Mamaia N

Merlot N — Bigney rouge, Plant Medoc

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Pinot Gris G — Affumé, Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Rulinder
Pinot noir N - Blauer Spitburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Kldvner Morillon Noir
Pinot noir N - Spitburgunder, Pinot nero

Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling, Riesling Renano, Rheinriesling

Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sauvignon B — Sauvignon blanc

Syrah N — Shiraz, Petit Syrah

Traminer Roz Rs — Rosetraminer, Savagnin roz, Gewiirztraminer

Tdmaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Tdmaioasd romaneascd B — Ruminische Weihrauchtraube, Tamianka, Tdmaioasa albd de Dragasani

Popis souvislosti

Podrobné tidaje o zemépisné oblasti

Oblast Murfatlar se nachdzi na ndhorni plo$iné v jizni ¢asti rumunské DobrudZe, po obou strandch tdoli Carasu na
44°15" severni $iiky. Geograficky se vymezend zemépisnd oblast Murfatlar nachdzi v jihovychodnim Rumunsku
mezi Dunajem a Cernym mofem, uprostied plosiny Dobrudza.

Oblast md vysoky pocet slunecnych dni a cetné pfirodni zdroje pro akumulaci slune¢niho tepla (heliotermalni
zdroje), naopak pramérny thrn srdZek je nejniz$i v zemi. Pidu tvoii pfevazné lasturovy vdpenec, je bohatd na
uhli¢itan vdpenaty a jeji kvalita je pro jakost vin rozhodujici.

Pfirodni podminky, zejména ptidni a heliotermalni, jsou mimofddné p¥{znivé pro péstovani vina a vyrobu vysoce
kvalitnich vin. Nedostatek vlahy lze fesit dobfe navrzenym zavlaZovacim systémem.

Geologické podlozi je tvofeno sprasemi a spraSovymi sedimenty, které pokryvaji druhohorni a tfetihorn{ vipence
a vapnité piskovce plosiny rumunské Dobrudze, jakoz i diluvidlnimi a koluvidlnimi sedimenty.

Reliéf je tvofen tabulemi a strukturnimi plosinami s absolutni nadmotskou vyskou 100-130 m a vznikl pfevdzné
z kiidového a sarmatského vdpence spocivajictho na prekambrickém fundamentu a pokrytého vrstvou kvartérniho
sprase o mocnosti 400 metrii. Krajina je rozdélend adolimi s velmi piikrymi svahy (15°-30°) — kuestami (levy svah
asymetrického tdoli Carasu) nebo pomérné symetrickymi kafionovitymi svahy. Dochdzi zde k intenzivnim
geologickym procesum, které lidé lokdlné reguluji vystavbou teras a dal$imi antropickymi protieroznimi
opatfenimi, jeZ se zaméfuji na rozvoj zemédélstvi (zejména vinafstvi).

Podnebf je kontinentdlni s horkymi a suchymi léty a mirnymi zimami. Jaro ptichdzi brzy a podzim naopak pozdéji,
coZ je idedlni pro zrdni hroznt i jejich ptezrdvani. Heliotermalni potencidl, vyjadfeny hodnotou slune¢niho zdfeni
130 keal/cm?, délkou slune¢niho svitu

2220-2 300 hodin a teplotni sumou 4 200 °C[rok, je jednim z nejvyssich v Rumunsku.
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8.2

8.3

Dunajsko-Cernomoftsky kandl, ktery vinafskou oblast protind zdpadovychodnim smérem, ovliviiuje mikroklimatické
podminky tim, Ze odrdzi slune¢ni svétlo a akumulovanou tepelnou energii uvoliiuje do svého okoli. Svahy tohoto
kandlu a teplotni rozdily mezi piidou a vodni masou vytvareji vzdusné proudy, které se piekryvaji s vétrnymi
proudy z centrdlni Dobrudze. Primérné ro¢ni maximalni denni teploty se v zimé blizi 0 °C a v 1été se pohybuji
kolem 28 °C.

Typickymi pidami jsou molisoly — stepni pidy — ¢ernozemé (karbondtové Cernozemé, typické Eernozemé) na
sprasovych substratech, typické a litické rendziny, regosoly a erodisoly na svazich, které byly silné¢ degradovany
pfirozené nebo vlivem lidské ¢innosti ¢i zvifat.

Udaje o produktu

V zdvislosti na odriidé, konkrétnich podminkach vinafského roku a dobé sklizné hroznii se v rdmci chrdnéného

oznaleni pivodu ,Murfatlar* vyrdb&ji rtiznoroda vina, od suchych az po sladkd, coz odrdzi jakostni rozmanitost
vyroby vina. Vina s chranénym oznacenim ptivodu ,Murfatlar“ mohou byt bila, ¢ervend nebo rizova.

Bild vina maji jasnou a ¢irou zelenoZlutou az zlatoZlutou barvu. Maji sametovou chut a buket typicky pro odrady,
z nichZ se vyrabéji.

Cervend vina maji jasnou a Cirou rubinovou az intenzivné fialovou barvu. Maji plnou chuf a buket typicky pro
odridy, z nichz se vyrdb&ji. V zavislosti na cukernatosti sklizenych hrozn mohou byt vina oznacena zdkonem
povolenymi tradi¢nimi vyrazy (cules la maturitate depling (sbér v plné zralosti), cules tdrziu (pozdni sbér), cules la
inobilarea boabelor (botryticky sbér — vyrobeno z hroznt napadenych uslechtilou plisni)).

Specifi¢nost vina s CHOP ,Murfatlar* vyplyvé z vlastnosti hroznového mostu, z néhoz se vyrdbi. Tyto vlastnosti
souviseji s odridami vinné révy, kterym svéd¢i dlouhé obdobi slune¢niho svitu s heliotermalnimi zdroji, které patii
k nejvétsim v zemi, a nizké mnozstvi srazek. Tyto faktory pfispivaji k lepsimu dozrdvan{ hroznd, ¢imz vznikd most
s vysokym obsahem cukru. V této oblasti je patrny vliv mofe. Jeho tepelné regulaéni ticinek se projevuje zejména na
podzim. V oblasti Cernavodi je patrny také vliv Dunaje, zejména ve vinicich v blizkosti feky. Pida bohatd na
uhli¢itan vdpenaty je rozhodujicim faktorem pro jakost vin.

Jakostni Sumivé vina nebo aromatickd Sumivd vina maji koncentrovanou chut, vyvdzenou strukturu a jedine¢ny
charakter, ktery se vyznacuje vini kvétt akdcie a medu, jakoZ i ovocnou citrusovou chuti.

Vlivem enologického klimatu (vyrazny kontrast mezi zimou a létem, velmi horkd 1éta, dlouhé podzimy, vzdcné
a nerovnomérné srazky) maji perlivd vina typické odriidové aroma, které je zpravidla ovocné a vyrazné, s dokonale
vyvézenou kyselosti, obsahem alkoholu a cukru. Vina maji jemnou, Zivou a perzistentni perldz a vyznacuji se vini
s kvétinovymi tény (lu¢ni kvétiny, kvét vinné révy a akdcie) nebo ovocnymi tény (zelené jablko, hrusky, broskve,
meloun, tfe$né, jahody, maliny). RtiZzovéd/¢ervend perlivd vina maji vini lesnich plodt (bortivek, malin a ostruzin),
$vestek a tfesni.

Jemnd, sametovd a perzistentni perlaz podtrhuje svézi a pfirozeny charakter vina.

Pricinnd souvislost

Kombinace klimatickych podminek (pfiznivé podminky napoméhajici zrdni hroznd), piidnich typt (karbondtové
Cernozemé a typické ernozemé na sprasovych substritech zajistujicich vyvdzeny obsah Zivin), metod péstovani
(vybér odrad, hustota vysadby, odlistovani, rozhodovéni o zacitku sklizng), enologickych postupti a dovednosti
vinafe zaji$tuje bilym a riZovym vinim svéZest a plny ovocny buket a ¢ervenym viniim jemné tfisloviny a plny
sametovy buket.
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Suché ptdy na vapencovém podlozi, které je na mnoha mistech viditelné, vyrazné kontinentdlni podnebi s velmi
horkymi léty, dlouhymi podzimy, nizkymi a nerovnomérné rozlozenymi srazkami (pr3i na jate a béhem pozdniho
podzimu), ale pfedevsim slunce skytajici dostatek tepla a svétla ¢ini z této oblasti idedlni prostiedi pro péstovani
uslechtilych odriad révy vhodnych pro vyrobu vin. V nékterych letech tak hrozny dokonce piezravaji a jsou
napadeny uslechtilou plisni (Botrytis cinerea varietatea nobilis). Tim se dary zemé, vody a slunce slou¢i v jantarové ¢i
rubinové zbarveny hroznovy mok, ktery lidem pfindsi jedine¢ny chutovy zézitek.

Vétsina vinic lezi v nadmoriské vysce 50-80 metrti. Celkova tepelnd bilance je 4 200 °C — pouhy soucet teplot
v obdobi vegetace vinné révy ¢ini 3 500 °C.

Sucho typické pro vinatskou oblast Murfatlar, kterd se vyznacuje roénim Ghrnem srdzek ve vysi 450 mm, z nichz
pouze polovina spadne béhem vegetacniho obdobi, jesté zvyraziiuji Casté, téméf kazdodenni vétry.

Z bilych odrtid péstovanych na typickych pidach této oblasti se vyrdbéji vina s velmi dobrou kyselinkou a ovocnym
buketem, ktery se vyznacuje typickou svézesti citrusovych plodi a kvétinovymi tény. Z modrych odrid, ¢dste¢né
ovlivnénych zdejsim typem pid, se vyrdb&ji vina s viini Cerveného ovoce (malin a zralych jahod) a intenzivnim
pizmovym charakterem s tény medu a tradicniho dZzemu (meruiiky a kdoule) s lehkymi ti{slovinami.

Vinice, které se nachdzeji na vapenatych pudich se stfedné tézkou Cernozemi bohatou na uhli¢itan vdpenaty
a s obsahem humusu od 1,8 do 3 %, produkuji extraktivni jakostni $umivd vina s vyvaZenou strukturou a osobitym
charakterem, jakoZ i jakostni aromatickd Sumivéd vina, jeZ se vyznacuji vini kvétu akdcie a medu a ovocnou
citrusovou chuti.

Vliv klimatu na vyrobu vina (vyrazny kontrast mezi zimou a létem, velmi horkd 1éta, dlouhé podzimy, nizké
a nerovnomérné srazky) doddvd perlivym vintim vyrazné odrtidové aroma a optimdln{ rovnovahu mezi kyselosti,
alkoholem a cukrem. Do aromatického profilu patii ovoce (exotické plody) a kvétiny (kvéty vinné révy a akdcie).
Ruzové[Cervend perlivd vina maji viini lesnich plodi (bortvek, malin a ostruzin), $vestek a tfesni.

8.4  Pfitomné lidské faktory

Velky fimsky basnik Publius Ovidius Naso, ktery Zil ve vyhnanstvi v Tomidé (dnesni Constanta), zanechal pisemné
svédectvi o vinafské tradici v Murfatlaru. Ve sttedovéku byly vinice vyznamnym a neocenitelnym zdrojem bohatstvi
rumunskych zem{ a vinaii a obchodnici s vinem se té&sili vétsi ticté nez obycejni zemédeélci, jak vyplyvd z dobovych
dokumentti. Proto také panské dvory vénovaly vinohradnictvi a vinafstvi zvlastni pozornost a vinafi, ktef{ své
vinice zanedbdvali, byli trestdni.

Po prvni svétové vélce rumunsky stit nafidil obnovu silni¢ni sité v celé zemi, ale zejména ve zdevastované Dobrudzi,
kterd byla stdle poznamendna stopami véle¢ného ndsili. V rdmci téchto praci byla obnovena také fimskd silnice
vedouci z Tomidy (dne$ni Constanta) do Tropaeum Traiani (v Adamclisi). Kvilli nové silnici se obyvatelé vesnice
Caceamac presunuli o dva kilometry dédle na vychod a usadili se po obou strandch fimské silnice. Po urcitou dobu
byla vesnice zndmd také jako Satul dintre Vii (vesnice ve vinicich), k ¢emuz se vztahuje i novy ndzev Viisoara
svéd¢ici o tom, Ze vesnice Zila pfedev$im z vinafstvi.

Vroce 1907 bylo v oblasti Murfatlar z podnétu dvou rumunskych vinaft Gheorghea Nicoleanua a Vasilea Brezeanua
pokusné vysazeno nékolik odriid révy vinné, naptiklad Chardonnay, Pinot Gris, Pinot Noir a Muscat Ottonel.

Poté, co tstavy experimentdlniho vyzkumu vytfidily rumunské odridy a vyslechtily z nich hybridy s potencidlem
vysoké kvality, byly na vinicich pozdéji vysdzeny i pavodni odridy (napiiklad Feteascd Regald a Feteascd Neagrd).
Tyto odridy zde nalezly optimdlni podminky pro svijj vyvoj — mensi mnoZzstvi srazek a vice slune¢nych dni, coz
zajistilo vys$8i cukernatost a lep$i chut hroznt. Po zaloZeni vyzkumné vinohradnické stanice v Murfatlaru v roce
1927 doslo ke znaénému rozsifeni téchto odriid: Sauvignon, Muscat Ottonel, Traminer Rose, Riesling Italian,
Cabernet Sauvignon a Merlot.
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V oblasti s CHOP ,Murfatlar” se odrtidy pro vyrobu vysoce kvalitnich vin peclivé vybiraji. Cilem péstitelskych metod
je maximdlné vyuzit slune¢niho zéfeni profezdvanim listt a efektivné fidit kvalitu sklizné ovéfovanim obsahu cukru,
kyselin a aroma. Pouzivané enologické postupy a dovednosti vinait spolu s ptidnimi a klimatickymi podminkami
umoziuji vyrabét jakostni vina. Vysledkem jsou vina s plnou ovocnou chuti, jez jsou snadno rozpoznatelnd —
zejména bild vina s viini zralého ovoce a Cerstvych citrusd, ale také svétle riizovd vina a Cervend vina s jemnymi
tifslovinami.

9.  Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovéni a dal$i poZadavky)

Podminky uvddéni na trh

Pravni rdmec:

vnitrostatni pravni predpisy

Typ dalsich podminek:

dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminek:

Chrénéné oznaceni piivodu ,Murfatlar* mtize byt v pfipadé zdjmu producentd doplnéno jednim z téchto ndzvi
jednotlivych vinic (tj. ndzvem zemépisné jednotky mensi nez vymezend zemépisnd oblast s CHOP):

a) chrdnéné oznacenf piivodu ,Murfatlar*; ndzvy BASARABI, VALUL ROMAN, BISERICA VECHE, POARTA ALBA,
SIMINOC, CIOCARLIA, PIATRA ROSIE, NAZARCEA;

b) vedlejsi oznaceni ptivodu ,Medgidia“: ndzvy VALEA DACILOR, CETATE, MIRCEA VODA, SATU NOU, CUZA
VODA, TORTOMAN, SILISTEA, TIBRINU;

¢) vedlejsi oznaceni plivodu ,Cernavodd“: ndzvy DEALU VIFORUL, DEALU HINOG, COCHIRLENI, RASOVA,
SEIMENI, ALIMAN, DUNARENI a VLAHIL

V souladu s platnymi vnitrostatnimi pravnimi predpisy v odvétvi vina Ize totiz ndzev zemépisné jednotky, kterd je
mensi neZ vymezend oblast s CHOP, rovnéz poutzit jako nepovinné oznaceni na etiketé vin.

Odkaz na specifikaci vyrobku

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_murfatlar_modif_cf cererii_1548_12.08.2024_no_track_
changes_0.pdf
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