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Uvere)nenle ozndmenia o schvilenej Standardnej zmene Specifikicie vyrobku so zemepisnym
oznalenim v stdlade s Elinkom 5 ods. 4 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2025/27 (/)

(C2026/2445)

OZNAMENIE O SCHVALEN] STANDARDNEJ ZMENY
[€linok 24 nariadenia (EU) 2024/1143]
»Montlouis-sur-Loire*

Referen¢né &islo EU: PDO-FR-A0169-AM02 - 9. 2. 2026

1.  Ndizov vyrobku

~Montlouis-sur-Loire“

2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP
| CHZO
O 70

3. Odvetvie

O  Polnohospodérske vyrobky
Vina

O  Liehoviny

4. Krajina, do ktorej zemepisnd oblast patri

Franctzsko

5. Orgin ¢lenského Stitu oznamujiici Standardni zmenu

Ndzov

Ministerstvo  polnohospoddrstva a potravinovej sebestacnosti, Generdlne riaditelstvo pre hospoddrsku
a environmentélnu vykonnost podnikov

6. Dovod na Standardnd zmenu

Franciizske organy vyhlasujt, Ze predlozend ziadost splfa poZiadavky nariadenia (EU) ¢. 1308/2013 a nariadenia
(EU) 2024/1143.

Zmeny Specifikdcie vyrobku predstavujii Standardné zmeny v zmysle definicie v ¢ldnku 24 ods. 4 nariadenia
(EU) 2024/1143.

(') Delegované nariadenie Komisie (EV) 2025/27 z 30. oktébra 2024, ktorym sa doplia nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) 2024/1143 o pravidld tykajice sa zdpisu do registra a ochrany zemepisnych oznaceni, zaruenych tradiénych 3pecialit
a nepovinnych vyrazov kvality a ktorym sa zrusuje delegované nariadenie (EU) ¢. 664/2014 (U. v. EU L, 2025/27, 15.1.2025, ELL:
http://data.curopa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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Ziadost 0 zmenu CHOP ,Montlouis-sur-Loire” sa netyka Ziadnej z troch z troch situdcif, ktoré predstavuji zmenu na
urovni Unie, konkrétne:

a)  nezahffia zmenu v ndzve alebo v pouzivani ndzvu alebo v kategérii vyrobku alebo vyrobkov oznacenych
zemepisnym oznacenim;

b)  nepredstavuje riziko odstrdnenia stvislosti so zemepisnou oblastou;
¢)  neprindsa dalSie obmedzenia tykajice sa uvadzania vyrobku na trh.

Franciizske orgdny preto povazuji Ziadost za Standardnd zmenu.

Opis schvilenej Standardnej zmeny (schvélenych $tandardnych zmien)

Ndzov
Oznacovanie
Opis:

Skupina vyrobcov oznacenia Montlouis-sur-Loire sa preto rozhodla oznacovat vina $irSou zemepisnou jednotkou
a namiesto ,,Val de Loire* pouZivat ,Vin de Loire*.

Tento vyvoj nadvizuje na smerovanie, ktoré si v oblasti komunikdcie zvolili vyrobcovia vin z oblasti Loire.

Cielom je, aby bola identita vin jasnejsia a lepsie zodpovedala realite vin vyrdbanych prevddzkovatelmi v povodi
Loiry.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.
]EDNOTNY DOKUMENT
Oznadenia pdvodu a zemepisné oznacenia vina
,Montlouis-sur-Loire*
Referenéné &islo EU: PDO-FR-A0169-AMO2 - 9. 2. 2026
Nizov (ndzvy)

~Montlouis-sur-Loire“

Druh zemepisného oznacenia

CHOP
O CHZO
O zo

Krajina, v ktorej sa vymedzend zemepisnd oblast nachddza

Franctizsko

Klasifikicia polnohospodirskeho vyrobku v siilade s polozkou a kddom kombinovanej nomenklatdry, ako
sa uvddza v &ldnku 6 ods. 1 nariadenia (EU) 2024/1143

2204 - Vino z Cerstvého hrozna, vritane vina obohateného alkoholom; hroznovy must iny ako polozky 2009

Kategérie vindrskych vyrobkov uvedené v &asti II prilohy VII k nariadeniu (EU) &. 1308/2013

1.  Vino
5. Akostné sumivé vino
8.  Perlivé vino
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6.  Opis vina (vin)
Vindrsky vyrobok
Tiché vina
Organoleptické viastnosti
Vizudlny vzhlad
Chrénené oznacenie povodu ,Montlouis-sur-Loire” je vyhradené pre tiché biele vina.

Aréma

Suché tiché vina sa v obdobi, ked st mladé, vyznacuji ovocnymi a kvetinovymi vonami, ktoré sa pri dozrievani
mozu vyvindat do sladkastych ténov (napriklad med).

Chut

.....

ovocia alebo jemnejsie tony suseného ovocia nie st teda neobvyklé, a ¢asom sa ¢asto objavia tény prazenych mandli
alebo duly.

Doplriujiice informdcie tykajiice sa organoleptickych viastnosti

Analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): —

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): —

Minimdlna celkovd kyslost: —

Jednotka minimadlnej celkovej kyslosti: —

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): —

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): —

Doplriujiice informdcie tykajiice sa analytickych vlastnosti:
Tiché vina majii minimélny prirodzeny obsah alkoholu 11 obj. %.

Celkovy obsah alkoholu v tichych vinach nesmie po obohateni prekrocit 13 %. Tiché vina kvalifikované privlastkom
,suché“ maju po tprave obsah skvasitelnych cukrov (glukéza a fruktéza) najviac 5 gramov na liter a celkovii kyslost
vyjadrent v gramoch kyseliny vinnej na liter, ktord nie je nizZsia o viac nez 2 gramy na liter v porovnani s obsahom
skvasitelnych cukrov (glukdzy a fruktézy).

Pokial ide o tiché vina, obsah prchavych kyselin, celkovy obsah oxidu siricitého a obsah oxidu uhlicitého
zodpovedajti limitom stanovenym v pravnych predpisoch EU.

Akékol'vek analytické charakteristiky, ktoré nie st uvedené v tejto Casti, st v stlade s limitmi stanovenymi
v platnych pravnych predpisoch EU.

Vindrsky vyrobok
Sumivé a perlivé vina
Organoleptické viastnosti

Vizudlny vzhlad

Chrénené oznacenie pévodu ,Montlouis-sur-Loire“ je vyhradené pre Sumivé a perlivé biele vina.
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7.1.

Ardéma

Sumivé vina s jemnou a lahkou penou sa ¢asto vyznacujd ténmi ovocia s bielou duzinou alebo citrusového ovocia,
ako aj nadychom briosky, ktory sa ¢asom stdva vyraznej$im. Vyzrievanie ,sur lattes* pocas najmenej 9 mesiacov
prispieva k rozvoju arémy briosky a ku komplexnosti vin.

Sumivé vina st prijemné a ich charakter je vo vieobecnosti vyraznejsie vinny ako v pripade sumivych vin.
Chut
Sumivé vina vyrobené prvotnym kvasenim sa vyznacuji elegantnymi krémovymi bublinkami. Vyznacujii sa istou

opulentnostou spojenou so zrelostou, ktora je potrebnd na ich vyrobu. Vyvazent chut a vonu tychto vin dopliiaja
biele kvety a ovocie s bielou duzinou.

Perlivé vina sa vyznacujii nizkym obsahom oxidu uhli¢itého a jemnej$imi bublinkami, ktoré st v tstach menej
badatelné.

Dopliiujiice informdcie tykajtice sa organoleptickych viastnosti

Analytické viastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): —

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): —

Minimélna celkova kyslost: —

Jednotka minimalnej celkovej kyslosti: —

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): —

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): —

Doplriujiice informdcie tykajiice sa analytickych vlastnosti:

V pripade obohacovania mustu nesmie celkovy obsah alkoholu v sumivych a perlivych vinach po druhotnom kvaseni
prekrocit 13 obj. %.

Obsah prchavych kyselin, celkovd kyslost, celkovy obsah oxidu siricitého a obsah oxidu uhli¢itého zodpovedaji
limitom stanovenym pre sumivé a perlivé vina v pravnych predpisoch EU.

Akékolvek analytické charakteristiky, ktoré nie st uvedené v tejto casti, si v stlade s limitmi stanovenymi
v platnych pravnych predpisoch EU.

Vindrske vyrobné postupy
Osobitné enologické postupy pouZité pri vyrobe vina alebo vin, prislusné obmedzenia tykajiice sa vyroby daného vina alebo vin

Vindrsky vyrobny postup
Typ enologického postupu
Osobitny enologicky postup
Opis:

Sumivé alebo perlivé vina sa vyrdbaji druhotnym kvasenim vo flasi alebo v pripade Sumivych vin prvotnym
kvasenim. Celkovy obsah alkoholu vo vinach po druhotnom kvaseni nesmie byt v pripade obohacovania mustu
vy$si ako 13 obj. %. Celkovy obsah alkoholu v tichych vinach nesmie po obohateni prekrocit 13 %. Okrem
uvedenych ustanoveni musia vina z hladiska enologickych postupov splhat poziadavky stanovené na tirovni EU
a v zakonniku polnohospodarstva a morského rybolovu.
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Vindrsky vyrobny postup

Typ enologického postupu

Pestovatel'sky postup

Opis:

a) Hustota vysadby — minimdlna hustota vysadby je 6 250 krov na hektdr, pricom vzdialenost medzi radmi je
maximalne 1,60 metra. Vzdialenost medzi krami v jednom rade nesmie byt mensia ako 0,8 m. b) Pravidla rezu — rez
vini¢a sa vykondva pred 1. mdjom. — V pripade vinica upravovaného kratkym rezom (vejirovitd palmeta alebo
kordén Royat) nesmie pocet oliek pri reze prekrocit 85800 ociek na hektdr a v priemere 13 ociek na ker,
maximdlne vSak 15 ociek na ker, pricom kazdy captk moéZe maf maximdlne 3 ockd. — V pripade vinica
upravovaného dlhym rezom nesmie pocet oliek ponechanych pri reze prekrocit 72 600 ociek na hektar
a v priemere 11 ociek na ker, maximdlne vSak 13 ociek na ker.

Vindrsky vyrobny postup

Sumivé vina vyrobené prvotnym kvasenfm

Typ enologického postupu

Obmedzenie tykajtce sa vyroby

Opis:

Druhotné kvasenie Sumivych vin vyrobenych prvotnym kvasenim prebieha za tychto podmienok: — kvasenie za¢ina
v nadobach alebo sudoch, — pouZiva sa vylu¢ne studend fermentdcia, — priddvanie kvasiniek je zakdzané, -
priddvanie tirdzneho likéru je zakdzané, — pouzitie algindtu vdpenatého alebo sodného je zakdzané, — druhotné
kvasenie z Ciastocne skvaseného hroznového mustu prebieha vylu¢ne v sklenenych flasiach, — pouzitie expedicného
likéru je zakdzané, — objem, ktory sa strati pri degorZzovani, sa nahradi objemom z rovnakej SarZe vina.

7.2, Maximdlne vynosy
Vsetky vina/kategériajodroda/druh
Tiché vina

Maximélny vynos:

Maximalny vynos: 62

Jednotka maximalneho vynosu: hektoliter na hektar

V3setky vina/kategériajodroda/druh
Sumivé a perlivé vina

Maximélny vynos:

Maximdlny vynos: 75

Jednotka maximalneho vynosu: hektoliter na hektar

Vsetky vina/kategdriajodroda/druh
Sumivé vina vyrobené prvotnym kvasenim

Maximdlny vynos:

Maximalny vynos:

62

Jednotka maximdlneho vynosu:

hektoliter na hektédr

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/2445/oj



SK

U.v. EU C, 27.4.2026

10.

Oznacenie mustovej odrody alebo mustovych odrod, z ktorych sa vino alebo vina vyrabaji

—  Chenin B

Struénd definicia vymedzenej zemepisnej oblasti

Zber hrozna, vinifikdcia, vyroba a zrenie tichych vin, zber hrozna, vinifikdcia, vyroba, zrenie a balenie Sumivych
a perlivych vin sa uskuto¢iiujii na tizemi tychto obci departementu Indre-et-Loire (zoznam stanoveny na zdklade
oficidlneho zemepisného kddexu z roku 2019): Lussault-sur-Loire, Montlouis-sur-Loire, Saint-Martin-le-Beau.

Sivislost so zemepisnou oblastou

Kategdria vindrskych vyrobkov

1. Vino

Zhrnutie sivislosti

Tieto vina sa vyrdbajii vylu¢ne z odrody Chenin B, odolnej odrody, ktorej potencidl sa vyrazne lisi podla vlastnosti
pody, do ktorej bola zasadend, a ktord sa navyse v zemepisnej oblasti chraneného oznacenia povodu ,Montlouis-sur-
Loire” pestuje v blizkosti svojej vychodnej hranice pestovania v adoli rieky Loiry.

Vymedzend pozemkovd oblast na zber hrozna teda pozostdva len z pozemkov, ktorych pddy sa vyznacuji dobrymi
vodnymi a tepelnymi vlastnostami.

Vdaka tomu md odroda Chenin B priaznivé podmienky na ziskanie origindlneho a elegantného vyrazu; je viak
potrebnd aj optimélna starostlivost o vini¢ a jeho produkény potencidl, ¢o sa premieta do zdkazu niektorych klonov
a starostlivého vedenia vinica.

Vinohradnici z oblasti Montlouis sa prisposobili poziadavkdm odrody Chenin B a vyuzili jej potencidl diverzifikiciou
technickych postupov a druhov vyrdbanych vin. V zévislosti od toho, kde je vini¢ vysadeny, spésobu jeho vedenia
a klimatickych podmienok konkrétneho ro¢nika obsahuji vyrdbané vina viac & menej skvasitelnych cukrov.
Aromatickd komplexnost bielych vin sa prehlbuje zrenim. Ak st klimatické podmienky na konci zberu priaznivé,
z bobdl hrozna zberanych v ¢ase, ked dosiahnu zvysent koncentréciu cukrov vdaka zhrozienkovateniu na kre alebo
v dosledku posobenia uslachtilej hniloby Botrytis cinerea, sa vyrabaji polosladké (,moelleux”) alebo sladké (,doux“) vina.

Vina ,Montlouis-sur-Loire“ vdacia za svoju kvalitu vyberu pozemkov na pestovanie vinica, ako aj prisposobeniu
a doslednému dodrziavaniu sposobov vyroby, ktoré vindrska obec zaviedli v priebehu ¢asu. Ich dobré meno sa
prejavuje v stabilite ich predaja, ktory uz v zaciatkoch ulah¢ovala pritomnost riek Loiry a Cher. Je pravdepodobné,
ze obchod s tymito vinami fungoval este skor, v 16. a 17. storodi, ked sa prepravovali po vode do Nantes a odtial sa
vyvazali na sever do Flimska a Holandska. Odvtedy ich dobrd povest neustile rastie a v roku 2010 sa preddvaji
mimo Uzemia Francizska a vyvdZajui sa do celého sveta.

Kategdria vindrskych vyrobkov

5. Akostné sumivé vino

Zhrnutie sivislosti

Okolnosti vyroby Sumivych vin sii rovnaké. Vindri z oblasti Montlouis zistili, Ze fla3ované vina v pivniciach maji
niekedy tendenciu zacat znova kvasit, a chceli tento proces cielene dosahovat a vyuzit. Takto sa v 19. storodi zrodili
vina, ktoré sa na spotrebitel'sky trh uvddzali ako ,perlivé“. Vyuzitim zdkladov rodiacej sa enoldgie zacali prvé pokusy
o vyrobu §umivych vin tradi¢nou metédou v Styridsiatych rokoch 19. storocia. Na prelome 20. storocia ziskali vindri
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11.

znalosti od prizvanych $pecialistov z regiénu Champagne. Pivnice vyhibené v tufoch teda predstavujii priaznivy
faktor na rozvoj vyroby tychto vin, pretoze na ich skladovane a manipuldciu s nimi st potrebné velké chladné
priestory. Po roku 2000 obnovili vindri vdaka zvladnutiu vinohradnickych a vindrskych technik vyrobu Sumivych
vin vyrdbanych prvotnym kvasenim. Ide o prvy spdsob vyroby Sumivych vin. Tieto vina sa vyrdbaji z dokonale
zrelého hrozna z regulovanych vynosov a bez dpravy cukornatosti pocas spracovania, a odzrkadlujii sa v nich
podmienky konkrétneho ro¢nika.

Vdaka viac nez storoénym skdsenostiam majii vyrobcovia Sumivych vin dokonale zvlddnuté techniky, pokial ide
o zloZenie vyrabanych cuvée. Vyzrievanie ,sur lattes* pocas najmenej 9 mesiacov prispieva k rozvoju aré6my briosky
a ku komplexnosti vin.

Kategdria vindrskych vyrobkov

8.  Perlivé vino

Zhrnutie sivislosti

V roku 2008 pokryvala vinohradnicka oblast 400 hektirov, ktoré obhospodarovalo priblizne pitdesiat
vinohradnikov. Polovica tejto oblasti sa vyuziva na vyrobu tichych vin (priblizne 6 000 hektolitrov) a druha polovica
na vyrobu $umivych alebo perlivych vin (priblizne 9 600 hektolitrov).

Okolnosti vyroby perlivych vin sii rovnaké. Vindri z oblasti Montlouis zistili, Ze flaSované vina v pivniciach majui
niekedy tendenciu zacat znova kvasit, a chceli tento proces cielene dosahovat a vyuzit. Takto sa v 19. storoéi zrodili
vina, ktoré sa na spotrebitel'sky trh uvddzali ako ,perlivé“. Vyuzitim zdkladov rodiacej sa enoldgie zacali prvé pokusy
o vyrobu sumivych vin tradi¢cnou metédou v styridsiatych rokoch 19. storocia. Na prelome 20. storocia ziskali vindri
znalosti od prizvanych $pecialistov z regiénu Champagne. Pivnice vyhlbené v tufoch teda predstavujii priaznivy
faktor na rozvoj vyroby tychto vin, pretoZe na ich skladovane a manipuldciu s nimi st potrebné velké chladné
priestory. Po roku 2000 obnovili vindri vdaka zvladnutiu vinohradnickych a vinarskych technik vyrobu Sumivych
vin vyrdbanych prvotnym kvasenim. Ide o prvy spdsob vyroby Sumivych vin. Tieto vina sa vyrdbaji z dokonale
zrelého hrozna z regulovanych vynosov a bez dpravy cukornatosti pocas spracovania, a odzrkadluji sa v nich
podmienky konkrétneho ro¢nika.

Vdaka viac nez storo¢nym skiisenostiam maji vyrobcovia Sumivych vin dokonale zvlddnuté techniky, pokial ide
o zloZenie vyrdbanych cuvée. Vyzrievanie ,sur lattes* pocas najmenej 9 mesiacov prispieva k rozvoju ar6my briosky
a ku komplexnosti vin.

Dalsie uplatnitel'né poziadavky

Ndzov poZiadavky/vynimky

Vynimka tykajica sa zemepisnej oblasti

Prdvny rdmec

vniitrodtitne pravne predpisy

Typ dalsej poziadavky/vynimky

vynimka tykajiica sa vyroby vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Opis poziadavky|/vynimky

Oblast v bezprostrednej blizkosti, ktord je vymedzena na zdklade vynimky pre vinifikdciu, vyrobu a zrenie tichych
vin, vinifikdciu, vyrobu, zrenie a balenie Sumivych a perlivych vin, tvori Gizemie tychto obci departementu Indre-et-
Loire (zoznam zostaveny na zdklade oficidlneho zemepisného kédexu z roku 2019): Amboise, Athée-sur-Cher,
Dierre, Larcay, Véretz, La Ville-aux-Dames.

V stilade s ¢ldnkom 5 ods. 1 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 oblast v bezprostrednej blizkosti
zodpovedd oblasti v bezprostrednej blizkosti predmetnej vymedzenej oblasti.
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Ndzov poZiadavky /vinimky

dodato¢né ustanovenia tykajtice sa oznacovania
Pravny rdmec

vnitro§titne prdvne predpisy

Typ dalsej poziadavky/vynimky
dodato¢né ustanovenia tykajtice sa oznacovania
Opis poziadavky[vynimky

— Nepovinné tidaje sa na etiketich uvadzaji pismom, ktorého velkost na vysku ani na $irku nesmie presahovat
dvojndsobok velkosti znakov tvoriacich ndzov chrdneného oznacenia povodu. — Zemepisné oznacenie ,Vin de
Loire” musi byt uvedené pismom, ktorého velkost na vysku ani na $irku nesmie presahovat dve tretiny velkosti
znakov tvoriacich ndzov chraneného oznacenia povodu. — Na etiketdch vin s chrdnenym oznacenim povodu sa
mozZe uvadzat ndzov mensej zemepisnej jednotky za predpokladu, Ze: — ide o katastrdlne Gizemie, — figuruje v hldseni
o trode. Sumivé vina vyrobené prvotnym kvasenim sa musia oznacit ro¢nikom zberu.

Elektronicky odkaz (URL) na uverejnenie Specifikicie vyrobku

https:/[info.agriculture.gouv.fr/boagri/document_administratif-03edf6c6-06{8-453c-a9cf-50a775{47846
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