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Publicarea comunicirii unei modificiri standard aprobate a caietului de sarcini al unei indicatii
geografice, in conformitate cu articolul 5 alineatul (4) din Regulamentul delegat (UE) 2025/27 al
Comisiei (')

(C[2026/2445)
COMUNICAREA APROBARII UNEI MODIFICARI STANDARD
[Articolul 24 din Regulamentul (UE) 2024/1143]
~2Montlouis-sur-Loire”

Numirul de referingi UE: PDO-FR-A0169-AMO02 - 9.2.2026

1.  Denumirea produsului

~Montlouis-sur-Loire”

2. Tipul de indicatie geograficd

DOP
O IGp
O IG

3. Sectorul
O  Produse agricole
Vinuri

O  Bduturi spirtoase

4. Tara cireia ii apartine arealul geografic

Franta

5.  Autoritatea din statul membru care comunicd modificarea standard

Nume

Ministerul Agriculturii si Suveranitdtii Alimentare, Directia Generald pentru Performanta Economici si de Mediu a
Intreprinderilor

6.  Calificarea drept modificare standard

Autoritdtile franceze declard cid cererea depusd indeplineste cerintele Regulamentelor (UE) nr. 1308/2013 si
(UE) 2024/1143.

Modificdrile aduse prezentului caiet de sarcini sunt modificdri standard, in conformitate cu definitia previzuti la
articolul 24 alineatul (4) din Regulamentul (UE) 2024/1143.

(') Regulamentul delegat (UE) 2025/27 al Comisiei din 30 octombrie 2024 de completare a Regulamentului (UE) 2024/1143 al
Parlamentului European si al Consiliului cu norme privind inregistrarea si protectia indicatiilor geografice, a specialititilor traditionale
garantate si a mentiunilor facultative de calitate, precum si de abrogare a Regulamentului delegat (UE) nr. 664/2014 (JO L, 2025/27,
15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/eli/reg_del/2025/270j).
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Cererea de modificare a DOP ,Montlouis-sur-Loire” nu implicd niciuna dintre cele trei situatii care constituie o
modificare la nivelul Uniunii, si anume:

(@ nu presupune o schimbare a denumirii sau a utilizrii denumirii ori a categoriei de produs sau produse
desemnate prin indicatia geografica;

(b)  nu risca sd anuleze legitura cu arealul geografic;
(c)  nu presupune restrictii suplimentare asupra comercializdrii produsului.

Prin urmare, autoritdtile franceze considerd ci aceastd cerere vizeazd o modificare standard.

Descrierea modificirii (modificirilor) standard aprobate

Titlu

Etichetarea

Descriere

Grupul de producitori al denumirii ,Montlouis-sur-Loire” a decis s utilizeze o unitate geograficd mai mare pentru
identificarea vinurilor, optand pentru mentiunea ,Vin de Loire” in loc de ,Val de Loire”.

Aceastd schimbare este in concordantd cu directia adoptatd de producitorii de vin din Loire in ceea ce priveste
comunicarea.

Scopul este de a face identitatea mai clard si mai aliniati la realitatea vinurilor obtinute de producitorii din bazinul
Loarei.

Modificarea vizeazd documentul unic.
DOCUMENT UNIC
Denumiri de origine si indicatii geografice pentru vinuri
»Montlouis-sur-Loire”
Numirul de referintd UE: PDO-FR-A0169-AMO02 - 9.2.2026

Denumirea (denumirile)

~Montlouis-sur-Loire”

Tipul de indicatie geograficd

DOP
O IGp
O IG

Tara cireia i apartine arealul geografic delimitat

Franta

Clasificarea produsului agricol prin pozitia si codul din Nomenclatura combinatd, in conformitate cu
articolul 6 alineatul (1) din Regulamentul (UE) 2024/1143

2204 - Vinuri din struguri proaspeti, inclusiv vinurile imbogitite cu alcool; musturi de struguri, altele decat cele de la
pozitia 2009

Categoriile de produse viticole, astfel cum sunt enumerate in partea II din anexa VII la Regulamentul
(UE) nr. 1308/2013

1. Vin

5. Vin spumant de calitate

8. Vin petiant
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6.  Descrierea vinului sau a vinurilor
Produs viticol
Vinuri linistite
Caracteristici organoleptice

Aspect vizual

Denumirea de origine protejatd ,Montlouis-sur-Loire” se referd la vinuri linistite albe.

Aroma

Vinurile linistite seci au, atunci cind sunt tinere, arome fructate si florale, care, pe masurd ce vinurile imbdtranesc, pot
fi inlocuite cu note suave rezultate in urma evolutiei, cum ar fi cele de miere.

Gust

Atunci cind au zaharuri fermentabile, complexitatea lor si potentialul lor de conservare sunt in general mai mari.
Astfel, notele mai exuberante de fructe exotice sau cele mai delicate de fructe uscate nu sunt deloc rare, iar notele de
migdale préjite sau de gutui se reliefeazd adesea de-a lungul timpului.

Informatii suplimentare privind caracteristicile organoleptice

Caracteristici analitice

Téria alcoolici totald maxima (% in volume): —

Térie alcoolicd dobanditd minimd (% in volume): —

Aciditate totald minima: —

Unitatea de masurd pentru aciditatea totald minima: —

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru): —

Continutul maxim total de dioxid de sulf (in miligrame pe litru): —

Informatii suplimentare privind caracteristicile analitice

Vinurile linistite au o concentratie alcoolicd naturald minimd in volume de 11 %.

Dupi imbogitire, vinurile linistite au o térie alcoolici totald in volume de maximum 13 %. Vinurile linistite cdrora li
se aplicd mentiunea ,sec” au, dupd ambalare, un continut de zaharuri fermentabile (glucozi + fructozd) de maximum
5 grameflitru si o aciditate totald, exprimatd in grame de acid tartric/litru, care este mai micd cu maximum
2 grame/litru decat continutul de zaharuri fermentabile (glucoza + fructoza).

Continutul de aciditate volatild, cel de dioxid de sulf total si cel de dioxid de carbon sunt cele previzute de legislatia
UE pentru vinurile linistite.

Eventualele caracteristici analitice care nu sunt indicate la acest punct se incadreazd in limitele previzute in
legislatia aplicabild a UE.

Produs viticol

Vinuri spumante si petiante
Caracteristici organoleptice

Aspect vizual

Denumirea de origine protejatd ,Montlouis-sur-Loire” este rezervatd vinurilor albe spumante si petiante.
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7.1.

Aroma

Vinurile spumante, cu spuma find i usoard, sunt adesea caracterizate de note de fructe cu pulpi albi sau de citrice,
precum si de o nuantd ca de briose care se reliefeazd de-a lungul timpului. Elevajul pe sipci timp de cel putin 9 luni
contribuie la dezvoltarea aromelor cu nuante ca de briose si la complexitatea vinurilor.

Vinurile petiante sunt joviale si in general mai corpolente decat vinurile spumante.
Gust
Vinurile spumante obtinute prin fermentatie unica se caracterizeazi printr-un perlaj elegant si cremos. Este evidentd o

notd de opulentd datoritd maturdrii necesare pentru elaborarea lor. Notele de flori albe si de fructe cu pulpi albad
completeazi echilibrul gustativ si olfactiv al acestui produs.

Vinurile petiante se disting prin continutul mai scazut de dioxid de carbon si prin perlajul mai discret, care se simte
mai bland la degustare.

Informatii suplimentare privind caracteristicile organoleptice

Caracteristici analitice

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume): —

Tarie alcoolicd dobanditd minima (% in volume): —

Aciditate totald minima: —

Unitatea de masurd pentru aciditatea totald minima: —

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru): —

Continutul maxim total de dioxid de sulf (in miligrame pe litru): —

Informatii suplimentare privind caracteristicile analitice

Dupd fermentare, vinurile spumante si petiante, dacd mustul a fost imbogitit, au o tirie alcoolici totald in volume de
maximum 13 %.

Continutul de aciditate volatild, cel de aciditate totald, cel de dioxid de sulf total si cel de dioxid de carbon sunt cele
previzute de legislatia UE pentru vinurile spumante si petiante.

Eventualele caracteristici analitice care nu sunt indicate la acest punct se incadreazi in limitele previzute in
legislatia aplicabild a UE.

Practici vitivinicole
Practici oenologice specifice utilizate la elaborarea vinului sau a vinurilor si restrictii relevante aplicabile elabordrii respective

Practicd vitivinicold
Tipul practicii oenologice
Practici oenologice specifice
Descriere

Vinurile spumante sau petiante sunt produse prin a doua fermentatie in sticle sau, in cazul vinurilor spumante, prin
fermentatie unicd. Dupd fermentare, aceste vinuri, dacd mustul a fost imbogtit, au o tdrie alcoolici totald in volume
de maximum 13 %. Dupi imbogitire, vinurile linistite au o tirie alcoolici totald in volume de maximum 13 %. in
afara dispozitiilor de mai sus, vinurile trebuie sa respecte obligatiile stabilite la nivelul Uniunii si in Codul rural si al
pescuitului maritim in ceea ce priveste practicile oenologice.
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7.2.

Practicd vitivinicold
Tipul practicii oenologice
Practicd de cultivare
Descriere

(a) — Densitatea de plantare: vita-de-vie are o densitate minima de plantare de 6 250 de butuci pe hectar, distanta
maximd intre rAnduri fiind de 1,60 metri. Distanta dintre butucii de pe acelasi rind nu trebuie s fie mai micid de
0,8 metri. (b) — Norme privind téierea: vita-de-vie trebuie tdiatd inainte de data de 1 mai. — Pentru vita-de-vie tdiatd
prin metoda taierii scurte (conducere in evantai sau in ,cordon de Royat”), numdrul de ochi ldsati dupi tdiere nu
trebuie s3 depdseascd 85 800 de ochi pe hectar si, in medie, 13 ochi pe butuc, cu maximum 15 ochi pe butuc, fiecare
cep de rod avind maximum 3 ochi. — Pentru vita-de-vie tdiatd prin metoda taierii lungi, numarul de ochi lisati dupd
tdiere nu trebuie sd depdseascd 72 600 de ochi pe hectar si, in medie, 11 ochi pe butuc, cu maximum 13 ochi pe
butuc.

Practicd vitivinicold

Vinuri spumante obtinute prin fermentatie unicd
Tipul practicii oenologice

Restrictie aplicabili elaborarii

Descriere

Fermentarea secundard a vinurilor spumante produse prin fermentatie unici se efectueazd in urmdtoarele conditii:
— fermentatia incepe in cuvi sau in butoaie; — aceasta este controlatd numai cu ajutorul frigului; — este interzis si se
adauge drojdii; — este interzis sd se adauge o licoare de tiraj; — este interzis sd se utilizeze alginat de calciu sau de
sodiu; — fermentarea in butelii se realizeazd numai in sticle de sticld din mustul partial fermentat; — este interzis s se
utilizeze o licoare de expeditie; — volumul pierdut la degorjare se inlocuieste cu acelasi volum din acelasi lot de vin.

Randamente maxime
Toate vinurile | categoria [ soiul [ tipul
Vinuri linistite

Randamentul maxim:

Randamentul maxim: 62

Unitatea de masurd pentru randamentul maxim: hectolitri la hectar

Toate vinurile | categoria | soiul | tipul

Vinuri spumante si petiante

Randamentul maxim:

Randamentul maxim: 75

Unitatea de masurd pentru randamentul maxim: hectolitri la hectar

Toate vinurile | categoria [ soiul [ tipul

Vinuri spumante obtinute prin fermentatie unicd

Randamentul maxim:

Randamentul maxim: 62

Unitatea de masurd pentru randamentul maxim: hectolitri la hectar
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10.

Indicarea soiului sau a soiurilor de struguri de vin din care este produs vinul sau din care sunt produse
vinurile

—  Chenin B

Descrierea concisi a arealului geografic delimitat

Recoltarea strugurilor, vinificarea, productia si elevajul vinurilor linistite, recoltarea strugurilor, vinificarea, productia,
elevajul §i ambalarea vinurilor spumante si petiante se efectueazd pe teritoriul urmitoarelor comune din
departamentul Indre-et-Loire (listd intocmitd pe baza codului geografic oficial pentru anul 2019): Lussault-sur-Loire,
Montlouis-sur-Loire, Saint-Martin-le-Beau.

Legitura cu arealul geografic

Categorie de produs viticol

1. Vin

Rezumatul legdturii

Vinurile sunt obtinute exclusiv din soiul Chenin B, un soi rustic al cirui potential variazd foarte mult in functie de
natura solului in care este plantat si care, in plus, in arealul geografic al denumirii de origine protejate ,Montlouis-
sur-Loire”, este aproape de limita sa esticd de cultivare pe valea Loarei.

Reflectind uzantele, arealul parcelat delimitat pentru recolta de struguri include numai parcelele al ciror sol prezintd
o stare hidrica si termicd buna.

Aceasti situatie oferd soiului Chenin B conditii favorabile pentru a-si exprima originalitatea si eleganta, dar se impune
gestionarea optimd a plantei si a potentialului siu de productie, reflectati in interzicerea anumitor clone si in
modalitdti stricte de conducere a vitei-de-vie.

Viticultorii din Montlouis s-au adaptat la cerintele soiului Chenin B si au profitat de acesta, diversificind procedurile
tehnice si tipurile de vin produse. In functie de locul de plantare, de modul de conducere a vitei-de-vie si de conditiile
climatice din anul de recoltd, vinurile produse vor fi mai mult sau mai putin bogate in zaharuri fermentabile. Elevajul
vinurilor albe creste complexitatea aromaticd a acestora. In cazul in care conditiile meteorologice de la sfarsitul
recoltei sunt favorabile, se obtin vinuri ,moelleux” (demidulci) sau ,doux” (dulci) din boabele recoltate dupa
concentrare prin stafidire pe buturugd sau atinse de putregai nobil prin actiunea ciupercii Botrytis cinerea.

Calitatea vinurilor ,Montlouis-sur-Loire” se explicd prin alegerea parcelelor pentru cultura vitei-de-vie, adaptarea
productiei, iar apoi prin practicile constante de productie introduse de comunitatea viticold de-a lungul timpului.
Notorietatea lor se reflectd in constanta comercializarii lor, facilitatd initial de vecinitatea Loarei si a rdului Cher. Cel
mai probabil ca urmare a unor schimburi comerciale mult mai vechi, in secolele al XVI-lea si al XVII-lea, vinurile au
fost transportate pe apd pand la Nantes, iar apoi expediate mai departe spre nordul Flandrei si Tdrile de Jos. De
atunci, reputatia lor a continuat si creascd, iar in 2010 acestea erau comercializate in afara teritoriului national si
erau exportate in intreaga lume.

Categorie de produs viticol

5. Vin spumant de calitate

Rezumatul legaturii

Productia de vinuri spumante are loc in acelasi context. Observand ci vinurile imbuteliate in pivnite aveau uneori
tendinta de a incepe din nou si fermenteze, viticultorii din Montlouis au vrut si controleze si si profite de acest
fenomen de ,transformare in vinuri spumante naturale”. Prin urmare, vinurile oferite consumatorilor ca ,vinuri
petiante” au apdrut incepand din secolul al XIX-lea. Profitind de bazele oenologiei care prindeau contur, primele
incercdri de obtinere a vinurilor spumante prin metoda traditionald au inceput in anii 1840. La inceputul secolului al

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/2445/oj



JO C, 27.4.2026

RO

11.

XX-lea, a avut loc un transfer de competente, apelindu-se la specialisti din Champagne. Prin urmare, prezenta
pivnitelor sdpate in ,tuf” a fost un factor favorabil pentru dezvoltarea productiei acestor vinuri, care necesitd spatii
vaste de depozitare si de manevrare. incepand din anii 2000, datoritd miiestriei tehnice in domeniul vitei-de-vie si al
vinificatiei, viticultorii au relansat productia de vinuri spumante obtinute prin fermentatie unicd, prima metodd
utilizatd pentru productia de vinuri efervescente. Obtinute din struguri bine copti si cu randament controlat, fard
adaos de zaharuri in timpul prelucrarii, aceste vinuri reflectd cu fidelitate conditiile din anul de recolta.

Ca urmare a experientei dobandite timp de mai bine de un secol, producitorii de vinuri spumante detin in prezent
cunostinte pe care le stipanesc perfect si care se reflectd in compozitia cuvée-urilor lor. Elevajul pe sipci timp de cel
putin 9 luni contribuie la dezvoltarea aromelor cu nuante ca de briose si la complexitatea vinurilor.

Categorie de produs viticol

8. Vin petiant

Rezumatul legdturii

In 2008, podgoria acoperea 400 de hectare, exploatate de aproximativ 50 de viticultori. Jumatate din aceastd
suprafatd este destinatd productiei de vinuri linistite (aproximativ 6 000 de hectolitri), iar cealaltd jumdtate productiei
de vinuri spumante sau petiante (aproximativ 9 600 de hectolitri).

Productia de vinuri petiante are loc in acelasi context. Observand ci vinurile imbuteliate in pivnite aveau uneori
tendinta de a incepe din nou si fermenteze, viticultorii din Montlouis au vrut si controleze si si profite de acest
fenomen de ,transformare in vinuri spumante naturale”. Prin urmare, vinurile oferite consumatorilor ca ,vinuri
petiante” au aparut incepand din secolul al XIX-lea. Profitind de bazele oenologiei care prindeau contur, primele
incercdri de obtinere a vinurilor spumante prin metoda traditionald au inceput in anii 1840. La inceputul secolului al
XX-lea, a avut loc un transfer de competente, apelindu-se la specialisti din Champagne. Prin urmare, prezenta
pivnitelor sdpate in ,tuf” a fost un factor favorabil pentru dezvoltarea productiei acestor vinuri, care necesitd spatii
vaste de depozitare si de manevrare. incepand din anii 2000, datoritd miiestriei tehnice in domeniul vitei-de-vie si al
vinificatiei, viticultorii au relansat productia de vinuri spumante obtinute prin fermentatie unicd, prima metodd
utilizatd pentru productia de vinuri efervescente. Obtinute din struguri bine copti si cu randament controlat, fard
adaos de zaharuri in timpul prelucrarii, aceste vinuri reflectd cu fidelitate conditiile din anul de recolta.

Ca urmare a experientei dobandite timp de mai bine de un secol, producitorii de vinuri spumante detin in prezent
cunostinte pe care le stipanesc perfect si care se reflectd in compozitia cuvée-urilor lor. Elevajul pe sipci timp de cel
putin 9 luni contribuie la dezvoltarea aromelor cu nuante ca de briose si la complexitatea vinurilor.

Alte cerinte aplicabile

Titlul cerintei/derogdrii

Derogare referitoare la arealul geografic

Legislatia nationald

Legislatia nationald

Tipul cerintei suplimentare/derogarii

Derogare privind producerea in arealul geografic delimitat

Descrierea cerintei/derogdrii

Arealul din imediata vecinitate, definit prin derogare pentru vinificarea, productia si elevajul vinurilor linistite i
pentru vinificarea, productia, elevajul si ambalarea vinurilor spumante si petiante, este format din teritoriul
urmdtoarelor comune din departamentul Indre-et-Loire (listd intocmitd pe baza codului geografic oficial pentru anul
2019): Amboise, Athée-sur-Cher, Dierre, Larcay, Véretz, La Ville-aux-Dames.

In conformitate cu articolul 5 alineatul (1) din Regulamentul delegat (UE) 2019/33 al Comisiei, zona situati in
imediata vecindtate corespunde unui areal aflat in imediata vecindtate a arealului delimitat relevant.
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Titlul ceringei/derogdrii

Dispozitii complementare referitoare la etichetare
Legislatia nationald

Legislatia nationald

Tipul cerintei suplimentare/derogarii
Dispozitii complementare referitoare la etichetare
Descrierea cerinteif/derogdrii

— Mentiunile facultative sunt tiparite pe etichete, cu caractere ale cdror dimensiuni nu depasesc, nici ca indltime, nici
ca litime, dublul dimensiunilor caracterelor care alcituiesc denumirea de origine protejatd. — Dimensiunea
caracterelor denumirii geografice ,Vin de Loire” nu depiseste, nici ca iniltime, nici ca ldtime, doud treimi din
dimensiunea caracterelor care alcituiesc denumirea de origine protejatd. — Pe eticheta vinurilor care beneficiazd de
denumirea de origine protejatd poate figura numele unei unitdti geografice mai mici cu conditia: — s fie vorba de un
loc inscris in cadastru; — s figureze in declaratia de recoltd. Vinurile spumante obtinute prin fermentatie unicd trebuie
prezentate impreund cu indicarea anului de recoltd.

Trimitere electronici (URL) la publicarea caietului de sarcini

https:/[info.agriculture.gouv.fr/boagri/document_administratif-03edf6c6-06{8-453c-a9cf-50a775{47846
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