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POWIADOMIENIE O ZATWIERDZENIU ZMIANY STANDARDOWE]
(Art. 24 rozporzadzenia (UE) 2024/1143)
,Montlouis-sur-Loire”

Numer referencyjny UE: PDO-FR-A0169-AMO02 - 9.2.2026

1.  Nazwa produktu

~Montlouis-sur-Loire”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP
O ChOG
O GI

3.  Sektor

O  Produkty rolne
Wino

O  Napoje spirytusowe

4.  Pafistwo cztonkowskie, do ktérego nalezy obszar geograficzny

Francja

5. Organ panstwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowej

Nazwa

Ministeére de l'agriculture et de la souveraineté alimentaire Direction Générale de la performance économique et
environnementale des entreprises (Ministerstwo Rolnictwa i Zywno$ci Dyrekcja Generalna ds. Wydajnosci
Gospodarczej i Ekologicznej Przedsigbiorstw)

6.  Kwalifikacja jako zmiana standardowa

Wiladze francuskie o$wiadczaja, ze zlozony wniosek jest zgodny z wymogami rozporzadzen (UE) nr 1308/2013
12024/1143.

Zmiany wprowadzone w niniejszej specyfikacji produktu sg zmianami standardowymi zgodnie z definicjg okreslona
w art. 24 ust. 4 rozporzadzenia (UE) 2024/1143.

(') Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) 2025/27 z dnia 30 pazdziernika 2024 r. uzupelniajgce rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 o przepisy dotyczace rejestracji i ochrony oznaczef geograficznych, gwarantowanych
tradycyjnych specjalno$ci i okreslen jakoSciowych stosowanych fakultatywnie oraz uchylajace rozporzadzenie delegowane
(UE) nr 664/2014 (Dz.U. L, 2025/27, 15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/eli/reg_del/2025/27/oj).
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Whiosek o zmiang specyfikacji ChNP ,Montlouis-sur-Loire” nie dotyczy zadnego z trzech przypadkéw zmiany
zwanej ,zmiang na poziomie Unii”, kt6ra:

a)  polega na zmianie chronionej nazwy pochodzenia, stosowania nazwy lub kategorii produktu lub produktéw
noszgcych odno$ne oznaczenie geograficzne;

b)  powoduje ryzyko uniewaznienia zwigzku ze Srodowiskiem geograficznym;
¢)  wiaze si¢ z dalszymi ograniczeniami przy wprowadzaniu produktu do obrotu.

W zwigzku z tym wladze francuskie uznaja, ze wniosek dotyczy zmiany standardowej.

Opis zatwierdzonych zmian standardowych

Tytut

Etykietowanie

Opis

W zwigzku z tym grupa producentéw produktu objetego nazwg pochodzenia ,Montlouis-sur-Loire” postanowila

oznaczy¢ wina, odnoszac si¢ do wigkszej jednostki geograficznej, przyjmujac okreslenie ,Vin de Loire” zamiast ,Val
de Loire”.

Zmiana ta jest zgodna z wytycznymi w zakresie komunikacji przyjetymi przez producentéw win z regionu Loary.

Celem jest uczynienie tej tozsamosci bardziej czytelng i lepiej dostosowang do realiéw win produkowanych przez
podmioty gospodarcze w dorzeczu.

Zmiana ma wplyw na jednolity dokument
JEDNOLITY DOKUMENT
Nazwy pochodzenia i 0znaczenia geograficzne win
»Montlouis-sur-Loire”
Numer referencyjny UE: PDO-FR-A0169-AMO02 - 9.2.2026

Nazwa lub nazwy

,Montlouis-sur-Loire”

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP
O ¢ChOG
O al

Panistwo, do ktérego nalezy wyznaczony obszar geograficzny

Francja

Klasyfikacja produktu rolnego zgodnie z pozycja i kodem Nomenklatury scalonej, o ktérej mowa w art. 6
ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2024/1143

2204 - Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009

Kategorie produktéw sektora wina wymienione w cze$ci II zalacznika VII do rozporzadzenia
(UE) nr 1308/2013

1.  Wino

5. Gatunkowe wino musujace

8.  Wino pétmusujgce
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6.  Opis wina lub win

Produkt sektora wina

Wina niemusujace
Whasciwosci organoleptyczne
Wyglad

Kontrolowana nazwa pochodzenia ,Montlouis-sur-Loire” jest zastrzezona dla bialych wytrawnych win
niemusujgcych.

Aromat/zapach

Mlode wina wytrawne niemusujgce majg owocowy i kwiatowy aromat, ktéry dzigki procesowi dojrzewania moze
ustapi¢ miejsca wyszukanym nutom stodyczy, na przyklad miodowym.

Smak
Jezeli zawierajg cukry fermentacyjne, ich ztozono$¢ i potencjal w zakresie przechowywania s na ogdt wigksze.

Bardziej ekspansywne nuty owocéw egzotycznych lub fagodniejsze suszonych owocéw nie sa wéwczas rzadkoscia,
a z czasem nierzadko ujawniaja si¢ nuty prazonych migdaléw lub pigwy.

Dodatkowe informacje dotyczgce cech organoleptycznych

Cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna kwasowo$¢ og6lna: —

Jednostka minimalnej kwasowosci ogdlnej: —

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): | —

Informacje dodatkowe dotyczgce cech analitycznych

Naturalna objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu w winach niemusujacych wynosi co najmniej 11 %.

Maksymalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu win niemusujacych po wzbogaceniu nie przekracza 13 %.
W przypadku win niemusujacych objetych okreleniem ,wytrawne”, po zapakowaniu, zawarto$¢ cukréw
fermentacyjnych (glukozy + fruktozy) nie przekracza 5 graméw na litr, a kwasowos¢ ogdlna, wyrazona w gramach
kwasu winowego na litr, jest nizsza od zawartosci cukrow fermentacyjnych (glukozy + fruktozy) maksymalnie o 2
gramy na litr.

Kwasowos¢ lotna, catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki i dwutlenku wegla sg zgodne z warto$ciami okre§lonymi
w przepisach unijnych.

Wszelkie cechy analityczne nieprzedstawione w niniejszej czesci sg zgodne z ograniczeniami okre$lonymi

w przepisach krajowych i unijnych.
Produkt sektora wina
Wina musujace i pétmusujace
Whasciwosci organoleptyczne
Wyglad

Kontrolowana nazwa pochodzenia ,Montlouis-sur-Loire” jest zastrzezona dla bialych win musujacych
i p6tmusujacych.
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Aromat/zapach

Wina musujgce, z drobng i lekkg pianka, czesto charakteryzujg si¢ nutami migzszu bialych owocéw lub owocdw
cytrusowych, a takze nutami chalki, ktére z czasem nabieraja mocy. Dojrzewanie w pozycji lezacej (fr. sur lattes)
przez co najmniej 9 miesiecy przyczynia si¢ do rozwoju aromatéw przypominajacych chalke i ztozonosci tych win.

Wina pélmusujace majg zazwyczaj bardziej winny charakter niz wina musujace.
Smak
Wina musujgce z pojedynczej fermentacji charakteryzujg si¢ eleganckimi i fagodnymi babelkami. Zauwazalna jest ich

wybujalo$¢ ze wzgledu na stopien dojrzaloici wymagany do wytwarzania. Biale kwiaty i owoce o bialym miazszu
dopelniajg réwnowage smakows i aromatyczng tego produktu.

Wina pdlmusujace charakteryzujg si¢ nizsza zawartoicia dwutlenku wegla i dyskretniejszymi bgbelkami, mniej
odczuwalnymi dla podniebienia.

Dodatkowe informagje dotyczgce cech organoleptycznych

Cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: —

Jednostka minimalnej kwasowosci ogdlnej: —

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): | —

Informacje dodatkowe dotyczgce cech analitycznych

W przypadku wzbogacenia moszczu maksymalna calkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu win musujacych i win
polmusujacych po szampanizacji nie przekracza 13 %.

Kwasowos$¢ lotna, kwasowo$¢ ogélna, catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki i dwutlenku wegla sa zgodne
z warto$ciami okre$lonymi w przepisach wspélnotowych dla win musujacych i pétmusujacych.

Wszelkie cechy analityczne nieprzedstawione w niniejszej cz¢sci sa zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Praktyki winiarskie

Szczegdlne praktyki enologiczne stosowane przy produkgi wina lub win, stosowne ograniczenia obowigzujgce w przypadku
produkcji wina lub win

Praktyki enologiczne

Rodzaj praktyki enologiczne;j
Szczeg6lne praktyki enologiczne
Opis

Wina musujace lub potmusujace s3 produkowane w drodze drugiej fermentacji w butelkach lub, w przypadku win
musujacych, w drodze pojedynczej fermentacji. W przypadku wzbogacenia moszczu catkowita objetosciowa
zawarto$¢ alkoholu po szampanizacji nie przekracza 13 %. Maksymalna calkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu
win niemusujacych po wzbogaceniu nie przekracza 13 %. Poza wymienionymi powyzej zakazami w praktykach
enologicznych towarzyszacych produkcji wina nalezy przestrzegal wymogéw obowigzujacych na poziomie Unii
oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i ryboléwstwa morskiego.
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7.2.

Praktyki enologiczne

Rodzaj praktyki enologicznej

Praktyka uprawy

Opis

a) — Gesto$¢ obsady winoroéli: minimalna gesto$¢ obsady wynosi 6 250 roslin na hektar, przy czym maksymalna
odlegto$¢ migdzy rzedami wynosi 1,60 m. Odstep miedzy rodlinami w rzedzie nie moze by¢ mniejszy niz 0,8 metra.
b) — Zasady przycinania — winoro§l jest przycinana przed 1 maja. — W przypadku winoro§li przycinanych technika
cigcia krétkiego (w formie wachlarza lub sznura sko$nego Royat) liczba oczek pozostawionych po przycigciu nie
moze przekraczaé $rednio 85 800 oczek na hektar i 13 oczek na rosling, przy czym maksymalna liczba oczek na
roéling wynosi 15, gdzie kazdy czop posiada maksymalnie 3 oczka. — W przypadku winoroéli przycinanych

technikg ciecia diugiego liczba oczek pozostawionych po przycieciu nie moze przekraczaé Srednio 72 600 oczek na
hektar i 11 oczek na rosling, przy czym maksymalna liczba oczek na rosling wynosi 13.

Praktyki enologiczne

Wina musujgce z pojedynczej fermentacji

Rodzaj praktyki enologicznej

Ograniczenie majace zastosowanie do produkcji wina
Opis

Szampanizacje win musujgcych wyprodukowanych w drodze pojedynczej fermentacji przeprowadza sig
w nastepujacych warunkach: — fermentacja rozpoczyna si¢ w kadzi lub beczkach; — fermentacja jest kontrolowana
wylacznie za pomocg schlodzenia; — zabrania si¢ fermentacji drozdzowej; zabrania si¢ stosowania inokulacji
drozdzami (fr. liqueur de tirage); — zabrania si¢ stosowania alginianéw wapnia lub sodu; - szampanizacje
przeprowadza si¢ wylacznie w szklanych butelkach z uzyciem czg$ciowo sfermentowanego moszczu; — zabrania sig
stosowania mieszanki (fr. liqueur d’expédition); — ilo$¢ utracona w wyniku degorzowania jest zastgpowana objetoscia
tej samej partii wina.

Maksymalna wydajnosé
Wszystkie wina/kategorie/odmiana/typ

Wina niemusujace

Maksymalna wydajno$c:
Maksymalna wydajno$¢: 62
Jednostka maksymalnej wydajnosci: hektolitr z hektara

Wszystkie wina/kategorie/odmiana/typ

Wina musujgce i pétmusujace

Maksymalna wydajno$c:
Maksymalna wydajno$¢: 75
Jednostka maksymalnej wydajnosci: hektolitr z hektara

Wszystkie wina/kategorie/odmiana/typ

Wina musujgce produkowane w drodze pojedynczej fermentacji

Maksymalna wydajno$c:
Maksymalna wydajnos¢: 62
Jednostka maksymalnej wydajnosci: hektolitr z hektara
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Wskazanie odmiany lub odmian winorosli, z ktérych otrzymywane jest wino lub wina

—  CheninB

Zwiezla definicja wyznaczonego obszaru geograficznego

Zbiér winogron, winifikacja, wytwarzanie i dojrzewanie win niemusujacych, zbiér winogron, winifikacja,
wytwarzanie, dojrzewanie i pakowanie win musujacych i pétmusujacych odbywaja sie na terytorium nastepujacych
gmin departamentu Indre i Loara (wykaz sporzadzony na podstawie oficjalnego kodu geograficznego z 2019 r.):
Lussault-sur-Loire, Montlouis-sur-Loire, Saint-Martin-le-Beau.

Zwiazek z obszarem geograficznym

Kategoria produktéw sektora wina

1. Wino

Streszczenie zwigzku

Wina pochodzg wylacznie z odmiany chenin B, odmiany odpornej, a zatem potencjal jest niezwykle zréznicowany
w zaleznoSci od rodzaju gleby, w ktdrej posadzono winoro$l, a ponadto uprawy na obszarze geograficznym objetym
kontrolowana nazwa pochodzenia ,Montlouis-sur-Loire” znajduja si¢ blisko wschodniej granicy upraw w dolinie
Loary.

Zgodnie ze stosowanymi praktykami, dzialki rolne wyznaczone do zbioru winogron obejmuja jedynie dziatki,
ktorych gleby wykazuja odpowiednie wlasciwosci hydrologiczne i termiczne.

Okolicznosci te zapewniajg odmianie chenin B warunki sprzyjajace oryginalnemu i eleganckiemu charakterowi, ale
wymagaja optymalnego zarzadzania roling i jej potencjalem produkcyjnym, wyrazajaca si¢ zakazem stosowania
niektorych klon6éw i rygorystycznym prowadzeniem uprawy winorosli.

Plantatorzy winorosli z Montlouis dostosowali si¢ do wymogéw odmiany chenin B i czerpig z niej korzysci,
dywersyfikujac stosowane techniki i rodzaje produkowanych win. W zaleznosci od lokalizacji, uprawy winorosli
i warunkéw klimatycznych rocznika produkowane wina bedg mniej lub bardziej bogate w cukry fermentacyjne.
Dojrzewanie win bialych zwigksza ich zlozono$¢ aromatyczng. Kiedy warunki pogodowe na koniec zbioréw sg
korzystne, wina okreslane jako ,potstodkie” lub ,stodkie” s produkowane z gron zebranych po podniesieniu
zawartosci cukru przez podsuszenie na krzakach lub dotknigtych szlachetng plesnig w wyniku dzialania Botrytis
cinerea.

Wybér dzialek do uprawy winorosli, dostosowanie praktyk produkcyjnych, a nastepnie ich stale stosowanie
wprowadzane z czasem przez spotecznos¢ producentéw wina, to czynniki uzasadniajace jako$¢ win ,Montlouis-sur-
Loire”. Ich renoma znajduje odzwierciedlenie w ich niezmiennej obecno$ci w obrocie, ktéry poczatkowo ulatwiata
obecno$¢ Loary i Cher. Najprawdopodobniej w wyniku znacznie starszej wymiany handlowej, w XVI i XVII w. wina
byly transportowane droga wodna do Nantes, a nastgpnie odsylane do péinocnej Flandrii i Niderlandéw. Od tego
czasu ich renoma stale si¢ umacnia, a w 2010 r. s3 one wprowadzane do obrotu poza krajem lub eksportowane na
caly Swiat.

Kategoria produktow sektora wina

5. Gatunkowe wino musujace

Streszczenie zwigzku

Produkcja win musujgcych wpisuje si¢ w ten sam kontekst. Zauwazajac, ze wina butelkowane w piwnicach czasami
majg tendencje do ponownej w nich fermentacji, producenci z Montlouis chcieli kontrolowaé i wykorzystywaé to
zjawisko naturalnego musowania win. Wina oferowane konsumentom jako ,pétmusujace” powstajg w ten sposob
od XIX w. Od lat 40. XIX w. podejmowano pierwsze proby wytwarzania win musujgcych metoda tradycyjna,
z wykorzystaniem podstaw rodzacej si¢ enologii. Na przelomie XIX/XX w. nastgpilo przekazanie kompetencji
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11.

z udzialem specjalistow z Szampanii. Obecno$¢ wydrazonych w ,tuffeau” piwnic jest zatem czynnikiem sprzyjajacym
rozwojowi i produkgji tych win, ktérych przechowywanie i obrobka wymagaja duzych pomieszczeri o stalych
temperaturach. Po 2000 r., dzigki kontroli technicznej winoro§li i fermentacji, plantatorzy wznowili produkcje win
musujacych z pojedynczej fermentacji, ktéra byla pierwsza metoda produkeji win musujgcych. Wina te,
otrzymywane z w pelni dojrzalych winogron przy ograniczanych plonach, bez dodatku cukréw podczas
przetwarzania, $ciSle odzwierciedlaja warunki rocznika.

Na podstawie do$wiadczen zdobywanych od ponad stulecia producenci win musujacych maja obecnie doskonale
umiejetnoci dotyczace skladu swoich cuvées. Dojrzewanie w pozycji lezacej (fr. sur lattes) przez co najmniej 9
miesigcy przyczynia si¢ do rozwoju aromatdéw przypominajacych chatke i ztozonosci tych win.

Kategoria produktow sektora wina

8. Wino pélmusujace

Streszczenie zwigzku

W 2008 r. winnica zajmowata 400 hektaréw uprawianych przez okolo pigédziesigciu plantatoréw winorosli. Potowa
tego obszaru przeznaczona jest do produkcji win niemusujgcych (okolo 6 000 hektolitrow), a druga polowa
przeznaczona jest do produkcji win musujacych lub pétmusujacych (okoto 9 600 hektolitréw).

Produkcja win pétmusujacych wpisuje si¢ w ten sam kontekst. Zauwazajac, zZe wina butelkowane w piwnicach
czasami majg tendencj¢ do ponownej w nich fermentacji, producenci z Montlouis chcieli kontrolowa¢
i wykorzystywal to zjawisko naturalnego musowania win. Wina oferowane konsumentom jako ,pSétmusujgce”
powstaja w ten sposéb od XIX w. Od lat 40. XIX w. podejmowano pierwsze proby wytwarzania win musujgcych
metoda tradycyjna, z wykorzystaniem podstaw rodzgcej si¢ enologii. Na przetomie XIX/XX w. nastgpilo przekazanie
kompetencji z udzialem specjalistow z Szampanii. Obecnos$¢ wydrazonych w ,tuffeau” piwnic jest zatem czynnikiem
sprzyjajacym rozwojowi i produkgji tych win, ktérych przechowywanie i obrébka wymagaja duzych pomieszczen
o stalych temperaturach. Po 2000 r., dzigki kontroli technicznej winorodli i fermentacji, plantatorzy wznowili
produkcje win musujacych z pojedynczej fermentacji, ktéra byla pierwsza metoda produkeji win musujacych. Wina
te, otrzymywane z w pelni dojrzalych winogron przy ograniczanych plonach, bez dodatku cukréw podczas
przetwarzania, $cisle odzwierciedlajg warunki rocznika.

Na podstawie do$wiadczen zdobywanych od ponad stulecia producenci win musujacych maja obecnie doskonate
umiejetnoci dotyczace skladu swoich cuvées. Dojrzewanie w pozycji lezacej (fr. sur lattes) przez co najmniej 9
miesigcy przyczynia si¢ do rozwoju aromatdéw przypominajacych chatke i ztozonosci tych win.

Dalsze obowigzujace wymogi

Tytut wymogu/odstepstwa

Odstepstwo dotyczace obszaru geograficznego

Ramy prawne

przepisy krajowe

Rodzaj dodatkowego wymogu/odstgpstwa

odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu/odstepstwa

Obszar bezpos$redniego sgsiedztwa, okreslony w drodze odstepstwa w odniesieniu do win niemusujacych, winifikacji
i dojrzewania oraz winifikacji, produkcji, dojrzewania i pakowania win musujacych i pélmusujacych, obejmuje
terytorium nastepujacych gmin w departamencie Indre i Loara (wykaz sporzadzony na podstawie oficjalnego kodu
geograficznego z 2019 r.): Amboise, Athée-sur-Cher, Dierre, Larcay, Véretz, La Ville-aux-Dames.

Zgodnie z art. 5 ust. 1 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 obszar bezposredniego sasiedztwa
odpowiada obszarowi znajdujacemu si¢ w bezposrednim sasiedztwie odnosnego wyznaczonego obszaru
geograficznego.
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Tytut wymogu/odstepstwa

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Ramy prawne

przepisy krajowe

Rodzaj dodatkowego wymogu/odstgpstwa
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu/odstepstwa

— OkreSlenia fakultatywne umieszcza si¢ na etykietach czcionkg o wymiarach (wysokoS¢ i szerokos¢) nieprzekra-
czajgcych dwukrotno$ci wymiaréw czcionki, ktérg zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia. — Wymiary
czcionki, ktérg zapisana jest nazwa geograficzna ,Vin de Loire”, nie mogg przekraczaé pod wzgledem wysokosci,
szerokoSci ani grubosci dwoch trzecich rozmiaréw czcionki, ktéra zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.
— Na etykiecie wina objetego kontrolowana nazwa pochodzenia mozna umiesci¢ nazwe mniejszej jednostki
geograficznej, pod warunkiem ze: — jest to lokalizacja wpisana do ksigg wieczystych; — zostala ona podana
w deklaracji zbioréw; Wina musujace z pojedynczej fermentacji musza by¢ prezentowane ze wskazaniem rocznika.

Elektroniczne odestanie (url) do publikacji specyfikacji produktu

https:/[info.agriculture.gouv.fr/boagri/document_administratif-03edf6c6-06{8-453c-a9cf-50a775{47846

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/2445/oj
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