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Geografine nuoroda Zymimo produkto specifikacijos patvirtinto standartinio pakeitimo paskelbimas
pagal Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2025/27 (') 5 straipsnio 4 dalj
(C/2026/2445)
PRANESIMAS APIE STANDARTINIO PAKEITIMO PATVIRTINIMA
(Reglamento (ES) 2024/1143 24 straipsnis)
»Montlouis-sur-Loire“
ES nuorodos numeris: PDO-FR-A0169-AMO02 - 2026 2 9
1. Produkto pavadinimas
,Montlouis-sur-Loire*
2. Nuorodos tipas
SKVN
O SGN
O GN
3. Sektorius
O  Zemés iikio produktai
Vynai
O  Spiritiniai gérimai
4. Salis, kuriai priklauso geografiné vietové
Prancizija
5. Valstybés narés institucija, praneSanti apie standartinj pakeitima
Pavadinimas
Zemés fikio ir apsiriipinimo maistu savarankiskumo ministerijos [moniy ekonominés ir aplinkosauginés veiklos
rezultaty generalinis direktoratas (pranc. Ministére de 'agriculture et de la souveraineté alimentaire Direction Générale de de
la performance économique et environnementale des entreprises)
6.  Priskyrimas prie standartiniy pakeitimy
Pranciizijos ~ valdZios  institucijos  pareiské, = kad  pateikta  paraiska  atitinka  reglamenty
(ES) Nr. 1308/2013 ir 20241143 reikalavimus.
Sios specifikacijos pakeitimai yra Reglamento (ES) 2024/1143 24 straipsnio 4 dalyje apibrézti standartiniai
pakeitimai.
() 2024 m. spalio 30 d. Komisijos deleguotasis reglamentas (ES) 2025/27, kuriuo Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas
(ES) 20241143 papildomas geografiniy nuorody, garantuoty tradiciniy gaminiy ir neprivalomy kokybés terminy registravimo ir
apsaugos taisyklémis ir panaikinamas Deleguotasis reglamentas (ES) Nr. 664/2014, (OL L, 2025/27, 2025 1 15, ELL http://data.
europa.eu/elijreg_del/2025/270j).
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SGN ,Montlouis-sur-Loire” pakeitimo paraiska nesusijusi né su vienu i§ trijy Sajungos lygmens pakeitimo atvejy, t. y.:

a)  pakeitimu, dél kurio kei¢iami geografine nuoroda Zymimi produktai, jy pavadinimas, jy pavadinimo
naudojimas ar jy kategorija;

b)  pakeitimu, dél kurio kyla pavojus panaikinti rysj su geografine aplinka;
¢)  pakeitimu, dél kurio atsiranda naujy prekybos produktu apribojimy.

Todél Pranciizijos valdZios institucijos mano, kad praomas pakeitimas traktuotinas kaip standartinis.
Patvirtinto (-y) standartinio (-iy) pakeitimo (-y) aprasymas

Antrasté

Zenklinimas

Aprasymas

SKVN ,Montlouis-sur-Loire” Zymimy vyny gamintojy grupé nusprendé vynams pavadinti naudoti platesnj geografinj
vienetg ir vietoje termino ,Val de Loire* vartoti terming ,,Vin de Loire*.

Tai atitinka Luaros vyny gamintojy priimtas informavimo gaires.

Taip siekiama, kad i tapatybé tapty aiSkesné ir geriau atitikty Luaros baseino veiklos vykdytojy gaminamy vyny
realijas.

Pakeitimas turi jtakos bendrajam dokumentui.
BENDRASIS DOKUMENTAS
Vyny kilmés vietos nuorodos ir geografinés nuorodos
~1Montlouis-sur-Loire*
ES nuorodos numeris: PDO-FR-A0169-AMO02 - 2026 2 9

Pavadinimas (-ai)

~Montlouis-sur-Loire“

Nuorodos tipas

SKVN
O SGN
O GN

Salis, kuriai priklauso nustatyty riby geografiné vietové

Pranciizija

Reglamento (ES) 2024/1143 6 straipsnio 1 dalyje nurodyta Zemés iikio produkto klasifikacija pagal
Kombinuotosios nomenklatiiros pozicija ir koda

2204 - Vynas i§ $vieziy vynuogiy, jskaitant pastiprintus vynus; vynuogiy misa, i§skyrus priskiriama 2009 pozicijai

Vynuogiy produkty kategorijos, nustatytos Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalyje
1. Vynas
5. RasSinis putojantis vynas

8. Pusiau putojantis vynas
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6.  Vyno (-y) apraSymas
Vynuogiy produktas
Neputojantys vynai
Juslinés savybés
Spalva

Saugoma kilmés vietos nuoroda ,Montlouis-sur-Loire“ Zymimi baltieji neputojantys vynai.

Kvapas

Jauniems sausiems neputojantiems vynams biidingas vaisiy ir géliy aromatas. Juos brandinant gali atsiskleisti kitos
$velnios natos, pvz., medaus.

Skonis

Apskritai, kai $iuose vynuose yra fermentuojamy cukry, jie sudétingesni ir tinkamesni ilgai laikyti. Neretai Siems
vynams bidingas intensyvesnis egzotiniy vaisiy arba $velnesnis dziovinty vaisiy aromatas, ilgainiui daZnai
atsiskleidzia skrudinty migdoly arba svarainiy natos.

Papildoma informacija apie juslines savybes

Analitinés savybés

Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %) —

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tario %) —

Maziausias bendrasis riigstingumas —

Matziausio bendrojo rig§tingumo vienetas —

Didziausias lakusis rtigstingumas (miliekvivalentais litre) —

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais litre) —

Papildoma informacija apie analitines savybes

Neputojanéiy vyny maziausia natirali alkoholio koncentracija tario procentais yra 11 %.

Po sodrinimo neputojanciy vyny visuminé alkoholio koncentracija tiirio procentais nevirsija 13 %. Po i§pilstymo
fermentuojamy cukry (gliukozés ir fruktozés) kiekis sausuose neputojanciuose vynuose yra ne didesnis kaip 5 g/l, o
bendrasis ragstingumas, iSreikStas vyno rag$timi viename litre, yra ne daugiau kaip 2 gramais maZesnis nei
fermentuojamy cukry (gliukozés ir fruktozés) kiekis viename litre.

Lakiojo rfigdtingumo, bendro sieros dioksido kiekio, anglies dioksido kiekio vertés atitinka nustatytasias
neputojantiems vynams taikomuose ES teisés aktuose.

Visos $iame skirsnyje nenurodytos analitinés savybés atitinka tatkomuose ES teisés aktuose nustatytas ribas.

Vynuogiy produktas

Putojantys ir pusiau putojantys vynai
Juslinés savybés

Spalva

Saugoma kilmés vietos nuoroda ,Montlouis-sur-Loire Zymimi baltieji putojantys ir pusiau putojantys vynai
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Kvapas

Putojantys vynai, kuriems budinga lengva nedidelé puta, daznai pasiZymi vaisiy baltu minkstimu arba citrusiniy
vaisiy natomis, o brandinant gali atsiskleisti sviestinés bandelés aromatas. Vynai brandinami su nuosédomis
maziausiai 9 ménesius, o tai leidZia atsiskleisti jy sviestinés bandelés aromatui ir sudétingumui.

Apskritai $ie malonaus skonio pusiau putojantys vynai pasizymi intensyvesnémis vynams biidingomis savybémis nei

putojantys vynai.

Skonis

Vienos fermentacijos biidu gaminamiems putojantiems vynams biidingi $velnds ir aptakds burbuliukai. Akivaizdaus
sodrumo suteikia $io vyno gamybai reikalingos sunokusios vynuogés. Subalansuotg $io produkto skonj ir kvapa
papildo baltyjy géliy ir vaisiy baltu minks$timu natos.

Pusiau putojantys vynai iSsiskiria nedidele anglies dioksido koncentracija ir $velnesniais burbuliukais, kurie
gurksteléjus beveik nejuntami.

Papildoma informacija apie juslines savybes

Analitinés savybeés

DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %) —

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) —

Maziausias bendrasis rigitingumas —

Maziausio bendrojo riigstingumo vienetas —

DidZiausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais litre) —

DidZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais litre) —

Papildoma informacija apie analitines savybes

Jei misa buvo sodrinama cukrumi, susidarius burbuliukams putojanciy ir pusiau putojanciy vyny visuminé alkoholio
koncentracija tiirio procentais nevirsija 13 %.

Lakiojo riigstingumo, bendrojo riigstingumo, bendro sieros dioksido kiekio, anglies dioksido kiekio vertés atitinka
nustatytasias putojantiems ir pusiau putojantiems vynams taikomuose ES teisés aktuose.

Visos $iame skirsnyje nenurodytos analitinés savybés atitinka taikomuose ES teisés aktuose nustatytas ribas.

Vynuogininkystés ir vynininkystés metodai
Konkretiis vyno (-y) gamybos metodai ir gamybai taikytini apribojimai

Vyno gamybos metodas

Vynuogininkystés metodo riisis
Specifinis vynininkystés metodas
Aprasymas

Putojantys arba pusiau putojantys vynai gaminami antrinés fermentacijos buteliuose biidu, o putojanciy vyny
atveju — vienos fermentacijos blidu. Jei misa buvo sodrinama cukrumi, po burbuliuky susidarymo visuminé
alkoholio koncentracija tirio procentais nevir§ija 13 %. Po sodrinimo neputojanciy vyny visuminé alkoholio
koncentracija tiirio procentais nevirsija 13 %. Be to, kas nurodyta pirmiau, vynai turi baiti gaminami laikantis visoje
Sagjungoje taikytiny ir Kaimo ir jiry Zuvininkystés kodekse nustatyty vynininkystés praktikos reikalavimy.
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7.2.

Vyno gamybos metodas

Vynuogininkystés metodo riisis
Auginimo praktika
ApraSymas

a) Vynuogyno tankumas. MazZiausias vynuogyno tankumas — 6 250 vynmedziy sodiniy viename hektare, didZiausias
atstumas tarp eiliy — 1,60 m. Tarpai tarp sodiniy toje pacioje eiléje negali biiti mazesni kaip 0,8 m. b) Genéjimo
taisyklés. Vynmedziai genimi iki geguzés 1 d. — Kai vynmedziai genimi taip, kad islikty Zemi (formuojant véduokle
arba taikant cordon de Royat metoda), genint viename hektare palickama ne daugiau kaip 85 800 pumpury ir
vidutiniskai 13 pumpury ant sodinio, taCiau ne daugiau kaip 15 pumpury ant sodinio ir ne daugiau kaip 3
pumpurus ant Giglio. — Kai vynmedziai genimi taip, kad islikty auksti, genint viename hektare palickama ne daugiau
kaip 72 600 pumpury ir vidutiniSkai 11 pumpury ant sodinio, ta¢iau ne daugiau kaip 13 pumpury ant sodinio.

Vyno gamybos metodas

Vienos fermentacijos bidu gaminami putojantys vynai
Vynuogininkystés metodo riiis

Vyno gamybai taikomi apribojimai

AprasSymas

Vienos fermentacijos budu gaminamy putojanciy vyny fermentacija vyksta Siomis salygomis: — fermentacija
prasideda talpyklose arba statinése; — ji valdoma iSimtinai pasitelkiant altj; — draudZiama brandinti; — draudziama
pridéti tirage liqueur; — draudZiama naudoti kalcio arba natrio alginatg; — burbuliukai dél i§ dalies fermentuotos misos
susidaro jau stikliniuose buteliuose; — draudZiama naudoti expédition liqueur; — dél nupylimo prarastas tiris
uzpildomas tos pacios partijos vynu.

DidZiausia iSeiga
Visi vynai [ kategorija [ veislé | rasis

Neputojantys vynai

Didziausia iSeiga

DidZiausia iSeiga 62

DidzZiausios ieigos vienetas hektolitrai i§ hektaro

Visi vynai [ kategorija [ veislé | rasis
Putojantys ir pusiau putojantys vynai

Didziausia iSeiga

Didziausia iSeiga 75

DidzZiausios ieigos vienetas hektolitrai i§ hektaro

Visi vynai [ kategorija [ veislé | rasis
Vienos fermentacijos biidu gaminami putojantys vynai:

DidZiausia iSeiga

DidZiausia iSeiga 62

DidzZiausios ieigos vienetas hektolitrai i§ hektaro
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Informacija apie vyniniy vynuogiy veisle (-es), i$§ kurios (-iy) gaminamas vynas (-ai)

—  ‘Chenin B’

Glaustas nustatyty riby geografinés vietovés apibiidinimas

Geografing vietove, kurioje imamas neputojantiems vynams naudojamy vynuogiy derlius, uzsiimama vyndaryste, $ie
vynai gaminami ir brandinami, taip pat imamas putojantiems ir pusiau putojantiems vynams naudojamy vynuogiy
derlius, uzsiimama vyndaryste, Sie vynai gaminami, brandinami ir i$pilstomi  butelius, sudaro $ios Endro ir Luaros
departamento komunos (sarasas sudarytas remiantis 2019 m. Oficialiuoju geografiniy kody registru): Lussault-sur-
Loire, Montlouis-sur-Loire, Saint-Martin-le-Beau.

Rysys su geografine vietove

Vynuogiy produkty kategorija

1. Vynas

Glaustai apie 1ysj su geografine vietove

Vynai gaminami tik i§ veislés ‘Chenin B’ vynuogiy. Tai atspari veislé ir jos savybés priklauso nuo dirvoZemio, kuriame
auginami vynmedziai. Be to, saugoma kilmés vietos nuoroda ,Montlouis-sur-Loire“ Zymimoje geografinéje vietovéje
jos auginimo riba rytuose yra prie Luaros slénio.

Atsizvelgiant | naudojima, vynuogéms auginti skirtoje vietovéje jrengiami tik tie sklypai, kuriy dirvoZemiuose
palaikoma tinkama drégmé ir temperatiira.

Tokiomis aplinkybémis sudaromos palankios salygos, kad vynuogiy veislé ‘Chenin B’ galéty issiskirti ir subtiliai
atsiskleisti, taciau batina uZtikrinti geriausia augalo ir jo gamybos potencialo prieZitira. To siekiama uzdraudus tam
tikrus augalo klonus ir grieztai valdant vynuogynus.

Monlui vyndariai prisitaiké prie vynuogiy veislés ‘Chenin B’ auginimo reikalavimy ir jais pasinaudojo pajvairindami
taikomus techninius metodus ir gaminamy vyny rasis. Atsizvelgiant  augimo vieta, vynmedziy auginimo bada ir
oro salygas derliaus metais, pagamintuose vynuose yra palyginti daug fermentuojamy cukry. Brandinant baltuosius
vynus jy aromatas tampa sudétingesnis. Kai oro salygos derliaus nuémimo pabaigoje yra palankios, ,$velniis“ arba
,saldis“ vynai gaminami i§ uogy, nuskinty po to, kai buvo paliktos dziati ant vynmedziy, arba paveiktos pelésio,
kurj sukeélé Botrytis cinerea.

Vynmedziams auginti skirty sklypy pasirinkimas, vyndariy bendruomenés ilgainiui nustatytos gamybos paskirties
pritaikymas ir nuoseklumas lemia ,Montlouis-sur-Loire“ vyny kokybe. Jy Zinomumg atspindi jy prekybos
pastovumas, kurj i§ pradziy lémé Luara ir Seras. Labai tikétina, kad prekyba vyko jau daug anksciau, o XVI-XVII a.
vynai vandeniu buvo gabenami i Nantg ir paskui siunciami toliau j Siaurés Flandrija ir Nyderlandus. Nuo to laiko jy
geras vardas ir toliau populiaréjo, o 2010 m. jie buvo parduodami uz 3alies teritorijos riby arba eksportuojami po
visg pasaulj.

Vynuogiy produkty kategorija

5. Rasinis putojantis vynas

Glaustai apie 1ysj su geografine vietove

Putojantys vynai gaminami tokiomis pat aplinkybémis. Monlui vyndariai pastebéjo, kad riisiuose j butelius i$pilstytas
vynas kartais imdavo vél fermentuotis, taigi nusprendé suvaldyti §j natiiralaus putojimo reiskinj ir juo pasinaudoti.
Taigi vynai, tiekiami vartotojams kaip ,putojantys®, pradéti gaminti XIX a. Remiantis besiformuojancios vyndarystés
pagrindiniais principais, pirmyjy bandymy gaminti putojancius vynus tradiciniu biidu imtasi XIX a. 5-ajame
desimtmetyje. XX a. pradzioje buvo perimti Sampanés regiono specialisty igfidZiai. Tuo metu tobulinti gamyba labai
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11.

padéjo tufe iskasti riisiai, nes $iems vynams laikyti ir priziaréti reikia dideliy erdviy, kuriose vyrauja vidutiné
temperatiira. 2000 m., pasitelkdami savo techninj meistriskumg vynmedziy priezitros ir vyndarystés srityje,
vyndariai vél émeési putojanciy vyny, gaunamy po vienos fermentacijos, gamybos. Tai buvo pirmasis putojancio
vyno gamybos metodas. Sie vynai, gauti i§ puikiai sunokusiy vynuogiy ir kontroliuojamo derliaus, nepridedant
cukraus perdirbimo metu, visapusiskai atspindi derliaus salygas.

Sukaupe Simtmetj perkopusig patirtj vyno gamintojai puikiai jvaldé kiuvé ruosimo technikg. Vynai brandinami su
nuosédomis maziausiai 9 ménesius, o tai leidZia atsiskleisti jy sviestinés bandelés aromatui ir sudétingumui.
Vynuogiy produkty kategorija

8. Pusiau putojantis vynas

Glaustai apie 1ysj su geografine vietove

2008 m. vynuogynas uzémé 400 ha plota, kurj valdé apie penkiasdesimt vynuogiy augintojy. Pusé $io ploto skirta
neputojantiems vynams gaminti (apie 6 000 hektolitry), kita pusé — putojantiems arba pusiau putojantiems vynams
gaminti (apie 9 600 hektolitry).

Pusiau putojantys vynai gaminami tokiomis pat aplinkybémis. Monlui vyndariai pastebéjo, kad riisiuose i butelius
iSpilstytas vynas kartais imdavo vél fermentuotis, taigi nusprendé suvaldyti § nattiralaus putojimo reiskinj ir juo
pasinaudoti. Taigi vynai, tickiami vartotojams kaip ,putojantys®, pradéti gaminti XIX a. Remiantis besiformuojancios
vyndarystés pagrindiniais principais, pirmyjy bandymy gaminti putojancius vynus tradiciniu biidu imtasi XIX a.
5-ajame desimtmetyje. XX a. pradZioje buvo perimti Sampanés regiono specialisty jgfidziai. Tuo metu tobulinti
gamyba labai padéjo tufe iSkasti riisiai, nes Siems vynams laikyti ir prizitréti reikia dideliy erdviy, kuriose vyrauja
vidutiné temperatiira. 2000 m., pasitelkdami savo techninj meistriskumg vynmedziy priezitiros ir vyndarystés
srityje, vyndariai vél émési putojanciy vyny, gaunamy po vienos fermentacijos, gamybos. Tai buvo pirmasis
putojancio vyno gamybos metodas. Sie vynai, gauti i§ puikiai sunokusiy vynuogiy ir kontroliuojamo derliaus,
nepridedant cukraus perdirbimo metu, visapusiskai atspindi derliaus salygas.

Sukaupe simtmetj perkopusig patirtj vyno gamintojai puikiai jvaldé kiuvé ruosimo technikg. Vynai brandinami su
nuosédomis maziausiai 9 ménesius, o tai leidZia atsiskleisti jy sviestinés bandelés aromatui ir sudétingumui.

Papildomi taikytini reikalavimai

Reikalavimo | nukrypti leidZiancios nuostatos pavadinimas

Su geografine vietove susijusi nukrypti leidZianti nuostata

Teisinis pagrindas

Nacionalinés teisés aktai

Papildomo reikalavimo | nukrypti leidzian¢ios nuostatos pavadinimas

Su gamyba nustatytoje geografinéje vietovéje susijusi nukrypti leidzianti nuostata

Reikalavimo [ nukrypti leidZianc¢ios nuostatos aprasymas

Ardiausiai esancia geografing vietove, kuri nustatyta pritaikius nukrypti leidZian¢ig nuostatg ir kurioje gaminami ir
brandinami neputojantys vynai, taip pat gaminami, brandinami ir i$pilstomi j butelius putojantys ir pusiau
putojantys vynai, sudaro $ios Endro ir Luaros departamento komunos (sarasas sudarytas remiantis 2019 m.
Oficialiuoju geografiniy kody registru): Amboise, Athée-sur-Cher, Dierre, Larcay, Véretz, La Ville-aux-Dames.

Pagal Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 5 straipsnio 1 dalj, arciausiai esanti vietové — arciausiai
atitinkamos nustatytos vietovés esanti vietove.
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Reikalavimo | nukrypti leidZiancios nuostatos pavadinimas

Papildomos nuostatos dél Zenklinimo

Teisinis pagrindas

Nacionalinés teisés aktai

Papildomo reikalavimo | nukrypti leidzian¢ios nuostatos pavadinimas

Papildomos nuostatos dél Zenklinimo

Reikalavimo [ nukrypti leidZzianc¢ios nuostatos aprasymas

— Neprivaloma informacija etiketése uzraSoma ne didesniu (nei aukstesniu, nei platesniu) 3riftu nei dvigubas 3rifto,
kuriuo uZrasyta saugoma kilmés vietos nuoroda, dydis. — Geografiné nuoroda ,Vin de Loire” uZrajoma raSmenimis,
kuriy dydis (aukstis ir plotis) néra didesnis nei 2/3 raSmeny, kuriais uZraSytas saugomos kilmés vietos nuorodos
pavadinimas, dydzio. — Saugoma kilmés vietos nuoroda Zymimy vyny etiketéje gali bati nurodomas mazesnis
geografinis vienetas, jeigu jis: — jtrauktas i kadastra; — nurodytas derliaus deklaracijoje. Vienos fermentacijos badu
gaminamy putojanciy vyny etiketése turi bati nurodyti vynuogiy derliaus metai.

Elektroniné nuoroda (URL) j paskelbtg specifikacija

https:/[info.agriculture.gouv.fr/boagri/document_administratif-03edf6c6-06{8-453c-a9cf-50a77 547846
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