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Eriddn maantieteellisen merkinnin tuote-eritelmin hyviksyttyi vakiomuutosta koskevan
tiedonannon julkaiseminen (komission delegoidun asetuksen (EU) 2025/27 (') 5 artiklan 4 kohta)

(C2026/2445)

VAKIOMUUTOKSEN HYVAKSYMISTA KOSKEVA TIEDONANTO
(asetuksen (EU) 2024/1143 24 artikla)
”Montlouis-sur-Loire”
EU-viitenumero: PDO-FR-A0169-AM02 - 9.2.2026

1. Tuotteen nimi

"Montlouis-sur-Loire”

2. Maantieteellisen merkinnin tyyppi

SAN

| SMM

O MM
3. Ala

O  Maataloustuotteet

&

Viinit

O  Tislatut alkoholijuomat

4. Maa, johon maantieteellinen alue kuuluu

Ranska

5.  Vakiomuutoksesta ilmoittava jisenvaltion viranomainen
Nimi

Ministére de l'agriculture et de la souveraineté alimentaire, Direction générale de la performance économique et
environnementale des entreprises (maatalous- ja elintarvikeministerion yritystoiminnan taloudellista tehokkuudesta
ja ympdristotehokkuudesta vastaava padosasto)

6. Luokittelu vakiomuutokseksi

Ranskan viranomaiset katsovat, ettd hakemus téyttdd asetusten (EU) N:o 1308/2013 ja (EU) 2024/1143 vaatimukset.

Tahin tuote-eritelmddn tehtdvat muutokset ovat asetuksen (EU) 2024/1143 24 artiklan 4 kohdassa esitetyn
médritelméin mukaisia vakiomuutoksia.

(') Komission delegoitu asetus (EU) 2025/27, annettu 30 pdivini lokakuuta 2024, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EU) 2024/1143 tdydentdmisesti maantieteellisten merkintéjen, aitojen perinteisten tuotteiden ja vapaaehtoisten laatumerkintojen
rekisterointid ja suojaa koskevilla sdinnéilld sekd delegoidun asetuksen (EU) N:o 664/2014 kumoamisesta (EUVL L, 2025/27,
15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/eli/reg_del/2025/270j).
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Suojatun alkuperdnimityksen “Montlouis-sur-Loire” muutoshakemukseen ei liity mitddn kolmesta unionin
muutokselle ominaisesta tilanteesta, eli se ei

a)  sisdlli muutosta nimessd tai nimen kidytossd taikka maantieteelliselli merkinndlli nimetyn tuotteen tai
nimettyjen tuotteiden luokassa

b)  uhkaa poistaa yhteyttd maantieteelliseen alueeseen
¢)  aiheuta uusia tuotteen kaupan pitdmisen rajoituksia.

Ranskan viranomaiset katsovat niin ollen, ettd hakemus koskee vakiomuutosta.
Hyviksytyn vakiomuutoksen | hyviksyttyjen vakiomuutosten kuvaus
Otsikko

Merkinnit

Kuvaus

Nimityksen Montlouis-sur-Loire tuottajaryhmd on pddttdnyt kdyttdd viinien nimedmisessd suurempaa
maantieteellistd yksikkod ja valinnut ilmaisun "Vin de Loire” ilmaisun "Val de Loire” sijasta.

Muutos noudattaa Loiren viinintuottajien valitsemaa viestintalinjaa.

Tavoitteena on selkeyttdd tuotteen identiteettid ja saada se paremmin vastaamaan Loiren vesistoalueella toimivien
tuottajien todellisuudessa valmistamia viineja.

Muutos vaikuttaa yhtendiseen asiakirjaan.
YHTENAINEN ASTAKIRJA
Viinien alkuperinimitykset ja maantieteelliset merkinnit
“Montlouis-sur-Loire”
EU-viitenumero PDO-FR-A0169-AMO02 - 9.2.2026
Nimi/nimet

Montlouis-sur-Loire

Maantieteellisen merkinnin tyyppi

SAN
O SMM
O MM

Maa, johon rajattu maantieteellinen alue kuuluu

Ranska

Maataloustuotteen luokitus asetuksen (EU) 2024/1143 6 artiklan 1 kohdassa tarkoitetun yhdistetyn
nimikkeiston nimikkeen ja koodin mukaisesti

2204 — Tuoreista rypileistd valmistettu viini, myds vikevoity viini; rypéleen puristemehu (grape must), muu kuin

nimikkeeseen 2009 kuuluva

Asetuksen (EU) N:o 1308/2013 liitteessi VII olevassa II osassa vahvistetut rypiletuotteiden luokat
1. Viini
5. Laatukuohuviini

8.  Helmeilevi viini
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Viinin tai viinien kuvaus

Rypdletuote

Hiilihapottomat viinit

Alistinvaraiset ominaisuudet

Ulkoniko

Suojatun alkuperdnimityksen Montlouis-sur-Loire piiriin kuuluuvat viinit voivat olla hiilihapottomia valkoviineja

Tuoksu

Kuivissa hiilihapottomissa viineissd on nuorena hedelma- ja kukkaisaromeja, jotka saattavat vanhemmissa viineissé
véistyd ja antaa tilaa viinin vanhentamisen my6td syntyville hurmaaville aromeille, kuten hunajaisuudelle.

Maku
Silloin, kun viineissd on kadymiskelpoisia sokereita, ne ovat yleensi moniulotteisempia ja niilli on tavanomaista
paremmat edellytykset hyotyd vanhentamisesta. Eksoottisten hedelmien ylenpalttiset aromit tai kuivahedelmien

miedommat vivahteet eivit siis ole harvinaisia, ja ajan kuluessa niistd viineistd tulee usein esiin paahdettujen
manteleiden tai kvittenin vivahteita.

Aistinvaraisia ominaisuuksia koskevat lisitiedot

Analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintdén (til-%): —

Todellinen alkoholipitoisuus vahintéan (til-%): —

Vahimmaishappopitoisuus: —

Vahimmaishappopitoisuuden yksikko: —

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra): —

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaalitra): —

Analyyttisid ominaisuuksia koskevat lisdtiedot

Hiilihapottomien viinien luonnollinen vihimmaisalkoholipitoisuus on 11 tilavuusprosenttia.

Hiilihapottomien viinien kokonaisalkoholipitoisuus saa olla vikevoimisen jilkeen enintddn 13 tilavuusprosenttia.
Kuivaksi luokitelluissa (ilmaisulla "sec” varustetuissa) hiilihapottomissa viineissd kdymiskelpoisten sokereiden
(glukoosin ja fruktoosin) pitoisuus on pakkaamisen jilkeen enintddn 5 grammaa litrassa, ja tillaisten viinien
kokonaishappopitoisuus, joka ilmaistaan viinihappogrammoina litrassa, on enintddn 2 grammaa litrassa
kiymiskelpoisten sokereiden (glukoosin ja fruktoosin) pitoisuutta pienempi.

Haihtuvien happojen pitoisuus, kokonaisrikkidioksidipitoisuus ja hiilidioksidipitoisuus vastaavat EU:n
lainsdddannossd hiilihapottomille viineille maaritettyja pitoisuuksia.

Kaikki analyyttiset ominaisuudet, joita ei esitetd tissd kohdassa, ovat sovellettavassa EU:n lainsddddnnossd
asetettujen raja-arvojen mukaisia.

Rypiiletuote
Kuohuviinit ja helmeilevit viinit
Aistinvaraiset ominaisuudet

Ulkoniko

Suojatun alkuperdnimityksen Montlouis-sur-Loire piiriin kuuluuvat viinit voivat olla valkoisia kuohuviinejd ja
helmeilevid valkoviineja
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Tuoksu

Kuohuviineissd, joissa on hienojakoista ja kevyttd vaahtoa, tavataan usein valkomaltoisten hedelmien tai

sitrushedelmien vivahteita, ja niissi on havaittavissa leipdisdd sdvyd, joka voimistuu ajan kuluessa. Viineji
kypsytetdan ritil6illd (sur lattes) vahintddn yhdeksin kuukautta, mikd edistdd viinien leipdisten aromien ja
moniulotteisuuden kehittymista.

Niamad miellyttavit viinit ovat yleensd kuohuviineja vikevimpia.
Maku
Kerran kdyneille kuohuviineille on luonteenomaista hienostunut ja kermainen kuplaisuus. Niissd on havaittavissa

varmaa tdyteldisyyttd ja kypsyyttd, jota tdyteldisyyden kehittyminen edellyttdd. Valkoiset kukat ja valkomaltoiset
hedelmit tdydentavit tuotteen makujen ja tuoksujen tasapainoisuutta.

Helmeileville viineille on luonteenomaista alhainen hiilidioksidipitoisuus ja hienovarainen, suutuntumaltaan
kevyempi kuplaisuus.

Aistinvaraisia ominaisuuksia koskevat lisitiedot

Analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintddn (til-%): —

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéan (til-%): —

Vahimmadishappopitoisuus: —

Vahimmadishappopitoisuuden yksikko: —

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra): —

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaallitra): —

Analyyttisia ominaisuuksia koskevat lisatiedot

Jos rypdleen puristemehua on vikevoity, kuohuviinien ja helmeilevien viinien kokonaisalkoholipitoisuus saa
pullokdymisen jilkeen olla enintddn 13 tilavuusprosenttia.

Haihtuvien happojen pitoisuus, kokonaishappopitoisuus, kokonaisrikkidioksidipitoisuus ja hiilidioksidipitoisuus
vastaavat EU:n lainsddddnndssd kuohuviineille ja helmeileville viineille maaritettyjd pitoisuuksia.

Kaikki analyyttiset ominaisuudet, joita ei esitetd tissd kohdassa, ovat sovellettavassa EU:n lainsddddnnossd
asetettujen raja-arvojen mukaisia.

Viininvalmistusmenetelmit
Viinin tai viinien valmistuksessa kaytettdvit erityiset viininvalmistusmenetelmdt ja valmistusta koskevat rajoitukset

Viininvalmistusmenetelmai

Viininvalmistusmenetelmin tyyppi
Erityinen viininvalmistusmenetelmai
Kuvaus

Kuohuviinien tai helmeilevien viinien valmistusmenetelmini on pullossa tapahtuva toinen kdyminen. Kuohuviineja
voidaan valmistaa mys niin, ettd ne kdyvit vain kerran. Viinien kokonaisalkoholipitoisuus saa olla pullokdymisen
jalkeen puristemehun vikevoinnin yhteydessi enintddn 13 tilavuusprosenttia. Hiilihapottomien viinien kokonaisalko-
holipitoisuus saa olla vikevoimisen jilkeen enintddn 13 tilavuusprosenttia. Edelld esitettyjen sddntojen lisdksi
viininvalmistusmenetelmien on oltava unionin tasolla ja Ranskan maatalous- ja merikalastuslaissa (Code rural et de
la péche maritime) asetettujen vaatimusten mukaisia.
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Viininvalmistusmenetelma

Viininvalmistusmenetelmin tyyppi
Viljelymenetelmai
Kuvaus

a) — Istutustiheys — Viinikdynnosten istutustiheys on vihintddn 6 250 koynnostd hehtaaria kohden, ja rivien vilinen
enimmaisetdisyys on 1,60 metrid. Samassa rivissd olevien koynnosten vilisen etdisyyden on oltava vihintddn 0,8
metrid. b) — Leikkaussddnnot — Koynnokset leikataan ennen 1. toukokuuta. — Kannusleikkauksella leikattavissa
koynnoksissd (leikattu viuhkamaiseen tai Royat-muotoon) leikkauksessa jatettdvien silmujen lukuméidrd saa olla
enintddn 85 800 silmua hehtaaria kohden ja keskiméddrin 13 silmua koynnostd kohden niin, ettd kussakin
koynnoksessi saa olla enintddn 15 silmua ja kussakin kannusversossa saa olla enintddn 3 silmua. — Juoksijaleik-
kauksella leikattavissa koynnoksissa leikkauksessa jitettdvien silmujen lukumairi saa olla enintddn 72 600 silmua
hehtaaria kohden ja keskimairin 11 silmua k6ynnostd kohden niin, ettd kussakin koynnoksessd saa olla enintddn 13
silmua.

Viininvalmistusmenetelma

Kerran kayvit kuohuviinit
Viininvalmistusmenetelmin tyyppi
Valmistukseen sovellettavat rajoitukset
Kuvaus

Kerran kdyvien kuohuviinien pullokdymisen toteuttamisessa on sovellettava seuraavia edellytyksia: — kdyminen alkaa
sammiossa tai tynnyreissd, — sitd sdddelldén ainoastaan kylmidmenetelmalld, — hiivan lisdidminen on kielletty, — tirage-
liuoksen lisddminen on kielletty, — kalsium- tai natriumalginaattien kdytto on kielletty, — pullokdyminen tapahtuu
ainoastaan lasipulloissa ja kdynnistyy osittain kdyneestd puristemehusta, — expedition-liuoksen kiytto on kielletty, —
sakan poistossa menetettdvd osuus korvataan saman viinierdn vastaavalla osuudella.

7.2 Enimmadistuotos
Kaikki viinit [ luokka [ lajike | tyyppi

Hiilihapottomat viinit

Enimmaistuotos:
Enimmaistuotos: 62
Enimmaistuotoksen yksikko: hehtolitraa hehtaaria kohden

Kaikki viinit [ luokka [ lajike | tyyppi

Kuohuviinit ja helmeilevit viinit

Enimmaistuotos:
Enimmaistuotos: 75
Enimmaistuotoksen yksikko: hehtolitraa hehtaaria kohden

Kaikki viinit | luokka [ lajike | tyyppi

Kerran kdyvit kuohuviinit

Enimmaistuotos:
Enimmaistuotos: 62
Enimmiistuotoksen yksikko: hehtolitraa hehtaaria kohden
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Maininta rypilelajikkeesta tai -lajikkeista, joista viini tai viinit on valmistettu

—  CheninB

Rajatun maantieteellisen alueen tarkka méirittely

Hiilihapottomien viinien rypéleiden korjuu, viiniyttdiminen, valmistaminen ja vanhentaminen sekd kuohuviinien ja
helmeilevien viinien rypaleiden korjuu, viiniyttdminen, valmistaminen, vanhentaminen ja pakkaaminen suoritetaan
seuraavien Indre-et-Loiren departementin kuntien alueella (vuoden 2019 virallisen geokoodin perusteella laadittu
luettelo): Lussault-sur-Loire, Montlouis-sur-Loire ja Saint-Martin-le-Beau.

Yhteys maantieteelliseen alueeseen

Rypdletuotteen luokka

1. Viini

Tiivistelmd yhteydesti

Viinit valmistetaan yksinomaan Chenin B -rypilelajikkeesta. Tamin kestdvin rypilelajikkeen potentiaali vaihtelee
voimakkaasti sen mukaan, millaiseen maaperdin se istutetaan. Suojatun alkuperdnimityksen Montlouis-sur-Loire
maantieteelliselld alueella lajike on Loiren laaksossa lahelld itéista viljelyrajaansa.

Paikallisen perinteen mukaisesti rypileiden korjuuseen rajataan vain viljelyalue, jolla lohkojen maaperin vesi- ja
limpoominaisuudet ovat hyvat.

Nami olosuhteet tarjoavat suotuisat edellytykset Chenin B -lajikkeen kehittymiseen tavalla, joka tuo esiin sen
omaperdisen ja elegantin ominaislaadun, mutta timd edellyttdd kasvin ja sen tuotantokyvyn optimaalista hallintaa,
mikd nakyy tiettyjen kloonien kieltdimisend ja viinikdynnosten kurinalaisessa kasvatuksessa.

Montlouis'n alueen viininviljelijat ovat mukautuneet Chenin B -lajikkeen vaatimuksiin ja hyodyntineet sitd
monipuolistamalla teknisid valmistusmenetelmid ja tuotettuja viinilajeja. Istutuspaikasta, viinikoynnosten
kasvatustavasta ja satovuoden sddoloista riippuen viineissi on vaihtelevassa médrin kdymiskelpoisia sokereita.
Valkoviinien vanhentaminen vahvistaa niiden aromaattista moniulotteisuutta. Silloin, kun sddolot ovat sadonkorjuun
lopussa suotuisat, puolimakeita tai makeita viinejd valmistetaan viinirypileistd, joiden on ensin annettu kuivua
viinikdynnoksessd, jolloin niiden sokeripitoisuus nousee, tai viinirypaleistd, joiden pinnalle on kasvanut Botrytis
cinerean vaikutuksesta jalohometta.

Montlouis-sur-Loire-viinien laatua selittdvat valitut viininviljelylohkot sekéd viininviljelyalueen toimijoiden ajan
kuluessa mukauttamat ja johdonmukaisesti soveltamat tuotantomenetelmdt. Viinien hyvimaineisuus ndkyy niiden
jatkuvassa kaupassa, jota on alkujaan helpottanut Loire- ja Cherjokien ldheisyys. Viineja kuljetettiin 1500-
ja 1600-luvuilla vesiteitse Nantesiin ja sieltd edelleen Flanderin pohjoisosiin ja Alankomaihin. Hyvin todennikéisesti
viinikauppaa on kayty kuitenkin jo huomattavan paljon aikaisemmin. Sittemmin ndiden viinien maine on jatkanut
kasvamistaan, ja vuonna 2010 niitd pidetddn kaupan kansallisten rajojen ulkopuolella ja viedddn joka puolelle
maailmaa.

Rypdletuotteen luokka

5. Laatukuohuviini

Tiivistelmd yhteydestd

Kuohuviinien tuotanto on kehittynyt samoissa puitteissa. Montlouis'n alueen viininviljelijat havaitsivat, ettd
kellareissa pullotetut viinit alkoivat toisinaan kdyda uudestaan, ja he halusivat oppia hallitsemaan tétd "luontaisten
kuohuviinien” syntyilmi6td ja paastd samalla hyddyntdmaiin sitd. Ndin syntyivit 1800-luvulla viinit, joita tarjotaan
kuluttajille nimitykselld “helmeilevit viinit”. Ensimmadiset kuohuviinien valmistuskokeilut, joissa hyodynnettiin
perinteistd menetelmad, kdynnistettiin 1840-luvulla, jolloin myos viininvalmistustiede alkoi ottaa ensi askeleitaan.
Kuohuviinien valmistuksessa tarvittava osaaminen alkoi kuitenkin 1800- ja 1900-lukujen vaihteessa kehittyd
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11.

ripedmmin muilla seuduilla, mikd sai alueen viljelijat turvautumaan Champagnen alueen asiantuntijoiden apuun.
Tuffeau-kiveen kaivetut viinikellarit edesauttoivat ndiden viinien valmistustaidon kehittymistd, silld niiden valmistus
edellyttda suurikokoisia ja sopivan viileitd varastointi- ja kisittelytiloja. Viininviljelijat kdynnistivit 2000-luvulla
uudelleen kerran kdyvien kuohuviinien tuotannon, mikd oli mahdollista viininviljelyn ja viiniyttimisen teknisen
asiantuntemuksen ansiosta. Ndmi viinit valmistetaan vanhimmalla poreilevien viinien valmistukseen kaytetylld
menetelmélld. Ndmd viinit valmistetaan tdysin kypsistd rypileistd ja huolella valvotuista sadoista lisadmattd niihin
sokereita jalostuksen aikana, joten ne ilmentévit tarkasti satovuoden olosuhteita.

Kuohuviinien valmistajat luottavat jo yli sadan vuoden ajalta koottuun kokemukseen, ja nykyddn he hallitsevat
lipikotaisin cuvéen koostamiseen tarvittavan taitotiedon. Viinejd kypsytetddn ritil6illd (sur lattes) vahintddn
yhdeksén kuukautta, mika edistda viinien leipdisten aromien ja moniulotteisuuden kehittymista.

Rypiletuotteen [uokka

8.  Helmeilevi viini

Tiivistelmd yhteydesti

Vuonna 2008 viininviljelyalueen pinta-ala oli 400 hehtaaria ja alueella toimi viitisenkymmenti viininviljelijaa. Puolet
pinta-alasta on osoitettu hiilihapottomien viinien tuotantoon (noin 6 000 hehtolitraa) ja puolet kuohuviinien tai
helmeilevien viinien tuotantoon (noin 9 600 hehtolitraa).

Kuohuviinien tuotanto on kehittynyt samoissa puitteissa. Montlouis'n alueen viininviljelijat havaitsivat, ettd
kellareissa pullotetut viinit alkoivat toisinaan kdydd uudestaan, ja he halusivat oppia hallitsemaan titd "luontaisten
kuohuviinien” syntyilmiotd ja paastd samalla hyddyntdmaiin sitd. Ndin syntyivit 1800-luvulla viinit, joita tarjotaan
kuluttajille nimitykselld “helmeilevat viinit”. Ensimmadiset kuohuviinien valmistuskokeilut, joissa hyddynnettiin
perinteistd menetelmad, kdynnistettiin 1840-luvulla, jolloin myds viininvalmistustiede alkoi ottaa ensi askeleitaan.
Kuohuviinien valmistuksessa tarvittava osaaminen alkoi kuitenkin 1800- ja 1900-lukujen vaihteessa kehittyd
ripedimmin muilla seuduilla, miké sai alueen viljelijat turvautumaan Champagnen alueen asiantuntijoiden apuun.
Tuffeau-kiveen kaivetut viinikellarit edesauttoivat ndiden viinien valmistustaidon kehittymist, silld niiden valmistus
edellyttdd suurikokoisia ja sopivan viileitd varastointi- ja kisittelytiloja. Viininviljelijat kdynnistivit 2000-luvulla
uudelleen kerran kiyvien kuohuviinien tuotannon, mikd oli mahdollista viininviljelyn ja viiniyttdmisen teknisen
asiantuntemuksen ansiosta. Namé viinit valmistetaan vanhimmalla poreilevien viinien valmistukseen kéytetylld
menetelmalld. Namai viinit valmistetaan tdysin kypsistd rypaleistd ja huolella valvotuista sadoista lisddmattd niihin
sokereita jalostuksen aikana, joten ne ilmentavit tarkasti satovuoden olosuhteita.

Kuohuviinien valmistajat luottavat jo yli sadan vuoden ajalta koottuun kokemukseen, ja nykyddn he hallitsevat
lapikotaisin cuvéen koostamiseen tarvittavan taitotiedon. Viinejd kypsytetddn ritiloilld (sur lattes) vdhintddn
yhdeksin kuukautta, mika edistdd viinien leipdisten aromien ja moniulotteisuuden kehittymista.

Muut sovellettavat vaatimukset

Vaatimuksen/poikkeuksen otsikko

Maantieteellisti aluetta koskevat poikkeukset

Oikeudellinen kehys

Kansallinen lainsdadanto

Lisivaatimuksen/poikkeuksen tyyppi

Tuotantoa rajatulla maantieteelliselld alueella koskeva poikkeus

Vaatimuksen/poikkeuksen kuvaus

Vilittomassa laheisyydessd sijaitseva alue, joka maaritellddn hiilihapottomien viinien viiniyttdmistd, valmistamista ja
vanhentamista sekd kuohuviinien ja helmeilevien viinien viiniyttdmistd, valmistamista, vanhentamista ja
pakkaamista koskevan poikkeuksen mukaisesti, kisittdd seuraavien Indre-et-Loiren departementin kuntien alueen
(vuoden 2019 virallisen geokoodin perusteella laadittu luettelo): Amboise, Athée-sur-Cher, Dierre, Larcay, Véretz ja
La Ville-aux-Dames.

Komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 5 artiklan 1 kohdan mukaisesti valittoméssa laheisyydessa sijaitseva
alue vastaa kyseisen rajatun alueen vilittomaéssd liheisyydessi sijaitsevaa aluetta.
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Vaatimuksen/poikkeuksen otsikko

Merkint6ihin liittyvit tdydentdvit maardykset

Oikeudellinen kehys

Kansallinen lainsdddanto
Lisdvaatimuksen/poikkeuksen tyyppi
Merkintoihin liittyvit tdydentdvat mairdykset
Vaatimuksen/poikkeuksen kuvaus

— Vapaaehtoiset merkinnit kirjoitetaan etiketteihin kirjaimilla, joiden koko saa olla sekd korkeudeltaan ettd
leveydeltddn enintddn kaksinkertainen verrattuna kirjainkokoon, jolla suojattu alkuperdnimitys on kirjoitettu.
— Maantieteellinen nimitys "Vin de Loire” kirjoitetaan kirjainkoolla, joka saa olla korkeudeltaan ja leveydeltdin
enintdin kaksi kolmasosaa suojatun alkuperdnimityksen kirjainkoosta. — Suojatulla alkuperdnimitykselld suojattujen
viinien merkinndissd voidaan tismentdd pienemman maantieteellisen yksikon nimi edellyttden, ettd — kyseessd on
kiinteistorekisteriin kirjattu paikka — paikka on mainittu sadonkorjuuilmoituksessa. Kerran kiyneet kuohuviinit on
varustettava vuosikertamerkinnalld.

Tuote-eritelmin sihkéinen julkaisuviite (URL)

https:/[info.agriculture.gouv.fr/boagri/document_administratif-03edf6c6-06{8-453c-a9cf-50a77 547846
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