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Uverejnenie Ziadosti 0 ochranu ndzvu podla ¢linku 97 ods. 3 nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) & 1308/2013 v sektore vinohradnictva a vindrstva

(C/2026/2812)

Orgény clenského $tatu alebo tretej krajiny alebo fyzickd ¢i pravnickd osoba, ktord mé oprdvneny zdujem a je usadend alebo
mé bydlisko v tretej krajine, moézu do troch mesiacov odo diia tohto uverejnenia podla ¢lanku 17 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 (') podat ndmietku Komisii.

]EDNOTNY DOKUMENT
»Nivegy-volgy | Nivegy-volgyi“
PDO-HU-02816

Déatum Ziadosti: 26.11.2021

1. Nazov na zdpis do registra

,Nivegy-volgy | Nivegy-volgyi“

2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP — chranené oznacenie povodu

3. Kategérie vinarskych vyrobkov

1.  Vino

3.1. Ciselny znak kombinovanej nomenklatiiry

22 — NEALKOHOLICKE A ALKOHOLICKE NAPOJE A OCOT

2204 - Vino z Cerstvého hrozna, vritane vina obohateného alkoholom; hroznovy must iny ako polozky 2009

4. Opis vina (vin)
1. Hegybor [,vino z kopcov]

STRUCNY OPIS

Farba: svetld zelenozltd aZ slamovozlta.

Aréma: vyznacuje sa decentnou ovocnostou a vapnitym, kremenno-minerdlnym charakterom. Ovocnd aréma
obsahuje tény zeleného jablka alebo hrugky, niekedy duly a citrusovych plodov.

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospoddrskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych Specialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospodérske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 11512012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).
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5.1.

Chut: harmonickd Struktara kyselin s plnym telom a s citrusovym, so slano-minerdlnym a s vapnitym charakterom.
Pocas vyzrievania sa v arome aj v chuti objavuji mandl'ové tény. V zévislosti od ro¢nika sa mézu objavit ,botrytické”

arémy a chute.

Dalej uvedené vlastnosti, pri ktorych nie si uvedené Zadne hodnoty, zodpovedajii limitom stanovenym

v nariadeniach EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

11.5

Minimélna celkova kyslost

4,8 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch
na liter)

18

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

2. Diilds bor [vino z konkrétneho pozemku*]

STRUCNY OPIS

Farba: svetld zelenozltd az slamovozlta.

Aréma: vina oznacované ako ,dil8s bor“ maji komplexné arémy charakterizované ténmi bielych kvetov, mokrych
kameniov, mandli a minerdlno-vdpnitymi arémami. Vyznacujii sa decentnou ovocnostou s ténmi zeleného jablka

alebo hrusky, niekedy duly a citrusovych plodov.

Chut: dominuji slané, minerdlne, vépnité tény, ktoré moze dopliat aréma a chut z vyzrievania v sudoch.
Vyzrievanim sa zvyraziuji tény mandli a horkych mandli. Vina maji harmonickd struktdru kyselin. V zavislosti od

ro¢nika sa mozu objavit ,botrytické” arémy a chute.

Dalej uvedené vlastnosti, pri ktorych nie si uvedené Ziadne hodnoty, zodpovedaji limitom stanovenym

v nariadeniach EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %)

12

Minimélna celkova kyslost

5,2 g[l, vyjadrena ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch
na liter)

18

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

Vindrske vyrobné postupy
a)  Zakladné enologické postupy

Osobitné enologické postupy
Povinné enologické postupy
Vyzrievanie

1. Hegybor

—  moZe sa pouzit iba zdravé hrozno,

—  vino musi aspon $est mesiacov vyzrievat v ndrzZi afalebo v sude,

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/2812/oj



U.v. EU C, 21.5.2026

SK

vino musi aspon jeden mesiac vyzrievat vo flasi,
must sa musi odkalovat bud’ usadzovanim alebo flotdciou,

kvasenie mustu sa moze vykondvat len pomocou kvasiniek, ktoré nemenia prirodzené aromatické
a chufové vlastnosti vin Olasz Rizling,

maximdlna vylisnost: 70 %,

doplnkové odrody nesma tvorit viac ako 15 % vietkych pouzitych odréd. Ako doplnkové odrody st
povolené: Chardonnay, Furmint, Juhfark, Sziirkebardt a Rajnai Rizling.

2. Dil6s bor

moze sa pouzit iba zdravé hrozno,

must sa musi odkal'ovat bud usadzovanim alebo floticiou,
vyzrievanie Sest mesiacov v nadrzi afalebo v sude,

vino mus{ aspon tri mesiace vyzrievat vo flasi,

kvasenie mustu sa moze vykondvat len pomocou kvasiniek, ktoré nemenia prirodzené aromatické
a chufové vlastnosti vin Olasz Rizling,

maximadlna vylisnost: 70 %,

doplnkové odrody nesmu tvorit viac ako 15 % vietkych pouzitych odréd. Ako doplnkové odrody st
povolené: Chardonnay, Furmint, Juhfark, Sziirkebarat a Rajnai Rizling.

Zakdzané enologické postupy

Relevantné obmedzenie tykajiice sa vyroby vin

1. Hegybor

tprava obsahu zvyskového cukru,
kontinudlny lis,

podiel doplnkovych odrod nesmie presiahnut 15 %.

2. Dil6s bor

obohacovanie,

zvySovanie obsahu kyselin,
deacidifikdcia,

tprava obsahu zvyskového cukru,
kontinudlny lis,

podiel doplnkovych odrdd nesmie presiahnut 15 %.
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Pravidld pestovania vini¢a (1)
Pestovatel'sky postup

1. Pravidld tykajice sa vedenia vini¢a: Guyotov rez, stredny korddn, nizky kordén, vedenie na hlavu, vedenie, pri
ktorom sa tazne vyvizuja do obldka, vedenie Gobelet.

2. Pravidld tykajice sa hustoty vysadby vo vinohrade:
a)  V pripade vinohradov, v ktorych bol vini¢ vysadeny pred 1. augustom 2021:
i)  hustota vysadby: aspont 3 300 krov/ha;
ii)  straty na drode: maximalne 10 %

i) v pripade vinohradov, v ktorych bol vini¢ vysadeny pred 1. augustom 2021, je povoleny aj systém
jednoduchého zévesu;

b)  pre vinohrady vysadené po 1. auguste 2021:
i)  hustota vysadby: minimdlne 4 000 krov/ha.
ii)  straty na drode: maximalne 10 %

iiiy  vzdialenost medzi krami: 0,6 m alebo viac.
3.V pripade vin ,diilés bor* musi byt vek vinohradu (pocita sa od roku vysadby) aspori desat rokov.
4. Sposob zberu v pripade vin ,diil8s bor*: iba ru¢ny zber.

5. Kvalita hrozna [minimdlny obsah cukru vyjadreny v stupioch madarského mustomeru ("MM) pri 17,5 °C,
minimélny potencidlny obsah alkoholu pri 20 °C a minimdlny obsah cukru vyjadreny v g/1]:

— v pripade vin ,hegybor: 18,2 °MM, 11,5 obj. %, 193,1 g/l,

— v pripade vin ,diilgs bor“: 19 °MM, 12 obj. %, 202,2 g/1.
Pravidld pestovania vinica (2)

Pestovatel'sky postup

Flexibilita: vybor Vindrskeho spolocenstva tdolia Nivegy moze po predchddzajiicom sthlase ministerstva
polnohospodarstva v jednotlivych pripadoch rozhodnit o odchylke od pravidiel tykajicich sa minimdlneho obsahu
cukru v zozbieranom hrozne. Odchylka nesmie byt vicsia ako +1°MM (£0,74 obj. % vo vyjadreni ako prirodzeny
obsah alkoholu). Rozhodnutie sa musi prijat do 15. septembra kazdého roka. Rozhodnutie schvélené ministerstvom
polnohospodarstva sa ozndmi ¢lenom Vindrskeho spolocenstva tidolia Nivegy e-mailom a na webovom sidle
vindrskeho spolocenstva.

Maximdlne vynosy

1. Maximaélny Standardny vynos v pripade vin ,hegybor” (mladé vino na kaloch)

72 hektolitrov na hektér

2. Maximalna ro¢nd odchylka vynosu v pripade vin ,hegybor” (mladé vino na kaloch)

86,4 hektolitrov na hektar

3. Maximdlny $tandardny vynos v pripade vin ,hegybor” s maximalnym zozbieranym mnoZstvom 2,5 kg na ker

10 000 kg hrozna na hektar
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4. Maximalna ro¢nd odchylka vynosu v pripade vin ,hegybor” s maximalnym zozbieranym mnoZstvom 3 kg
na ker

12 000 kg hrozna na hektar

5. Maximdlny $tandardny vynos v pripade vin ,dilés bor* (mladé vino na kaloch)

56,7 hektolitrov na hektar

6.  Maximalna ro¢nd odchylka vynosu v pripade vin ,d(l8s bor” (mladé vino na kaloch)

68,04 hektolitrov na hektar

7. Vina,diil6s bor* s maximédlnym zozbieranym mnozstvom 2 kg na ker

8 000 kg hrozna na hektar

8.  Maximalna ro¢nd odchylka vynosu v pripade vin ,d(ilés bor* s maximdlnym zozbieranym mnozstvom 2,4 kg
na ker

9 600 kg hrozna na hektar

6. Vymedzend zemepisnd oblast

Oblasti zaradené podla vinohradnickeho katastra do triedy I a Il v obciach Balatoncsicsé, Monoszlé, Obudavir,
Szentantalfa, Szentjakabfa, Tagyon a Zanka.

7. Mustové odrody

Chardonnay — Chardonnay Blanc
Furmint — Furmint Bianco
Juhfark — Mohdcsi

Olasz Rizling — Olaszrizling
Rajnai Rizling — Riesling Blanc

Sziirkebarat — Pinot Gris

8.  Opis savislosti
Opis vymedzenej zemepisnej oblasti

a)  Prirodné faktory

Udolie Nivegy, vieobecne zndme ako ,Nivegy-volgy*, sa nachddza v centrilnej Casti oblasti severne od Balatonu.
Nazjva sa aj oblast tidolia Zdnka-Nivegy, ¢o je presne vymedzend zemepisnd oblast. Udolie je z troch strin
ohrani¢ené kopcami a z juhu Balatonom, vdaka ¢omu tu vznikd jedine¢nd mikroklima. Oblast zahffia pozemky
s teplej$im aj chladnej$im pridenim vzduchu, ¢o vnasa do pestovania vinica ur€ita stabilitu. Cely skalny podklad
pod vrstvou ilu tvoria prevazne vipence z obdobia triasu. V oblasti je ro¢ny priemerny slne¢ny svit 1 950 az 2 000
hodin a priemernd ro¢nd teplota 11 — 12 °C. Priemerny ro¢ny tGhrn zrdZzok je 650 — 700 mm, z ¢oho pocas
vegetatného obdobia spadne v priemere 350 mm. Klimu urcuje studeny vzduch pridiaci do tidoli pohoria Bakonsky
les a jazero Balaton leZiace juzne od kotliny. Vinohrady sa nachddzaji v rozsiahlych zalesnenych oblastiach. Preto
vlhké teplo tlaciace sa od Balatonu pocas letnych vecerov ustupuje chladnému lesnému vzduchu z kopcov medzi
vinohradmi. Oblast je chrdnend pred krupobitim alebo mrazom.
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b)  Ludské faktory

Pestovanie vinica je takisto vysledkom cielenej [udskej ¢innosti — miestni vinohradnici tu uz niekolko tisicro¢i pestujia
vylu¢ne vini¢ na rychlo sa oteplujicich svahoch chranenych pred mrazom, ktoré uprednostriuji pred mocaristymi,
nizko poloZenymi oblastami nachylnymi na mrazy a ochorenia. Miestni vinohradnici zacali pestovat najmi neskoro
dozrievajiicu bielu odrodu Olasz Rizling, ktord je dobre prisposobend ekologickym podmienkam oblasti. Jednou
z hlavnych charakteristik odrody Olasz Rizling je mandlova aréma, ktord je v tychto vinach zjavnd, pretoZe sa
vyrébaja z tejto odrody. Pocas procesu vyroby vina sa mozu pri kvaseni pouzivat len kvasinky, ktoré nemenia
typicky charakter odrody. Pre miestnych obyvatelov je hrozno a vino synonymom odrody Olasz Rizling, ktord tvori
polovicu hrozna dopestovaného v ddoli Nivegy. Miestni vinohradnici si v8imli, Ze ak dbaji na vyrobu vina
v mnozstve mensom ako priemer a spractivajt len zdravé hrozno, vo vinach sa objavuji osobitné vipnito-mandlové
tony. Vynosy st preto prisne regulované a v pripade vin oznacovanych ako ,diil8s bor” je povoleny len ru¢ny zber.
Maximdlne pripustné vynosy boli stanovené v silade s poziadavkami na vyrobu akostného vina a v pripade vin
uvadzanych na trh s oznaenim ndzvu pozemku st eSte obmedzenejsie. Pri procese kvasenia sa nesma pouzivat
ziadne kulttry kvasiniek, ktoré by zmenili $pecifické chute a ar6my vina z odrody Olasz Rizling. Hrozno vysokej
kvality sa tradi¢ne spractiva v miestnych prevddzkach na vyrobu vina a kazdy druh vina musi vyzrievat najmenej
Sest mesiacov.

Opis vin

Vina ,Nivegy-volgyi“ maji decentnt vonu bez zndmok drsnosti a vyznacuji sa bohatym buketom a arémami.
Hlavnym spolo¢nym znakom ich arém a chuti je prevazujiica mineralita, ktord sposobuje védpnitd poda. V ich
arémach dominuje zreld a komplexnd $truktiira kyselin a kriedové tény, ktoré pochddzaju z vdpenca v skalnom
podklade. Vina z tejto odrody maji zvyc¢ajne mandlovi dochut, ktord pretrvéava este dlho po ochutnani.

Prezentdcia a preukdzanie pricinnej stvislosti

KedZze vapenec je dominantnym skalnym podkladom pod celou vrstvou ilu a klimu tdolia ovplyviiuje blizkost
okolitych kopcov a Balatonu, v aréme a chuti tunajsich vin — najmé z odrody Olasz Rizling — dominujii minerdlne,
kriedové a mandlové tény. Tieto tony sa objavujii pocas vyzrievania, preto je dolezité, aby vino vyzrievalo Sest
mesiacov v nddrziach alebo sudoch a potom aspon jeden mesiac vo flasi (tri mesiace v pripade vin ,dl8s bor).
V pripade vin ,dil6s bor“ s CHOP ,Nivegy-volgy“ sa zber musi vykondvat vylu¢ne ru¢ne, ¢im sa zabezpecuje, aby sa
na vyrobu odkaleného mustu pouzivalo len zdravé hrozno. Pri procese kvasenia sa nesmu pouzivat Ziadne kultdry
kvasiniek, ktoré by zmenili $pecifické chute a arémy vina z odrody Olasz Rizling, ¢o je faktor, vdaka ktorému st
tunajsie vina také jedinecné. Klasické vina ,Nivegy-volgyi“ oznacované ako ,hegybor a ,dilés bor* maji tieto
vlastnosti: minerdlne, vdpnité, mandlové tény, decentnd ovocnost a vépnitd, kremenno-minerdlna aréma. Ked st
vina svieZe, v ovocnej aréme st pritomné tény zeleného jablka alebo hrusky, niekedy duly a citrusovych plodov.
Majii harmonicki $truktdru kyselin sprevadzani plnym telom. Oblast CHOP ,Nivegy-volgy“ sa nachddza v oblasti
CHZO ,Balaton®, predovietkym v oblasti CHOP ,Balatonfiired-Csopak* a v mensej miere v oblasti CHOP ,Balaton-
felvidék®, pricom rozdiel vyplyva z prirodnych a ludskych faktorov. Udolie Nivegy z troch stran ohrani¢ujii kopce
a na juhu Balaton. KedZe ddolie je zo severu uzavreté, ma odlisnd mikroklimu a rozlozenie zrdZzok ako ostatné
oblasti. Skalny podklad zemepisnej oblasti tvoria prevazne vapence z obdobia triasu, priom v ostatnych oblastiach
prevldda cadi¢. Preto maju tieto vina z odrody Olasz Rizling vyraznejSie minerdlne tény a mandlovi chut. Na
vyrobu vin ,d(l8s bor sa m6zu pouzivat len kvasinky, ktoré nemenia prirodzené aromatické a chutové vlastnosti
vin z odrody Olasz Rizling (t. j. mandlové tény). Vina musia vyzrievat najmenej $est mesiacov, ¢o md vplyv na ich
organoleptické vlastnosti. Vyzrievanim sa zvyraziuje harmonicka kyslost a predaj vo flasiach md pomoct ¢o najviac
zachovat prirodné a 'udské faktory tejto oblasti vyroby. Hornina, ktord sa zvycajne nachddza v pode susednej oblasti
CHOP ,Kdli“ (stcast CHOP ,Balaton-felvidék®), je vulkanicky ¢adi¢, zatial ¢o v adoli Nivegy prevldda vdpencovy
skalny podklad z obdobia triasu. CHOP ,Nivegy-volgy“ je zaloZené na odrode Olasz Rizling.
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9.  Dalsie zdkladné podmienky

Pravidld oznacovania

Pravny rdmec:

zabezpecuje organizicia vyrobcov CHOP/CHZO, ak tak ¢lensky stat stanovil
Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia o oznacovani

Opis podmienky:

1.  Pravidld oznacovania

Dalsie vyhradené pojmy, ktoré mozno uviest: ,sziretlen” [nefiltrované], ,szemelt“ [vyberové], ,term&helyen
palackozva“ [plnenie do flia§ na mieste vyroby].

Vyraz ,monopol dilé“ [monopolny vinohrad] sa moze uvddzat len na etiketdch ,diil8s bor v pripade, Ze hrozno
vypestoval jeden ¢len vinohradnickej komunity na vymedzenom pozemku.

Na etikete sa moZe uvadzat oznacenie ,Balaton borrégio” [vinohradnicky region Balaton].

2. Pravidld pre vymedzovanie a uvadzanie ndzvov mensich zemepisnych jednotiek:
a)  ibav pripade vin ,diilés bor*;

b)  identita povodu: 100 %;

¢)  ndzvy pozemkov, ktoré sa mozu uvadzat:

i)  Balatoncsicso: Bad, Berkenyés (Keleti-kertek, Pap-tag), Buda-volgy (Pirkanc), Fenyves (Kék kuta, Selyem-
domb, Nyugati-kertek), Hatdr (Szilvds), Szent Baldzs-hegy (Agyaglik, Péter kuta) a Szent Gyorgy-hegy;

i)  Monoszl6: Agyagos, Boncsos, Csadé, Hegyestii, Kajor (Csille), Pangyér, Ujma a Uj-hegy;
iiy ~ Obudavar: Irtds (Kozép-ddls, Pereszteges, Oreg-foldek) a Kis-telek (Vaskapu);

iv)  Szentantalfa: Csele kuta (Lip6t, Temetd alja), Szent Baldzs-hegy (Mocsdr, S6s, Tarl6-sz6l8, T6), Tag
(Haraszt alja) a Tagyon-hegy (Bar6ca);

v)  Szentjakabfa: Dobogé (Kereszt-fold), Fenyves (Szilvds, Nyugati-kertek), Hosszi-fold (Déli-kertek) a Pap-
erdd (Szé-kat, Fekete-fold);

vi)  Tagyon: Tag a Tagyon-hegy (Agoston, Biréca, Galozsa, Gunyhods, Egyed, Kenderfold, Kiils6-haraszt,
Lednyka, Tohely);

vii) Zanka: Balint-hegy, Beldt6-hegy, Hamuhdzi, Horog, Tagyon-hegy (Hegyestl, Hosszt-foldek), Varhegy

a Voros-fold (Kerités, TemetGi-ddls).

Vyjroba v susednych obciach mimo vymedzenej oblasti vyroby

Pravny ramec:
pravne predpisy EU
Druh dalSej podmienky:

Vynimka pre vyrobu vo vymedzenej zemepisnej oblasti
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Opis podmienky:

Pri vyrobe vina Nivegy-volgyi sa spracovanie hrozna, kvasenie mustu a vyzrievanie vina moZu vykondvat len
v obciach, ktoré sa nachddzajii vo vymedzenej oblasti vyroby, alebo v tychto vinohradnickych obciach patriacich do
vinohradnickeho regionu Balatonfiired-Csopak v susednej administrativnej jednotke:

Alséors, Aszo6f6, Balatonakali, Balatonalmddi, Balatonfdkajar, Balatonfiirf:d, Balatonkenese, Balatonsz618s,
Balatonudvari, Balatonvildgos, Csopak, Dorgicse, Fels6ors, Lovas, Mencshely, Orvényes, Paloznak, Pécsely, Tihany,
Viszoly, Balatoncsics6, Monoszl6, Obudavar, Szentantalfa, Szentjakabfa, Tagyon a Zanka.

Chrdnené tradicné pojmy

Pravny ramec:

pravne predpisy EU

Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia o oznacovani

Opis podmienky:

Ako synonymum pojmu ,chrdnené oznacenie povodu® sa moZe pouzivat tento tradi¢ny pojem: ,védett eredetd bor*
[vino s chrdnenym povodomy].

Na opis vlastnosti vyrobku: ,valogatott sziiretelésti bor” [vino z vybraného zberu]:

Pravidld prezentdcie

Pravny ramec:

zabezpecuje organizacia vyrobcov CHOP/CHZO, ak tak ¢lensky $tat stanovil
Druh dalSej podmienky:

Stav balenia

Opis podmienky:

Vina sa mozu uvadzat na trh len v burgundskych flasiach z farebného (nepriehladného) skla.
Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https:/[boraszat.kormany.hu/download/b/3c[73000/NIVEGYV%C3 %96LGY%20term%C3 %A9kle%C3 %ADr%C3 %Als-COM3
+v3_korr%20n%C3 %A91k%C3 %BCl.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/2812/oj


https://boraszat.kormany.hu/download/b/3c/73000/NIVEGYV%C3%96LGY%20term%C3%A9kle%C3%ADr%C3%A1s-COM3+v3_korr%20n%C3%A9lk%C3%BCl.pdf
https://boraszat.kormany.hu/download/b/3c/73000/NIVEGYV%C3%96LGY%20term%C3%A9kle%C3%ADr%C3%A1s-COM3+v3_korr%20n%C3%A9lk%C3%BCl.pdf
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