B Ufedn{ véstnik CS
O Evropské unie Rada C

C[2026/2812 21.5.2026

Zvefejnéni zidosti o ochranu ndzvu v odvétvi vina podle ¢l. 97 odst. 3 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013

(C/2026/2812)

Ve lhaté tif mésic ode dne tohoto zvefejnéni mohou orgény ¢lenského stitu nebo tieti zemé nebo fyzickd nebo pravnickd
osoba s oprdvnénym zdjmem, které jsou usazeny nebo maji bydli§té ve tieti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu
s ¢lankem 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 20241143 ().

]EDNOTNY DOKUMENT
»Nivegy-volgy | Nivegy-volgyi“
PDO-HU-02816

Datum podini Zadosti: 26.11.2021

1.  Ndzev, ktery md byt zapsin

,Nivegy-volgy | Nivegy-volgyi“

2. Druh zemépisného oznaceni

CHOP — chranéné oznaceni ptuvodu

3. Druhy vyrobkd z révy vinné

1)  Vino

3.1 Kdd kombinované nomenklatury

22 - NAPOJE, LIHOVINY A OCET

2204 - Vino z Cerstvych hroznd, véetné alkoholizovanych vin; vinny most jiny nez ¢isla 2009

4. Popis vina (vin)
1. Hegybor [,vino z kopcii“]

STRUCNY POPIS

Barva: od svétle zelenozluté az po slimové Zlutou.

Viné: vyznacuje se nendpadnou ovocnosti a vapenatymi, kfemic¢ito-minerdlnimi tény. Ovocnd viiné obsahuje tény
zeleného jablka nebo hrusky, obcas kdoule a citrusa.

() Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizen (EU) ¢. 1151/2012 (Uf. vést. L, 20241143,
23.4.2024, ELL http:/[eur-lex.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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5.1

Chut: md harmonickou kyselou strukturu s plnym télem a citrusovymi, slané-minerdlnimi, vapenitymi tony. Béhem
zrani se ve vini i chuti objevuji tény mandli. V zdvislosti na ro¢niku se mohou objevit ,botrytické“ viiné a chuté.

Nize uvedené charakteristiky, pro néz nejsou specifikovany zddné hodnoty, jsou v souladu s meznimi hodnotami
stanovenymi v nafizenich EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11,5

Minimdlni celkovd kyselost 4,8 g[l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné

Maximalni obsah tékavych kyselin (v milickvivalentechna | 18
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

2. Diilds bor [,vina z ptesné vymezenych parcel“]

STRUCNY POPIS

Barva: od svétle zelenozluté az po slimové Zlutou.

Viné: vina oznacovand jako ,d(il8s bor“ maji komplexni viini, kterd se vyznacuje tény bilych kvétin, mokrych
kament, mandli a minerdlné-vipenatych aromat. Maji nendpadné ovocné aroma s tény zeleného jablka nebo
hrugky, obcas kdoule a citrust.

Chut: pfevladaji slané, minerdlni, vdpenaté tony, které mohou byt doplnény viini a chuti ziskanymi zrdnim v sudech.
Zrani zvyraziiuje tony mandli a hofkych mandli. Jejich kyseliny jsou harmonické. V zdvislosti na ro¢niku se mohou
objevit ,botrytické” viiné a chuté.

Nize uvedené charakteristiky, pro néz nejsou specifikovany zddné hodnoty, jsou v souladu s meznimi hodnotami
stanovenymi v nafizenich EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 12

Minimélni celkova kyselost 5,2 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentechna | 18
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

Enologické postupy
a)  Zdkladni enologické postupy

Zvldstni enologické postupy
Povinné enologické postupy
Zvlastni enologické postupy

1. Hegybor
—  Lze pouzit pouze zdravé hrozny,

—  Zréni po dobu alespon $est mésicti v nadrzi nebo sudu,
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Zrani po dobu alespoii jednoho mésice v lahvi,
Most musi byt ¢ifen usazovanim nebo flotaci,

Kvaseni mostu smi probihat pouze pomoci kvasinek, které neméni pfirozené aromatické a chutové
vlastnosti odrtid ,Olasz rizling*,

Maximdlni vynos §tavy: 70 % objemovych,

Dopliikové odridy nesmi tvofit vice nez 15 % vsech pouzitych odrid. Jako dopliikové odridy jsou
povoleny: Chardonnay, Furmint, Juhfark, Sziirkebarat a Rajnai Rizling.

2. Dil6s bor

Lze pouZit pouze zdravé hrozny,

Most musi byt ¢ifen usazovanim nebo flotaci,
Zrani po dobu $esti mésicti v nddrzi nebo sudu,
Zrani po dobu alespon ti{ mésict v lahvi,

Kvaseni mostu smi probihat pouze pomoci kvasinek, které neméni pfirozené aromatické a chutové
vlastnosti odriid ,Olasz rizling®,

Maximdlni vynos §tavy: 70 % objemovych,

Doplikové odridy nesmi tvofit vice nez 15 % viech pouzitych odrid. Jako doplitkové odridy jsou
povoleny: Chardonnay, Furmint, Juhfark, Sziirkebarat a Rajnai Rizling.

Zakdzané enologické postupy

Relevantni omezen{ vztahujici se na vyrobu vin

1. Hegybor

Slazeni,
Kontinuélni lis,

vz

Podil dopliikovych odriid nesmi byt vyssi nez 15 %.

2. Dil6s bor

Obohacovini,

Prikyselent,

Snizovani obsahu kyselin,
Slazen,

Kontinudlni lis,

Podil dopliikovych odriid nesmi byt vyssi nez 15 %.
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5.2

Pravidla tykajici se péstovani révy (1)
Péstitelské postupy

1. Pravidla tykajici se vedeni révy: Guyotlv fez, stfedni vedeni, nizké vedeni, vedeni amrella, vedeni na hlavu
a vedeni Gobelet.

2. Pravidla tykajici se hustoty vysadby na vinici:
a)  uvinic, které existovaly ke dni 1. srpna 2021:
i)  hustota kefi: nejméné 3 300 kefii révy na hektar,
ii)  dbytek vinné révy: max. 10 %,
iii)  u vinic vysazenych pted 1. srpnem 2021 je povolen i systém jednoduchého zavésu.
b)  u vinic vzniklych po 1. srpnu 2021:
i) hustota kett: nejméné 4 000 kett na hektar,
ii)  dbytek vinné révy: max. 10 %,

iii)  vzdélenost mezi kefi révy: 0,6 m nebo vice.
3. Uvin,dlés bor* musi byt stdfi révy na vinici nejméné 10 let (pocitano od roku vysadby).
4. Zpusob sklizné vin ,d(l8s bor*: pouze rucni.

5. Jakost hrozni (minimalni obsah cukru vyjidfeny ve stupnich madarského mostoméru ("MM) pii
17,5 °C a minimélni moZny obsah alkoholu pfi 20 °C a minimaln{ obsah cukru vyjadieny v g/l):

— uvin hegybor* 18,2 °"MM, 11,5 % obj., 193,1 g/l;

— uvin,ddlés bor*: 19 °MM, 12 % obj., 202,2 g/l.
Pravidla tykajici se péstovdni révy (2)

Péstitelské postupy

Flexibilita: s pfedchozim souhlasem ministerstva zemé&délstvi maze vybor vinafského spolku Nivegy Valley
v jednotlivych p¥ipadech rozhodnout o odchylce od pravidel pro minimdlni obsah cukru ve sklizenych hroznech.
Odchylka nesmi byt vétsi nez +1°MM (+0,74 % objemovych vyjadfeno jako pfirozeny obsah alkoholu). Rozhodnuti
mus{ byt pfijato do 15. zaf{ kazdého roku. O rozhodnuti, které schvélilo ministerstvo zemédélstvi, jsou ¢lenové
vinafského spolku Nivegy Valley informovéni e-mailem a na internetovych strankach vinafského spolku.

Maximdlni vynosy

1. Maximdlni standardni vynos u vin ,hegybor” (mladé vino na kalech)

72 hektolitru na hektar

2. Maximalni ro¢ni odchylka vynosu u vin ,hegybor* (mladé vino na kalech)

86,4 hektolitru na hektar

3. Maximdln{ standardni vynos u vin ,hegybor s maximdlni sklizni 2,5 kg na ket

10 000 kg hroznti na hektar
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4. Maximalni ro¢ni odchylka vynosu u vin ,hegybor“ s maximdlni sklizn{ 3 kg na ket

12 000 kilogramii hroznii na hektar

5. Maximdélni standardni vynos u vin ,dtilés bor* (mladé vino na kalech)

56,7 hektolitru na hektar

6.  Maximalni ro¢ni odchylka vynosu u vin ,dilés bor* (mladé vino na kalech)

68,04 hektolitru na hektar

7. Vina,dil8s bor s maximalni sklizn{ 2 kg na kef

8 000 kg hroznti na hektar

8.  Maximalni ro¢ni odchylka vynosu u vin ,dtlés bor s maximalni sklizni 2,4 kg na ket

9 600 kilogramt hrozni na hektar

6.  Vymezend zemépisnd oblast

Oblasti zatazené podle katastru vinic do tifdy I a Il v Balatoncsics6, Monoszl6, Obudavir, Szentantalfa, Szentjakabfa,
Tagyon a Zanka.

7. Odrida (odridy) vinné révy

Chardonnay — Chardonnay blanc
Furmint — Furmint bianco
Juhfark — Mohdcsi

Olasz rizling — Olaszrizling
Rajnai rizling — Riesling blanc

Sziirkebarat — Pinot gris

8.  Popis souvislosti
Popis vymezené oblasti

a)  Prirodni faktory

Udoli Nivegy, obecné oznacované jako ,Nivegy-volgy*, se nachdzi v centralni Casti oblasti severné od Balatonu. Rika
se mu také oblast tdoli Zanka-Nivegy, coZ je presné vymezend zemépisnd oblast. Udolf je ze tif stran lemovino
kopci a z jihu Balatonem, coz vytvaii jedine¢né mikroklima. Oblast zahrnuje pozemky s teplej$im i chladngjsim
proudénim vzduchu, coZ péstovéni vina doddva urcitou stabilitu. Celé podlozi pod vrstvou hliny je tvofeno pievazné
vapenci z obdobi triasu. V oblasti je primérny ro¢ni slune¢ni svit 1 950 az 2 000 hodin a pramérnd ro¢ni teplota
11-12 °C. Primérny ro¢ni Ghrn srazek je 650-700 mm a v praméru 350 mm srdZek spadne ve vegeta¢nim obdobi.
Podneb{ ovliviiuje chladny vzduch, ktery do tdoli proudi z pohofi Bakony, a jezero Balaton, které lezi na jihu adoli.
Vinice se nachazeji v rozsdhlych zalesnénych oblastech. Za letnich veceri tak vlhké horko, které proudi od Balatonu,
sti{dd chladny vzduch z lest v kopcich mezi vinicemi. Oblast je chrdnéna pfed krupobitim a mrazem.
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b)  Lidské faktory

Vyvoj ptidy pro péstovani vinné révy je také vysledkem tmyslného lidského dsili; mistni vinafi péstuji révu po
tisicileti vyhradné na téchto rychle se oteplujicich svazich chrianénych pfed mrazem, kterym dévaji pfednost pfed
mocélovitymi, nizko polozenymi oblastmi, kde se vice vyskytuji mrazy a choroby. Mistn{ vinafi zacali péstovat
pfedeviim odrtidu Olasz Rizling, pozdné zrajici bilou odridu, kterd je vhodnd pro ekologické podminky v oblasti.
Jednou z hlavnich charakteristik odriidy Olasz Rizling je mandlové aroma, které je patrné i ve vinech vyrobenych
z této odrudy. PH vyrobé€ vina se pfi fermentaci mohou pouzivat pouze kvasinky, které neméni typicky charakter
odrtdy. Olasz Rizling, ktery tvofi polovinu hroznt péstovanych v adoli Nivegy, je pro mistni obyvatele synonymem
pro vino a hrozny. Mistni vinafi si v8imli, Ze vyrabé&ji-li vina v mensim neZ pramérném mnozstvi a zpracovavaji-li
pouze zdravé hrozny, objevuji se ve vinech zvldstni vapenato-mandlové tény. Vynosy jsou proto piisné regulovany
a u vin oznacovanych jako ,dil8s bor” je povolena pouze ru¢ni sklizei. Maximalni p¥ipustné vynosy byly stanoveny
v souladu s pozadavky na vyrobu jakostniho vina a byly ddle omezeny u vin uvddénych na trh s uvedenim ndzvu
parcely. Pii fermentaci se nesmi pouZivat zadnd kvasinkova kultura, kterd by zménila specifickou chut a vini vina
Olasz Rizling. Kvalitn{ hrozny se tradi¢né zpracovavaji v mistnich sklepich a vSechny druhy vina musi zrat nejméné
6 mésica.

Popis vin

Vina ,Nivegy-volgyi“ maji nendpadnou vini, kterd neni ostrd, a vyznacuji se bohatym buketem a chuti. Hlavnim
spole¢nym znakem jejich viin{ a chuti je pfevazujici mineralita, kterd je zptsobena vapenitou piidou. V jejich chuti
pievladd vyzrald a komplexni struktura kyselin a kiidové tény, které prameni z vdpence v podlozi. Vina z této
odriidy maji obvykle mandlovou pfichut s dlouhotrvajici dochuti.

Popis a prokdzdni p¥icinné souvislosti

Vzhledem k tomu, Ze pod celou vrstvou hliny je pfevazujici horninou vépenec a klima v tidoli je uréovano blizkosti
okolnich hor a Balatonu, ptevlddaji ve vini a chuti vin vyrdbénych v této oblasti, zejména odriidy Olasz Rizling,
mineralni, kiidové a mandlové tony. Tyto tény se objevuji pii zrdni, a proto je dilezité, aby vino zralo $est mésict
v nddrzich nebo sudech a poté alespoii jeden mésic v 1dhvi (u vin ,ddl6s bor” tfi mésice). V ptipadé vin ,dlés bor*
s CHOP ,Nivegy-volgy“ musi sklizen probihat vyhradné rucné, aby se k vyrobé ¢ifeného mostu pouzivaly pouze
zdravé hrozny. P¥i fermentaci se nesmi pouzivat Zddna kvasinkova kultura, kterd by zménila specifickou chut a viini
vina Olasz Rizling, a proto jsou zdejsi vina tak jedine¢nd. Charakteristika klasickych vin ,Nivegy-volgyi“
oznacovanych jako ,hegybor a ,dtil6s bor“: minerdlni, vapenité, mandlové tony, decentni ovocnd chut a vdpenita,
kiemicitd minerdlni ving. Cerstvd vina maji ovocnou véni s tony zeleného jablka nebo hrusky, obcas kdoule
a citrusti. Maji harmonickou strukturu kyselin a plné télo. CHOP ,Nivegy-volgy” se nachdzi v CHZO ,Balaton®,
pfedeviim v oblasti CHOP ,Balatonfiired-Csopak“ a v mensi mife v oblasti CHOP ,Balaton-felvidék“, pficemz
vyjimecnost je zptisobena piirodnimi a lidskymi faktory. Udoli Nivegy je ze tif stran ohraniceno kopci a ze Ctvrté
strany je lemovano Balatonem. Vzhledem k tomu, Ze doli je na severni strané uzaviené, mikroklima a rozloZeni
srazZek se li3{ od ostatnich oblasti. Podlozi zemépisné oblasti je tvofeno pievazné vapencem z obdobi triasu, na rozdil
od Cedice, ktery prevldda v ostatnich oblastech. Proto maji tato vina Olasz Rizling vyrazngjsi minerdlni tény
a mandlovou chut. Pro vina ,d(il8s bor” lze pouzit pouze kvasinky, které neméni pfirozené aroma a chutové
vlastnosti vin Olasz Rizling (tj. mandlové tény). Vina musi zrdt nejméné Sest mésicti, coz md vliv na organoleptické
vlastnosti vin. Zrdni zvyraziiuje harmonickou kyselost a prodej v ldhvi md pomoci co nejvice zachovat pfirodni
a lidské faktory ptitomné v oblasti produkce. V sousedni CHOP ,Kéli“ (sou¢dst CHOP ,Balaton-felvidék) je typickou
horninou sopecny ¢edi¢, zatimco v tdoli Nivegy pfevazuji vapence z obdobi triasu. CHOP ,Nivegy-volgy“ se opira
o0 odridu Olasz Rizling.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/2812/oj



Uk. vést. C, 21.5.2026 CS

9.

Dalsi zdkladni podminky

Pravidla pro oznacovdni

Pravni rdmec:

Zajistuje organizace spravujici CHOP/CHZO, pokud tak stanovi ¢lenské staty
Druh dalsi podminky:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminky:

1. Pravidla pro oznacovani

Jiné vyrazy podléhajici omezenim, které mohou byt uvedeny: ,sziiretlen” (nefiltrované), ,szemelt* (vybérové),
Lterméhelyen palackozva“ (plnéno v misté vyroby).

Vyraz ,monopol dl6“ (monopolni vinice) mize byt na etiketdch ,diilés bor* uveden pouze v piipadé, Ze hrozny
vypéstoval na vymezené parcele pouze jeden ¢len vinatského spolku.

Na etiketé mtize byt uvedeno oznaceni ,Balaton borrégi6“ (Balatonska vinafskd oblast).

2. Pravidla pro definovani a oznacovani nizvu mensich zemépisnych jednotek:
a)  pouze navina ,ddlds bor;

b)  totoznost piivodu: 100 % obj.;

¢)  ndzvy parcel, které je mozno uvadét:

i)  Balatoncsicso: Bad, Berkenyés (Keleti-kertek, Pap-tag), Buda-volgy (Pirkanc), Fenyves (Kék kuta, Selyem-
domb, Nyugati-kertek), Hatdr (Szilvds), Szent Baldzs-hegy (Agyaglik, Péter kuta) a Szent Gyorgy-hegy;

i)  Monoszl6: Agyagos, Boncsos, Csadé, Hegyestii, Kajor (Csille), Pangyér, Ujma a Uj-hegy;
iiy ~ Obudavar: Irtds (Kozép-ddls, Pereszteges, Oreg-foldek) a Kis-telek (Vaskapu);

iv)  Szentantalfa: Csele kuta (Lip6t, Temetd alja), Szent Baldzs-hegy (Mocsdr, S6s, Tarl6-sz6l8, T6), Tag
(Haraszt alja) a Tagyon-hegy (Bar6ca);

v)  Szentjakabfa: Dobogé (Kereszt-fold), Fenyves (Szilvds, Nyugati-kertek), Hosszi-fold (Déli-kertek) a Pap-
erdd (Szé-kat, Fekete-fold);

vi)  Tagyon: Tag a Tagyon-hegy (Agoston, Biréca, Galozsa, Gunyhods, Egyed, Kenderfold, Kiils6-haraszt,
Lednyka, Tohely);

vii) Zanka: Balint-hegy, Beldt6-hegy, Hamuhdzi, Horog, Tagyon-hegy (Hegyestl, Hosszt-foldek), Varhegy

a Voros-fold (Kerités, TemetGi-ddl6);

Produkce v sousednich obcich mimo vymezenou oblast produkce

Prdvni rdmec:
V prévnich ptedpisech Evropské unie
Druh dalsi podminky:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
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Popis podminky:

Pro vyrobu vina Nivegy-volgyi mtze zpracovani hroznd, kvaSeni mostu a zrdni vina probihat pouze v obcich
nachdzejicich se ve vymezené oblasti produkce nebo v nasledujicich vinafskych obcich nachdzejicich se ve vinafské
oblasti Balatonfiired-Csopak v sousedni spravni jednotce:

Alséors, Aszo6f6, Balatonakali, Balatonalmddi, Balatonfdkajar, Balatonfiirf:d, Balatonkenese, Balatonsz618s,
Balatonudvari, Balatonvildgos, Csopak, Dorgicse, Fels6ors, Lovas, Mencshely, Orvényes, Paloznak, Pécsely, Tihany,
Viszoly, Balatoncsics6, Monoszl6, Obudavar, Szentantalfa, Szentjakabfa, Tagyon a Zanka.

Chrdnéné tradicni vyrazy

Pravni rdmec:

V pravnich ptedpisech Evropské unie

Druh dal$i podminky:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminky:

Jako synonymum vyrazu ,chranéné oznaceni pivodu® lze pouzit tento tradi¢ni vyraz: ,védett eredeti bor” (vino
chrénéného pavodu).

K popisu vlastnosti produktu: ,vdlogatott sziiretelésti bor” (vybérové vino).

Pravidla pro baleni produktii

Pravni rdmec:

Zajistuje organizace spravujici CHOP/CHZO, pokud tak stanovi ¢lenské staty
Druh dal$i podminky:

Podminka pro balen{

Popis podminky:

Vina se mohou proddvat pouze v barevnych (neprihlednych) sklenénych lahvich burgundského tvaru.
Odkaz na specifikaci produktu

https://boraszat.kormany.hu/download|b/3¢c/73000/NIVEGYV%C3%96LGY%20term%C3%A9kle%C3%ADr%C3%A1s-COM3
+v3_korr%20n%C3%A91k%C3%BCl.pdf
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