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ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΣ (ΕΟΚ) άριθ. 1216/68 ΤΗΣ ΕΠΙΤΡΟΠΗΣ
της 9ης Αύγουστου 1968

περί καθορισμού της μεθόδου διαπιστώσεως τής περιεκτικότητος σέ λακτόζη των τροφών
πού παρασκευάζονται γιά τά εισαγόμενα ζώα προελεύσεως τρίτων χωρών

H ΕΠΙΤΡΟΠΗ ΤΩΝ ΕΥΡΩΠΑΪΚΩΝ ΚΟΙΝΟΤΗΤΩΝ,

"Εχοντας ύπόψη :

τύ συνθήκη περί Ιδρύσεως τής Ευρωπαϊκής Οικονομι­
κής Κοινότητος,

τόν κανονισμό (ΕΟΚ) άριθ . 804/68 τοϋ Συμβουλίου τής
27ης 'Ιουνίου 1968, περί κοινής όργανώσεως άγοράς
στόν τομέα του γάλακτος καί τών γαλακτοκομικών
προϊόντωνί1) καί ιδίως τό άρθρο 14 παράγραφος 7,

τόν συντελεστή 2·

δτι πρέπει , γιά τήν έξασφάλιση τής όμοιομόρφου
εφαρμογής τών έν λόγω διατάξεων, νά καθορισθεί μία
μέθοδος άναλύσεως τής περιεκτικότητος σέ λακτόζη ,
υποχρεωτική γιά δλα τά Κράτη μέλη· δτι ένδείκνυται
νά υιοθετηθεί μία γενικώς άναγνωρισμένη μέθοδος·

δτι τά μέτρα πού προβλέπονται στόν παρόντα κανονι­
σμό είναι σύμφωνα μέ τή γνώμη τής 'Επιτροπής Δια­
χειρίσεως Γάλακτος καί Γαλακτοκομικών Προϊόντων,

ΕΞΕΔΩΣΕ ΤΟΝ ΠΑΡΟΝΤΑ ΚΑΝΟΝΙΣΜΟ:

"Αρθρο 1

Ή μέθοδος γιά τόν προσδιορισμό τής περιεκτικότητος
σέ λακτόζη τών προϊόντων τής διακρίσεως ex 23.07 B
πού έμφαίνεται στό παράρτημα II του κανονισμού
(ΕΟΚ) άριθ . 823/68 καθορίζεται στό παράρτημα.

"Άρθρο 2

Ό παρών κανονισμός άρχίζει νά ισχύει τήν 29η 'Ιου­
λίου 1968 .

Εκτιμώντας :

δτι τό άρθρο 1 1 παράγραφος 1 του κανονισμού (ΕΟΚ)
άριθ . 823/68 τού Συμβουλίου, τής 28ης ' Ιουνίου 1968 ,
περί καθορισμού τών δμάδων προϊόντων καί τών ειδι­
κών διατάξεων γιά τόν υπολογισμό τών εισφορών στόν
τομέα τού γάλακτος καί τών γαλακτοκομικών προϊό­
ντων (2) προβλέπει δτι ή περιεκτικότης σέ γαλακτοκο­
μικά προϊόντα τών τροφών πού παρασκευάζονται γιά
τά ζώα τής διακρίσεως ex 23.07 B, δπως περιγράφεται
στό παράρτημα II τοϋ έν λόγω κανονισμού, καθορίζε­
ται διά τοϋ προσδιορισμού τής περιεκτικότητος σέ λα­
κτόζη γιά 100 χιλιόγραμμα τοϋ έν λόγω προϊόντος άπό

Ό παρών κανονισμός είναι δεσμευτικός ώς πρός δλα τά μέρη του καί ισχύει άμεσα σέ κάθε
Κράτος μέλος .

"Εγινε στίς Βρυξέλλες, στίς 9 Αύγούστου 1968 .

Γιά τήν 'Επιτροπή

V. BODSON

Μέλος τής 'Επιτροπής

(*) ΕΕ άριθ. N 148 τής 28.6.1968 , σ. 13 .
(2) ΕΕ άριθ. N 151 τής 30.6.1968, σ. 3 .
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ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ

23.07 B
Μέθοδος αναλύσεως γιά τόν καθορισμό τής περιεκτικότητος σέ λακτόζη στά προϊόντα τής διακρίσεως

ΜΕΡΟΣ I

1 . Πεδίο εφαρμογής

Ή μέθοδος έφαρμόζεται στίς περιπτώσεις περιεκτικότητος σέ λακτόζη άνωτέρας τοΰ 0,5%.

2. Αρχή

Διαλύομε τά σάκχαρα στό ϋδωρ . 'Ανακινούμε τή ζύμη (Saccharomyces cerevisiae) ή όποία άφήνει τη
λακτόζη άνέπαφη . Προσδιορίζομε τήν περιεκτικότητα σέ λακτόζη τοΰ διαλύματος κατά τή μέθοδο
Luff-Schoorl , κατόπιν διυλίσεως καί διηθήσεως .

3 . 'Αντιδραστήρια

Θειοθειικό νάτριο 0,1 n

Δείκτης : διάλυμα άμύλου. Μείγμα 5 γραμμαρίων διαλυτού άμύλου (προσθέτομε ένδεχομένως 10mg
ιωδιούχου υδραργύρου ώς παράγοντος συντηρήσεως) καί 30 ml ύδατος προστίθεται σέ 1 λίτρο
ζέοντος ύδατος . Διατηρούμε τό μείγμα αύτό σέ βρασμό έπί τρία λεπτά- τό άφήνομε νά ψυχθεί .

Διάλυμα ιωδιούχου καλίου p . a . σέ 30% (ρ/v)

Διάλυμα θειικού -όξέως 6 n

Αντιδραστήριο κατά Luff-Schoorl

α) Διαλύομε 25 g θειικοΰ χαλκοΰ p .a . άπηλλαγμένου σιδήρου (CuS04 5Η20) σέ 100 ml ύδατος·
θ) Διαλύομε 50 ml κιτρικού όξέως p.a . (C6H807H20) σέ 50 ml ύδατος­
γ) Διαλύομε σέ 300 ml περίπου θερμού ύδατος, 143,8 γραμ. άνύδρου άνθρακικοΰ νατρίου (Na2C03).

Άποχέομε τό θ) έντός τοΰ γ) (κατόπιν ψύξεως) άνακινώντας προσεκτικά καί προσθέτοντας έν
συνεχεία τό α). Συμπληρώνομε μέχρι 1 λίτρο καί τό άφήνομε έν ήρεμία έπί μία νύχτα καί κατόπιν τό
διηθούμε . Πρέπει νά διαπιστωθούν οί κανονικότητες τοΰ ούτω έπιτυγχανομένου άντιδραστηρίου
(0,1 n σέ Cu , 2 α σέ Na2C03). Τό ρΗ πρέπει νά πλησιάζει τό 9,4 .

Διάλυμα Carrez I : Διαλύομε 23,8 γραμμάρια Zn (C2H302) 2.2Η20 καί 3 γραμμάρια όξικοΰ όξέος
(glacial ) καί συμπληρώνομε 100 ml .

Διάλυμα Carrez II : Διαλύομε 10,6 γραμμάρια K4Fe(CN)6 . 3H20 έντός ύδατος καί συμπληρώνομε
100 ml .

Τμήματα έλαφρόπετρας, έπεξεργασμένα διά βρασμού μέ ύδροχλωρικό όξύ, πλυθέντα δι ' ύδατος καί
άποξηρανθέντα. Αιώρημα Saccharomyces cerevisiae: 25 γραμμάρια νωπής ζύμης σέ 100 ml ύδατος .
(Νά μή διατηρηθεί στό ψυγείο πλέον τής μιας έθδομάδος).

4. Τρόποι χρήσεως

, Ζυγίζομε, μέ άκρίβεια 1 ml , 1 g τοΰ πρός άνάλυση δείγματος καί θέτομε τήν ποσότητα αυτή έντός
ογκομετρικής φιάλης τών 100 ml . Προσθέτομε 25 έως 30 ml ύδατος, τοποθετοΰμε τή φιάλη έπί 30
λεπτά έντός ζέοντος ύδρολούτρου. Τήν ψύχομε, έν συνεχεία σέ 35°C περίπου.

Προσθέτομε 5 ml τοΰ αίωρήματος ζύμης (*) καί άνακινοΰμε. Διατηρούμε τή φιάλη καί τό περιεχό­
μενο της έπί 2 ώρες στό ύδρόλουτρο στή θερμοκρασία τών 38 έως 40°C .

"Επειτα άπό τή ζύμωση ψύχομε σέ θερμοκρασία περίπου -20°C . Προσθέτομε 2,5 ml τοΰ διαλύματος
Carrez I καί άνακινοΰμε έπί 30 δευτερόλεπτα- προσθέτομε έν συνεχεία 2,5 ml τοΰ διαλύματος Carrez
II καί άνακοινοΰμε έκ νέου έπί 30 δευτερόλεπτα. Συμπληρώνομε μέχρι 100 ml μέ ύδωρ, άνακινοΰμε
καί διηθοΰμε . Λαμβάνομε μέ σιφώνιο ποσότητα διηθήματος μή υπερβαίνουσα τά 25 ml , καί περιέ­
χουσα κατά προτίμηση 40 έως 80 mg λακτόζη . "Αν είναι άναγκαϊο , συμπληρώνομε στά 25 ml μέ
ύδωρ καί προσδιορίζομε τήν περιεκτικότητα σέ άνυδρη λακτόζη κατά Luff-Schoorl .

Προβαίνομε σέ πλήρη λευκό προσδιορισμό μόνο μέ τή ζύμη .

(*) Στην περίπτωση προϊόντων πού περιέχουν περισσότερο τοΰ 40% ζυμουμένων σακχάρων αύξάνομε τήν ποσότητα τοϋ αίωρήματος
ζύμης.
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ΜΕΡΟΣ II

1 . Προσδιορισμός τής περιεκτικότητος σέ λακτόζη κατά Luff-Schoorl .

Λαμθάνομε μέ σιφώνιο 25 ml άντιδραστηρίου Luff-Schoorl σέ κωνική φιάλη τών 300 ml . Προσθέ­
τομε 25 ml επακριβώς μετρηθέντα τοϋ κατασταλαγμένου διαλύματος .

Άφοΰ προσθέσομε δύο τμήματα έλαφρόπετρας, θερμαίνομε, άναδεύοντας μέ τό χέρι , έπάνω άπό
ελεύθερη φλόγα μέσου ΰψους καί φέρομε τό ύγρό σέ βρασμό έπί 2 λεπτά περίπου. Τοποθετούμε
άμέσως τήν κωνική φιάλη έπί μεταλλικού πλέγματος έφοδιασμένου μέ όθόνη έξ άμιάντου κάτωθεν
του όποιου, προηγουμένως, έχομε άνάψει φλόγα. Αύτή είναι ρυθμισμένη κατά τέτοιο τρόπο ώστε ή
κωνική φιάλη νά θερμαίνεται άποκλειστικά κάτω άπό τή βάση . Προσαρμόζομε, έν συνεχεία, ένα
ψυκτήρα μέ όπισθοδρομική κίνηση . Άπό τή στιγμή αύτή , θράζομε έπί 10 λεπτά άκριθώς. Ψύχομε
άμέσως σέ ψυχρό νερό καί μετά 5 λεπτά περίπου τιτλοδοτοδμε ώς άκολούθως :

Προσθέτομε στό υγρό 10 ml Ιωδιούχου καλίου καί εύθύς άμέσως, άλλά προσεκτικά (λόγω σχηματι­
σμού άφθονου άφρού) 25 ml θειικού όξέως 6 n .

Τιτλοδοτούμε, έν συνεχεία, μέ θειοθειικό νάτριο μέχρι τής έμφανίσεως ένός κίτρινου άπαλού
χρώματος καί , πρός τό τέλος τής τιτλοδοτήσεως, προσθέτομε τό δείκτη άμύλου.

Πραγματοποιούμε τήν ϊδια τιτλοδότηση έπί ένός μείγματος, έπακριβώς μετρηθέντος 25 ml άντι­
δραστηρίου κατά Luff-Schoorl καί 25 ml ύδατος , άφοΰ πρώτα προσθέτομε 10 ml Ιωδιούχου καλίου
καί 25 ml θειικού όξέως 6 n , χωρίς νά τό φέρομε αύτή τή φορά σέ βρασμό .

Καταρτίζομε μέ τή βοήθεια τού κατωτέρω πίνακος τήν ποσότητα σέ χιλιόγραμμα λακτόζης πού
άνταποκρίνεται στή διαφορά τών άποτελεσμάτων τών δύο τιτλοδοτήσεων (έκφραζομένων σέ ml
θειοθειικοΰ νατρίου 0,1 n).

ΠΙΝΑΚΑΣ

Πίνακας γιά 25 mg αντιδραστηρίου Luff-Schoorl

(Βλέπε τούς όρους πού άναγράφονται στό κείμενο)

1 . Θειοθειικο νάτριο : 0,1 n

2 . Λακτόζη : €12Η22θη

1 2 1 2

ml mg διαφορά ml mg διαφορά

1 3,6
3,7

13 48,4
3,8

2 7,3
3,7

14 52,2
3,8

3 11,0
3,7

15 56,0
3,9

4 14,7
3,7

16 59,9
3,9

5 18,4
3,7

17 63,8
3,9

6 22,1
3,7

18 67,7
4,0

7

8

25,8

29,5
3,7

3,7

19

20

71,7

75,7
4.0

4.1
9 33,2

3,8
21 79,8

4,1
10 37,0 22 83,9

3,8 4.1
11 40,8

3,8
23 88,0

12 44,6
3,8


