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KOMMISSIONENS FORORDNING (EG) nr 175/2001
av den 26 januari 2001

om handelsnormer for valnoétter med skal

EUROPEISKA GEMENSKAPERNAS KOMMISSION HAR ANTAGIT
DENNA FORORDNING

med beaktande av Fordraget om upprittandet av Europeiska gemenska-
pen:

med beaktande av radets forordning (EG) nr 2200/96 av den 28 oktober
1996 om den gemensamma organisationen av marknaden for frukt och
gronsaker ('), senast dndrad genom forordning (EG) nr 2826/2000 (%),
sérskilt artikel 2.2 i denna, och

av foljande skal:

(1) I bilaga I till forordning (EG) nr 2200/96 é&terfinns valnétter
bland de produkter for vilka normer skall antas. For att gora
virldsmarknaden overskddligare bor dérfor de normer for
valnétter med skal beaktas som rekommenderats av den arbets-
grupp for standardisering av lattfordarvliga livsmedel samt for
kvalitetsforbattring som inréttats av Forenta nationernas ekono-
miska kommission for Europa (ECE/FN).

(2)  Syftet med dessa normer dr att avldgsna produkter av otill-
fredsstéillande kvalitet frdn marknaden, anpassa produktionen
efter konsumenternas krav samt underldtta ett handelsutbyte
grundat pa sund konkurrens och dérigenom bidra till att forbéttra
produktionens Ionsamhet. Normerna skall darfor tillimpas i alla
handelsled.

(3) De éatgdrder som avses i denna forordning &r forenliga med
yttrandet fran Forvaltningskommittén for farsk frukt och farska
gronsaker.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

Handelsnormerna for valnétter med skal som omfattas av KN-nummer
0802 31 00 anges i bilagan.

Dessa normer skall tillimpas i samtliga handelsled och i enlighet med
villkoren i forordning (EG) nr 2200/96.
Artikel 2

Denna forordning trdder i kraft den tredje dagen efter det att den har
offentliggjorts i Europeiska gemenskapernas officiella tidning.

Den skall tillimpas fran och med den 1 september 2001.

Denna forordning éar till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla
medlemsstater.

() EGT L 297, 21.11.1996, s. 1.
(» EGT L 328, 23.12.2000, s. 2.
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BILAGA

NORMER FOR VALNOTTER MED SKAL

I.  DEFINITION AV PRODUKTEN

Dessa normer giller for valnotter med skal utan det grona yttre fruktkottet
av sorter av Juglans regia L., som dr avsedda att levereras i ofordndrat
skick till konsumenten, dock inte valnétter avsedda for industriell bearbet-
ning.

Med “férska valnotter” eller “tidiga valndtter” avses valnotter med skal utan
det grona yttre fruktkottet som salufors sé snart som mojligt efter skorden,
som inte ldmpar sig for forvaring under ldng tid och inte har undergatt
nagon behandling for att dndra deras naturliga vattenhalt.

Med torkade valnétter” avses valnétter som tal forvaring under lang tid
under normala lagringsforhallanden (*).

II. KVALITETSBESTAMMELSER

Syftet med normerna &r att ange de kvalitetskrav som valnotter med skal
skall uppfylla efter iordningstillande och forpackning.

A. Minimikrav ()

i) Om inte annat foljer av de sdrskilda bestimmelserna for varje klass
och de tillatna toleranserna skall valnétter med skal uppfylla foljande
krav:

a) Skalen skall vara
— hela: sma ytliga fel anses inte som fel, delvis 6ppna valnétter

anses vara hela om valndtskédrnan ar fysiskt skyddad,

— friska, dvs. fria fran fel som kan forsdmra fruktens naturliga
egenskaper med avseende pa hallbarhet,

— fria frén skador orsakade av skadedjur,

— rena, praktiskt taget fria fran synliga frimmande
bestandsdelar,

— torra, dvs. fria frdn onormal yttre fuktighet,
— fria frén rester av det grona yttre fruktkottet.

Torkade valnétters skal far inte uppvisa ndgra spir av
avldgsnandet av det yttre holjet.

b

Valnotskdrnorna skall vara

=

— friska, dvs. de fér inte vara angripna av rota eller ha annan
kvalitetsforsamring som gor dem oldmpliga f6r konsumtion,

— fasta,

— rena, praktiskt taget fria frdn synliga frimmande
bestandsdelar,

— fria fran insekter eller kvalster, oavsett utvecklingsstadium,
— fria fran skador orsakade av skadedjur,
— fria fran hérskenhet och/eller oljeaktigt utseende,
— fria frdn mogel,
— fria fran onormal yttre fuktighet,
— fria fran frimmande lukt och/eller smak,
— normalt utvecklade, dvs. skrumpna valndtskdrnor fir inte
forekomma.
¢) Valnotter med skal skall skordas tillrdckligt mogna.
Valnétterna far inte vara tomma.

Nér det giller “farska valnotter” skall den hinna som omger
valnodtskdrnan lossna latt och den inre mellanliggande skiljeviggen
skall uppvisa en borjan till brunfargning.

I fraga om ”torkade valndtter” skall den inre mellanliggande skilje-
véggen vara torr och sprod.

(") Vid transport i sluten forpackning bor sirskild uppmérksamhet féstas vid luftcirkula-
tionen i forpackningen och produktens vattenhalt.
(*) En definition av fel hos valnotter med skal dterfinns i tilldgg II till denna bilaga.
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Utan att det paverkar tillimpningen av bestimmelserna i Europapar-
lamentets och radets direktiv 95/2/EG (') senast édndrat genom
direktiv 98/72/EG (*), far skalen tvittas och blekas under forutsitt-
ning att behandlingen i frdga inte paverkar valnotskidrnornas kvalitet.

Valnétter med skal skall ha en sddan utveckling att de

— tal transport och hantering,
— dr 1 tillfredsstédllande skick vid ankomsten till bestimmelseorten.
ii) Vattenhalt

Vattenhalten i torkade valndtter far vara hogst 12 % for hela
valndten och 8 % for kidrnan (?).

Den naturliga vattenhalten i hela farska valnotter skall vara minst
20 %.

B. Klassificering

Valnétter med skal indelas i foljande tre klasser:

1) Klass "Extra”

Valnotter med skal i denna klass skall vara av hogsta kvalitet. De
skall ha de egenskaper som dr typiska for sorten eller, i férekom-
mande fall, for den blandning av vissa sorter, som &r officiellt
faststilld av producentlandet (*) och som anges i mérkningen.

De far praktiskt taget inte ha nagra fel med undantag av mycket sma
ytliga fel forutsatt att dessa inte forsdmrar produktens allménna
utseende, kvalitet, hallbarhet och presentation i forpackningen.

Valnétter med skal som tillhor en sort som inte kan fastslas med
sakerhet eller som ingar i en blandning som inte &r faststdlld
uppfyller inte kraven for denna klass.

Dessutom far endast valnotter med skal fran den senaste skorden
inordnas i denna klass.

i) Klass I

Valnétter med skal i denna klass skall vara av god kvalitet. De skall
ha de egenskaper som ér typiska for sorten, en handelstyp eller, i
forekommande fall, f6r en blandning av vissa sorter, som &r offici-
ellt faststdlld av producentlandet (*) och som anges i mérkningen.

De far dock ha mindre fel forutsatt att dessa inte forsamrar produk-
tens allminna utseende, kvalitet, hallbarhet och presentation i
forpackningen.

Valnétter med skal som tillhor en sort som inte kan fastslas med
sdkerhet eller som ingdr i en blandning som inte &r faststilld
uppfyller inte kraven for denna klass.

i) Klass Il

Denna klass omfattar valnotter med skal som inte uppfyller kraven
for de hogre klasserna men som uppfyller de minimikrav som anges
ovan.

Fel far forekomma forutsatt att de bibehéller sina visentligaste
egenskaper i fraga om kvalitet, hallbarhet och presentation.

I1I. BESTAMMELSER ANGAENDE STORLEKSSORTERING

Storleken bestdms antingen av en bestdmd intervall mellan en storsta och en
minsta diameter (storlekssortering) eller genom angivande av en minsta
diameter foljt av “och storre” eller ”och +” (sortering med sall).

(") EGT L 61, 18.3.1995, s. 1.
() EGT L 295, 4.11.1998, s. 18.
(®) Vattenhalten skall bestimmas med en av de metoder som anges i tilligg I till denna
bilaga.
(*) En icke uttommande forteckning dver de blandningar av vissa sorter som ar officiellt
faststéllda av producentlandet finns i tillagg III.
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Klass Storlekssortering (*) Séllning (%)
Extra, I och 1T 34 mm och storre
32-34 mm 32 mm och storre
30-32 mm 30 mm och storre
28-30 mm 28 mm och storre
I och II 2628 mm 26 mm och storre
11 24-26 mm 24 mm och storre

(*) Utover denna storlekssorteringstabell far det frivilligt anvindas storleksbeteck-
ningar forutsatt att storleken dven anges i markningen.

. TOLERANSBESTAMMELSER

I varje forpackning medges en viss médngd produkter som inte uppfyller
kvalitets- och storlekskraven for den angivna klassen.

A. Kbvalitetstoleranser

Vid berdkningen av toleranser skall, oavsett klass, tva till hilften tomma
valnétter eller fyra till en fjdrdedel tomma valnédtter réknas som en tom

valnot.
Tillatna toleranser
(procentuell andel frukter med fel efter antal
Tillatna fel (*) eller vikt)
Extra Klass I Klass II
a) Totala toleranser for fel i 7 10 15
skalet
b) Totala toleranser for fel 8 10 15
i den itliga delen (°)
varav hdrskna valnotter, 3 6 8
valnétter med rétangrepp
eller valnotter med skador
orsakade av insekter (°)
varav valnotter angripna av 3 4 6
mogel

(*) En definition av felen aterfinns i tillagg II till denna bilaga.

(*) For farska valnotter giller foljande toleranser for fel i valndtskdrnan: Klass
“Extra”: 8 %; klass I: 12 %; klass II: 15 %.

(°) Levande insekter eller skadedjur far inte forekomma i ndgon klass.

B. Mineralféroreningar

Halten aska som &r oloslig i syra far ej overstiga 1 g/kg.

C. Storlekstoleranser

For samtliga klasser medges hogst 10 % i antal eller vikt av valnotter
med skal som inte uppfyller storlekskraven i markningen sévida

— valnétterna motsvarar ndrmast mindre eller storre storlek, om stor-
leken anges som en bestdmd intervall mellan en minsta och stérsta
diameter (storlekssortering),

— valnétterna motsvarar ndrmast mindre storlek, om storleken anges
som en minsta diameter foljt av ”och storre” eller ”och +” (sortering
med sall).
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V. BESTAMMELSER ANGAENDE PRESENTATION

A. Enbhetlighet

Varje forpackning skall ha ett enhetligt innehall och far endast innehalla
valnétter med skal av samma ursprung, skordeér, kvalitet och storlek
(om storlekssortering &r obligatorisk). I en och samma férpackning
med valnétter som presenteras under ett sortnamn, en faststilld bland-
ning av sorter eller en handelstyp medges hogst 10 % i antal eller vikt
av valnotter som tillhor andra sorter eller andra handelstyper.

Den synliga delen av forpackningens innehéll skall vara representativ
for hela innehallet.

Genom undantag fran foregdende bestimmelser i den hir punkten far
produkter som omfattas av den hér forordningen blandas i detaljhandels-
forpackningar med en nettovikt under tre kilo med férsk frukt och farska
gronsaker av olika arter, pa de villkor som anges i kommissionens
forordning (EG) nr 48/2003 ().

B. Forpackning

Valnotter med skal skall vara forpackade sa att de ges ett &ndamalsenligt
skydd.

De material som anvinds inuti férpackningen skall vara nya, rena och sa
beskaffade att de inte kan orsaka yttre eller inre skador pa produkten.
Det ar tillatet att anvinda material som t.ex. papper eller stimplar med
handelsméssiga upplysningar forutsatt att de fdrger och det lim som
anvinds ar giftfria.

Forpackningarna far inte innehélla frimmande bestandsdelar.

C. Presentation

Forpackningarna i ett och samma parti skall alla ha samma vikt.

VI. BESTAMMELSER ANGAENDE MARKNING

Varje forpackning skall pa en och samma sida och med tydligt, outplanligt
och fran utsidan synligt tryck vara markt med foljande uppgifter:

A. Identifiering

Packare och/eller avsidndare: namn och adress eller mérke som ér offici-
ellt utfirdat eller godkdnt. Om mirkning i form av ett tecken (en
logotyp) anvinds skall det i ndrheten av tecknet (logotypen) std
“packare” och/eller “avsdndare” (eller motsvarande forkortning).

B. Typ av produkt

— ”Firska valnétter” eller Tidiga valnotter” (nér det rér sig om farska
valnétter). ”Valnotter” eller “Torkade valnétter” (nédr det ror sig om
torkade valnotter).

— Sortens eller den faststéllda blandningens namn for klassen “Extra”.
Sortens, den faststillda blandningens eller handelstypens namn for
klass I.

C. Produktens ursprung
Ursprungsland och, frivilligt, odlingsomrade eller nationell, regional
eller lokal bendmning.

D. Handelsmissiga upplysningar

— Klass.
— Storlek, angiven som

— storsta och minsta diameter, eller
— minsta diameter f6ljt av “och storre” eller “och +”.
— Storleksbeteckning (frivilligt).

() EGTL 7, 11.1.2003, s. 65.
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— Skordear (obligatoriskt for klasserna “Extra” och I, frivilligt for
klass 1II).

— Nettovikt.

— Forpackningsdatum (obligatoriskt for farska valndtter och frivilligt
for torkade valnotter).

— Minsta hallbarhetsdatum (frivilligt). For farska valnétter uppgiften
”Bor konsumeras snarast och forvaras svalt” eller “Mycket
begriansad héllbarhet, bor forvaras svalt”.

. Officiellt kontrollmérke (frivilligt).
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TILLAGG I

BESTAMNING AV VATTENHALTEN

METOD I — LABORATORIEMETOD

Princip
Bestdmning av vattenhalten i torkade frukter genom att méta viktforlusten

efter torkning vid en temperatur av 103 °C (= 2 °C) i torkugn, vid normalt
tryck i sex timmar.

Utrustning
Keramikmortel och mortelstot eller hackkniv.
Analysvag med en kénslighet av 1 mg.

Planbottnade cylinderformade behallare av glas eller metall med titslutande
lock. Diameter 12 cm, djup 5 cm.

Eluppvirmd torkugn med naturlig konvektion som héller en jimn tempe-
ratur av 103 °C (£ 2 °C).

Exsickator med ett effektivt torkmedel (t.ex. kalciumklorid) och med en
metallplatta for snabbkylning av behéllarna.

Provberedning

Skala provet om sa behdvs och krossa kdrnorna i morteln — eller hacka dem
fint — till fragment med en diameter av 2—4 mm.

Fraktion och provforfarande

Torka behallarna och tillhdrande lock i torkugnen i minst tvad timmar och
flytta dérefter 6ver dem till exsickatorn. Lat behallarna och locken svalna
tills de nar rumstemperatur.

Utfor provet pa fyra fraktioner om vardera cirka 50 g.
Vig den tomma behdllaren och locket med 0,001 g noggrannhet (M,).

Vig cirka 50 g av provet med 0,001 g noggrannhet och fordela det jamt
6ver behdllarens botten. Forslut snabbt med locket och vig allt (M,). Utfor
dessa moment s snabbt som mojligt.

Placera de Oppna behallarna och tillhérande lock bredvid varandra i
torkugnen. Sting torkugnen och 4t torka i sex timmar. Oppna torkugnen,
lagg snabbt pa locken pa behallarna, och placera dem i exsickatorn tills de
svalnat. Nér de svalnat till rumstemperatur, vig behallaren (fortfarande med
locket pd) med 0,01 g noggrannhet (M,).

Vattenhalten i provet, i viktprocent, berdknas enligt foljande formel:

1 0

Vattenhalt = o= 100
atten at*N1 MX

Berikna medelvirdet for de fyra provfraktionerna.
METOD II - SNABB METOD

Princip
Bestdmning av vattenhalten med ett métinstrument som &r baserat pa prin-

cipen om elektrisk konduktivitet. Maitinstrumentet skall kalibreras i
forhallande till laboratoriemetoden.

Utrustning
Keramikmortel och mortelstot eller hackkniv.

Mitinstrument baserat pa principen om elektrisk konduktivitet.
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3. Provforfarande

3.1 Fyll ett glas med den produkt som skall analyseras (produkten krossas forst
i morteln) och skruva at pressen tills jaimnt tryck uppnas.

3.2 Las av vérdena pa skalan.

3.3 Efter varje bestimning skall glaset rengdras noggrant med spatel, pensel
med hard borst, pappershandduk eller tryckluftspump.
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TILLAGG II

DEFINITION AV FEL HOS VALNOTTER MED SKAL

A. Fel i skalet

Fel som paverkar utseendet, som t.ex.:

— Missfargning: Flackar eller en onormal brun, rédbrun eller gra fargning
som beror 20 % av valnoétsskalets yta och som star i stark kontrast till
fargen pd resten av skalet eller pd flertalet skal i partiet.

— Orenheter, jordrester pad mer dn 5 % av skalets yta.
— Fastsittande gront yttre fruktkott som ticker mer dn 10 % av skalets yta.

— Spar av skalning: Tydliga méarken péa skalet efter det mekaniska
avldgsnandet av det grona yttre fruktkottet.

. Fel i den itliga delen (valndotskdrnan)

Fel som paverkar valnotskdrnans utseende sasom flackar eller avfargade
delar: missfargning som berér mer dn en fjdrdedel av valndtskdrnan och
som kontrasterar starkt mot fargen hos resten av valndtskirnan.

Fortorkade valnétskérnor:

Otillricklig mognad i
farska valnétter:

fraiga om

Harskenhet:

Tomma valnétter:

. Fel i bade skalet och kiirnan

Mogel:

Rota:

Spér av skador orsakade av insekter:

Frimmande bestandsdelar:

Mineralfororeningar:

Frammande lukt eller smak:

Valnotskdrnor som ér starkt uttor-
kade, skrumpna och harda.

Valnétskdrna som inte ar tillrackligt
fast, vars hinna inte lossnar tillrick-
ligt 14tt och/eller vars inre mellanlig-
gande skiljevdgg inte uppvisar en
borjan till brunfirgning.

Fettoxidation eller bildning av fria
fettsyror som ger en obehaglig
smak.

Valnoétter med ej utvecklad kdrna.

Mogelfilament som &r synliga for
blotta Ggat.

Betydande mikrobiologisk nedbryt-

ning.

Synliga skador orsakade av insekter
eller andra skadedjur eller av
forekomsten av doda insekter eller
rester av dem.

Alla bestandsdelar som inte normalt
hor till produkten.

Aska oloslig i syra.

Lukt eller smak som inte dr karakta-
ristisk for produkten.
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TILLAGG III

ICKE UTTOMMANDE FORTECKNING OVER DE BLANDNINGAR AV
VISSA SORTER SOM AR OFFICIELLT FASTSTALLDA AV PRODU-
CENTLANDET ENLIGT ILB.i och ILB.ii I BILAGAN

1. ”Grenoble-valnotter”

— Torkade respektive farska nétter av foljande sorter: Franquette, Mayette,
Parisienne

2. ”Périgord-valnotter”

— Torkade nétter av foljande sorter: Marbot, Franquette, Corne
— Férska notter av foljande sorter: Marbot, Franquette

3. ”Kalifornia-valnotter”

— Torkade nétter av foljande sorter: Amigo, Adams, Ashley, Payne, Eureka,
Hartley, Serr, Chandler, Chico, Gustine, Lompoc, Midland, Pedro,
Pioneer, Sunland, Tehama, Tulare, Vina, Poe, Carmello, Cascade,
Concha, Ehrhardt, Franquette, Howe, Howard, Idaho, Marchetti, Mayette,
Meylan, Plancentia, Sharkey, Sinensis, Trinta, Waterloo, Westside.



