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Offentliggérande av ett meddelande om en godkind standardindring av produktspecifikationen for
en geografisk beteckning enligt artikel 5.4 i kommissionens delegerade férordning (EU) 2025/27 (')

(C/2025/2768)

MEDDELANDE OM GODKANNANDE AV EN STANDARDANDRING
(Artikel 24 i forordning (EU) 2024/1143)
”Prosciutto Toscano”

EU-nr: PDO-IT-1494-AMO1 - 17 februari 2025

SUB (X) SGB ()

1. Produktens namn

"Prosciutto Toscano”

2. Medlemsstat till vilken det geografiska omridet hor

Italien

3. Sektor
jordbruksprodukter
O  viner

O  spritdrycker

4. Myndighet i medlemsstaten som meddelar standardindringen

Ministeriet for jordbruk, livsmedelssuveranitet och skogsbruk — avdelningen for livsmedelssuveranitet och histsport

5. Beskrivning av den eller de dndringar som godkints

En forklaring till varfor dandringen/andringarna omfattas av definitionen av en standarddndring enligt artikel 24.4 i forordning
(EU) 2024/1143

Andringarna i produktspecifikationen for den skyddade ursprungsbeteckningen Prosciutto Toscano

—  inbegriper inte en dndring av namnet pd den skyddade ursprungsbeteckningen eller den skyddade geografiska
beteckningen eller av anvindningen av det namnet,

—  innebir inte en risk for att det samband som avses i artikel 5.1 b for skyddade ursprungsbeteckningar eller det
samband som avses i artikel 5.2 b for skyddade geografiska beteckningar inte lingre uppfylls, och

—  innebir inte nagra ytterligare begrinsningar vad giller saluforingen av produkten.

1. Andring av artikel 2
Andring 1
Andringen ror artikel 2 andra stycket i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.
(') Kommissionens delegerade forordning (EU) 2025/27 av den 30 oktober 2024 om komplettering av Europaparlamentets och radets
férordning (EU) 20241143 med regler om registrering och skydd av geografiska beteckningar, garanterade traditionella specialiteter

och frivilliga kvalitetsbegrepp samt om upphavande av delegerad forordning (EU) nr 664/2014 (EUT L, 2025/27, 15.1.2025, ELL
http://data.curopa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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Beskrivning: Genom dndringen anges att dven styckningen av grisarna mdste dga rum i regionerna Lombardiet,
Emilia-Romagna, Marche, Umbrien, Lazio och Toscana.

Andringen paverkar det sammanfattande dokumentet.

2. Andring av artiklarna 2 och 3

Andring 2

Andringen ror artikel 2 andra och tredje styckena och artikel 3 férsta stycket i produktspecifikationen samt punkt
3.3 i det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen infors ett sdrskilt stycke om genetiska egenskaper som ersitter den information om
raser som anges i artikel 3 i produktspecifikationen. Det genetiska ursprunget for rvarorna har klargjorts med
avseende pd de genetiska typerna for avelsdjuren, bdde handjur och hondjur, genom att de tillitna genetiska
kombinationerna anges. Hanvisningen i texten till bestimmelserna avseende raser for Prosciutto di Parma SUB och
Prosciutto di San Daniele SUB har darfor ersatts.

Andringen péverkar det ssmmanfattande dokumentet.

3. Andring av artikel 2

Andring 3

Andringen ror artikel 2 andra och tredje styckena i produktspecifikationen. Den medfér ingen dndring av det
sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom 4ndringen infors en tabell som anger de genetiska kraven for svin med de tillitna och icke
tillitna kombinationerna.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

4. Andring av artikel 2

Andring 4

Andringen ror artikel 2 andra och tredje styckena i produktspecifikationen. Den medfor ingen dndring av det
sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom adndringen inférs en hinvisning till den forteckning 6ver genetiska typer som har godkénts av
ministeriet for jordbruk, livsmedelssuverdnitet och skogsbruk.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

5. Andring av artikel 2

Andring 5

Andringen ror artikel 2 andra och tredje styckena i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen hindras anvidndning av kott fran galtar och suggor samt fran svin med ogynnsamma
egenskaper (PSS).

Andringen paverkar det ssmmanfattande dokumentet.

6.  Andring av artikel 2

Andring 6

Andringen ror artikel 2 andra och tredje styckena i produktspecifikationen. Den medfér ingen dndring av det
sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen infors ett sdrskilt avsnitt om uppfédning och utfodring. De traditionella kronologiska
faserna i svinuppfodning har lagts till: digivning, avvinjning, tillvixt och godning, vilket ersétter hanvisningen till
Prosciutto di Parma SUB och Prosciutto di San Daniele SUB.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.
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7. Andring av artikel 2

Andring 7

Andringen ror artikel 2 andra och tredje styckena i produktspecifikationen. Den medfér ingen dndring av det
sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom édndringen infors bestimmelser om diperioden for smagrisar, som mdste vara minst 28 dagar, i
overensstimmelse med bestimmelserna i kapitel I avsnitt C i bilaga I till direktiv 2008/120/EG. Hinvisningar har
ocksé inforts till smégrisar som dias av suggan eller som ges mjolk artificiellt, utfodring med tilldtna ravaror och
anvindning av mineral-, vitamin- och aminosyratillskott samt tillsatser.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

8. Andring av artikel 2
Andring 8

Andringen ror artikel 2 andra och tredje styckena i produktspecifikationen. Den medfor ingen dndring av det
sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen faststills metoderna och tidpunkten for att anbringa tatueringsmarken av ursprunget
pd bada skinkorna pd varje svin och tillhérande mallar f6r méirkning och appliceringsplatta.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

9. Andring av artikel 2
Andring 9

Andringen ror artikel 2 andra och tredje styckena i produktspecifikationen. Den medfér ingen dndring av det
sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen infors en referenstabell som visar vilken bokstav som ska anvindas for att ange
smagrisens fodelsemanad i tatueringsmérkningen av ursprunget.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

10.  Andring av artikel 2

Andring 10

Andringen ror artikel 2 andra och tredje styckena i produktspecifikationen. Den medfér ingen dndring av det
sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom édndringen infors mojligheten att anvinda andra identifieringsmetoder i stillet for eller i
kombination med uppfodarens tatueringsmarke av ursprunget.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

11.  Andring av artikel 2
Andring 11

Andringen ror artikel 2 andra och tredje styckena i produktspecifikationen. Den medfor ingen dndring av det
sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom 4ndringen infors en bestimmelse for att faststilla svinens dlder i manader.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

12.  Andring av artikel 2

Andring 12

Andringen rér artikel 2 andra och tredje styckena i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande
dokumentet.
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Beskrivning: Genom édndringen infors bestimmelser om svinens avvinjningsfas. Bestimmelser har inforts om
varaktigheten for denna fas, hogsta tilldtna vikt for smdgrisarna och utfodringsregler. En uppgift har lagts till om
torrfoder, vitamin-, mineral- och aminosyratillskott och anviandning av tillsatser. Avvinjningsperioden har forlangts
fran 80 dagar till tre ménader och den hogsta tillatna vikten for smagrisar har faststallts till 40 kg.

Andringen paverkar det ssmmanfattande dokumentet.

13.  Andring av artikel 2

Andring 13

Andringen rér artikel 2 andra och tredje styckena i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen infors bestimmelser gillande tillvixtfasen. Den far vara i hogst fem ménader och den
vikt som far uppnas i slutet av fasen 6kas frén 80 kg till 85 kg.

En hinvisning till toleranser f6r enskilda ravaror i enlighet med artikel 17.2 b i férordning (EG) nr 767/2009 har
angetts och uppgiften om en andel pd 10 % strukits. Mojligheten for uppfodaren att ge fodret 4ven i torr form har
lagts till.

En tabell over tilldtna rdvaror har inforts och den ska dven anvindas for nista fas, dvs. godning, for vilken sirskilda
bestimmelser har inforts. Namnen pé foljande révaror har dndrats med hénsyn till den nomenklatur som féreskrivs
enligt Europeiska unionens regler i forordning (EU) nr 68/2013 i dess dndrade lydelse enligt férordning
(EU) 2017/1017:

—  "Majs” kallas inte lingre mais pd italienska utan granturco.
—  "Semolina” kallas nu "mjol”.
—  "Torkat lusernmjol” kallas nu "(hetluftstorkad) lusern”.

—  Linfroexpeller” kallas inte lingre expeller di lino pa italienska utan panello di lino, och f6ljande har lagts till:

» 9 »

"foderlinfroexpeller”, "linfromjol”, "foderlinfrom;jol”.

—  "Appel- och pironpressrester, druv- eller tomatskal som barare av niringstillskott” kallas nu "fruktpressmassa
och tomatpressmassa (tomatpressrester) som forblandningsbarare”.

—  "Bryggerijist och/eller torulajist” kallas nu "jdst”.

—  “Extraherat mjol av majsgroddar” (med ordet mais pd italienska) kallas nu "majsgroddsmjol” (med ordet
granturco pé italienska).

—  "Drank” kallas nu "torkad drank och vattenlosliga restprodukter frén destillering”.

Foljande révaror har strukits:

—  "Urkérnat johannesbrod”.

—  Lysin”.

—  "Torkad potatis”.

—  ”Kassava”.

—  "Pressad och ensilerad betmassa”.
—  "Sesammjol”.

—  ”Extraherat mjol av kokosnot”.

—  "Kottmjol, endast av god kvalitet och om det tilldts enligt gemenskapslagstiftningen”.
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Ordet "havre” har strukits frin kategorin "mindre vanliga spannmaélsslag”.

Kvantiteten av f6ljande révaror har dndrats:

—  "Kdrnmjolk”, endast for tillvixtfasen (som har dndrats till hogst 250 g av torrsubstansen per djur per dag), utan
att detta paverkar det faktum att "vassle” och "kdrnmjolk” sammantaget inte fir overstiga 15 liter per djur
per dag.

—  "Majsglutenmjol och/eller majsglutenfoder” (frén upp till 5 % till upp till 10 %).

—  "Majs” (fran upp till 55 % till upp till 65 %).

—  "Sorghum” (frdn upp till 40 % till upp till 55 %).

—  "Korn” (frén upp till 40 % till upp till 55 %)

—  "Vete” (fran upp till 25 % till upp till 55 %).

—  Triticale” (fran upp till 25 % till upp till 55 %).

—  "Torkad betmassa” (frén upp till 4 % till upp till 10 %).

—  "Hetluftstorkad lusern” (frén upp till 2 % till upp till 4 %).

Foljande rdvaror har lagts till:

—  "Majsglutenmjol och/eller majsglutenfoder”, aven under gédningsfasen.

—  "Majsensilage”, dven under godningsfasen.

—  "Majsmjol pd hela kolvar”.

—  "Torkad drank och vattenlosliga restprodukter frin destillering”, dven under gédningsfasen.
—  "Foderlinfroexpeller, linfromjol, foderlinfromjol”.

—  "Lipider med en smiltpunkt 6ver 36 °C”, dven under godningsfasen.

—  "Produkter som erhdlls vid extraktion av rapsfron”.

—  "Rostade hela sojabonor och/eller sojaexpeller”, endast for tillvixtfasen.

Révaran “drtor ochfeller andra fron fran baljvixter” har delats upp i tvd poster: "drtor” och "andra fron fran
baljvixter”, och kvantiteterna har okats (for "artor” upp till 25 % och for "andra fron fran baljvixter” upp till 10 %).

Nir det géller "mjol pa korn och/eller kolvar” har det specificerats att detta avser "majskorn och/eller majskolvar”.

“Extraherat mjol av soja” har dndrats till "produkter som erhalls vid extraktion av sojabonor”, och den procentandel
som far anvindas under béde tillvixt- och gddningsfasen har standardiserats till upp till 20 %.

”Solrosmjol” har dndrats till "produkter som erhélls vid extraktion av solrosfron” och anvidndningen har faststallts till
upp till 10 %.

[ anmaérkning 4 till tabellen faststills en hogsta réfetthalt pd 2,5 % av torrsubstansen for produkter som erhalls vid
extraktion av sojabonor, solrosfron och rapsfron.

Mojligheten att anvinda mineraler, vitaminer och tillsatser har lagts till.
[ anmirkning 2 har definitionen av "torkad drank och vattenlosliga restprodukter fran destillering” fortydligats.

Utover den hogsta tilldtna linolsyrahalten pd 2 % infors genom édndringen en hogsta fetthalt pd 5 % av fodrets
torrsubstans.

Andringen péverkar det ssmmanfattande dokumentet.
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14.  Andring av artikel 2

Andring 14

Andringen rér artikel 2 andra och tredje styckena i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom 4ndringen inférs ett krav pd att minst 50 % av svinfodrets torrsubstans pa drsbasis ska komma
fran det geografiska omréade dir svinen f6ds upp.

Andringen péverkar det sammanfattande dokumentet.

15.  Andring av artikel 2

Andring 15

Andringen ror artikel 2 andra och tredje styckena i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom é4ndringen hénvisas i reglerna for utfodring av svin i godningsfasen till den tabell 6ver tilldtna
ravaror som anges for tillvixtfasen, med vissa specifikationer som 4r nodvindiga for gddningsfasen.

Andringen paverkar det ssmmanfattande dokumentet.

16.  Andring av artikel 2

Andring 16

Andringen ror artikel 2 fjarde stycket i produktspecifikationen. Den medfor ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom &ndringen infors avsnittet "Slakt och styckning” och omformuleras bestimmelsen om lagsta
slaktalder for svinen, utan att bestimmelsen dndras, vilken kopplas samman med en kontroll genom den tatuerings-
mirkning av ursprunget och/eller annan identifieringsmetod som anges i avsnittet om uppfédning och utfodring av
svin.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

17.  Andring av artikel 2

Andring 17

Andringen ror artikel 2 fjarde stycket i produktspecifikationen. Den medfor ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen infors kriterier for berdkning av svinens slaktalder.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

18.  Andring av artikel 2

Andring 18
Andringen ror artikel 2 fjirde stycket i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen omformuleras hinvisningen till anvindning av slaktkroppar som klassificeras som
tunga (H Heavy) for produktion av Prosciutto Toscano.

Andringen paverkar det sammanfattande dokumentet.

19.  Andring av artikel 2

Andring 19

Andringen ror artikel 2 fjarde stycket i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.
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Beskrivning: Genom dndringen ersitts kriteriet om en levande vikt for svinet pd 160 kg +/- 10 % med en
slaktkroppsvikt pd mellan 110,1 kg och 168,0 kg.

Andringen péverkar det ssmmanfattande dokumentet.

20.  Andring av artikel 2

Andring 20

Andringen rr artikel 2 fjirde stycket i produktspecifikationen. Den medfor ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen anges att vikten och klassificeringen méste kontrolleras vid tidpunkten for slakten.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

21.  Andring av artikel 2
Andring 21

Andringen ror artikel 2 fjirde stycket i produktspecifikationen. Den medfor ingen 4dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen anges att styckning dven far utforas i andra styckningsanldggningar 4n det slakteri
dir djuren slaktades.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

22.  Andring av artikel 2
Andring 22

Andringen ror artikel 2 fjarde stycket i produktspecifikationen. Den medfor ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen infors sirskilda bestimmelser om identifieringsstimpelns grafiska framstillning och
maétt och om hur slakteriet ska applicera den pd lampliga skinkor.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

23, Andring av artikel 2

Andring 23

Andringen ror artikel 2 fjarde stycket i produktspecifikationen. Den medfor ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Andringen innebir att det blir mojligt att anvinda andra identifieringsmetoder i stillet for, eller i
kombination med, slakteriets identifieringsstimpel.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.
24.  Andring av artikel 2

Andring 24

Andringen ror artikel 2 femte stycket i produktspecifikationen. Den medfér ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom 4ndringen stryks artikel 2 femte stycket.
Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.
25.  Andring av artikel 3

Andring 25

Andringen ror artikel 3 forsta stycket i produktspecifikationen och punkt 3.3 i det sammanfattande dokumentet.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2768/oj



SV

EUT C, 15.5.2025

Beskrivning: Genom dndringen flyttas bestimmelsen om att svinen ska vara renrasiga eller hybrider ur de
traditionella raserna large white och landrace, och att andra raser som inte dr oférenliga med stamboken r tilldtna,
till artikel 2 i produktspecifikationen, dir avsnittet "Genetiska egenskaper” anger de genetiska kraven for svin.

Andringen péverkar det sammanfattande dokumentet.

26.  Andring av artikel 3
Andring 26

Andringen ror artikel 3 andra stycket i produktspecifikationen. Den medfor ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen infors enskilda naturliga aromédmnen av vegetabiliskt ursprung som producenter
traditionellt anvinder i saltblandningen.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

27.  Andring av artikel 5
Andring 27

Andringen ror artikel 5 forsta stycket i produktspecifikationen. Den medfor ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen stryks orden "som avses i artikel 7.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

28.  Andring av artikel 5
Andring 28

Andringen ror artikel 5.1 tredje stycket i produktspecifikationen. Den medfér ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom 4ndringen stryks orden "som avses i artikel 7.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

29.  Andring av artikel 7
Andring 29
Andringen ror artikel 7 i produktspecifikationen. Den medfér ingen dndring av det sammanfattande dokumentet.

Beskrivning: Genom 4ndringen stryks bestimmelsen om kontrollorganet.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

30.  Andring av artikel 8
Andring 30

Andringen rér rubriken till artikel 8 i produktspecifikationen. Den medfér ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen numreras artikel 8 om till artikel 7.

Andringen paverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

31.  Andring av artikel 8
Andring 31

Andringen ror artikel 8 sista stycket i produktspecifikationen. Den medfor ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen stryks orden "som avses i artikel 7”.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.
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3.1

3.2

32. Ny artikel 8

Andring 32

Genom 4ndringen infors en ny artikel 8 i produktspecifikationen. Den medfor ingen dndring av det sammanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen infors artikel 8, "Bevis pd ursprung”, som anger behovet att 6vervaka och understilla
alla parter i produktionskedjan for den skyddade ursprungsbeteckningen kontrollorganets kontroll.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

33. Ny artikel 9

Andring 33

Genom adndringen infors en ny artikel 9 i produktspecifikationen. Den medfér ingen dndring av det ssmmanfattande
dokumentet.

Beskrivning: Genom dndringen infors artikel 9 "Samband med miljon” som &terspeglar den information som redan
har limnats i det sammanfattande dokumentet i kommissionens férordning (EU) nr 1135/2013 av den 3 november
2013, offentliggjord i Europeiska unionens officiella tidning L 302, 13.11.2013.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
”Prosciutto Toscano”
EU-nr: PDO-IT-1494-AMO1 - 17 februari 2025

SUB (X) SGB ()

Namn (pa SUB eller SGB)

"Prosciutto Toscano”

Medlemsstat eller tredjeland

Italien

Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

KN-nummer

— 16 — BEREDNINGAR AV KOTT, FISK, KRAFTDJUR, BLOTDJUR, ANDRA RYGGRADSLOSA VATTENDJUR
ELLER INSEKTER

Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 dr tillampligt

Vid saluforingen ska "Prosciutto Toscano” ha foljande fysiska, organoleptiska, kemiska och kemisk-fysiska
egenskaper: Formen ska vara rundad i toppen och kottlagret fir inte vara tjockare dn 8 cm i forhdllande till
larbenets topp. Skinkorna ska vidga mellan 8 och 9 kg men aldrig mindre dn 7,5 kg. Snittytans farg dr rod till ljusrod
med f inslag av intramuskulirt fett. Underhudsfettet dr vitt med smd rosa skiftningar, kompakt, fritt fran brottlinjer
mellan de olika muskelskikten; underhudsfettet sitter titt samman med sjilva muskeln. “Prosciutto Toscano” far
saluforas under hogst 30 manader efter den dag dd bearbetningen av de firska skinkorna pdboérjas. "Prosciutto
Toscano” far dven saluforas i form av benfri skinka, i bitar av varierande storlek och vikt, och i skivad form.
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Smaken dr god och typiskt kraftig och doften dr god och karakteristisk, tack vare de traditionella metoder for
bearbetning och mognadslagring som anvinds.

Skinkan ska ha foljande kemisk-fysiska egenskaper:
Salthalt (uttryckt som NaCl): hogst 8,3 %.
Vattenhalt: hogst 61,0 %.

Protolysindex: hogst 30,0 %

3.3 Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och ravaror (endast for bearbetade produkter)

Det foder som anvinds hdrror huvudsakligen fran det avgrinsade omrade som anges for uppfodningen av svinen
enligt punkt 4 i detta dokument och forvaltas i enlighet med ett integrerat system for den specifika
produktionskedjan. Vissa ar kan det vara tekniskt omojligt, av klimatrelaterade eller kommersiella skil, att anskaffa
100 % av ravarorna for svinen lokalt. For att garantera sambandet med omréddet och kvaliteten hos Prosciutto
Toscano sikerstills i sddana fall alltid att minst 50 % av torrsubstansen i rdvarorna for svinen, utslaget pd ett helt ér,
kommer fran det geografiska omrédet for uppfédningen.

Under avvinjningsfasen utgors fodret av de révaror som dr tilldtna enligt EU:s géllande lagstiftning om utfodring av
djur. Svinens foder far kompletteras med vitaminer, mineraler och aminosyror, och tillsatser fir anvindas i enlighet
med gillande lagstiftning.

Under tillvixtfasen far torrsubstansen av spannmadl inte understiga 45 % av den totala mingden: Foljande ravaror dr
tillitna under tillvixtfasen: majsglutenmjol och/eller majsglutenfoder, majs, sorghum, korn, vete, triticale,
majsensilage, majsmjol pé hela kolvar, mjol pd majskorn och/eller majskolvar, mindre vanliga spannmalsslag,
vetekli och andra biprodukter frdn bearbetning av vete, linfroexpeller, foderlinfroexpeller, linfromjol,
linfromjolfoder, torkad  betmassa, fruktpressmassa och  tomatpressmassa  (tomatpressrester) — som
forblandningsbarare, vassle, kirnmjolk, torkad drank och vattenlosliga restprodukter fran destillering, lusern
(hetluftstorkad), melass, produkter som erhélls vid extraktion av sojabonor, produkter som erhdlls vid extraktion av
solrosfron, produkter som erhélls vid extraktion av rapsfron, majsgroddsmjol, drtor, andra fron fran baljvixter, jist,
lipider med en smaltpunkt 6ver 36 °C, fiskmjol samt rostade hela sojabonor och/eller sojaexpeller.

Under godningsfasen ska alla specifikationer som faststallts for tillvixtfasen foljas, med foljande undantag:
Torrsubstansen av spannmdl far inte underskrida 55 % av den totala mingden. Révarorna "rostade hela sojabonor
och/eller sojaexpeller” och "fiskmjol” far inte anvindas.

De fdrska skinkor som anvinds for framstillningen av "Prosciutto Toscano” hirror fran grisar som ar fodda, har fotts
upp och slaktats inom det omrade som anges i punkt 4 i detta sammanfattande dokument. Det farska flaskkott som
ska anvindas fir endast komma frin slaktkroppar som viger mellan 110,1 kg och 168,0 kg och som ar
klassificerade som H Heavy i enlighet med gillande EU-lagstiftning om handelsklassificering av slaktkroppar av gris.

"Prosciutto Toscano” framstills av firska skinkor frén tunga svin som dr avkommor till

a)  galtar av de traditionella raserna italiensk large white, italiensk landrace och italiensk duroc, avlade enligt den
italienska stamboken, antingen renrasiga eller korsningar av dessa, och suggor av de traditionella raserna
italiensk large white och italiensk landrace, antingen renrasiga eller korsningar av dessa,

b)  galtar av de traditionella raser som nimns i led a och korsningssuggor eller suggor av andra genetiska typer,
forutsatt att de avlats enligt avels- och/eller korsningsprogram som omfattar raserna large white, landrace eller
duroc for produktion av tunga svin, vars mél 4r forenliga med dem i den italienska stamboken,

¢)  galtar och suggor av andra genetiska typer, forutsatt att de avlats enligt avels- och/eller korsningsprogram som
omfattar raserna large white, landrace eller duroc for produktion av tunga svin, vars mal ar férenliga med den
italienska stamboken,

d)  galtar av de andra genetiska typer som nidmns i led ¢ och suggor av de traditionella raser som nidmns i led a.

10/12 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2768/oj



EUT C, 15.5.2025

SV

3.4

3.5

3.6

5.1

De firska skinkor som anvinds for att framstélla produkten far inte komma frén
—  galtar och suggor,

—  svin som ér bérare av ogynnsamma egenskaper, sirskilt stresskdnslighet (porcine stress syndrome eller PSS).

Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

De enskilda stegen i framstéllningen av "Prosciutto Toscano” — saltning, torkning, polering och mognadslagring — ska
dga rum i det traditionella produktionsomrddet som omfattar hela regionen Toscana.

Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

Alla typer av produkten — urbenade, i bitar eller skivor — ska efter markning marknadsforas forpackade i lampliga
behallare eller livsmedelsforpackningar, som forseglats pd lampligt sitt. Skivning och férpackning av skinkan ska
dga rum efter avslutad mognadslagring och i det produktionsomride som anges i punkt 4 for att det ska vara
mojligt att garantera att de olika lagringsperioder som foreskrivs for den skivade produkten iakttas och de typiska
egenskaperna i frdga om vattenhalt och snittytans utseende vad giller muskel- och fettmingden enligt punkt 3.2.
bevaras. Om det skulle tilldtas att skinka som dr avsedd for skivning eller styckning i benfria bitar forvaras under
obestimd tid under andra forhéllanden 4n de foreskrivna, skulle detta kunna leda till att skinkan far helt andra
egenskaper dn de som den ir kind for. Till exempel skulle det kunna bildas onormalt mogel, proteinerna skulle
kunna forsdmras pd ett onormalt sitt och protolysindexet skulle ddrigenom kunna forandras. Dessutom skulle fettet
kunna hirskna, vilket skulle ge upphov till annan doft och smak 4n vad skinkan historiskt sett 4r kind foér. Om
skinkans snittyta eller en skiva skinka exponeras for luft fore forpackningen kan detta leda till en kraftig oxidering,
till att skinkan blir brun till firgen och till att den utsatta muskelmassan torkar eller till att kottet blir sladdrigt till
konsistensen om det utsitts for hog fuktighet.

Skivning och forpackning av skinkan ska dga rum efter avslutad mognadslagring och i det produktionsomrade som
anges i punkt 4 for att det ska vara mojligt att garantera att de olika lagringsperioder som foreskrivs for den skivade
produkten iakttas och de typiska egenskaperna i frdga om vattenhalt och snittytans utseende vad giller muskel- och
fettmangden enligt punkt 3.2. bevaras.

Sarskilda regler for mérkning av den produkt som det registrerade namnet avser

Den skyddade ursprungsbeteckningen "Prosciutto Toscano” mdste anges med tydliga och outplanliga bokstiver och
sdrskiljas fran andra uppgifter i markningen. Den ska direkt foljas av uppgiften "Denominazione di Origine Protetta”
["Skyddad ursprungsbeteckning”] eller forkortningen "DOP” ["SUB”]. Det dr forbjudet att ligga till ndgon som helst
information som inte dr klart foreskriven. Dock far det anges uppgifter om producentens namn eller firma eller
privata mérken, forutsatt att de inte innehaller positiva virdeomdomen eller kan vilseleda konsumenterna. Likasa
far namnet pd den uppfodningsanldggning som produkten harror fran anges, pd villkor att rdvaran helt och hallet
kommer frdn anldggningen i fraga.

Kort beskrivning av det geografiska omradet

De anldggningar som foder upp grisar for produktion av "Prosciutto Toscano” ska vara beldgna i foljande regioner:
Lombardiet, Emilia-Romagna, Marche, Umbrien, Lazio och Toscana. "Prosciutto Toscano” ska produceras, skivas
och forpackas i det traditionella produktionsomrédet, dvs. hela regionen Toscana.

Samband med det geografiska omridet

Specifika uppgifter om det geografiska omrédet:

Miljofaktorerna dr nira kopplade till forhallandena i produktionsomrddet, som framst bestdr av svala dalgdngar med
ménga vattendrag och hoga kullar med skogar. Detta paverkar pé ett avgorande sitt klimatet i omradet och dven den
fardiga produktens egenskaper. Produktionen av "Prosciutto Toscano” i detta omrade rattfirdigas av de forhéllanden
som rdder i det avgrinsade mikroomradet: Regionen Toscana har de naturliga och geografiska forutsittningar som
krivs for produktion av skinka av hog kvalitet. Aven klimatet, vilket skiljer sig avsevért fran klimatet i angransande
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omraden, lampar sig sdrskilt val for optimal mognadslagring av produkten. Klimatet frimjar produktionen av
typiska lokala produkter som vin, olja, ost och sist men inte minst, skinka, vilka fir mogna p4 ett langsamt och
hilsosamt sdtt. Det ar i denna miljo som ménniskan har lyckats utveckla sirskilda bearbetningsmetoder for
putsning och saltning som lampar sig bittre for de specifika miljéforhallandena och som bevarats dnda till vira
dagar. Dessa metoder dr avgorande for de egenskaper som enligt punkt 3.2 dr utmirkande for "Prosciutto Toscano”.

5.2 Specifika uppgifter om produkten

"Prosciutto Toscano” kdnnetecknas av en god och karaktiristisk doft och en god och typiskt kraftig smak.

”Prosciutto Toscano” ar en firsk skinka och mognadslagringsperioden, frdn saltningen till saluforingen, far inte vara
kortare dn tio manader for skinkor med en slutvikt pd mellan 7,5 och 8,5 kg och tolv manader f6r skinkor med en
slutvikt pd mer 4n 8,5 kg. "Prosciutto Toscano” som dr avsedd att skivas ska mognadslagras i ytterligare tvéd
madnader, dvs. under totalt minst tolv manader for skinkor med en slutvikt pd mellan 7,5 och 8,5 kg och minst
fjorton méanader for skinkor med en slutvikt pd mer 4n 8,5 kg.

5.3 Orsakssamband mellan det geografiska omrddet och produktens kvalitet eller egenskaper

Klimatet i produktionsomradet gor det mojligt att framstélla livsmedel av mycket hog kvalitet och lampar sig sarskilt
vél for en optimal mognadslagring av "Prosciutto Toscano”. Historien har visat att det finns ett tydligt och nira
samband mellan jordbruksproduktionen och bearbetningen av produkterna, & ena sidan, och de omraden dir de
dger rum, & andra sidan. Detta samband har stirkts och bekriftats genom paverkan av sociala, ekonomiska och
produktionsmissiga faktorer samt de allt storre erfarenheter som ménniskan gjort under drhundradenas lopp. Nar
det giller det avgrinsade produktionsomrddet for rdvaran dr de geografiska och miljomissiga faktorerna samt
produktionserfarenheterna inom avelssektorn mycket konstanta och karakteristiska. I det omrade frdn vilket
rdvaran kommer har svinuppfodningen vuxit fram till foljd av den omfattande spannmadlsodlingen och de
bearbetningsmetoder som anvands i omradet.

Med hinsyn till det mer begrinsade bearbetningsomrddet utgoér kombinationen av miljo-, klimat- och
naturforhdllanden samt den minskliga paverkan en unik helhet, som har gjort det mojligt att utforma den
traditionella bearbetningsmetoden genom att faststilla de specifika metoder som kravs for att framstilla den
skyddade ursprungsbeteckningen "Prosciutto Toscano” med dess speciella egenskaper. Den typiska doften och
smaken ir en foljd av sirskilda bearbetningsmetoder som reglerats sedan 1400-talet och bland annat omfattar
foljande: Den sirskilda bagformiga putsningen som utmarks av ett v-format snitt frén taspetsen, vilket gor det
mojligt att torka kottet pd ett mer effektivt och omfattande sitt under saltningen; torrsaltning av skinkorna med salt,
peppar och naturliga vegetabiliska aromdmnen; polering, likasd med peppar och naturliga aromdmnen av
vegetabiliskt ursprung, och till slut mognadslagringen som péverkas gynnsamt av miljoforhallandena i
produktionsomrddet. Den ldnga mognadslagringen, dd skinkorna utsitts for naturlig luftfuktighet, liksom
anvindningen, enligt lokala sedvinjor, av peppar och aromdmnen vid saltning och polering, ger "Prosciutto
Toscano” dess goda doft och dess goda och typiskt kraftiga smak.

Hinvisning till offentliggorandet av produktspecifikationen

https:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D/1%2 5 2Ff%2 52Fa%252FD.535f332474cdb16e0869/P/
BLOB%3AID%3D18907 [E/pdfrmode=download
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