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Uvere)nenle ozndmenia o schvilenej Standardnej zmene Specifikicie vyrobku so zemepisnym
oznalenim v sdlade s €linkom 5 ods. 4 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2025/27 (')

(C/2025/2768)

OZNAMENIE O SCHVALENI STANDARDNE] ZMENY
[€linok 24 nariadenia (EU) 2024/1143]
,Prosciutto Toscano“

EU &: PDO-IT-1494-AMO1 - 17.2.2025

CHOP (X) CHZO ()

1.  Nazov vyrobku

LProsciutto Toscano*

2. Clensky stit, ku ktorému zemepisnd oblast patri
Taliansko

3. Sektor

Polnohospodarske vyrobky
O Vina
O Liehoviny

4. Orgin clenského $titu oznamujiici Standardnii zmenu

Ministerstvo polnohospodarstva, potravinovej sebestacnosti a lesnictva — Odbor potravinovej sebesta¢nosti
a jazdeckého Sportu

5. Opis schvilenej zmeny (schvilenych zmien)

Vysvetlenie, preco zmena (-y) zodpovedd (-ajii) definicii Standardnej zmeny stanovenej v cldnku 24 ods. 4 nariadenia
(EU) 2024/1143.

Zmeny $pecifikdcie vyrobku s CHOP ,Prosciutto Toscano:

—  nezahfiiaji zmenu ndzvu chridneného oznacenia povodu alebo chrineného zemepisného oznacenia ani
zmenu v pouzivani tohto ndzvu;

—  nepredstavujd riziko, Ze sa nimi odstrdni spojenie uvedené v &ldnku 5 ods. 1 pism. b) vztahujiice sa
na chrdnené oznacenia povodu alebo spojenie uvedené v ¢lanku 5 ods. 2 pism. b) vztahujice sa na chrdnené

zemepisné oznacenia alebo

—  neprindSajt dalsie obmedzenia tykajiice sa uvddzania vyrobku na trh.

1. Zmena cldnku 2

Zmena 1

Této zmena sa tyka ¢lanku 2 druhého odseku $pecifikicie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

(') Delegované nariadenie Komisie (EV) 2025/27 z 30. oktébra 2024, ktorym sa doplia nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) 2024/1143 o pravidld tykajice sa zdpisu do registra a ochrany zemepisnych oznaceni, zaruenych tradiénych 3pecialit
a nepovinnych vyrazov kvality a ktorym sa zrusuje delegované nariadenie (EU) ¢. 664/2014 (U. v. EU L, 2025/27, 15.1.2025, ELL:
http://data.curopa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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Opis: Zmenou sa spresiiuje, Ze oSipané sa musia rozrabat aj v regionoch Lombardsko, Emilia-Romagna, Marche,
Umbria, Lazio a Toskdnsko.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

2. Zmena cldnkov 2 a 3

Zmena 2

Tato zmena sa tyka ¢ldnku 2 druhého a treticho odseku Specifikdcie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa vkladd osobitny oddiel ,Genetické vlastnosti“, ktorym sa nahrddzaji informécie o plemendch
uvedené v ¢ldnku 3 $pecifikdcie vyrobku. Zahrnutim povolenych genetickych kombindcii sa objasnil geneticky
povod suroviny vo vztahu ku genetickému typu plemennych zvierat, a to samcov aj samic. Z tohto dévodu sa
v texte nahradil odkaz na vlastnosti o$ipanych s CHOP ,Prosciutto di Parma“a CHOP ,Prosciutto di San Daniele*.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

3. Zmena cldnku 2

Zmena 3

Tato zmena sa tyka clanku 2 druhého a treticho odseku 3pecifikicie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného
dokumentu.

Opis: Zmenou sa vkladd tabulka s vysvetlenim genetickych poziadaviek na osipané s povolenymi a nepovolenymi
kombindciami.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

4. Zmena cldnku 2

Zmena 4

Tato zmena sa tyka clanku 2 druhého a treticho odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného
dokumentu.

Opis: Zmenou sa vkladd odkaz do zoznamu genetickych typov schvdleny ministerstvom polnohospodarstva,
potravinovej sebestacnosti a lesného hospodarstva.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

5. Zmena cldnku 2

Zmena 5

Této zmena sa tyka ¢lanku 2 druhého a tretieho odseku $pecifikdcie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa zabrafuje pouZzivaniu stehien z kancov a prasnic a z osipanych, ktoré sii nositelmi protikladnych
znakov (PSS).

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

6. Zmena cldnku 2

Zmena 6

Tito zmena sa tyka clanku 2 druhého a treticho odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného
dokumentu.

Opis: Zmenou sa doplita osobitnd Cast o ,chove a kimeni*. Pridali sa tradiéné chronologické fizy chovu ogipanych:
dojcenie, odstavenie, rast a zdvere¢nd fiza vykrmu, ¢im sa nahrddza odkaz na CHOP Prosciutto di Parma a CHOP
Prosciutto di San Daniele.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.
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7. Zmena cldnku 2

Zmena 7

Tato zmena sa tyka clanku 2 druhého a treticho odseku Specifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného
dokumentu.

Opis: Zmenou sa vkladajii ustanovenia o fize dojcenia prasiatok, ktorej trvanie najmenej 28 dni je v stlade
s ustanoveniami oddielu C kapitoly II prilohy I k smernici 2008/120/ES. Vlozili sa aj odkazy na prasiatka dojcené
prasnicou alebo umelo kimené mlickom, podadvanie povolenych surovin a pouZivanie minerdlnych latok,
vitaminovych a aminokyselinovych doplnkov a kimnych doplnkovych latok.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

8. Zmena cldnku 2

Zmena 8

Tato zmena sa tyka ¢lanku 2 druhého a treticho odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného
dokumentu.

Opis: Zmenou sa stanovuji metdy a Casovy harmonogram, pokial ide o aplikovanie atramentového tetovania
s oznaenim pdvodu na obe nohy jednotlivych osipanych, ako aj vzory prislusnych tetovani a stitkov na ich
aplikovanie.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

9. Zmena cldnku 2

Zmena 9

Tato zmena sa tyka ¢lanku 2 druhého a treticho odseku $pecifikicie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného
dokumentu.

Opis: Zmenou sa vkladd referencnd tabulka, v ktorej sa uvddza, ktoré pismeno by sa malo pouZit na oznacenie
mesiaca narodenia prasiatka, ktory sa md uviest v tetovani s oznacenim povodu.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

10.  Zmena dnku 2

Zmena 10

Tato zmena sa tyka clanku 2 druhého a treticho odseku 3pecifikicie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného
dokumentu.

Opis: Zmenou sa dopliia moznost pouzivat identifikacné pomocky namiesto tetovania s oznacenim povodu, ktoré
aplikuje polnohospodar, alebo v kombindcii s nim.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

11.  Zmena ddnku 2

Zmena 11

Tdto zmena sa tyka clanku 2 druhého a treticho odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného
dokumentu.

Opis: Zmenou sa zavadza pravidlo na uréenie veku o$ipanych v mesiacoch.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

12.  Zmena &dnku 2

Zmena 12

Tato zmena sa tyka ¢ldnku 2 druhého a treticho odseku $pecifikdcie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.
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Opis: Zmenou sa vkladaji ustanovenia tykajice sa fazy odstavenia o$ipanych. Zaviedli sa pravidla upravujtce trvanie
tejto fdzy, maximalnu hmotnost prasiatok a kfmenie. Vlozil sa odkaz na poddvanie suchého krmiva, pouzivanie
vitaminovych, minerdlnych a aminokyselinovych doplnkov a pouzivanie kfmnych doplnkovych litok. Obdobie
odstavu sa predlzilo z 80 dni na tri mesiace a maximalna hmotnost prasiatok bola stanovena na 40 kg.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

13.  Zmena ddnku 2

Zmena 13

Tato zmena sa tyka ¢ldnku 2 druhého a treticho odseku Specifikdcie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa vkladaji ustanovenia tykajtice sa fizy rastu, pri¢om sa fiou stanovuje maximalna dfzka trvania pat
mesiacov a zvySuje sa hmotnost, ktort mozno dosiahnut na konci tejto fizy, a to z 80 kg na 85 kg.

Spresnil sa odkaz na tolerancie jednotlivych surovin v silade s ¢ldnkom 17 ods. 2 pism. b) nariadenia (ES)
¢. 767[2009, pricom sa vypustil odkaz na percentudlnu hodnotu 10 %. Vyslovne sa doplnila moZnost, aby farmar
mohol krmivo podavat aj v suchej forme.

Vklada sa ,tabulka povolenych surovin®, ktord sa mé pouzivat aj v dalSej faze, t. j. zdverecnej faze vykrmu, pre ktort
sa zaclefiuju osobitné pravidld. Boli zmenené ndzvy tychto surovin s ohladom na nomenklatdru uvedend
v pravidldch Eurépskej tinie stanovenych v nariadeni (EU) ¢. 68/201 3, aktualizovanom nariadenim (EU) 2017/1017:

— kukurica“ sa v talian¢ine uz neoznacuje ako ,mais“, ale ako ,granturco®,
—  krupica“ sa odteraz oznacuje ako ,mucka®,
— ,dehydrovana lucernovd muacka“ sa odteraz oznacuje ako ,lucerna (suSend pri vysokej teplote)*,

— v taliancine sa ,lanové vylisky“ uz neoznacuji ako ,expeller di lino“, ale ako ,panello di lino®, a doplnilo sa:
krmivo z lanovych vyliskov*, ,lanovy extrahovany $rot, ,krmivo z lanového extrahovaného $rotu,

— ,jablkové a hruskové vylisky, hroznové alebo paradajkové Supky ako nosice vyzivovych doplnkov* sa odteraz
oznacuji ako ,,ovocnd duZina a paradajkova duzina (paradajkové vylisky) ako nosice premixu®,

— ,pivovarské kvasnice a/alebo torula kvasnice“ sa odteraz oznacuji ako ,kvasnice®,

— ,extrakénd mucka z kukuri¢nych klickov* (v taliancine sa pouziva slovo ,mais) sa odteraz oznacuje ako
»mucka z kukuri¢nych klickov* (v talian¢ine sa pouziva slovo ,granturco®),

— liechovarské mlato“ sa odteraz oznacuje ako ,susené lichovarské mléto s vypalkami*.

Odstranili sa tieto suroviny:

—  ,svitojansky chlieb bez semien®,

— ,bielkovinové lyzaty*,

— ,dehydrované zemiaky*,

—  ,maniok®,

— | lisované a silizované repné rezky*,
— ,sezamové muicka“,

— kokosovd extrakénd mucka®,

— ,mdsovd mucka, len ak je kvalitnd a ak je to povolené podla pravnych predpisov Spolocenstva“.
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Z kategérie ,menej vyznamné obilniny“ bolo vypustené slovo ,,ovos*.

Zmenili sa mnozstva tychto surovin:

— ,cmar” len pre rastovii fizu (ktoré sa meni na maximdalne 250 g susiny na kus a de), pricom plati, Ze ,srvitka“
a ,cmar” spolu nesmi prekrocit 15 litrov na kus a den,

— kukuri¢nd gluténovd mucka afalebo krmivo s kukuri¢nym gluténom® (z 5 % na 10 %),
— L kukurica“ (z 55 % na 65 %),

— ,cirok” (zo 40 % na 55 %),

—  ,ja¢men” (zo 40 % na 55 %),

—  ,pSenica“ (z 25 % na 55 %),

— tritikale* (z 25 % na 55 %),

— ,dehydratované repné rezky* (zo 4 % na 10 %),

—  lucerna su$end pri vysokej teplote” (z 2 % na 4 %).

Priddvaji sa tieto suroviny:

— kukuri¢nd gluténovd micka afalebo krmivo s kukuri¢nym gluténom®, a to aj pocas zdverecnej fizy vykrmu,
— kukuri¢nd sildz®, a to aj pocas zdvere¢nej fazy vykrmu,

— ,mucka z celého kukuri¢ného klasu*,

— ,sudené liehovarské mléto s vypalkami, a to aj pocas zdvere¢nej fazy vykrmu,

— krmivo z lanovych vyliskov, lanovy extrahovany $rot, krmivo z [anového extrahovaného srotu*,

— ,tuky s teplotou topenia vy$Sou ako 36 °C, a to aj pocas zdvere¢nej fazy vykrmu,

— ,produkty ziskané extrakciou semena repky olejnej*,

— ,toastované celé s6jové boby afalebo s6jové vylisky®, len pre fazu rastu.

Surovina ,hrach ajalebo semend ostatnych strukovin“ bola rozdelend na dve polozky: ,hrach” a ,semend ostatnych
strukovin® a zvysili sa mnozstva (,hrach” na 25 % a ,semena ostatnych strukovin“ na 10 %).

Pokial ide o0 ,3rot zo zrna a/alebo klasu®, uprestiuje sa, Ze ide o ,kukuri¢né zrno afalebo kukuri¢ny klas*.

Vyraz ,s6jové extrakénd miicka“ sa zmenil na ,produkty ziskané extrakciou séjovych bobov* a percentudlny podiel
pouzitia pocas fdzy rastu aj vykrmu sa $tandardizoval na 20 %.

Vyraz ,slnecnicovy Srot“ sa zmenil na ,vyrobky ziskané extrakciou zo semien slnecnice®, ktorych pouzitie sa
stanovilo na 10 %.

V pozndmke 4 k tabulke sa stanovuje maximdlny obsah surového tuku nepresahujtici 2,5 % susiny pre vyrobky
ziskané extrakciou s6jovych bobov, slnecnicovych semien a semena repky olejne;j.

Pridala sa moZnost pouzivat minerdly, vitaminy a kimne doplnkové latky.
V poznamke 2 sa spresnilo vymedzenie pojmu ,susené liechovarské mlato s vypalkami*.

Okrem maximalneho limitu 2 % pre kyselinu linolovii sa zmenou zavddza maximdlny limit pre tuk vo vyske 5 %
suSiny v strave.

Tato zmena sa tyka jednotného dokumentu.
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14.  Zmena ddnku 2

Zmena 14

Této zmena sa tyka ¢lanku 2 druhého a tretieho odseku $pecifikdcie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa zavddza poziadavka, aby aspoil 50 % susiny krmiva pre osipané ro¢ne pochddzalo zo zemepisnej
oblasti, v ktorej sa osipané chovaju.

Tato zmena sa tyka jednotného dokumentu.

15.  Zmena dnku 2

Zmena 15

Této zmena sa tyka ¢ldnku 2 druhého a treticho odseku Specifikdcie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa v pravidlich kfmenia osipanych tykajicich sa zdvere¢nej fizy vykrmu odkazuje na ,tabulku
povolenych surovin® pre fazu rastu, s ur¢itymi $pecifikdciami potrebnymi pre zdvere¢nu fazu vykrmu.

Tato zmena sa tyka jednotného dokumentu.

16.  Zmena &dnku 2

Zmena 16

Této zmena sa tyka ¢lanku 2 stvrtého odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa zavadza oddiel ,Zabitie a rozrabka“ a preformulovava sa ustanovenie tykajice sa minimalneho
veku o$ipanej pri zabiti, ktoré sa tymto nemeni, pricom sa spdja s kontrolou prostrednictvom tetovania
s oznaCenim povodu afalebo identifikacnej pomocky, ktord nahrddza tetovanie alebo sa s nim kombinuje,
opisanych v Casti tykajtcej sa kfmenia a chovu osipanych.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

17.  Zmena dnku 2

Zmena 17

Této zmena sa tyka ¢lanku 2 stvrtého odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.
Opis: Touto zmenou sa vkladd kritérium na vypocet veku odipanych na aéely zabitia.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

18.  Zmena ddnku 2

Zmena 18

Této zmena sa tyka ¢lanku 2 $tvrtého odseku $pecifikdcie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.
Opis: Zmenou sa preformulovava odkaz na pouzivanie tiel H Heavy na vyrobu ,Prosciutto Toscano*.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

19.  Zmena &dnku 2

Zmena 19

Tato zmena sa tyka clanku 2 Stvrtého odseku $pecifikdcie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.
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Opis: Zmenou sa nahrddza parameter Zivej hmotnosti osipanej 160 kg +10 % individudlnou hmotnostou tela
vrozpiti 110,1 kg az 168,0 kg.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

20. Zmena cldnku 2

Zmena 20

Této zmena sa tyka ¢lanku 2 Stvrtého odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.
Opis: V zmene sa uvadza, Ze tidaje o hmotnosti a klasifikdcii sa musia zistovat v ¢ase zabitia.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

21.  Zmena cldnku 2

Zmena 21

Tato zmena sa tyka ¢lanku 2 $tvrtého odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.

Opis: V zmene sa uvddza, Ze rozrdbka sa mozZe vykonavat aj v inych rozrabkarnach ako na bittinku, na ktorom boli
zvieratd zabité.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

22.  Zmena cldnku 2

Zmena 22

Tato zmena sa tyka ¢lanku 2 $tvrtého odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahifia zmenu jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa zavadzaju osobitné ustanovenia o grafickom zndzorneni a rozmeroch identifika¢nej pecate
a o tom, ako ju md bittinok aplikovat na vhodné stehna.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

23.  Zmena cldnku 2

Zmena 23

Této zmena sa tyka ¢lanku 2 $tvrtého odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahifia zmenu jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa doplha moznost pouzivat identifikacné pomocky namiesto identifikacnej pecate bitiinku alebo
v kombindcii s fiou.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

24.  Zmena cldnku 2

Zmena 24

Tato zmena sa tyka ¢lanku 2 piateho odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahifia zmenu jednotného dokumentu.
Opis: Touto zmenou sa vypusta piaty odsek ¢lanku 2.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

25.  Zmena cdnku 3

Zmena 25

Tato zmena sa tyka ¢lanku 3 prvého odseku $pecifikdcie vyrobku a bodu 3.3 jednotného dokumentu.
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Opis: Zmenou sa ustanovenie ,Osipané musia byt ¢istokrvné tradi¢né zdkladné plemend Large White a Landrace
alebo musia patrit k plemendm odvodenym od uvedenych plemien. St povolené iné plemend, ktoré nie st
nezlucitelné s cielmi plemennej knihy.“ prestiva do ¢lanku 2 $pecifikdcie vyrobku, v ktorom sa v oddiele ,Genetické
vlastnosti“ stanovuju genetické poziadavky na osipané.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

26. Zmena cldnku 3

Zmena 26

Tato zmena sa tyka ¢ldnku 3 druhého odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahftia zmenu jednotného dokumentu.

Opis: Zmenou sa vkladaji jednotlivé prirodné koreniny rastlinného povodu, ktoré vyrobcovia tradiéne pouZivajii
v soliacej zmesi.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

27.  Zmena cldnku 5

Zmena 27

Tato zmena sa tyka cldnku 5 prvého odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahffa zmenu jednotného dokumentu.
Opis: Vypustaja sa slovd ,uvedené v clinku 7 dalej“.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

28.  Zmena cldnku 5

Zmena 28

Této zmena sa tyka ¢lanku 5.1 treticho odseku pecifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.
Opis: Vyptstaja sa slovd ,uvedené v ¢lanku 7.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

29.  Zmena cldnku 7

Zmena 29

Této zmena sa tyka cldnku 7 Specifikdcie vyrobku. Nezahfnia zmenu jednotného dokumentu.
Opis: Zmenou sa vypusta ustanovenie o kontrolnom orgdne.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

30. Zmena cdnku 8

Zmena 30

Tato zmena sa tyka ndzvu ¢lanku 8 $pecifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.
Opis: Zmenou sa ¢ldnok 8 precisluje na ¢ldnok 7.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

31.  Zmena &dnku 8

Zmena 31
Tato zmena sa tyka ¢ldnku 8 posledného odseku $pecifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.
Opis: Vypustaja sa slovd ,uvedené v ¢lanku 7¢.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.
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32.  VlozZenie nového cldnku 8

Zmena 32

Touto zmenou sa zavadza novy ¢ldnok 8 3pecifikdcie vyrobku. Nezahitia zmenu jednotného dokumentu.

Opis: Do 3pecifikicie vyrobku sa vkladd ¢linok 8 ,Dékaz o povode®, v ktorom sa uvadza, Ze je potrebné
monitorovat vSetky strany vo vyrobnom retazci CHOP a podriadit ich kontrole kontrolného orgdnu.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

33.  VlozZenie nového cldnku 9

Zmena 33

Touto zmenou sa zavadza novy ¢lanok 9 $pecifikdcie vyrobku. Nezahffia zmenu jednotného dokumentu.

Opis: Do Specifikicie vyrobku sa vkladd ¢ldnok 9 ,Savislost s prostredim” reprodukujdci informdcie, ktoré uz sd
uvedené v jednotnom dokumente v nariadeni Komisie (EU) ¢. 1135/2013 z 3. novembra 2013, uverejnenom
v Uradnom vestniku Eurépskej tinie L 302 z 13. 11. 2013.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

JEDNOTNY DOKUMENT
,Prosciutto Toscano*
EU &.: PDO-IT-1494-AMO1 - 17.2.2025

CHOP (X) CHZO ()

Nézov (ndzvy) (CHOP alebo CHZO)

~Prosciutto Toscano*

Clensky $tit alebo tretia krajina

Taliansko

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

Ciselny znak kombinovanej nomenklatiry

— 16 - PRIPRAVKY Z MASA, RYB, KOROVCOV, MAKKYSOV ALEBO OSTATNYCH VODNYCH
BEZSTAVOVCOV ALEBO HMYZU

Opis vyrobku, na ktory sa vzt€ahuje ndzov uvedeny v bode 1

,Prosciutto Toscano“ vykazuje pri uvedeni na trh tieto fyzikdlne, organoleptické, chemické a fyzikdlno-chemické
vlastnosti: tvar je na povrchu zaobleny do obliika z dévodu presahu misitej Casti cez hlavu stehennej kosti o najviac
8 cm; hmotnost je priblizne 8 az 9 kg a nesmie byt niZia ako 7,5 kg; miso na reze md vyrazni Cervend aZz
svetloCervent farbu s nizkym obsahom vnitrosvalového tuku; podkozny tuk Cistej bielej farby s jemnou
ruzovkastou sietou Zziliek, pevny, bez stop oddelovania vrstiev, neoddelujiici sa od povrchu svalu. ,Prosciutto
Toscano® je urcené na konzumdciu najdlhsie do 30 mesiacov od zaciatku spracovania Cerstvych stehien. MoZe sa
predavat aj vykostené a naporciované, teda narezané na kusy rézneho tvaru a hmotnosti, alebo v platkoch.
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Jeho typicka lahodna chut a aromatickd vona st vysledkom tradi¢ného sposobu spracovania a dozrievania.
Chemické a fyzikdlno-chemické vlastnosti vyrobku:

Sol (vyjadrend ako NaCl) % max. 8,3

Obsah vody v svale % max. 61,0

Index proteolyzy % max. 30,0

vy

3.3.  Krmivo (len pri vjrobkoch Zivocisneho pévodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Pouzité krmivo pochddza najmi z vymedzenej oblasti, ktord zodpoveda oblasti chovu osipanych vymedzenej v bode
4 tohto jednotného dokumentu, kedZe sa s nim hospodari v rdmci integrovaného systému 3pecifického odvetvia.
V niektorych rokoch nemusi byt z klimatickych a obchodnych dévodov technicky mozné ziskat 100 % surovin pre
o$ipané z miestnych zdrojov. V tychto pripadoch sa v zdujme zabezpecenia prepojenia s izemim a kvality vyrobku
,Prosciutto Toscano® vidy zabezpeCuje, aby asponi 50 % suSiny surovin pre osipané rocne pochddzalo zo
zemepisnej oblasti chovu.

Pocas fazy odstavenia sa strava skladd zo surovin povolenych platnymi pravnymi predpismi Eur6pskej tnie o kimeni
hospodarskych zvierat. Stravu osipanych mozno doplnit o vitaminy, minerdlne litky a aminokyseliny a kfmne
doplnkové latky sa mozu pouzivat v stlade s platnymi pravnymi predpismi.

Pocas fizy rastu nesmie susina z obilnin tvorit menej ako 45 % celkového mnozstva. Tieto suroviny je povolené
pouzivat vo faze rastu: kukuri¢nd gluténovd muacka alebo krmivo s kukuri¢nym gluténom, kukurica, cirok, ja¢men,
pSenica, tritikale, kukuri¢nd sildz, micka z celého kukuri¢ného klasu, $rot z kukuri¢ného zrna afalebo klasu, menej
vyznamné obilniny, peni¢né otruby a iné vedlajsie produkty zo spracovania psenice, lanové vylisky, krmivo
z lanovych vyliskov, lanovy extrahovany $rot, krmivo z lanového extrahovaného srotu, dehydrované repné rezky,
ovocnd duzina a paradajkovd duZina (paradajkové vylisky) ako nosie premixu, mlie¢ne sérum, cmar, suSené
lichovarské mlato s vypalkami, lucerna (susend pri vysokej teplote), melasa, produkty ziskané extrakciou s6jovych
bobov, produkty ziskané extrakciou slne¢nicovych semien, produkty ziskané extrakciou semena repky olejnej,
hrach, semenad ostatnych strukovin, kvasnice, tuky s teplotou topenia vys$ou ako 36 °C, rybia mucka a toastované
celé s6jové boby a/falebo s6jové vylisky.

Pocas zdvere¢nej fazy vykrmu sa musia dodrziavat vetky ustanovenia stanovené pre fdzu rastu s tymito vynimkami:
Susina z obilnin nesmie tvorit menej ako 55 % celkového mnozstva; nesmt sa pouzivat ,toastované celé sojové boby
ajalebo s6jové vylisky“ a ,rybia macka“.

Cerstvé stehnd pouzité na vyrobu ,Prosciutto Toscano® pochddzajt z osfpanych narodenych, chovanych a zabitych
v oblasti vymedzenej v bode 4 tohto dokumentu. Cerstvé bravcové miso, ktoré sa md pouzit, musi pochddzat iba
z tiel s hmotnostou od 110,1 kg do 168,0 kg, zatriedenych do kategérie H Heavy v stlade s platnymi pravnymi
predpismi Eurépskej tinie o obchodnom zatriedovani tiel osipanych.

,Prosciutto Toscano® sa ziskava z erstvych stehien tazkych osipanych, ktoré sti potomkami:

a)  kancov tradi¢nych plemien talianske plemeno Large White, talianske plemeno Landrace a talianske plemeno
Duroc vyslachtenych podla talianskej plemennej knihy, a to bud &istokrvnych zvierat, alebo zvierat, ktoré sii
vysledkom krizenia tychto plemien, a prasnic tradi¢nych plemien talianske plemeno Large White a talianske
plemeno Landrace, a to bud’ ¢istokrvnych zvierat, alebo zvierat, ktoré st vysledkom kriZenia tychto plemien;

b)  kancov tradi¢nych plemien uvedenych v pismene a) a krizenych prasnic alebo prasnic inych genetickych
druhov pod podmienkou, Ze pochddzaji z programov selekcie afalebo krizenia plemien Large White,
Landrace alebo Duroc, ktoré sa vykonali na tcely, ktoré sii v stilade s talianskou plemennou knihou pre chov
tazkej oSipanej;

¢)  kancov a prasnic inych genetickych druhov pod podmienkou, Ze pochddzajii z programov selekcie afalebo
krizenia plemien Large White, Landrace alebo Duroc, ktoré sa vykonali na ticely, ktoré st v stlade s talianskou
plemennou knihou pre chov tazkej osipanej;

d)  kancov inych genetickych druhov uvedenych v pismene c) a prasnic tradiénych plemien uvedenych
v pismene a).
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5.1.

Cerstvé bravéové stehnd pouzivané na vyrobu nesmd pochddzat:
—  zkancov a prasnic,

—  z o$ipanych, ktoré st nosite[mi protikladnych znakov, najmi pokial ide o citlivost na stres (stresovy syndrém
osipanych alebo PSS).

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Specifické kroky vyroby ,Prosciutto Toscano® — solenie, suenie, potretie tukom a dozrievanie — musia prebiehat
v tradi¢nej oblasti vyroby, ktord zahifia celé izemie regiéonu Toskédnsko.

Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Vsetky typy vyrobku, & uZ vykosteného, naporciovaného alebo nakrdjaného na pldtky, sa musia po oznaceni
uvédzat na trh zabalené vo vhodnych a riadne zatavenych nddobéch alebo obaloch na potraviny. Krdjanie na platky
a balenie ,Prosciutto Toscano“ sa musi vykonavat po ukonéeni procesu dozrievania v oblasti vyroby uvedenej v bode
4 s ciefom zaru¢it dodrzanie jednotlivych obdobi dozrievania stanovenych pre krdjany vyrobok a zachovanie
vlastnosti, pokial ide o obsah vody a vzhlad vrstvy svaloviny a vrstvy tuku na reze, opisany v bode 3.2. MoZnost
uchovdvat stehnd uréené na krdjanie na plitky alebo na vykostenie a naporciovanie neobmedzeny cas
v podmienkach inych, ako je stanovené, by mohla sposobit rozvoj vlastnosti nezhodujicich sa s vlastnostami,
ktorymi sa vyznacuje ,Prosciutto Toscano®, ako napriklad vznik neobvyklych plesni, nadmerny tibytok proteinov
a nasledne zmenu indexu proteolyzy, alebo dokonca Zltnutie tuku, ¢o moze viest k vzniku inych voni a chuti, ako
su tie, ktoré si spotrebitelia tradi¢ne cenia. Vystavenie naporciovaného misa a plitkov pdsobeniu vzduchu pred
balenim méze okrem toho spdsobit silnti oxidiciu povrchovych ¢asti urcenych na konzumdciu sprevddzanti
hnednutim misa, vysychanim povrchovej ¢asti svaloviny vystavenej vzduchu alebo ochabnutie méasa v pripade prilis
vysokej vlhkosti.

Kréjanie na pldtky a balenie ,Prosciutto Toscano® sa musi vykondvat po ukonéeni procesu dozrievania v oblasti
vyroby uvedenej v bode 4 s ciefom zarucit dodrzanie jednotlivych obdobi dozrievania stanovenych pre krdjany
vyrobok a zachovanie vlastnosti, pokial ide o obsah vody a vzhlad vrstvy svaloviny a vrstvy tuku na reze, opisany
v bode 3.2.

Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Chrénené oznalenie povodu ,Prosciutto Toscano“ musi byt na etikete uvedené zretelnym a nezmazatelnym
pismom, jednoznacne odliSitelnym od ostatného textu. Hned' za nim mus{ nasledovat tdaj ,Denominazione di
Origine Protetta“ [,Chranené oznacenie p6vodu“] alebo skratka ,DOP* [,CHOP*]. Zakazuje sa priddvat akékolvek
iné oznacenie, ktoré nie je vyslovne stanovené. Mozu sa viak pouZivat oznacenia odkazujice na mend, obchodné
ndzvy alebo stikromné znacky, pokial nemaji pochvalny charakter alebo nezavadzaji kupujiceho. Rovnako moze
byt uvedeny ndzov chovu, odkial pochddzajii osipané, z ktorych miso bolo na vyrobky pouzité, pod podmienkou,
Ze surovina pochddza vylu¢ne z tychto chovov.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Osipané uréené na vyrobu ,Prosciutto Toscano® sa musia chovat na Gzemi tychto regiénov: Lombardsko, Emilia-
Romagna, Marche, Umbria, Lazio a Toskdnsko. Spracovanie, krdjanie a balenie ,Prosciutto Toscano® sa vykondva
v tradi¢nej oblasti vyroby, ktord zahffia celé tizemie regiénu Toskédnsko.

Savislost so zemepisnou oblastou

Specifickost zemepisnej oblasti

Environmentélne faktory dzko stvisia s typickymi vlastnostami oblasti vyroby, kde prevladaji svieze tidolia bohaté
na vodu a zalesnené kopce, ktoré majii rozhodujiici vplyv na podnebie a na vlastnosti hotového vyrobku. Miestna
vyroba ,Prosciutto Toscano® je odévodnend podmienkami vo vymedzenej mikrozone: region Toskdnsko je svojim
tvarom a zemepisnymi charakteristikami vhodny na vyrobu $unky vysokej kvality. Dokonca aj podnebie, ktoré sa
vel'mi lisi od podnebia susednych regiénov, sa ukdzalo ako mimoriadne vhodné na optimalne dozrievanie vyrobku.
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Javi sa teda priaznivé na vznik prospesného vztahu medzi miestnym prostredim a typickymi vyrobkami regionu,
ktory umozriuje pomalé a zdravé dozrievanie vyrobkov ako vino, olej, syr a, samozrejme, Sunka. Prave v tomto
prostredi Tudskd Cinnost umoznila vyvinat $pecifické techniky spracovania rezanim alebo solenim, ktoré sa
najlepsie prispdsobené typickym podmienkam prostredia a ktoré sa zachovali dodnes, pricom rozhodujicim
spdsobom ovplyviiuja vlastnosti ,Prosciutto Toscano® uvedené v bode 3.2.

5.2.  Specifickost vyrobku

,Prosciutto Toscano“ sa vyznacuje typickou aromatickou vénou a lahodnou chutou.

,Prosciutto Toscano“ je surovd Sunka, ktorej proces dozrievania od nasolenia aZ po uvedenie na trh nesmie trvat
menej ako 10 mesiacov, ak je konecnd hmotnost sunky 7,5 az 8,5 kg, alebo 12 mesiacov, ak kone¢nd hmotnost
Sunky presahuje 8,5 kg. ,Prosciutto Toscano“ uréené na krdjanie na platky musi dozrievat o dva mesiace dlhsie
v porovnani s uvedenymi idajmi, teda najmenej 12 mesiacov, ak md hmotnost od 7,5 do 8,5 kg, a najmenej 14
mesiacov, ak jeho hmotnost presahuje 8,5 kg.

5.3.  Pri¢innd sivislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou

Podnebie vo vyrobnej oblasti umoziiuje vyrobu potravinovych vyrobkov vysokej hodnoty, pricom podporuje
a charakterizuje postupy dozrievania ,Prosciutto Toscano“. Dejiny dokazali hlbokd a tzku stvislost medzi
polnohospodarskou vyrobou a spracovanim vyrobku na jednej strane a referenénymi oblastami na druhej strane.
Tato suvislost konsolidoval a potvrdil vyvoj spolocenskych, hospodérskych a vyrobnych faktorov, ako aj ludskd
skisenost, ktord sa posiliiovala v priebehu storo¢i. Pokial ide o vymedzent oblast povodu surovin, faktory, ktoré
stvisia so zemepisnou oblastou, s prostredim a so skiisenostou nadobudnutou v oblasti vyroby v sektore chovu, st
mimoriadne stdle a charakteristické. V oblasti zdsobovania surovinou je vyvoj zootechniky spojeny s vyznamnym
zastiipenim obilnin a so systémami spracovania, ktoré boli rozhodujtce pre osobitné zameranie vyroby na chov
o$ipanych.

Pokial ide o este viac limitovand oblast spractivania, kombindcia environmentdlnych, klimatickych, prirodnych
a ludskych faktorov spolu tvori jedine¢ny celok, ktory umoznil zakotvit tradiny spdsob spracovania, a to tak, ze
urcil techniky, ktoré st $pecifické pre ziskanie typickych vlastnosti CHOP ,Prosciutto Toscano®. Typickd voria a chut
st dané $pecifickymi technikami spracovania, ktoré s regulované od 15. storocia a ktoré stanovujii najma:
$pecificky rez do oblika, ktory sa vyznacuje krdjanim do V smerom od zaciatku nozicky, co umoziuje ti¢innejsie
a rozsiahlejSie suSenie misa pocas solenia. Solenie sa vykondva ,nasucho® zmesou soli, ¢ierneho korenia
a prirodnych ochucovadiel rastlinného povodu. Potretie tukom, vzdy s Ciernym korenim a prirodnymi
ochucovadlami rastlinného p6vodu, a nakoniec dozrievanie, ktoré vyuZziva priaznivé prirodné podmienky vo
vyrobnej oblasti. DIhé dozrievanie, ktoré vystavuje stehnd prirodnej vlhkosti, v kombindcii s pouzitim ¢ierneho
korenia a korenin pouzivanych pocas fazy solenia a potretia tukom v siilade s miestnymi zvykmi uruje aromatickd
vonu a typicki lahodnii chut ,Prosciutto Toscano®.

Odkaz na uverejnenie $pecifikdcie vyrobku

https:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D/1  %252F{%252Fa%252FD.535f332474cdb16e0869/
P/BLOB%3AID%3D18907 [E[pdfrmode=download
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