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Offentliggorelse af meddelelsen om en godkendt standardendring af produktspecifikationen for en
geografisk betegnelse i henhold til artikel 5, stk. 4, i Kommissionens delegerede forordning
(EU) 2025/27 (")

(C/2025/2768)

MEDDELELSE OM GODKENDELSE AF EN STANDARD ANDRING
(Artikel 24 i forordning (EU) 2024/1143)
»Prosciutto Toscano«

EU-nr.: PDO-IT-1494-AM01 — 17.2.2025

BOB (X) BGB ()

1.  Betegnelse

»Prosciutto Toscano«

2. Medlemsstat, som det geografiske omride tilhorer

Italien

3. Sektor
Landbrugsprodukter
O Vin
O  Spiritus

4, Myndighed i medlemsstaten, der meddeler standardeendringen

Ministeriet for landbrug, fedevaresuveranitet og skovbrug — afdelingen for fedevaresuveranitet og ridesport

5. Beskrivelse af den eller de godkendte @ndringer

Redegorelse for, hvorfor eendringen/@ndringerne falder ind under definitionen af en standardendring, jf. artikel 24, stk. 4, i
forordning (EU) 2024/1143

ZAndringerne af varespecifikationen for den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Prosciutto Toscano«:

— omlfatter ikke en @ndring af navnet pd den beskyttede oprindelsesbetegnelse eller den beskyttede geografiske
betegnelse eller af brugen af denne betegnelse

—  risikerer ikke at ugyldiggere den tilknytning, der er omhandlet i artikel 5, stk. 1, litra b), for beskyttede
oprindelsesbetegnelser, eller den tilknytning, der er omhandlet i artikel 5, stk. 2, litra b), for beskyttede
geografiske betegnelser, eller

—  medforer ikke yderligere restriktioner for markedsforingen af produktet.

1. /Andring af artikel 2

ZAndring 1

ZAndringen vedrorer artikel 2, stk. 2, i varespecifikationen og punkt 3.3 i enhedsdokumentet.

(") Kommissionen delegerede forordning (EU) 2025/27 af 30. oktober 2024 til supplering af Europa-Parlamentets og Radets forordning
(EU) 20241143 med regler angdende registreringen og beskyttelsen af geografiske betegnelser, garanterede traditionelle specialiteter
og fakultative kvalitetsudtryk og om ophavelse af delegeret forordning (EU) nr. 664/2014 (EUT L, 2025/27, 15.1.2025, ELL: http://
data.europa.eu/elijreg_del/2025/270j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2768/oj
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Beskrivelse: Med @ndringen preeciseres det, at svinene ogsd opskares i regionerne Lombardiet, Emilia-Romagna,
Marche, Umbrien, Lazio og Toscana.

Zndringen bergrer enhedsdokumentet.

2. /Endring af artikel 2 og 3

Andring 2

Andringen vedrgrer artikel 2, stk. 2 og 3, og artikel 3, stk. 1, i varespecifikationen og punkt 3.3 i
enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Med @ndringen medtages der et serligt afsnit om »genetiske egenskaber, der erstatter oplysningerne om
racer i artikel 3 i varespecifikationen. Rdvarens genetiske oprindelse er blevet preciseret med hensyn til avlsdyrenes
genetiske type, bade for handyrenes og hundyrenes vedkommende, idet de tilladte genetiske kombinationer er
blevet medtaget. Derfor er henvisningen i teksten til bestemmelserne om racer til den beskyttede oprindelsesbe-
tegnelse »Prosciutto di Parma« og den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Prosciutto di San Daniele« blevet erstattet.

Zndringen bergrer enhedsdokumentet.

3. /Endring af artikel 2

Andring 3

Andringen vedrerer artikel 2, stk. 2 og 3, i varespecifikationen. Den medferer ingen @ndring af enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Med @ndringen medtages der en tabel, som forklarer de genetiske krav til svin med de tilladte og ikke
tilladte kombinationer.

Zndringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

4. Andring af artikel 2

Andring 4

ZAndringen vedrerer artikel 2, stk. 2 og 3, i varespecifikationen. Den medferer ingen @ndring af enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Med aendringen medtages der en henvisning til listen over genetiske typer, der er godkendt af ministeriet
for landbrug, fedevaresuveranitet og skovbrug.

Andringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

5. /Endring af artikel 2

Andring 5

Andringen vedrarer artikel 2, stk. 2 og 3, i varespecifikationen og punkt 3.3 i enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Andringen forhindrer, at der anvendes skinker fra orner og seer og fra svin med ugunstige
egenskaber (PSS).

Andringen berorer enhedsdokumentet.

6.  /Endring af artikel 2

Andring 6

Zndringen vedrerer artikel 2, stk. 2 og 3, i varespecifikationen. Den medferer ingen andring af enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Med aendringen tilfgjes der et sarligt afsnit om »opdraet og fodring«. De traditionelle kronologiske stadier
i svineopdrettet er blevet tilfjet: diegivning, fraveenning, vaekst og slutfedning. Dermed erstattes henvisningen til
den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Prosciutto di Parma« og den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Prosciutto di
San Daniele.

Zndringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2768/oj
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7. Zndring af artikel 2

Andring 7

Zndringen vedrerer artikel 2, stk. 2 og 3, i varespecifikationen. Den medferer ingen andring af enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Med aendringen medtages der bestemmelser om pattegrisenes diegivningsstadium, hvis varighed pa op
til mindst 28 dage er i overensstemmelse med bestemmelserne i kapitel II, afsnit C, i bilag I til direktiv 2008/120/EF.
Der er ogsd medtaget henvisninger til pattegrise, der dies af soen eller fodres kunstigt med melk, administration af
tilladte ravarer og anvendelse af mineraler, vitamin- og aminosyretilskud samt tilseetningsstoffer.

ZAndringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

8. /Endring af artikel 2

Andring 8

Zndringen vedrerer artikel 2, stk. 2 og 3, i varespecifikationen. Den medferer ingen andring af enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Med andringen fastsattes metoderne og tidspunkterne for pafering af tatoveringsmarket for oprindelse
pa begge ben af hvert svin og de tilhgrende tatoveringsmearke- og plademodeller til pafering heraf.

Zndringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

9. Andring af artikel 2

Zndring 9

Andringen vedrerer artikel 2, stk. 2 og 3, i varespecifikationen. Den medferer ingen @ndring af enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Med andringen medtages en referencetabel, der viser, hvilket bogstav der skal anvendes til at
reprasentere pattegrisens fadselsmaned, og som skal medtages i tatoveringsmerket for oprindelse.

Zndringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

10.  Andring af artikel 2

Andring 10

Andringen vedrarer artikel 2, stk. 2 og 3, i varespecifikationen. Den medferer ingen @ndring af enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Med @&ndringen tilfajes muligheden for at anvende identifikationsenheder i stedet for eller i kombination
med det tatoveringsmaerke for oprindelse, som landbrugeren har péfert.

Zndringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

11.  Andring af artikel 2

Andring 11

Andringen vedrerer artikel 2, stk. 2 og 3, i varespecifikationen. Den medforer ingen @ndring af enhedsdokumentet.
Beskrivelse: Med @ndringen medtages en regel om bestemmelse af svinenes alder i méneder.

Andringen berorer ikke enhedsdokumentet.

12.  /ndring af artikel 2

Andring 12

Zndringen vedrerer artikel 2, stk. 2 og 3, i varespecifikationen og punkt 3.3 i enhedsdokumentet.
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Beskrivelse: Med andringen medtages der bestemmelser om svinenes fravaenningsstadium. Der er indfert regler om
dette stadiums varighed, smagrisenes maksimale veaegt og fodring. Der er medtaget en henvisning til administration
af torfoder, anvendelse af vitamin-, mineral- og aminosyretilskud og anvendelse af tilseetningsstoffer. Fraveennings-
perioden er blevet sat op fra 80 dage til 3 maneder, og den maksimale vagtgrense for smagrisene er blevet fastsat
til 40 kg.

Andringen berorer enhedsdokumentet.

13.

Andring af artikel 2

Andring 13

Zndringen vedrorer artikel 2, stk. 2 og 3, i varespecifikationen og punkt 3.3 i enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Med @ndringen medtages der bestemmelser om vakststadiet, idet der fastsaettes en maksimal varighed
pa fem mdneder, og den vagt, der kan opnds, settes op fra 80 kg til 85 kg ved stadiets afslutning.

Henvisningen til tolerancer for enkelte révarer i overensstemmelse med artikel 17, stk. 2, litra b), i forordning (EF)
nr. 767/2009 er blevet praciseret, idet henvisningen til procentsatsen pd 10 % udgdr. Landbrugerens mulighed for
ogsa at give foderet i tor form er udtrykkeligt blevet tilfgjet.

Der er medtaget en »tabel over tilladte ravarer«, som ogsd skal anvendes i den efterfelgende fase, dvs. slutfedning,
som der er medtaget specifikke regler for. Navnene pé felgende révarer er blevet @ndret under hensyntagen til den
nomenklatur, der er fastsat i EU-reglerne i forordning (EU) nr. 68/2013 som ajourfert ved forordning
(EU) 2017/1017:

»majs« betegnes pa italiensk ikke leengere som »maise, men i stedet som »granturcoc
»semulje« betegnes nu som »skréd«
»dehydreret lucernegronmel« betegnes nu som »lucerne, torret ved hej temperatur«

»herfrekage« betegnes pa italiensk ikke laengere som »expeller di lino«, men i stedet som »panello di lino¢, og
felgende er blevet tilfgjet: »harfrokagefoderc, »horfraskrd« og »herfraskrifoder«

»able- og parepulp, drue- og tomatskind som baerere af kosttilskud« betegnes nu som »frugtkvas og tomatkvas
(tomatpresserester) som premix-berere«

»olgar ogleller torulagaer« betegnes nu som »gaer«

»majskimekstraktionsskra« (hvor ordet »mais« bruges pa italiensk) betegnes nu som »majskimskra« (hvor ordet
sgranturco« bruges pd italiensk)

»kornbzrme« betegnes nu som »kornbarme, torret.

Folgende révarer udgr:

»frofrit johannesbrad«
»proteinhydrolysater«
»kunstterret kartoffel

»Cassavac

»pressede og ensilerede roesnitter«
»sesamskrac
»kokosekstraktionsskra«

»kedmel kun, hvis det er af god kvalitet og tilladt i henhold til EU-lovgivningenc.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2768/oj
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Ordet »havre« udgar fra kategorien »mindre udbredte kornsorter«.

Meangden af folgende ravarer er blevet aendret:

—  kernemelk« udelukkende til vaekststadiet (som @ndres til hajst 250 g pr. dyr pr. dag i terstof), med forbehold
af, at »valle« og »kaernemaelk« tilsammen ikke ma overstige 15 liter pr. dyr pr. dag

— »majsglutenskrd og/eller majsglutenfoder« (fra op til 5 % til op til 10 %)
—  »majsc (fra op til 55 % til op til 65 %)

—  »sorghume (fra op til 40 % til op til 55 %)

—  byge (fra op til 40 % til op til 55 %)

—  hvede« (fra op til 25 % til op til 55 %)

—  triticale« (fra op til 25 % til op til 55 %)

— kunstterrede roesnitter« (fra op til 4 % til op til 10 %)

—  Olucerne, torret ved hej temperatur« (fra op til 2 % til op til 4 %).

Folgende révarer er blevet tilfojet:

—  »majsglutenskrd og/eller majsglutenfoder«, ogsd i slutfedningsstadiet
—  »majsensilage, ogsd i slutfedningsstadiet

—  »grove majsskrac

—  kornbarme, torret«, ogsé i slutfedningsstadiet

— Hhoerfrekagefoder, horfreskra og herfreskrafoder«

— Hlipider med smeltepunkt over 36 °C¢, ogsd i slutfedningsstadiet”
—  »produkter fremstillet ved ekstraktion af raps«

—  Oristede hele sojabgnner og/eller sojakager«, kun til vaekststadiet.

Révaren »&rter og/eller andre balgplantefro« er blevet opdelt i to: »arter« og »andre balgplantefra«, og mangderne er
sat op (»arter« op til 25 % og »andre balgplantefra« op til 10 %).

Med hensyn til »korn- ogfeller kolbeskré« er det blevet praeciseret, at dette vedrerer »majskorn og/eller majskolber.

»Sojaekstraktionsskra« er blevet til »produkter fremstillet ved ekstraktion af sojabennere, og anvendelsesprocenten i
bade vaekst- og slutfedningsstadiet er blevet standardiseret til op til 20 %.

»Solsikkeskrd« er blevet aendret til »produkter fremstillet ved ekstraktion af solsikkefrec, og deres anvendelse er blevet
fastsat til op til 10 %.

I note 4 til tabellen fastsattes et maksimalt rafedtindhold pd 2,5 % af terstoffet for produkter fremstillet ved
ekstraktion af sojabgnner, solsikkefra og raps.

Muligheden for at anvende mineraler, vitaminer og tils@tningsstoffer er blevet tilfgjet.
I note 2 er definitionen af »kornbzarme, torret« blevet praciseret.

Ud over maksimumsgransen pé 2 % for linolsyre indferes der med @ndringen en maksimumsgrzanse for fedt pd 5 %
af foderets tarstof.

Zndringen bergrer enhedsdokumentet.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2768/oj
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14.  Andring af artikel 2

Andring 14

Zndringen vedrerer artikel 2, stk. 2 og 3, i varespecifikationen og punkt 3.3 i enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Med @ndringen medtages der et krav om, at mindst 50 % af svinefoderets torstof pd arsbasis skal
stamme fra det geografiske omrade, hvor svinene opdreettes.

Zndringen bergrer enhedsdokumentet.

15.  Andring af artikel 2

Andring 15

Zndringen vedrerer artikel 2, stk. 2 og 3, i varespecifikationen og punkt 3.3 i enhedsdokumentet.

Beskrivelse: A£ndringen i reglerne om fodring af svin i slutfedningsstadiet drejer sig om »tabellen over tilladte
ravarere, der indgar i vaekststadiet, med visse specifikationer, der er nedvendige for slutfedningsstadiet.

Zndringen bergrer enhedsdokumentet.

16.  Andring af artikel 2

Andring 16

Andringen vedrerer artikel 2, stk. 4, i varespecifikationen. Den medferer ingen @ndring af enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Med @ndringen medtages afsnittet »Slagtning og opskering, og bestemmelsen om svinets
minimumsalder ved slagtning @ndres ikke, men omformuleres, idet den knyttes til kontrollen ved hjelp af
tatoveringsmerket for oprindelse ogfeller den identifikationsenhed, der erstatter tatoveringsmeerket eller
kombineres med det, og som er beskrevet i afsnittet om fodring og opdret af svinene.

Zndringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

17.  Andring af artikel 2

Andring 17

Andringen vedrerer artikel 2, stk. 4, i varespecifikationen. Den medferer ingen @ndring af enhedsdokumentet.
Beskrivelse: Med @ndringen medtages kriteriet for beregning af svinenes alder med henblik pa slagtning.

Andringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

18.  Andring af artikel 2

Andring 18

Andringen vedrorer artikel 2, stk. 4, i varespecifikationen og punkt 3.3 i enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Med andringen omformuleres henvisningen til anvendelsen af »H Heavy«-slagtekroppe til fremstilling af
»Prosciutto Toscanoc.

Andringen bergrer enhedsdokumentet.

19.  Andring af artikel 2

Andring 19

Zndringen vedrerer artikel 2, stk. 4, i varespecifikationen og punkt 3.3 i enhedsdokumentet.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2768/oj
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Beskrivelse: Med andringen erstattes parameteren for svinets levende vagt pd 160 kg +/- 10 % med en individuel
slagtet vaegt pd mellem 110,1 kg og 168,0 kg.

Zndringen bergrer enhedsdokumentet.

20.  Andring af artikel 2

Andring 20

Andringen vedrerer artikel 2, stk. 4, i varespecifikationen. Den medfgrer ingen @ndring af enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Med eandringen preciseres det, at oplysninger om vagt og klassificering skal kontrolleres pa
slagtetidspunktet.

Zndringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

21.  Andring af artikel 2

Andring 21

Andringen vedrerer artikel 2, stk. 4, i varespecifikationen. Den medferer ingen @ndring af enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Med @ndringen preciseres det, at opskearing ogsé kan finde sted pé andre opskeringsvirksomheder end
det slagteri, der slagtede dyrene.

Andringen berorer ikke enhedsdokumentet.

22.  /Andring af artikel 2

Andring 22

Zndringen vedrerer artikel 2, stk. 4, i varespecifikationen. Den medfgrer ingen @ndring af enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Med @ndringen indferes der serlige bestemmelser om identifikationsstemplets grafiske gengivelse og
dimensioner samt om, hvordan slagteriet skal pafore det pa egnede skinker.

ZAndringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

23.  Andring af artikel 2

Andring 23

Andringen vedrerer artikel 2, stk. 4, i varespecifikationen. Den medferer ingen andring af enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Med @&ndringen tilfgjes muligheden for at anvende identifikationsenheder i stedet for eller i kombination
med slagteriets identifikationsstempel.

Zndringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

24, Andring af artikel 2

Andring 24

Andringen vedrarer artikel 2, stk. 5, i varespecifikationen. Den medferer ingen @ndring af enhedsdokumentet.
Beskrivelse: Med aendringen udgdr artikel 2, stk. 5.

Andringen berorer ikke enhedsdokumentet.

25.  /Andring af artikel 3

Andring 25

Zndringen vedrerer artikel 3, stk. 1, i varespecifikationen og punkt 3.3 i enhedsdokumentet.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/2768/oj 7]12
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Beskrivelse: Med andringen flyttes bestemmelsen »Svinene skal vare racerene og af de traditionelle basisracer, Large
White og Landrace, eller tilhore racer, der stammer fra disse racer. Andre racer, der ikke er uforenelige med
stambogens formdl, er tilladt« til artikel 2 i varespecifikationen, hvor afsnittet »Genetiske egenskaber« fastsatter de
genetiske krav til svin.

Zndringen bergrer enhedsdokumentet.

26.  /Endring af artikel 3

Andring 26

Andringen vedrerer artikel 3, stk. 2, i varespecifikationen. Den medferer ingen @ndring af enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Med &endringen medtages de enkelte naturlige plantearomaer, som producenterne traditionelt anvender i
saltningsblandingen.

ZAndringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

27.  ZEndring aof artikel 5

Andring 27

ZAndringen vedrerer artikel 5, stk. 1, i varespecifikationen. Den medferer ingen @ndring af enhedsdokumentet.
Beskrivelse: Ordene »omhandlet i artikel 7 nedenfor« udgar.

Andringen berorer ikke enhedsdokumentet.

28.  Andring af artikel 5

ZAndring 28

Zndringen vedrerer artikel 5.1, stk. 3, i varespecifikationen. Den medfgrer ingen a@ndring af enhedsdokumentet.
Beskrivelse: Ordene »omhandlet i artikel 7« udgar.

Zndringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

29.  /Endring af artikel 7

Zndring 29

Zndringen vedrerer artikel 7 i varespecifikationen. Den medferer ingen @ndring af enhedsdokumentet.
Beskrivelse: Med aendringen udgér bestemmelsen om kontrolorganet.

Zndringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

30.  /Endring af artikel 8

Andring 30

Andringen vedrgrer overskriften i artikel 8 i varespecifikationen. Den medforer ingen @ndring af
enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Med aendringen omnummereres artikel 8 som artikel 7.

Andringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

31.  Andring af artikel 8

Andring 31

Andringen vedrerer artikel 8, sidste stykke, i varespecifikationen. Den medferer ingen @ndring af
enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Ordene »omhandlet i artikel 7« udgar.

Andringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2768/oj
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3.1.

3.2.

32.  Medtagelse af en ny artikel 8

Andring 32

Med @ndringen medtages en ny artikel 8 i varespecifikationen. Den medferer ingen @ndring af enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Artikel 8, »Bevis for oprindelses, er blevet medtaget i varespecifikationen og fastsldr, at det er ngdvendigt
at overvige og placere alle parter i produktionskaeden for den beskyttede oprindelsesbetegnelse under
kontrolorganets kontrol.

Andringen berorer ikke enhedsdokumentet.

33.  Medtagelse af en ny artikel 9

Andring 33

Med @ndringen medtages en ny artikel 9 i varespecifikationen. Den medferer ingen andring af enhedsdokumentet.

Beskrivelse: Artikel 9, »Tilknytning til miljget, er blevet medtaget i varespecifikationen og afspejler de oplysninger,
der allerede er anfert i enhedsdokumentet i Kommissionens forordning (EU) nr. 1135/2013 af 3. november 2013,
som blev offentliggjort i Den Europeiske Unions Tidende L 302 af 13.11.2013.

ZAndringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

ENHEDSDOKUMENT
»Prosciutto Toscano«
EU-nr.: PDO-IT-1494-AM01 — 17.2.2025

BOB (X) BGB ()

Betegnelse (pd BOB eller BGB)

»Prosciutto Toscano«

Medlemsstat eller tredjeland

Italien

Beskrivelse af landbrugsproduktet eller fodevaren

Kode i den kombinerede nomenklatur

— 16 — TILBEREDTE VARER AF K@D, FISK, KREBSDYR, BLODDYR ELLER ANDRE HVIRVELL@SE VANDDYR
ELLER INSEKTER

Beskrivelse af produktet med betegnelsen i punkt 1

Ved markedsforingen skal »Prosciutto Toscano« have folgende fysiske, organoleptiske, kemiske og fysisk-kemiske
egenskaber: en afrundet form i den tykke ende, hvor den kedfulde klump ikke rager mere end 8 cm ud fra larbenets
hoved; vegten skal vaere pa 8-9 kg og aldrig under 7,5 kg; ved skeering skal kedets farve ligge mellem kraftig red og
lysered med meget lidt fedt mellem musklerne; fedtlaget under huden er hvidt med let rosafarvede striber, kompakt
og uden linjer mellem lagene, og det skal sidde godt fast pd den underliggende muskeloverflade. »Prosciutto
Toscano« kan markedsferes inden for en periode pd hgjst 30 méneder fra starten pé forarbejdningen af de ferske
skinker. »Prosciutto Toscano« kan ogsd markedsfores udbenet, i portioner, dvs. udskaret i stykker af forskellig form
og vagt, eller i skiver.
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Smagen er fin og tilpas intens, og dens karakteristiske aroma skyldes de traditionelle forarbejdnings- og
lagringsmetoder.

Skinken har folgende kemiske og fysisk-kemiske egenskaber:
Salt (udtrykt i NaCl) % maks. 8,3
Muskelfugtighed % maks. 61,0

Proteolyseindeks % maks. 30,0

3.3.  Foder (kun for animalske produkter) og rdvarer (kun for forarbejdede produkter)

Foderet stammer hovedsagelig fra det samme afgransede omrdde som angivet for svineavl i punkt 4 i narvarende
enhedsdokument, da forvaltningen er baseret pd et sarligt integreret produktionssystem. I nogle ar er det af
klimarelaterede og kommercielle drsager méske ikke teknisk muligt at skaffe 100 % af ravarerne til svinene lokalt. I
sé fald serges der altid for, med henblik pé at sikre tilknytningen til omréadet og kvaliteten af »Prosciutto Toscanos, at
mindst 50 % af terstoffet i rdvarerne til svinene pa arsbasis kommer fra det geografiske opdratsomrade.

[ fraveenningsstadiet bestdr foderet af de révarer, der er tilladt i henhold til den gaeldende EU-lovgivning om fodring af
husdyr. Svinenes foder kan suppleres med vitaminer, mineraler og aminosyrer, og der kan anvendes
tilseetningsstoffer i overensstemmelse med geldende lovgivning.

[ vaekststadiet skal torstoffet fra korn udgere mindst 45 % af den samlede veegt. Folgende ravarer er tilladt i dette
stadie: majsglutenskrd og/eller majsglutenfoder, majs, sorghum, byg, hvede, triticale, majsensilage, grove majsskra,
majskerneskrd ogfeller majskolbeskrd, mindre udbredte kornsorter, hvedeklid og andre biprodukter fra
forarbejdning af hvede, horfrokage, horfrokagefoder, horfraskrd, horfraskrafoder, kunsttarrede roesnitter, frugtkvas
og tomatkvas (tomatpresserester) som premix-bearere, valle, keernemelk, kornbarme, torret, lucerne (torret ved hoj
temperatur), melasse, produkter fremstillet ved ekstraktion af sojabenner, produkter fremstillet ved ekstraktion af
solsikkefra, produkter fremstillet ved ekstraktion af raps, majskimskra, @rter, andre baelgplantefre, ger, lipider med
smeltepunkt over 36 °C, fiskemel og ristede hele sojabgnner og/eller sojakage.

I slutfedningsstadiet skal alle de bestemmelser, der er fastsat for vakststadiet, overholdes med folgende undtagelser:
Torstoffet fra korn skal udgere mindst 55 % af den samlede vagt, og »ristede hele sojabenner og/eller sojakager«
samt »fiskemel« md ikke anvendes.

Ferske skinker, der anvendes til fremstilling af »Prosciutto Toscano«, kommer fra svin, som er fodt, opdrettet, slagtet
og opskdret i det omrdde, der er afgreenset i punkt 4 i nervarende enhedsdokument. Det ferske svineked, der
anvendes, md kun komme fra slagtekroppe, som vejer mellem 110,1 kg og 168,0 kg og er klassificeret som »H
Heavy« i henhold til gaeldende EU-lovgivning om handelsklassificering af svinekroppe.

»Prosciutto Toscano« fremstilles af ferske skinker fra tunge svin, som er atkom af:

a) orner af de traditionelle racer Italian Large White, Italian Landrace og Italian Duroc, som foradlet i henhold til
den italienske stambog, enten racerene eller krydsavlede, og seer af de traditionelle racer Italian Large White og
Italian Landrace, enten racerene eller krydsavlede

b)  orner af de traditionelle racer, der er navnt i litra a), og krydsavlede sger eller sger af andre genetiske typer,
forudsat at de opdrattes under udvelgelses- ogfeller krydsavlsordninger for racerne Large White, Landrace
eller Duroc til produktion af tunge svin, hvis formaél er forenelige med den italienske stambog

¢)  orner og sger af andre genetiske typer, forudsat at de opdrettes under udvelgelses- og/eller krydsavlsordninger
for racerne Large White, Landrace eller Duroc til produktion af tunge svin, hvis formal er forenelige med den
italienske stambog

d)  orner af de andre genetiske typer, der er nevnt i litra ¢), og seer af de traditionelle racer, der er naevnt i litra a).
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3.4.

3.5.

3.6.

5.1.

De ferske svineskinker, der anvendes til fremstilling af produktet, ma ikke stamme fra:
—  orner og s@er

—  svin med ugunstige egenskaber, navnlig modtagelighed over for stress (porcint stresssyndrom eller PSS).

Specifikke etaper af produktionen, som skal finde sted i det afgreensede geografiske omrdde

De specifikke etaper af produktionen af »Prosciutto Toscano« — saltning, terring, fedtindsmering og modning — skal
finde sted i det traditionelle produktionsomrdde, der omfatter hele regionen Toscanas omrade.

Serlige regler for udskeering, rivning eller emballering osv. af det produkt, som betegnelsen henviser til

Alle typer af produktet, udbenet, udskaret i stykker eller i skiver, og mearket skal markedsfores emballeret i passende
beholdere eller materialer bestemt til fadevarer og hensigtsmassigt forseglet. Udskeeringen af »Prosciutto Toscano« og
emballeringen af skiverne skal forega lige efter lagringen i produktionsomradet som anfert i punkt 4 for at garantere,
at de forskellige fastsatte lagringsperioder overholdes for udskaeringsprodukter, og at egenskaberne vedrgrende
fugtighed og aspekterne omkring skivernes muskel- og fedtmangde er i overensstemmelse med det under 3.2.
anferte. Muligheden for at opbevare skinker til udskaring i skiver eller udbenede stykker i perioder af ukendt
varighed under forhold, der er anderledes end de fastsatte, ville kunne fore til en forankring af egenskaber, der ikke
svarer til dem, som »Prosciutto Toscano« er kendt for, sdsom unormal mugdannelse, en unormal forringelse af
proteinerne og et heraf folgende anderledes proteolyseindeks eller harskning af fedtindholdet, der kunne medfore
andre lugte og en anderledes smag end dem, forbrugeren altid har veerdsat. Kedstykkernes eller skivernes udsattelse
for luften inden emballering kan desuden fordrsage en kraftig iltning af overfladen med en heraf felgende
brunfarvning af den udsatte muskelmasse eller en bledgering af kedet, hvis luften omkring er for fugtig.

Udskaringen af »Prosciutto Toscano« og emballeringen af skiverne skal foregd lige efter lagringen i
produktionsomradet som anfert i punkt 4 for at garantere, at de forskellige fastsatte lagringsperioder overholdes for
udskeringsprodukter, og at egenskaberne vedrerende fugtighed og aspekterne omkring skivernes muskel- og
fedtmangde er i overensstemmelse med det under 3.2. anforte.

Seerlige regler for meerkning af det produkt, som betegnelsen henviser til

Den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Prosciutto Toscano« skal anferes pd etiketten med tydelige bogstaver, der ikke
kan slettes og nemt kan skelnes fra enhver anden tekst. Den skal vaere direkte efterfulgt af ordene »Denominazione di
Origine Protetta« [beskyttet oprindelsesbetegnelse] eller forkortelsen »DOP«. Der ma ikke anferes andre oplysninger
end de udtrykkeligt tilladte. Det er dog tilladt at tilfeje oplysninger om navne, firmanavne eller brands, blot de ikke
er af rosende karakter eller vildleder kgberen. P4 samme méde kan navnet pd den bedrift, hvor de svin, der er
anvendt til produkterne, er opdreattet, anfores, forudsat at rdvaren udelukkende stammer fra de pagaeldende dyr.

Kort angivelse af det geografiske omrades afgraensning

Bedrifter, der opdraetter svin til fremstilling af »Prosciutto Toscano«, skal veere beliggende i folgende regioner:
Lombardiet, Emilia-Romagna, Marche, Umbrien, Lazio og Toscana. »Prosciutto Toscano« forarbejdes, skeres i skiver
og emballeres i det traditionelle produktionsomrdde, som omfatter hele regionen Toscana.

Tilknytning til det geografiske omrade

Det geografiske omrddes egenart

De landskabelige faktorer er nert tilknyttet produktionsomrddet. De bestdr af kelige smd dale med rigelig
vandforsyning og bakkede omrader med skove, der har en afgerende indvirkning pd klimaet og slutproduktets
egenskaber. Den lokale produktion af »Prosciutto Toscano« er begrundet i betingelserne for det afgreensede
mikroomrade: Regionen Toscana afspejler med sin form og geografiske kendetegn selve fremstillingen af
kvalitetsskinker. Ogsd klimaet, der adskiller sig meget fra de omkringliggende regioner, er serlig velegnet til en
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optimal lagring af produktet. Klimaet er ideelt for et indbringende forhold mellem regionens milje og traditionelle
produkter, fordi det muligger en langsom og sund modning af produkter sdsom vin, olie, ost og ikke mindst skinke.
Det er i dette miljo, at menneskelige aktiviteter har gjort det muligt at udvikle sarlige forarbejdningsteknikker for
renskaring og saltning, der er bedre tilpasset de sarlige miljoforhold, som er blevet bevaret indtil i dag, og som er
afgarende for egenskaberne ved »Prosciutto Toscano« som beskrevet i punkt 3.2.

5.2.  Produktets egenart

»Prosciutto Toscano« har en karakteristisk behagelig aroma og en fin og tilpas intens smag.

»Prosciutto Toscano« er en fersk skinke, hvis lagringsperiode fra saltningen til markedsferingen ikke ma veere kortere
end 10 méneder for skinker med en slutvaegt pd mellem 7,5 og 8,5 kg og 12 méneder for skinker med en vagt pa
over 8,5 kg. »Prosciutto Toscano« bestemt til udskeering skal i forhold til ovenstiende perioder lagres yderligere i to
madneder, dvs. i mindst 12 méneder, hvis vagten er mellem 7,5 og 8,5 kg, og i mindst 14 maneder, hvis vegten er
over 8,5 kg.

5.3.  Sammenhengen mellem det geografiske omrdde og produktets kvalitet eller egenskaber

Klimaet i produktionsomrddet gor det muligt at fremstille landbrugsprodukter af meget hej kvalitet og samtidig
fremme og karakterisere modnings- og lagringsprocessen for »Prosciutto Toscano«. Historien har vist, at der er et
dybt og tat tilknytningsforhold mellem landbrugsproduktionen og forarbejdningen af produktet og de pagaldende
omrdder, et tilknytningsforhold, som er blevet befestet og bekraftet af udviklingen af sociale, skonomiske og
produktionsmeassige faktorer og menneskelige erfaringer, der er blevet styrket gennem flere drhundreder. For sa vidt
angér det afgrensede produktionsomrdde for ravaren, er de geografiske og miljemaessige faktorer og produktionser-
faringerne i avlssektoren meget konstante og karakteristiske. Med hensyn til révareforsyningen er dyreavlens
udvikling knyttet til den omfattende korndyrkning i omradet og forarbejdningssystemerne, der har varet afgerende
for svineavlens udvikling.

Med hensyn til det mere begrensede produktionsomrdde danner kombinationen af miljemassige, klimamassige,
naturlige og menneskelige faktorer en unik helhed, der har gjort det muligt at kodificere den traditionelle forarbejd-
ningsmetode ved at fastleegge de serlige teknikker til at opna de sarlige egenskaber for skinken med den beskyttede
oprindelsesbetegnelse »Prosciutto Toscano«. Den karakteristiske aroma og smag skyldes sarlige forarbejdnings-
teknikker, som er blevet reguleret siden det 15. drhundrede, og som navnlig omfatter en sarlig renskering i
afrundet form, som kendes pa et V-formet snit fra tdspidsen, der muligger en mere effektiv og omfattende torring af
kedet under saltningen, en torsaltningsmetode med tilsetning af salt, peber og naturlige plantearomaer, indsmering
i fedt med peber og naturlige plantearomaer og endelig modning under gunstige miljgforhold i produktionsomradet.
Modningen over en lengere periode, som udsztter skinkerne for naturlig fugtighed, kombineret med tilsetning i
henhold til lokale skikke af peber og aromaer under saltningen og fedtindsmeringen er bestemmende for den
behagelige aroma og den fine og tilpas intense smag, der kendetegner »Prosciutto Toscanox.

Henvisning til offentliggerelsen af varespecifikationen

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D[1%2 5 2F{%2 5 2Fa%2 52FD.535{33247 4cdb16e0869/P/
BLOB%3AID%3D18907[E/pdfrmode=download
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