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C[2025/2768 15.5.2025

Zvefejnéni ozndmeni schvilené standardni zmény specifikace produktu se zemépisnym oznacenim
v souladu s &l. 5 odst. 4 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 (1)

(C/2025/2768)

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
(¢lanek 24 nafizeni (EU) 2024/1143)
,Prosciutto Toscano*

EU ¢.: PDO-IT-1494-AMO1 - 17.2.2025

CHOP (X) CHZO ()
1.  Nazev produktu
~Prosciutto Toscano*
2. Clensky stét, ke kterému zemépisnd oblast patii
Itdlie

3. Odvétvi

zemédélské produkty

O vina
O  lihoviny
4. Orgn ¢lenského stitu oznamujici standardni zménu

Ministerstvo zemédélstvi, potravinové sobésta¢nosti a lesnictvi — odbor potravinové sobéstacnosti a jezdectvi

5.  Popis schvilené zmény (schvdlenych zmén)

Vysvétleni, Ze dand zména (dané zmény) spadd (spadaji) pod definici standardni zmény stanovenou v cl. 24 odst. 4 nafizeni
(EU) 2024/1143:

Zmény specifikace produktu s CHOP ,Prosciutto Toscano®

— nezahrnuji zménu ndzvu chrdnéného oznaceni pivodu ¢& chrdnéného zemépisného oznaceni nebo zménu
v pouzivani tohoto ndzvu;

—  nemohou zpisobit naruseni souvislosti uvedené v ¢l. 5 odst. 1 pism. b) pro chrdnénd oznaceni ptivodu, nebo
souvislosti uvedené v ¢l. 5 odst. 2 pism. b) ohledné chranénych zemépisnych oznacens; nebo

— nevede k dal$im omezenim pro uvddéni produktu na trh.

1. Zména cldnku 2

Zmeéna C. 1

Zména se tyka ¢l. 2 druhého pododstavce specifikace produktu a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

() Natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 ze dne 30. f{jna 2024, kterym se dopliiuje nafizen{ Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2024/1143 o pravidla tykajici se zdpisu a ochrany zemépisnych oznacen, zarucenych tradi¢nich specialit a nepovinnych
tidajii o jakosti a kterym se zrusuje naffzeni v prenesené pravomoci (EU) & 664/2014 (Ur. vést. L, 2025/27, 15.1.2025, ELIL http:/|
data.europa.eu/elifreg_del/2025/27oj).
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Ut vést. C, 15.5.2025

Popis: Touto zménou se upfesniuje, Ze prasata musi byt rovnéZ bourdna v regionech Lombardie, Emilia-Romagna,
Marche, Umbria, Lazio a Toskdnsko.

Zména se tykd jednotného dokumentu.

2. Zména &dnku 2 a 3

Zména €. 2

Zména se tyka ¢l. 2 druhého a tiettho pododstavce a ¢l. 3 prvniho pododstavce specifikace produktu a bodu 3.3
jednotného dokumentu.

Popis: Touto zménou se vkldda zvlastni odstavec ,Genetické vlastnosti“, ktery nahrazuje piehled plemen uvedeny
v ¢lanku 3 specifikace produktu. Vlozenim povolenych genetickych kombinaci se zpfestiuje geneticky ptavod
suroviny ve vztahu ke genetickému typu plemennych zvifat, a to jak samct, tak samic. Nahrazuje se proto textovy
odkaz na pozadavky na plemena pro produkty s CHOP Prosciutto di Parma a Prosciutto di San Daniele.

Zména se tyka jednotného dokumentu.

3. Zména cdnku 2

Zména €. 3

Tato zména se tyka ¢l. 2 druhého a tettho pododstavce specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného
dokumentu.

Popis: Touto zménou se vklddd vysvétlujici tabulka tykajici se genetickych pozadavki na prasata, v niZ jsou uvedeny
povolené a nepovolené kombinace.

Uvedend zména se netykd jednotného dokumentu.

4. Zména cldnku 2

Zmeéna C. 4

Tato zména se tyka ¢l. 2 druhého a tiettho pododstavce specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného
dokumentu.

Popis: Touto zménou se zahrnuje odkaz na seznam genetickych typt schvélenych Ministerstvem zemédélstvi,
potravinové sobéstacnosti a lesnictvi.

Uvedend zména se netykd jednotného dokumentu.

5. Zména cldnku 2

Zména ¢C. 5

Zména se tykd ¢l. 2 druhého a tfettho pododstavce specifikace produktu a bodu 3.3 jednotného dokumentu.
Popis: Touto zménou se stanovi, Ze nelze pouzivat kyty z kancti a prasnic a prasat nesoucich nepfiznivé znaky (PSS).

Zména se tyka jednotného dokumentu.

6. Zména cldnku 2

Zména €. 6

Tato zména se tykd ¢l. 2 druhého a tiettho pododstavce specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného
dokumentu.

Popis: Touto zménou se vklddd zvlastni odstavec ,Chov a krmeni“. Vklddaji se tradi¢ni chronologické fize chovu
prasat: kojeni, odstaveni, rist a vykrm, ¢imz se nahrazuje odkaz na produkty s CHOP ,Prosciutto di Parma“
a ,Prosciutto di San Daniele.

Uvedend zména se netykd jednotného dokumentu.
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Uk. vést. C, 15.5.2025 CS

7. Zména cdnku 2

Zména ¢. 7

Tato zména se tykd ¢l. 2 druhého a tettho pododstavce specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného
dokumentu.

Popis: Touto zménou se vkladaji ustanoveni o kojeni selat, jehoZ doba trvani nejméné 28 dnt je v souladu
s ustanovenimi pfilohy I kapitoly II oddilu C smérnice 2008/120/ES. Zafazuji se odkazy na pfirozené kojeni pod
prasnicemi nebo umélé kojeni, poddvani povolenych surovin a pouzivini mineralnich latek, ptiddvani vitamin®
a aminokyselin a pouzivani pfidatnych latek.

Uvedend zména se netykd jednotného dokumentu.

8. Zména cdnku 2

Zména ¢. 8

Tato zména se tyka ¢l. 2 druhého a tiettho pododstavce specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného
dokumentu.

Popis: Touto zménou se stanovi zptisoby a ¢as vytetovani oznaceni pivodu inkoustem na obé kyty kazdého prasete
spolu s piislu§nymi vzory oznaceni a §titku pro jeho umisténi.

Uvedend zména se netykd jednotného dokumentu.

9. Zména cldnku 2

Zména ¢. 9

Tato zména se tykd ¢l. 2 druhého a tfettho pododstavce specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného
dokumentu.

Popis: Touto zménou se vklddd referen¢ni tabulka pro kédovani pismene oznacujictho mésic narozent selete, které
maé byt uvedeno ve vytetovaném oznaceni ptivodu.

Uvedend zména se netykd jednotného dokumentu.

10. Zména dnku 2

Zména ¢. 10

Tato zména se tykd ¢l. 2 druhého a tfettho pododstavce specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného
dokumentu.

Popis: Touto zménou se zavddi moznost pouziti identifikacnich prostfedkt namisto inkoustem vytetovaného
oznaceni pivodu, které vytvori chovatel, nebo ve spojeni s nim.

Uvedend zména se netykd jednotného dokumentu.

11. Zména ddnku 2

Zména ¢. 11

Tato zména se tykd ¢l. 2 druhého a tfettho pododstavce specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného
dokumentu.

Popis: Touto zménou se zavadi pravidlo pro uréeni staif prasat v mésicich.

Uvedend zména se netyka jednotného dokumentu.

12.  Zména dnku 2

Zména ¢. 12

Zména se tykd ¢l. 2 druhého a tfettho pododstavce specifikace produktu a bodu 3.3 jednotného dokumentu.
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Ut vést. C, 15.5.2025

Popis: Touto zménou se zahrnuji ustanoveni tykajici se fize odstaveni prasat. Upravuji se doba trvani fize,
maximdln{ hmotnost selat a poZadavky na krmeni. Vkladd se odkaz na poddvani krmiva v suché formé, pfidavani
vitaminti, minerdlnich litek a aminokyselin a pouzivani ptidatnych latek. Délka fize odstavcete se prodluzuje z 80
dnti na 3 mésice a maximdlni hmotnostni limit, kterého mohou selata dosahnout, je stanoven na 40 kg.

Zména se tyka jednotného dokumentu.

13. Zména ddnku 2

Zména ¢. 13

Zména se tyka ¢l. 2 druhého a tfettho pododstavce specifikace produktu a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

Popis: Touto zménou se vklddd ustanoveni o fazi rlistu a stanovi maximdlni dobu trvdni — pét mésict — a zvysuje
dosazitelny hmotnostni limit na konci fize z 80 kg na 85 kg.

Upftesiiuje se odkaz na pifpustné odchylky u jednotlivych surovin v souladu s ¢l. 17 odst. 2 pism. b) nafizeni (ES)
¢. 767/2009 a vypousti se odkaz na procentni podil ve vysi 10 %. Vyslovné se dopliiuje moznost, aby chovatel
podaval krmivo také v suché formé.

Vklada se tabulka povolenych surovin pouzivanych také pro ndslednou fazi vykrmu a dopliiuji se specifikace, které
se k této fazi vztahuji. S ohledem na nomenklaturu stanovenou v pravnich pfedpisech Evropské unie, konkrétné
v nafizeni (EU) ¢. 68/2013 ve znéni nafizeni (EU) 2017/1017, se méni ndzev téchto surovin:

—  italsky vyraz ,mais” (kukufice) se oznacuje jako ,granturco” (kukufice),
— krupice“ se oznacuje jako ,moucka®,
— ,dehydratovand vojtéskova moucka“ se oznacuje jako ,vojtéska horkovzdusné susend”,

— ,Inéné vylisky” se oznacuji jako ,Inéné expelery”, k ¢emuz se dopliuji ,Inéné expelery krmné“, ,Inény
extrahovany $rot (moucka), ,Inény extrahovany srot (moucka) krmny*,

— ,vylisky jablek a hrusek, slupky z hroznového vina nebo rajskych jablek podporujici priichodnost stev* jsou
uvedeny jako ,ovocné vylisky a pulpa (dfen) z rajskych jablek [rajcatové vylisky] jako nosice premixu®,

— ,pivovarské kvasnice a/nebo torula“ se oznacuji jako ,kvasnice®,

— ,extrahovany $rot z kukufi¢nych klickd“ se oznacuje jako ,moucka z kukufi¢nych klickt®,
— ,lihovarnické odpady” se oznacuji jako ,suSend zrna a vypalky z destilace*.
Vypousti se tyto suroviny:

— ,rohovnik (svatojansky chléb) bez semen®,

— ,proteinové lyzaty*,

— ,dehydratované brambory*,

—  ,maniok",

— lisované siliZované fepné fizky*,

— ,extrahovany $rot ze sezamu®,

— ,extrahovany $rot z kokosu*,

— ,masovd moucka pouze v pfipadg, je-li dobré jakosti a pfipousti-li ji pravni predpisy Spolecenstvi“.
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Uk. vést. C, 15.5.2025 CS

Vyraz ,oves“ v kategorii ,méné vyznamné obiloviny“ se vypousti.

Meéni se mnozstvi téchto surovin:

— ,podmdsli“ pouze pro fizi ristu (zvySuje se na nejvySe 250 g susiny na kus a den), pfiCemZ se neméni
podminka, Ze ,syrovdtka“ a ,podmasli“ nesméji dohromady prekrocit 15 litri na kus a den,

— kukufi¢ny lepek (gluten) krmny a/nebo krmivo na bazi kukuficného lepku (corn gluten feed) (5 % az 10 %),
— L kukufice* (55 % az 65 %),

—  &irok* (40 % aZ 55 %),

— ,jecmen” (40 % az 55 %),

— ,pSenice” (25 % az 55 %),

— tritikdle” (25 % az 55 %),

— ,dehydratované cukrovarské fizky (4 % az 10 %),

— ,vojtéska horkovzdusné susend” (2 % az 4 %).

Doplnuji se tyto suroviny:

— kukufi¢ny lepek (gluten) krmny a/nebo krmivo na bdzi kukufi¢ného lepku (corn gluten feed)“, rovnéz ve fézi
vykrmu,

1%

— kukufi¢nd sildz®, rovnéz ve fézi vykrmu,

— kukufi¢ny $rot z celych klast”,

—  ,sudend zrna a vypalky z destilace®, rovnéz ve fazi vykrmu,

— ,Inéné expelery krmné, Inény extrahovany rot (moucka), Inény extrahovany $rot (moucka) krmny*,
— ,tuky s bodem tdni vy$sim neZ 36 °C*, rovnéz pro fazi vikrmu,

—  ,vyrobky ziskané pfi extrakei fepkovych semen®,

— ,prazené celé s6jové boby a/nebo séjové expelery”, pouze pro fazi ristu.

Surovina ,hréch a/nebo jind semena lusténin“ se rozdéluji do dvou polozek: ,hrdch a ,jind semena lusténin®, jejichZ
mnozstvi se zvySuje (,hrach“ az 25 % a ,jind semena lusténin“ az 10 %).

Pokud jde o ,kukufi¢ny Srot a/nebo $rot z kukufi¢nych palic*, méni se italsky vyraz pro ,Srot z kukufi¢nych palic*
z pannocchia na pannocchia di granturco.

,Extrahovany 3rot ze s6ji“ se méni na ,vyrobky ziskané pfi extrakci s6jovych bobti“, jejichz pouzivani se ve fazi rlistu
a ve fazi vykrmu sjednocuje — az 20 %.

,Srot ze slune¢nice” se ménf na ,vyrobky ziskané pfi extrakci slune¢nicovych semen*, kterych je mozné pouzit
az 10 %.

Pro vyrobky ziskané pii extrakci séjovych bobtl, slunecnicovych semen a fepkovych semen se v pozndmce 4
k tabulce stanovi maximdlni obsah hrubého tuku nejvyse 2,5 % susiny.

Zahrnuje se moznost pouZiti mineralnich latek, vitamind a pfidatnych latek.
V pozndmce 2 se upfesiiuje definice suroviny ,suSend zrna a vypalky z destilace*.

Kromé maximdlniho obsahu kyseliny linolové ve vysi 2 % zavddi zména maximalni obsah tuku ve vysi 5 % susiny
v potravé.

Zména se tyka jednotného dokumentu.
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Ut vést. C, 15.5.2025

14.  Zména ddnku 2

Zmeéna C. 14

Zména se tykd ¢l. 2 druhého a tfettho pododstavce specifikace produktu a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

Popis: Vklddd se ustanoveni, podle néhoz musi nejméné 50 % suSiny krmiva pro prasata ro¢né pochdzet ze
zemépisné oblasti, v niZ jsou prasata chovéna.

Zména se tykd jednotného dokumentu.

15.  Zména ddnku 2

Zména C. 15

Zména se tyka ¢l. 2 druhého a tfettho pododstavce specifikace produktu a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

Popis: Touto zménou v pravidlech tykajicich se krmeni prasat ve fizi vykrmu se stanovi odkaz na ,tabulku
povolenych surovin“ zahrnutou do faze ristu s ur¢itymi specifikacemi nezbytnymi pro fazi vykrmu.

Zména se tykd jednotného dokumentu.

16.  Zména ddnku 2

Zména . 16

Tato zména se tyka ¢l. 2 ¢tvrtého pododstavee specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného dokumentu.

Popis: Touto zménou se vkladd odstavec ,Pordzka a bourdni“ a reviduje ustanoveni o minimalnim stdf{ prasete pii
pordzce, aniz by je ménila, a to tak, Ze je spojuje s ovéfovdnim pomoci vytetovaného oznaceni pivodu a/nebo
jiného identifika¢niho prostfedku namisto vytetovaného oznaceni pivodu popsaného v ¢dsti tykajici se krmeni
a chovu prasat nebo ve spojeni s nim.

Uvedend zména se netykd jednotného dokumentu.

17.  Zména ddnku 2

Zména . 17

Tato zména se tyka ¢l. 2 ¢tvrtého pododstavee specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného dokumentu.
Popis: Touto zménou se zahrnuje kritérium pro vypocet staii jateCnych prasat.

Uvedend zména se netyka jednotného dokumentu.

18. Zména dnku 2

Zména C. 18

Zména se tykd ¢l. 2 ¢tvrtého pododstavce specifikace produktu a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

Popis: Touto zménou se reviduje odkaz na pouzivani jate¢né upravenych tél klasifikovanych jako H Heavy pro
vyrobu produktu ,Prosciutto Toscano®.

Zména se tyka jednotného dokumentu.

19. Zména dnku 2

Zmeéna ¢. 19

Zména se tykd ¢l. 2 ¢tvrtého pododstavce specifikace produktu a bodu 3.3 jednotného dokumentu.
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Popis: Touto zménou se nahrazuje parametr Zivé hmotnosti prasat ve vysi 160 kilogramt plus minus 10 %
hmotnosti jednotlivého jate¢né upraveného téla v rozmezi 110,1 kg az 168,0 kg.

Zména se tyka jednotného dokumentu.

20. Zména cldnku 2

Zména ¢. 20

Tato zména se tykd cl. 2 ¢tvrtého pododstavee specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného dokumentu.
Popis: Touto zménou se uptesiiuje, Ze tidaje o hmotnosti a klasifikaci musi byt ovéfeny v okamziku porazky.

Uvedend zména se netykd jednotného dokumentu.

21.  Zména cldnku 2

Zména ¢. 21

Tato zména se tyka ¢l. 2 ¢tvrtého pododstavee specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného dokumentu.

Popis: Touto zménou se upfesiiuje, Ze bourdni mize byt kromé jatek, v nichz probihala pordzka zvifat, providéno
také v jiné bourdrné.

Uvedend zména se netykd jednotného dokumentu.

22.  Zména cldnku 2

Zména ¢. 22

Tato zména se tyka ¢l. 2 ¢tvrtého pododstavee specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného dokumentu.

Popis: Touto zménou se vklddd zvlastni ustanoveni o tom, jak jatka opatfuji piislusné kyty identifika¢nim razitkem,
jaké je grafické znazornéni razitka a jeho rozméry.

Uvedend zména se netykd jednotného dokumentu.

23.  Zména cldnku 2

Zmeéna C. 23

Tato zména se tyka ¢l. 2 ¢tvrtého pododstavee specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného dokumentu.

Popis: Touto zménou se zavadi moZnost pouziti identifikacnich prostredka namisto identifikacni znacky jatek nebo
ve spojeni s ni.

Uvedend zména se netykd jednotného dokumentu.

24.  Zména cldnku 2

Zména C. 24

Tato zména se tyka ¢l. 2 patého pododstavce specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného dokumentu.
Popis: Touto zménou se vypousti paty pododstavec ¢lanku 2.

Uvedend zména se netykd jednotného dokumentu.

25.  Zména cdnku 3

Zména ¢. 25

Zména se tykd ¢l. 3 prvniho pododstavce specifikace produktu a bodu 3.3 jednotného dokumentu.
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Popis: Touto zménou se pfesouvd ustanoveni ,Prasata musi patfit k Cistokrevnym plemendm nebo plementim
ziskanym z tradi¢nich zdkladnich plemen Large White a Landrace. Jind plemena jsou povolena za predpokladu, ze
nejsou v rozporu s tcely plemenné knihy.“ do ¢lanku 2 specifikace, ktery vysvétluje genetické pozadavky na prasata
v odstavci ,Genetické vlastnosti*,

Zména se tyka jednotného dokumentu.

26. Zména cldnku 3

Zmeéna C. 26

Tato zména se tykd ¢l. 3 druhého pododstavce specifikace produktu; nevyZaduje zménu jednotného dokumentu.

Popis: Touto zménou se zahrnuji jednotlivd ptirodni aromata rostlinného piivodu, kterd vyrobci tradi¢né pouzivaji
pro solici smési.

Uvedend zména se netykd jednotného dokumentu.

27.  Zména ddnku 5

Zména C. 27

Tato zména se tykd ¢l. 5 prvniho pododstavce specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného dokumentu.
Popis: Zrusuji se slova ,podle ¢lanku 7.

Uvedend zména se netykd jednotného dokumentu.

28.  Zména cldnku 5

Zména ¢. 28

Tato zména se tykd ¢l. 5. odst. 1 tfettho pododstavce specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného
dokumentu.

Popis: Zrusuji se slova ,podle ¢lanku 7.

Uvedend zména se netykd jednotného dokumentu.

29.  Zména dnku 7

Zména €. 29

Tato zména se tykd clanku 7 specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného dokumentu.
Popis: Touto zménou se zrusuje ustanoveni o kontrolnim subjektu.

Uvedend zména se netykd jednotného dokumentu.

30. Zména ddnku 8

Zména ¢. 30

Zména se tykd ndzvu ¢lanku 8 specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného dokumentu.
Popis: Touto zménou se méni ¢islovéni ¢lanku 8 na ¢lanek 7.

Uvedend zména se netykd jednotného dokumentu.

31. Zména ddnku 8

Zména ¢. 31
Tato zména se tykd ¢l. 8 posledniho pododstavce specifikace produktu; nevyZaduje zménu jednotného dokumentu.
Popis: zrusuji se slova ,podle ¢lanku 7

Uvedend zména se netykd jednotného dokumentu.
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32.  Doplnéni nového cldnku 8

Zména ¢. 32

Tato zména se tykd doplnéni nového ¢linku 8 do specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného dokumentu.

Popis: Do specifikace produktu se dopliiuje ¢lanek 8 ,Ditkaz ptvodu®, ktery upfesiiuje nutnost sledovat a podridit
kontrole kontrolniho subjektu vechny subjekty zapojené do vyrobniho fetézce CHOP.

Uvedend zména se netykd jednotného dokumentu.

33.  Doplnéni nového cldnku 9

Zména ¢. 33

Tato zména se tykd doplnéni nového ¢lanku 9 do specifikace produktu; nevyzaduje zménu jednotného dokumentu.

Popis: Do specifikace produktu se dopliiuje ¢ldnek 9 ,Souvislost s prosttedim® v souladu s tim, co je jiz uvedeno
v jednotném dokumentu uvedeném v nafizeni Komise (EU) ¢. 1135/2013 ze dne 3. listopadu 2013 zvefejnéném
v Ufednim véstniku Evropské unie L 302 ze dne 13.11.2013.

Uvedend zména se netykd jednotného dokumentu.

JEDNOTNY DOKUMENT
,Prosciutto Toscano*
EU ¢.: PDO-IT-1494-AMO01 - 17.2.2025

CHOP (X) CHZO ()

Nazev (nazvy) ((CHOP ¢ CHZO))

~Prosciutto Toscano*

Clensky stit nebo treti zemé

Italie
Popis zemédélského produktu nebo potraviny

Kéd kombinované nomenklatury

— 16 — PRIPRAVKY Z MASA, RYB, KORYSU, MEKKYSU NEBO JINYCH VODNICH BEZOBRATLYCH NEBO
HMYZU

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

V okamziku uvedeni ke spotfebé md Sunka ,Prosciutto Toscano“ ndsledujici fyzikdlni, organoleptické, chemické
a fyzikalné-chemické vlastnosti: tvar je zakulaceny, na vrcholku klenuty diky svaloving, kterd ptesahuje maximdlné
0 8 cm hlavici kosti stehenni; hmotnost je pfiblizné 8-9 kg, nikdy vsak niZsi nez 7,5 kg; na fezu je barva masa syté
az svétle ¢ervend s nepatrnym mnoZstvim tuku ve svalové tkdni; podkozni tuk je €isté bily s lehce nartizovélym
zilkovanim, soudrzny, bez linif oddélujicich jednotlivé vrstvy a dobfe pfiléhajici k povrchu svaloviny lezici pod nim.
Sunka ,Prosciutto Toscano* miize byt uvedena ke spotfebé nejdéle do 30 mésicti od zahdjeni zpracovani Cerstvych
kyt. Sunka ,Prosciutto Toscano“ miéiZe byt uvedena ke spotiebé i vykosténd a naporcovand, tedy rozdélend na kusy
rtizného tvaru a rizné hmotnosti, nebo krdjend na platky.
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Jeji typickd lahodna chut a aromaticka viiné je ddna tradi¢nimi metodami vyroby a zrani.
Sunka m4 tyto fyzikdlné-chemické vlastnosti:

Sl (vyjadiend jako NaCl) % max. 8,3

Obsah vody ve svaloviné % max. 61,0

Index proteolyzy % max. 30,0

3.3 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Pouzivané krmivo pochdzi pfevdzné z vymezené oblasti, jez odpovidd oblasti chovu prasat uvedené v bodé 4 tohoto
jednotného dokumentu, protoZe se s nim hospodaif v rdmci integrovaného systému specifického odvétvi.
V nékterych letech nemusi byt z klimatickych a obchodnich divodt 100 % pfisun téchto surovin z mistnich zdroji
technicky proveditelny. Aby byla v téchto pfipadech zarucena souvislost s Gizemim a kvalita produktu ,Prosciutto
Toscano” je v kazdém ptipadé zajisténo, Ze nejméné 50 % susiny surovin pro prasata rocné pochazi ze zemépisné
oblasti, v niz jsou chovana.

Krmnd strava sajicich selat musi obsahovat suroviny povolené platnymi pravnimi piedpisy Evropské unie o krmeni
hospodatskych zvifat. Strava prasat maze byt doplnéna o vitaminy, minerdlni litky a aminokyseliny a je moZné
pouzit doplikové latky v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy.

Ve fazi rGstu nesmi byt obsah susiny sestdvajici z obilovin nizsi nez 45 % celkového mnozZstvi susiny. V této fizi jsou
povoleny tyto suroviny: kukufi¢ny lepek (gluten) krmny ajnebo kukufi¢nd glutenovd krupice, resp. krmivo na bazi
kukufi¢ného lepku (kukuficné glutenové krmivo), kukufice, ¢irok, jecmen, p3enice, tritikale, kukuficnd silaz,
kukufi¢ny $rot z celych klast, kukufi¢ny Srot a/nebo Srot z kukufi¢nych palic, méné vyznamné obiloviny, penicné
otruby a dalsi vedlejsi produkty ze zpracovani psenice, Inéné expelery, Inéné expelery krmné, Inény extrahovany
$rot (moucka), Inény extrahovany $rot (moucka) krmny, dehydratované cukrovarské fizky, ovocné vylisky a pulpa
(dfen) z rajskych jablek [rajcatové vylisky] jako nosiCe premixu, syrovitka, podmdsli, suSend zrna a vypalky
z destilace, vojtéska (horkovzdusné susend), melasa, produkty ziskané pii extrakci séjovych bobi, produkty ziskané
pii extrakci slune¢nicovych semen, produkty ziskané p#i extrakci fepkovych semen, moucka z kukufi¢nych klicka,
hrach, semena jinych luskovin, kvasnice, lipidy s bodem tdni nad 36 °C, rybi moucka a prazené celé s6jové boby a/
nebo séjové expelery.

Béhem fdze vykrmu musi byt dodrzeny vSechny pozadavky stanovené pro fazi ristu, s nasledujicimi vyjimkami:
obsah susiny sestdvajici z obilovin nesmi byt niz§i nez 55 % celkového mnozstvi susiny; nelze pouzivat prazené celé
s6jové boby a/nebo s6jové expelery a rybi moucku.

Cerstvé kyty pouzivané pro vyrobu Sunky ,Prosciutto Toscano“ pochdzeji z prasat narozenych, chovanych,
porazenych a bouranych v oblasti vymezené v bodé 4 tohoto dokumentu. Vepfové maso, které md byt pouzito,
musi pochdzet pouze z jate¢né upravenych tél o hmotnosti od 110,1 kg do 168,0 kg, klasifikovanych jako H Heavy
podle platnych pravnich pfedpisti Evropské unie tykajicich se obchodni klasifikace jatecné upravenych tél prasat.

Sunka ,Prosciutto Toscano* se ziskdvd z Cerstvych kyt prasat tézké hmotnosti, konkrétné potomkii:

a)  kancti tradi¢nich plemen Large White Italiana, Landrace Italiana a Duroc Italiana, geneticky vylepsenych podle
italské plemenné knihy, a to bud ¢istokrevnych, nebo navzdjem kifzenych, a prasnic tradi¢nich plemen Large
White Italiana a Landrace Italiana, a to bud ¢istokrevnych, nebo navzdjem kfiZenych;

b)  kancd tradi¢nich plemen uvedenych v pismenu a) a kifZzenych prasnic nebo prasnic jinych genetickych typti za
pfedpokladu, Ze jsou chovdni v rdmci schémat vybéru a/nebo kiiZeni zahrnujicich plemena Large White,
Landrace a Duroc s cili sluitelnymi s cili italské plemenné knihy pro produkci prasat tézké hmotnostni
kategorie;

¢)  kanci a prasnic jinych genetickych typt za pfedpokladu, Ze jsou chovdni v rdmci schémat vybéru a/nebo
kiizeni zahrnujicich plemena Large White, Landrace e Duroc s cili slu¢itelnymi s cili italské plemenné knihy
pro produkei prasat tézké hmotnostni kategorie;

d)  kancli ostatnich genetickych typt uvedenych v pismenu c) a prasnic tradi¢nich plemen uvedenych
v pismenu a).
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3.5

3.6

5.1

Cerstvé vepiové kyty pouzité k vyrobé produktu nesméji pochdzet z:
—  kancd nebo prasnic;

—  prasat nesoucich nepfiznivé znaky, zejména ndchylnost ke stresu (stresovy syndrom prasat neboli PSS —
Porcine Stress Syndrome).

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Specifické kroky pfi vyrobé Sunky ,Prosciutto Toscano®, tj. nasoleni, sueni, potirdni tukem a zrdni, musi byt
provedeny v tradi¢ni oblasti produkce, kterd zahrnuje celé tzemi regionu Toskdnsko.

Zvldstni pravidla pro krdjent, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Produkt distribuovany ve viech formdch, tj. vykostény, porcovany na kusy nebo krdjeny na platky, se musi prodévat
zabaleny ve vhodnych a fddné uzavienych nddobach nebo obalech na potraviny. Krdjeni Sunky ,Prosciutto Toscano*
na platky a jeji baleni musi byt provadéno po skonéeni zrani v oblasti produkce uvedené v bodé 4, aby bylo zaruceno
dodrzeni rozdilné doby zrdni stanovené pro krdjeny produkt a zachovani vlastnosti, pokud jde o vlhkost a vzhled
svaloviny a tuku u platku, jez jsou popsany v bodé 3.2. Moznost uchovavani kyt uréenych ke krdjeni na platky nebo
k porcovani na vykosténé kusy po blize neur¢enou dobu v prostiedi odlisném od stanovenych podminek by mohla
vést k rozvoji vlastnosti odlisnych od vlastnosti, jimiZz je Sunka ,Prosciutto Toscano“ zndmd, jako je tvorba
neobvyklych plisni, neobvykly rozklad bilkovin a naslednd zména indexu proteolyzy nebo dokonce Zluknuti tukové
frakce, které zptsobuji rozvoj viiné a chuti odlisné od spotiebiteli dlouhodobé ocenované viing a chuti. Kromé toho
vystaveni svaloviny porcované na kusy nebo krdjené na platky vzduchu pted balenim maze vyvolat silnou oxidaci
povrchu produktu ureného ke spotfebé, ndsledné zhnédnuti svaloviny, oschnuti povrchu svaloviny vystavené
pusobeni vzduchu nebo povadnuti svaloviny v pfipadé nadmérné vlhkosti.

Krajeni $unky ,Prosciutto Toscano“ na platky a jeji baleni musi byt provadéno po skonceni zrani v oblasti produkce
uvedené v bodé 4, aby bylo zaruceno dodrzeni rozdilné doby zréni stanovené pro krdjeny produkt a zachovani
vlastnosti, pokud jde o vlhkost a vzhled svaloviny a tuku u pltku, jeZ jsou popsiny v bodé 3.2.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Ndpis s chrdnénym oznacenim ptvodu ,Prosciutto Toscano“ musi byt proveden zfetelnym a nesmazatelnym
pismem, které Ize jednoznac¢né odlisit od jakéhokoli jiného ndpisu na Stitku. Bezprostfedné za nim musi ndsledovat
vyraz ,Denominazione di Origine Protetta“ (chrdnéné oznaceni ptivodu) nebo zkratka ,D.O.P.“ (CHOP). Je zakdzdno
dopliiovat jakékoli jiné oznacent, které neni vyslovné stanoveno. Je viak dovoleno pfidat oznacen, kterd odkazuji na
jména, obchodni firmy nebo soukromé znacky, pokud takové oznaceni nemaji pochvalny charakter nebo nejsou s to
uvést spotiebitele v omyl. Na kyté lze rovnéz uvést ndzev hospodafstvi, v nichZ byla chovdna prasata, z nichz
produkt pochdzi, a to za podminky, Ze surovina pochdzi v plné mife z dotéenych chovt.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Chov prasat urcenych k produkci $unky ,Prosciutto Toscano“ musi probihat na tizemi regionti Lombardie, Emilia-
Romagna, Marche, Umbrie, Lazio a Toskdnsko. Sunka ,Prosciutto Toscano® se zpracovavd, kréji a bali v tradi¢ni
oblasti produkee, kterd zahrnuje celé izemi regionu Toskdnsko.

Souvislost se zemé&pisnou oblasti

Specificnost zemépisné oblasti

v~

Faktory prosttedi jsou tizce spjaty s charakteristickymi rysy oblasti produkce, kde pfevazuji svézi a na vodu bohaté
tdoli a kopcovité oblasti s lesnim porostem, které maji rozhodujici vliv na podnebi a na vlastnosti kone¢ného
vyrobku. Mistni vyroba $unky ,Prosciutto Toscano® je odivodnéna podminkami vymezené mikrozény: region
Toskansko je diky své podobé a svym zemépisnym vlastnostem vhodny pro vyrobu kvalitni $unky. I podnebi, velmi
odlisné od podnebi sousednich regiond, je mimofddné vhodné pro optimdlni zrdni produktu. Je to tedy idedlni
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podnebi, které umoziiuje, aby se projevil blahoddrny vztah mezi prostfedim a typickymi regiondlnimi produkty,
nebot dovoluje jejich pomalé a fddné zrani: uvedme vino, olej, syr a v neposledni fad¢ i $unku. Pravé v tomto
prostied] lidskd ¢innost umoznila vyvinout zvldstni zpracovatelské postupy pii odfezdvani svaloviny nebo pii
nasolovani, které nejlépe odpovidaji charakteristickym rysam prostiedi a které se zachovaly az do soucasnosti,
a rozhodujicim zptsobem tak ovliviuji vlastnosti Sunky ,Prosciutto Toscano“ uvedené v bodé 3.2.

5.2 Specificnost produktu

Sunka ,Prosciutto Toscano* se vyznacuje typickou aromatickou viin{ a lahodnou chuti.

Sunka ,Prosciutto Toscano® je syrova Sunka, jejiz obdobi zréni, od nasoleni po prodej, nesmi byt kratsi nez 10
mésict u $unky s kone¢nou hmotnosti od 7,5 do 8,5 kg a 12 mésicii u Sunky s hmotnosti vétsf nez 8,5 kg. Sunka
,Prosciutto Toscano® ur¢end ke krdjeni na platky musi zrat o dva mésice déle, neZ je uvedeno vyse, tedy nejméné 12
mésict pfi hmotnosti mezi 7,5 a 8,5 kg a nejméné 14 mésicti pfi hmotnosti vy$3i nez 8,5 kg.

5.3 PFicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu

Podnebi v oblasti produkce umoznuje ziskavat vysoce hodnotné zemédélsko-potravindiské produkty. Zaroven
podporuje proces zrdni Sunky ,Prosciutto Toscano“ a doddvd mu charakteristické rysy. D&inny vyvoj prokazal
uzkou a hlubokou vazbu mezi zemédélskou vyrobou a zpracovanim produktu na jedné strané a referenénimi
oblastmi na druhé strané. Tuto vazbu upevnil a potvrdil vyvoj vyrobnich, hospodafskych a socidlnich faktort
a rovnéz lidské zkuSenosti, jeZ se béhem staleti upeviiovaly. Pokud jde o vymezenou oblast piivodu suroviny,
vykazuji zemépisné faktory a faktory spojené s prostiedim a se zkuSenosti nabytou s produkci v odvétvi
chovatelstvi mimorddnou stélost a osobité rysy. V oblasti, odkud se surovina ziskdvd, je rozvoj Zivocisné vyroby
spjat s rozsdhlym péstovanim obilovin a se systémy zpracovani, které piedurcily zaméfeni vyroby zejména na chov
prasat.

Pokud jde o GZeji vymezenou oblast zpracovani, kombinace lidskych a ptirodnich faktorti ve spojeni s faktory
prostfedi a podnebi vytvaii jedine¢ny celek, ktery umoznil kodifikovat tradi¢ni zptsob zpracovani tim, Ze vymezil
zvlastni postupy, jakymi se dosahuje vlastnosti chranéného oznaceni pivodu ,Prosciutto Toscano®. Pfizna¢nd viiné
a chut jsou vysledkem zvldstnich zpracovatelskych postupti, které podléhaji pfedpisim od 15. stoleti a které
zejména stanovi: odfezavani svaloviny do oblouku na rozdil od odfezavani do V smérem od pocdtku koncetiny, coz
umoziiuje béhem nasolovani G¢innéjsi a rozséhlejsi suseni; nasoleni metodou ,suchého soleni* za pouziti soli, pepte
a pHrodnich aromatickych latek rostlinného ptvodu; potirdni tukem opét za pouziti pepfe a piirodnich
aromatickych latek rostlinného ptivodu a kone¢né zrdni, jez vyuzivd podminek Zivotniho prostiedi v oblasti
produkce. Dlouhé zrdni, béhem néjz jsou kyty vystaveny p¥irozené vlhkosti ve spojeni s pouzitim, podle mistnich
zvykd, pepfe a aromatickych latek pouzivanych béhem nasoleni a potirdni tukem, je rozhodujici pro aromatickou
vini a typickou lahodnou chut $unky ,Prosciutto Toscano*.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

https:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeAttachment.php/L/IT/D/1%2 5 2Ff%2 52Fa%2 52FD.535f332474cdb16e0869/P|
BLOB%3AID%3D18907 [E/pdf?mode=download
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