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Offentliggérande av en ansokan om registrering av ett namn i enlighet med artikel 50.2 a i
Europaparlamentets och ridets forordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for
jordbruksprodukter och livsmedel

(C/2025[608)

I enlighet med artikel 17 i Europaparlamentets och radets forordning (EU) 20241143 (') fir myndigheterna i en
medlemsstat eller ett tredjeland eller en fysisk eller juridisk person med ett berittigat intresse och som ar etablerad eller
bosatt i ett tredjeland limna in en invindning till kommissionen inom tre manader fran dagen for detta offentliggorande.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
”Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior”
EU-nr: PDO-PT-02589 — 24.9.2019

SUB (X) SGB ()

1. Namn

”Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior”

2. Medlemsstat eller tredjeland

Portugal

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

3.1  Produkttyp

Klass 2.6. Salt
KN-nummer

25.01.00 — Salt

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 dr tillampligt

”Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior” 4r salt frin en saltkilla som erhélls genom naturlig utfillning frén
saltvatten under jord genom avdunstning. Det bestdr av vatten, natriumklorid och andra mineralsalter samt
sparelement som harror uteslutande frén detta vatten. Det dr ett oraffinerat salt utan tillsatser som skordas f6r hand
och som inte tvittas efter skorden.

Beroende pd skordemetod och de forhdllanden som det har bildats under kan det ta foljande former:
”Sal de Rio Maior”

”Sal de Rio Maior” ar ett vitt och glinsande dmne med en karakteristisk saltig smak. Saltet tar formen av kubiska
kristaller i skiftande storlek som tillsammans bildar en uppochnedvind pyramid. Det utvinns fran vattnet i
saltpannorna genom kristallisering av saltet.

(") Europaparlamentets och radets férordning (EU) 2024/1143 av den 11 april 2024 om geografiska beteckningar for vin, spritdrycker
och jordbruksprodukter samt garanterade traditionella specialiteter och frivilliga kvalitetsbegrepp f6r jordbruksprodukter, om dndring
av forordningarna (EU) nr 1308/2013, (EU) 2019/787 och (EU) 2019/1753 samt om upphivande av férordning (EU) nr 1151/2012
(EUTL, 20241143, 23.4.2024, ELL http:|/data.ecuropa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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3.3

3.4

3.5

3.6

"Flor de Sal de Rio Maior”

“Flor de Sal de Rio Maior” 4r en tunn hinna som bildas pa vattenytan i kristalliseringsbassianger. Det dr den forsta
produkten som bildas ndr vattnet har ndtt den mittnad som krévs for att kristalliseringen ska paborjas. Det bestar
av sma lager av mycket sma kristaller som bildas under saltutfallningen och flyter pé kristalliseringsbassiangens yta.

”Sal de Rio Maior” far saluforas i sin naturliga form eller malt, och bade ”Sal de Rio Maior” och "Flor de Sal de Rio
Maior” far smaksittas med blandningar av aromatiska 6rter och/eller kryddor.

”Sal de Rio Maior” far ocksd, nir det har sin naturliga form eller 4r smaksatt med blandningar av 6rter och/eller
kryddor, saluféras i cylindrisk form.

”Sal de Rio Maior” och "Flor de Sal de Rio Maior” har liknande kemiska sammansittningar, eftersom de bada erhalls
efter avdunstning i saltpannan.

”Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior” bestdr av 97-99 % natriumklorid, < 0,02 % magnesium och
< 0,1 mg/kg selen.

Saltkristallerna har en kornstorlek pd 1-4 mm och saltets hogsta tillitna vattenhalt ar 4 %.

Det tydliga sambandet mellan magnesiumkoncentrationen och slutproduktens magnesiumhalt framgar av
testrapport nr 53339/2021, som visar att magnesiumhalten i slutprodukten 4r < 50 mg/kg eller 50 ppm, vilket dr
mindre én saltlakens 125 ppm.

Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och ravaror (endast for bearbetade produkter)

Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

Alla steg, fran utvinning, avdunstning, separering och kristallisering till skord, dger rum i det avgrinsade geografiska
omrédet.

Sarskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

Sdrskilda regler for mérkning av den produkt som det registrerade namnet avser

Oavsett i vilken form produkten salufors ska etiketten innehalla orden ”Sal de Rio Maior” — DOP [”Sal de Rio Maior” —
SUB] eller "Flor de Sal de Rio Maior” — DOP ["Flor de Sal de Rio Maior” — SUB], beroende pa produkt.

Kort beskrivning av det geografiska omradet

De naturliga saltpannorna i Rio Maior ligger vid bergskedjan Serra dos Candeeiros utlopare i kommunen Rio Maior.
De geografiska koordinaterna for det saltproducerande omrédet 4r ungefir 39° 21’ 15" N och 8° 53’ 45" W.

Samband med det geografiska omradet

Kvaliteten pd "Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior” beror uteslutande pa naturliga och méanskliga faktorer i det
avgrinsade geografiska omradet.

”Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior” framstills i Rio Maiors saltpannor och har sirskilda egenskaper som kan
tillskrivas platsen och miljon.

Det omgivande omradets geomorfologiska egenskaper, sirskilt kalkstensmassivet i Estremadura och dess nitverk av
underjordiska vattendrag, 4r ndgra av de faktorer som har legat till grund for den typ av saltutvinning som dgt rum
pa denna plats i &rhundraden.

En av de mest anmarkningsvirda egenskaperna hos denna bergsregion dr hur litt regnvattnet tringer igenom
sprickorna i kalkstenen, vilket innebir att det inte finns ndgra synliga vattendrag eftersom de ar dolda under jord.
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Ett av dessa vattendrag blir salthaltigt nir det passerar genom en bergsaltfyndighet och nar sedan en brunn mitt
bland saltpannorna. ”Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior” erhdlls genom att man avdunstar detta
underjordiska saltvatten med hjdlp av solvirme och vind i traditionella kristalliseringsbassanger (eller talhos) och
samlar in saltet for hand. Det tempererade medelhavsklimatet, som kidnnetecknas av perioder med mycket sol och
en overvagande nordlig eller nordvistlig vind, 4r gynnsamt for saltproduktionen.

Enligt Calado och Branddo (2009) ir saltlaken i Rio Maiors saltpannor forknippad med en diapirisk margelstruktur
(Dagordamirgel) som bildades fér omkring 190 miljoner ar sedan. Bergsaltet forekommer pa stora djup i stundtals
mycket tjocka avlagringar. Forfattarna visar att det finns ett nara samband mellan férekomsten av natriumkloridrika
vatten, forekomsten av bergsalt och diapirerna i Dagordamérgel, som i sin tur avgér den kemiska sammansittningen
i"Sal de Rio Maior [ Flor de Sal de Rio Maior”, som bestar av 97-99 % natriumklorid och ar rik pa selen.

Alla uppgifter tyder pa att saltlaken bildas som f6ljd av urlakning frdn salthaltig mirgel, vilket sker genom att
regnvatten tranger in i underliggande jordlager. P4 1930-talet gjorde Charles Lepierre en kemisk analys av saltlaken,
som visade att losningen i brunnen frdn vilken "Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior” i dag framstills hade
totalmidngden upplosta dmnen (TDS) pd cirka 200 g/kg 16sning vid den tidpunkten, varav 96 % utgjordes av en
natriumkloridhalt pd 213,34 g/l (Lepierre, 1936, citerad av Calado och Branddo, 2009). Forutom den hoga
salthalten var magnesiumkoncentrationen i dessa vatten ocksd noterbar (cirka 125 ppm) (Calado och Brandio,
2009).

Det geografiska omrddets sirdrag beror ocksd pd manskliga faktorer och 1100-talets bestimmelser om
markanvindning, och det finns dokumenterade beldgg for att Rio Maiors saltpannor anvindes redan pd den tiden.
Det avgrinsade geografiska omradets jordmdns- och klimatvariabler och geologiska egenskaper i kombination med
den lokala arbetskraftens erfarenhet och kunnande, som dr nodvindiga for att bereda saltpannorna och utvinna,
lagra och bevara saltet och erhélla en slutprodukt som &r ren och fri frdn fororeningar, ger denna region de unika
egenskaper som kravs for framstillning av "Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior”.

Saltframstillningen inleds med att saltpannorna bereds genom att man avldgsnar lera och slam, bereder vattnet och
reparerar eventuella skador som har uppstatt under vintern. Det dr mycket viktigt att bereda saltpannorna for att
maximera bdde vattnets kvalitet och mangden salt som skordas. Manuell skord innebir att saltarbetaren kan samla
upp saltet med hjilp av ett rengéringsverktyg som kallas rodo, dnda frdn botten av bassingen. Eftersom den ar ren
innehéller det skordade saltet mer salt och firre olosliga dmnen.

Rio Maiors saltpannor lyckades néstla sig in i Pinho Leals ordbok Portugal Antigo e Moderno (Det antika och moderna
Portugal), som lyfter egenskaperna hos det beromda salt som utvinns: "Saltet som erhélls frdn dessa saltpannor ar
kant som sal espuma [skumsalt]. Det ar klart, torrt och glinsande och bildar vackra pyramider och flera andra
former som ser ut som om de bestér av raffinerat flingsocker eller sten. An s3 linge har detta salt hégre kvalitet 4n
koksalt (havssalt) vid smaksittning av kott. Endast halva méingden behovs jaimfort med salt som utvinns ur
havsvatten. Saltet 4r mycket mittat med natriumklorid, som &r extremt rent, och det ar oblandat med kalium- och
magnesiumklorid, som forekommer i annat koksalt, vilket gor det bittert och fuktabsorberande.”

Rio Maiors saltpannor 4r i dag den enda plats i Portugal dir salt utvinns frdn underjordisk saltlake. Detta i
kombination med saltpannornas unika hydrogeologiska karaktir gér dem enormt betydelsefulla f6r naturarvet.

Hinvisning till offentliggérandet av produktspecifikationen

https:/[tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/sal/Docs/CE_Sal_Rio_Maior_022022VE.pdf
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