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Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghar-registrazzjoni ta’ isem skont I-Artikolu 50(2), il-punt (a), tar-
Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal
prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel

(C/2025[608)

Wara din il-pubblikazzjoni, l-awtoritajiet ta” Stat Membru jew ta’ pajjiz terz, jew persuna fizika jew guridika li jkollha
interess legittimu u li tkun stabbilita jew residenti fpajjiz terz, tista’ tipprezenta, fkonformita mal-Artikolu 17 tar-
Regolament (UE) 2024/1143 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (!), oppozizzjoni lill-Kummissjoni fi Zmien 3 xhur mid-
data ta’ din il-pubblikazzjoni.

DOKUMENT UNIKU
“Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior”
Nru tal-UE: PDO-PT-02589- 24.9.2019

DOP (X) IGP ()

1.  Isem(Ismijiet

“Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior”

2. Stat Membru jew pajjiz terz

[I-Portugall

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel

3.1. Tip ta’ prodott

Klassi 2.6. Melh
Kodici tan-Nomenklatura Maghquda

25.01.00 - Melh

3.2.  Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1)

“Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior” tfisser il-melh tan-nixxiegha tas-salmura li jinkiseb mill-process naturali
ta’ precipitazzjoni u bl-evaporazzjoni tal-ilma ta’ taht l-art salmastru, li jikkonsisti filma, klorur tas-sodju u mliehi
minerali u oligoelementi ohra li jigu dderivati biss minn dak l-ilma. Huwa melh li jingabar bl-idejn, mhux raffinat,
mhux mahsul wara I-gbir u minghajr addittivi.

Skont il-kundizzjonijiet ta’ ffurmar u l-metodu tal-gbir, is-“Sal de Rio Maior” huwa kif gej:
“Sal de Rio Maior”

Huwa materjal abjad u jleqq b’toghma mielha karatteristika. Il-melh huwa fforma ta’ kristalli kubi b’dimensjonijiet
differenti, li jingabru flimkien u jichdu I-forma ta’ piramida invertita, u li jigi estratt mill-ilma tal-ghadajjar finali tas-
salini matul il-kristallizzazzjoni tal-melh.

() Ir-Regolament (UE) 2024/1143 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tal-11 ta’ April 2024 dwar indikazzjonijiet geografici ghall-inbid,
ix-xorb spirituz u l-prodotti agrikoli, kif ukoll l-ispe¢jalitajiet tradizzjonali garantiti u t-termini tal-kwalitd mhux obbligatorji ghall-
prodotti agrikoli, li jemenda r-Regolamenti (UE) Nru 1308/2013, (UE) 2019/787 u (UE) 2019/1753 u li jhassar ir-Regolament (UE)
Nru 11512012 (GU L, 2024/1143, 23.4.2024, ELL: http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143oj).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

“Flor de Sal de Rio Maior”

Huwa rita rqiqa li tifforma fil-wic¢ tal-ilma tal-baciri tal-kristallizzazzjoni, l-ewwel prodott li jigi ffurmat wara li
l-ilma jkun lahaq is-saturazzjoni mehtiega ghall-bidu tal-kristallizzazzjoni. Huwa maghmul minn kristalli rqaq
irrangati ffolji zghar li jigu ffurmati matul il-precipitazzjoni tal-mliehi, li jzommu fil-wic¢ tal-bacir tal-kristalliz-
zazzjoni.

Is-“Sal de Rio Maior” jista’ jkun kif inhu jew mithun, u kemm is-“Sal de Rio Maior” kif ukoll il-“Flor de Sal de Rio
Maior” jistghu jigu aromatizzati b'tahlitiet ta” hwawar ufjew hxejjex aromatici.

Is-“Sal de Rio Maior” kif inhu jew imhallat ma’ hxejjex u/jew hwawar jista’ jkollu wkoll fforma ¢ilindrika.

Is-“Sal de Rio Maior [ il-Flor de Sal de Rio Maior” ghandhom kompozizzjoni kimika simili peress li t-tnejn li huma
jinkisbu bl-evaporazzjoni fis-salina.

Is-“Sal de Rio Maior | il-Flor de Sal de Rio Maior” jikkonsistu £97-99 % klorur tas-sodju, finqas minn 0,02 %
manjezju u finqas minn 0,1 mg/kg selenju.

I-kristalli tal-melh ghandhom dags tal-partikoli ta’ bejn 1 u 4 mm, u kontenut massimu ta’ ndewwa ta’ 4 %.

Ir-rabta cara bejn il-koncentrazzjoni tal-manjezju u l-kontenut tal-manjezju tal-prodott finali hija ddokumentata fir-
rapport tal-ittestjar Nru 53339/2021, li jindika ghall-prodott finali valur tal-manjezju ta’ < 50 mg/kg, jigifieri 50
ppm, meta mqabbel ma’ 125 ppm ghas-salmura.

Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

I-fazijiet kollha, mill-estrazzjoni, l-evaporazzjoni, is-separazzjoni u l-kristallizzazzjoni sal-gbir, isehhu fiz-zona

geografika ddefinita.

Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, l-imballagg, ecc.

Regoli specifici dwar it-tikkettar

Irrispettivament mill-prezentazzjoni kummerdjali u skont il-prodott, it-tikketta jrid ikollha I-kliem “Sal de Rio Maior’
- DOP” jew “Flor de Sal de Rio Maior’ - DOP”.

Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

Is-salini naturali ta’ Rio Maior jinsabu fin-naha tisfel ta’ Serra dos Candeeiros fil-municipalita ta’ Rio Maior, fejn
il-koordinati geografici tac-centru taz-zona tas-salini huma bejn wiehed u iehor N 39° 21" 15" u'W 8° 53’ 45.

Rabta maz-zona geografika

Il-kwalita tas-“Sal de Rio Maior | tal-Flor de Sal de Rio Maior” hija dovuta biss ghall-fatturi naturali u umani taz-zona
geografika ddefinita.

Prodott fis-salini ta’ Rio Maior, is-“Sal de Rio Maior | il-Flor de Sal de Rio Maior” ghandu karatteristici specifici li
jirrizultaw mill-post fejn jinsab u mill-ambjent tal-madwar.

[l-karatteristi¢ci geomorfologici taz-zona tal-madwar, b’'mod partikolari 1-gebla tal-gir massiva ta’ Estremenho u
l-kumpless idrologiku ta’ taht l-art taghha, huma wiehed mill-fatturi li ddeterminaw it-tip ta’ sfruttament tal-ilma
mielah li ilu jigi pprattikat fdin iz-zona ghal sekli shah.

Wahda mill-karatteristici l-aktar notevoli ta’ din izZ-zona muntanjuza hija l-facilita li biha l-ilma tax-xita jidhol bejn
il-qasmiet tal-blat tal-gebla tal-gir, u b’hekk tigi evitata l-prezenza vizibbli ta’ xmajriet mohbija taht l-art.
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Wahda minn dawn ix-xmajriet issir mielha billi tghaddi minn minjiera tal-melh tal-blat u tarmi fil-bir li jinsab fi¢-
¢entru tas-salini, is-“Sal de Rio Maior | il-Flor de Sal de Rio Maior”, jingabar bl-idejn, li jirrizulta mill-evaporazzjoni
ta’ dan l-ilma mielah ta’ taht l-art permezz tas-shana solari u l-energija mir-rih, fbaciri tal-kristallizzazzjoni
(ghadajjar finali) bi tqassim tradizzjonali; is-salikultura hija mrawma mill-klima moderata Mediterranja, li hija
kkaratterizzata minn perjodi ta’ xemx qawwija u rjieh li jonfhu prin¢ipalment mit-Tramuntana u mill-Majjistral.

Skont Calado & Branddo (2009), fis-salini ta’ Rio Maior, is-salmura hija asso¢jata ma’ struttura mdahhla 'l gewwa ta’
lom (Margas de Dagorda) li giet iffurmata kwazi 190 miljun sena ilu, bil-melh tal-blat ikun fond fil-massa, xi drabi
ohxon hafna. L-awturi jindikaw ir-rabta mill-qrib bejn il-prezenza ta’ ilma mineralizzat hafna mill-klorur tas-sodju u
l-prezenza ta’ melh tal-blat u dta’ dahliet 'il gewwa tal-“Margas de Dagorda”, li min-naha taghhom jiddeterminaw
il-kompozizzjoni kimika tas-“Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior” maghmula minn 97-99 % klorur tas-sodju
u rikka fis-selenju.

Dan kollu jissuggerixxi li s-salmura hija prodott tal-lissija tal-lom tal-ilma mielah minhabba l-infiltrazzjoni tal-ilma
tax-xita fis-sottoswol. Skont analizi kimika tas-salmura mwettqa minn Charles Lepierre fit-tletinijiet, fil-bir li minnu
jigi prodott illum is-“Sal de Rio Maior [ il-Flor de Sal de Rio Maior”, is-soluzzjoni mbaghad kellha residwu niexef ta’
madwar 200 g/kg, li 96 % minnu kien jikkorrispondi ghal 213,34 g/l ta’ klorur tas-sodju (Lepierre, 1936 ikkwotat
minn Calado & Branddo, 2009). Minbarra s-salinita gholja, il-kompozizzjoni kimika deskritta turi wkoll
koncentrazzjoni ta’ manjezju (qrib il-125 ppm) (Calado & Brandio, 2009).

L-ispecificita taz-zona geografika tirrizulta wkoll minn fatturi umani u minn kriterji tal-uzu li jmorru lura ghas-seklu
12 u li jigu rrappurtati fl-istorja tal-“Marinhas de Rio Maior”. L-imgiba tal-varjabbli tal-hamrija u tal-klima u
l-kompozizzjoni geologika taz-zona geografika ddefinita, flimkien mal-esperjenza u l-gharfien lokali, li huma
essenzjali ghall-preparazzjoni tas-salini, l-estrazzjoni, il-hzin u l-konservazzjoni tal-prodott, sabiex jinkiseb prodott
finali nadif minghajr impuritajiet, taw lil dan ir-regjun karatteristici unici ghall-produzzjoni tas-“Sal de Rio Maior” |
“Flor de Sal de Rio Maior”.

II-produzzjoni tal-melh tibda bil-preparazzjoni tal-process, jigifieri tas-salini, u hija kkaratterzzata mit-tindif tal-
hama u tat-tajn, il-preparazzjoni tal-ilma u t-tiswija ta’ kwalunkwe hsara li tkun sehhet matul ix-xitwa.
I-preparazzjoni tas-salini hija pass importanti hafna sabiex jigu ottimizzati kemm il-kwalita tal-ilma kif ukoll
il-kwantita migbura ta’ melh. Waqt il-gbir bl-idejn, il-haddiem fis-salini jista’ jigbor il-melh li jkun hemm fil-qiegh
tal-ghadira finali bl-uzu ta’ las (‘rodo”), ghodda tat-tindif. Peress li I-gbir huwa nadif, ikun fih aktar melh u inqas
sustanzi insolubbli.

Fid-dizzjunarju tieghu “Portugal Antigo e Moderno”, Pinho Leal iddedika entrata ghall-margi salmastri ta’ Rio Maior,
li tenfasizza l-kwalitajiet tal-melh estratt u maghruf: “Il-prodott ta’ dawn il-margi salmastri jissejjah ‘melh xkumat'.
Huwa car hafna, xott u jleqq b’tali mod li jifforma piramidi sbich hafna u figuri differenti ohra, bhal zokkor raffinat
ileqq jew gebel. Il-kwalita tieghu hija tant superjuri ghal dik tal-melh komuni (tal-bahar), li ghat-tmellih tal-laham,
jintuza nofs l-ammont tieghu milli meta jintuza l-melh estratt mill-ilma bahar. Huwa saturat hafna fil-murjat tas-
sodju, pur hafna u minghajr ma jithallat ma’ murjati tal-gebla tal-gir u tal-manjezju li jinsabu fil-mliehi komuni
l-ohra u li jaghmluhom morri u delikwexxenti.”

Mlum il-gurnata, is-salini ta’ Rio Maior huma ezempju uniku ta’ salmura taht l-art li qed tigi sfruttata fil-Portugall, i,
flimkien mal-fenomenu idrogeologiku uniku li jirrapprezentaw, jaghtihom importanza kbira ftermini tal-wirt
naturali taghhom.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott

https://tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/sal/Docs/CE_Sal_Rio_Maior_022022VF.pdf
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