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Nosaukuma registracijas pieteikuma publikicija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu
Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un
partikas produktu kvalitates shemam

(C/2025/608)

Péc $is publikacijas dalibvalsts vai tresas valsts iestades vai fiziska vai juridiska persona, kurai ir legitimas intereses un kura ir
iedibinata vai ir rezidents tresa valsti, saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES) 20241143 (') 17. pantu tris
menesu laika no §is publikacijas dienas var iesniegt Komisijai iebildumu.

VIENOTAIS DOKUMENTS
“Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior”
ES Nr.: PDO-PT-02589 - 24.9.2019.
ACVN (X) AGIN ()

1. Nosaukums vai nosaukumi

“Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts
Portugale
3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1.  Produkta veids

2.6. grupa. Sals
Kombinétas nomenklatiiras kods

25.01.00 — Sals

3.2.  Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta mingtais nosaukums

Ar nosaukumu “Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior” apzimé salsavota Gidens sali, kas dabiski izgulsnéjies,
salajiem pazemes udepiem iztvaikojot, un sastav no #dens, natrija hlorida un citiem mineralsaliem un
mikroelementiem, kuri nakusi vienigi no minéta Gdens. Sis sals ir ievakts ar rokam, nav rafinéts, péc ievaksanas
netiek mazgats un nesatur piedevas.

Atkariba no apstakliem, kados tas veidojies, un ievaksanas panémiena “Sal de Rio Maior” veidols var bt divéjads.
“Sal de Rio Maior”

Spodri balta viela ar raksturigu salu gar$u. Sals kristali ir kubveida, dazada lieluma un salipot iegilist apvérstas
piramidas formu; tie izkristaliz&jas no salsieguves diku sistémas beidzama baseina (kristalizatora) tidens.

() Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) 2024/1143 (2024. gada 11. aprilis) par geografiskas izcelsmes noradém vinam, stiprajiem
alkoholiskajiem dzérieniem un lauksaimniecibas produktiem, ka a1 garantétu tradicionalo Ipatnibu produktiem un lauksaimniecibas
produktu fakultativiem kvalitates apziméjumiem un ar ko groza Regulas (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 un (ES) 2019/1753 un
atce] Regulu (ES) Nr. 1151/2012 (OV L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

“Flor de Sal de Rio Maior”

Plana plévite, kas kristalizatora uz tidens virsmas pati pirma izveidojas, tiklidz Gidens ir sasniedzis piesatinagjuma
pakapi, kada vajadziga, lai kristalizéSanas varetu sakties. So pléviti — salsziedus — veido smalku kristalu pléksnites,
kas sals izgulsnésanas laika peld uz kristalizatora eso$a Gidens virsmas.

“Sal de Rio Maior” var biit neapstradats vai malts, un gan “Sal de Rio Maior”, gan “Flor de Sal de Rio Maior” var bt
aromatizéts ar garvielu un/vai aromatisko gar§augu maisijumiem.

Neapstradatu vai ar gar§augiem un/vai garSvielam aromatizétu “Sal de Rio Maior” var fasét ari cilindriskas formas
traukos.

“Sal de Rio Maior” un “Flor de Sal de Rio Maior” kimiskais sastavs ir lidzigs, jo abi produkta paveidi iegiiti, salsiidenim
iztvaikojot kristalizatora.

“Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior” sastava natrija hlorids veido 97-99 %, magnijs — mazak neka 0,02 % un
selens — mazak neka 0,1 mg/kg.

Salsgraudu izmérs ir 1-4 mm; maksimalais mitruma saturs ir 4 %.

Skaidra saikne starp magnija koncentraciju un magnija saturu galaprodukta ir dokumentéta testéSanas parskata
Nr. 53339/2021, kura attieciba uz galaproduktu uzradita magnija vertiba ir < 50 mg/kg, t. i., 50 ppm (sals skiduma
tair 125 ppm).

Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Ipasi raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Visiem raZoSanas posmiem — tdens ekstrakcijai un iztvaikosanai, sals atdaliSanai un kristalizacijai, un sals
ievaksanai — janotiek noteiktaja geografiskaja apgabala.

Ar registréto nosaukumu apzimétd produkta grieSanas, rivéSanas, iepakosanas u. c. ipasie noteikumi

Ar registreto nosaukumu apzimeta produkta markesanas ipasie noteikumi

Neatkarigi no produkta noforméjuma un atkariba no produkta paveida markéjuma jaieklauj norade “Sal de Rio
Maior” — DOP vai “Flor de Sal de Rio Maior” — DOP.

Geografiska apgabala isa definicija

Riumajoras [Rio Maior] dabiskie salsieguves diki atrodas Riumajoras pa$valdiba, Serra dos Candeeiros kalnu pakaje.
Salsieguves zonas centra geografiskas koordinatas ir aptuveni 39 21’ 15” ziemelu platuma un 8 53’ 45" rietumu
garuma.

Saikne ar geografisko apgabalu

“Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior” ipaso kvalitati pilniba nosaka geografiska apgabala dabas faktori un
cilvekfaktori.

Atra3anas vietas un apkartéjas vides ietekmé Riumajoras salsieguves diku produktam “Sal de Rio Maior | Flor de Sal
de Rio Maior” piemit specifiskas pasibas.

Viens no faktoriem, kuru dé] konkrétais sals ieguves panémiens ir iespéjams un tiek praktizéts jau gadsimtiem ilgi, ir
regiona geomorfologiskas iezimes, proti, Estremeno [Estremenho] kalkakmens masivs un pazemes hidrologiskais
komplekss.

$a kalnaina regiona parsteidzosako iezimju vidii ir tas, cik viegli lietus Gidens iesiicas kalkakmens iezu plaisas,
tadgjadi paslépjot idensteces pazemé.
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Viena no $im tdenstecém, $kérsojusi cieta akmenssals atradni, klast par salsavotu, kura fideni apgada salsieguves
zonas centra esoso aku; salie pazemes udeni tradicionalajos sals kristalizatoros saules un véja ietekmé iztvaiko, un
rezultata tiek iegfits “Sal de Rio Maior [ Flor de Sal de Rio Maior”, kuru ievac ar rokam. Sals ieguvi veicina mérenais
Vidusjiras tipa klimats, kuram raksturigi intensivas saulesgaismas periodi un valdosie ziemelu un zieme]rietumu
VEji.

Kaladu [Calado] un Brandau [Branddo] (2009) raksta, ka Riumajoras salsieguves diku tidens iezimes nosaka ari pirms
gandriz 190 miljoniem gadu veidojusos Dagordas mergelu diapiriskums — tie, stipri sakrokoti un saplaisajusi,
virzijuSies uz aug$u un parravusi virs tiem saguluos iezu slanus —, jo akmenssals iegulas dazkart var bt pat |oti
liela dziluma. Autori uzsver cieSo saikni, kas vieno regiona Gidenus, kuri ir stipri mineralizgjusies ar natrija hloridu,
un akmenssals iegulas un Dagordas diapiras, kuras savukart nosaka “Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior”
kimisko sastavu (97-99 % natrija hlorida un daudz seléna).

Ir pamats uzskatit, ka $is salsiidens ir salsmergela izskaloSanas produkts, bet izskaloSanos izraisa lietusiidens
infiltracija augsnes apakskarta. XX gadsimta 30. gados Sarls Lepjérs [Charles Lepierre] veica 33 salsiidens kimisko
analizi un konstatéja, ka aka, no kuras miisdienas nem tideni “Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior” ieguvei,
sals $kiduma sausais atlikums bija aptuveni 200 g/kg un ka 96 % no ta bija lidzvértigi 213,34 g/l natrija hlorida
(Lepierre, 1936; cit&jusi Calado un Branddo, 2009). Aprakstitaja kimiskaja sastava papildus augstajai saluma pakapei
véra nemama bija arT magnija koncentracija (gandriz 125 ppm) (Calado un Branddo, 2009).

Geografiska apgabala Ipatno iedabu veidojusi ari cilvekfaktori un — kops XII gadsimta — izmanto$anas noteikumi, kas
dokumentéti rakstu avota ar nosaukumu “Marinhas de Rio Maior” [Riumajoras salstideni]. Noteikta geografiska
apgabala augsnu un klimatiskas iezimes un geologiskie faktori apvienojuma ar viet&jo cilveku pieredzi un zinatibu
ir neaizstajami, lai salsieguves dikus varétu sagatavot darbam un sali iegiit, uzglabat un saglabat ta, ka galaprodukts
ir tirs un bez piemaisjjumiem, un tapéc §im regionam piemitosas ipasibas ir unikalas tiesi “Sal de Rio Maior [ Flor de
Sal de Rio Maior” razo$anai.

Sals razoSanas process sakas ar salsieguves diku sagatavoSanu, t. i, ar dublu un dinu aizvakSanu, salstdens
sagatavosanu un ziema raduos defektu novér§anu. Salsieguves diku sagatavosana ir loti svariga un lauj gan
optimizét tdens kvalitati, gan palielinat ievakto sals daudzumu. Sals ievaksana ir roku darbs, kuru stradnieks veic, ar
ipasa rika (vietgjie to déveé par rodo) palidzibu iztirot salsieguves diki lidz pasam dibenam. Ta ka $is vakums ir tirs, taja
ir daudz sals un maz neskistosu vielu.

Pinu Leals [Pinho Leal] sava vardnica “Portugal Antigo e Moderno” [Sena un mislaiku Portugale] Riumajoras
salsieguves dikiem un to slavenajai produkcijai veltijis $adu cildinosu ierakstu: “Sajos sals dikos ievac ta dévéto putu
sali. Tas ir loti gaida krasa, sauss un mirdzo$s, un tam ir brinumskaisti piramidveida un citu formu graudi, kas
atgadina smalka cukura vai akmens kristalus. Sis sals ir tik loti labaks par parasto (jiiras) sali, ka galas salisana
pietiek ar divreiz mazaku daudzumu neka tad, ja lieto jiras sali. Tas ir ciesi piesatinats ar natrija muriatu [resp.,
hloridu], ir loti tirs un bez kalka un magnija muriatu piemaisijumiem, kas parasti sali ir sastopami un padara to
rigtu un slikti noturigu pret gaisa eso§o mitrumu.”

Ari miisdienas Riumajoras salsieguves diki ir unikals piemérs tam, ka Portugalé tiek izmantots pazemes salsiidens. So
diku neatkartojama hidrogeologiska izcelsme tos padara dabas mantojuma zina vél vértigakus.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju

https:/[tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/sal/Docs/CE_Sal_Rio_Maior_022022VE.pdf
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