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Objava zahtjeva za registraciju naziva u skladu s ¢lankom 50. stavkom 2. to¢kom (a) Uredbe (EU)
br. 1151/2012 Europskog parlamenta i Vijeca o sustavima kvalitete za poljoprivredne i prehrambene
proizvode

(C/2025/608)

Nakon ove objave tijela drzave ¢lanice ili tre¢e zemlje ili fizicka ili pravna osoba s legitimnim interesom koja ima poslovni
nastan ili boraviste u tre¢oj zemlji mogu Komisiji podnijeti prigovor u roku od tri mjeseca od datuma ove objave u skladu
s ¢lankom 17. Uredbe (EU) 20241143 Europskog parlamenta i Vijeca (').

JEDINSTVENI DOKUMENT
,»Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior”
EU br.: PDO-PT-02589 - 24.9.2019.
ZOI (X) ZOZP ()

1. Naziv

,Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior”

2. Drzava dlanica ili treca zemlja
Portugal
3. Opis poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda

3.1.  Virsta proizvoda

Razred 2.6. Sol
Oznaka kombinirane nomenklature

25.01.00 - sol

3.2.  Opis proizvoda na koji se odnosi naziv iz tocke 1.

,Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior” sol je iz slanih izvora dobivena na temelju prirodnog procesa taloZenja i
isparavanjem slanih podzemnih voda u kojima se nalaze natrijev klorid i druge mineralne soli te elemenata u
tragovima dobivenih isklju¢ivo iz tih voda. To je nerafinirana sol bez aditiva koja se prikuplja ru¢no, a nakon berbe
se ne pere.

Ovisno o uvjetima u kojima je nastala i na¢inu berbe, ,Sal de Rio Maior” prezentira se kao:
,Sal de Rio Maior”

Rije¢ je o bijeloj i sjajnoj tvari karakteristi¢nog slanog okusa. Sol ima oblik kockastih kristala razli¢itih dimenzija,
grupiranih zajedno u obliku obrnute piramide, te se ekstrahira iz vode u solanama tijekom kristalizacije.

() Uredba (EU) 2024/1143 Europskog parlamenta i Vijea od 11. travnja 2024. o oznakama zemljopisnog podrijetla za vino, jaka
alkoholna pica i poljoprivredne proizvode, te zajamceno tradicionalnim specijalitetima i neobveznim izrazima kvalitete za
poljoprivredne proizvode, izmjeni uredaba (EU) br. 1308/2013, (EU) 2019/787 i (EU) 2019/1753 te stavljanju izvan snage Uredbe
(EU) br. 1151/2012 (SL L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.europa.cu/eli/reg/2024/11430j).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

,Flor de Sal de Rio Maior”

Rije¢ je o tankom sloju koji se stvara na povrsini vode u bazenima za kristalizaciju. To je prvi proizvod koji nastaje
nakon §to voda dosegne nuznu zasi¢enost za pocetak kristalizacije. Sastoji se od listica tankih kristala nastalih
tijekom taloZenja soli, koji plutaju na povrsini bazena za kristalizaciju.

y

Sol ,Sal de Rio Maior” moZe se prezentirati nepreradena ili mljevena, a ,Sal de Rio Maior” i ,Flor de Sal de Rio Maior’
mogu se aromatizirati mjesavinama zacina ifili aromatskog bilja.

Sol ,Sal de Rio Maior”, nepreradena ili pomijesana sa zacinskim biljem ifili za¢inima, moZe se prezentirati i u obliku
cilindra.

Proizvodi ,Sal de Rio Maior [ Flor de Sal de Rio Maior” imaju slican kemijski sastav jer se oba dobivaju isparavanjem
u solanama.

,Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior” sastoji se od 97 % do 99 % natrijeva klorida, 0,02 % magnezija i manje
od 0,1 mg/kg selena.

Kristali soli imaju veli¢inu zrna od 1 do 4 mm, a najvedi sadrzaj vlage iznosi 4 %.

Jasna veza izmedu koncentracije magnezija i sadrzaja magnezija u kona¢nom proizvodu potvrdena je u izvjeséu o
ispitivanju br. 53339/2021, u kojem se za konac¢ni proizvod navodi vrijednost magnezija od < 50 mg/kg, tj.
50 ppm, u usporedbi s 125 ppm za salamuru.

Hrana za Zivotinje (samo za proizvode Zivotinjskog podrijetla) i sirovine (samo za preradene proizvode)

Posebni proizvodni postupci koji se moraju provesti na definiranom zemljopisnom podrucju

Sve faze, od ekstrakcije, isparavanja, odvajanja i kristalizacije do berbe, odvijaju se na definiranom zemljopisnom
podrugju.

Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itd. proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

Posebna pravila za oznacivanje proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

Neovisno o komercijalnoj prezentaciji i ovisno o proizvodu, na etiketi se mora nalaziti navod ,Sal de Rio Maior —
DOP” (Sal de Rio Maior — ZO]) ili ,Flor de Sal de Rio Maior — DOP” (Flor de Sal de Rio Maior — ZOI).

Sazeta definicija zemljopisnog podrudja

Prirodne solane Rio Maior nalaze se u podnozju brdovitog podrucja Serra dos Candeeiros u opéini Rio Maior, a
geografske su koordinate sredista solana priblizno S 39° 21° 15”1 Z 8° 53’ 45”.

Povezanost sa zemljopisnim podru¢jem

Kvaliteta proizvoda ,Sal de Rio Maior [ Flor de Sal de Rio Maior” iskljucivo je rezultat prirodnih i ljudskih ¢imbenika
na definiranom zemljopisnom podrudju.

Proizvod solana Rio Maior ,Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior” ima posebna svojstva koja proizlaze iz
njihove lokacije i okoline.

Geomorfoloska svojstva okolnog podrugja, osobito vapnenacki masiv Estremadura i njegov kompleks podzemnih
voda, jedan su od ¢imbenika koji su odredili na¢in iskoriStavanja slane vode koji se na tom podrucju primjenjuje
stolje¢ima.

Jedno od najistaknutijih obiljezja tog planinskog podrugja jest lakoca kojom ki$nica prodire kroz pukotine u
vapnenackim stijenama, zbog Cega se ne vide vodotokovi koji ostaju skriveni ispod povrsine.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/608/oj



SL C, 27.1.2025.

Jedna od tih rijeka prolaskom kroz nataloZenu kamenu sol postaje slana i ulijeva se u bunare u sredistu solana.
Nakon isparavanja tih podzemnih slanih voda zbog sunceve topline i energije vjetra u bazenima za kristalizaciju
(talhos) ,Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior” tradicionalno se prikuplja ru¢no. Proizvodnji soli pogoduje
umjerena sredozemna klima koju karakteriziraju razdoblja intenzivne sunceve svjetlosti i vjetrovi uglavnom sa
sjevera i sjeverozapada.

Autori Calado i Branddo istaknuli su 2009. da je u solanama Rio Maior salamura povezana s dijapirijskom
strukturom lapora (Margas de Dagorda) koja se formirala prije gotovo 190 milijuna godina, pri ¢emu se kamena sol
nalazi duboko, katkad u vrlo debelim slojevima. Autori isti¢u usku povezanost izmedu prisutnosti voda koje su jako
mineralizirane natrijevim kloridom i prisutnosti kamene soli i dijapira ,Margas de Dagorda”, koji pak odreduju
kemijski sastav proizvoda ,Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior” koji se sastoji od 97 % do 99 % natrijeva
klorida i bogat je selenom.

Sve ukazuje na to da je salamura rezultat ispiranja slanog lapora zbog infiltracije ki$nice u podtlo. Prema kemijskoj
analizi salamure koju je proveo Charles Lepierre 1930-ih, u bunaru iz kojeg se danas proizvodi ,Sal de Rio Maior |
Flor de Sal de Rio Maior”, otopina je imala suhi ostatak od oko 200 g/kg, od cega se 96 % odnosilo na 213,34 g/l
natrijeva klorida (Lepierre, 1936., prema citatu Calada i Brandda iz 2009.). Osim visoke slanosti, opisani kemijski
sastav pokazuje i koncentraciju magnezija (gotovo 125 ppm) (Calado i Branddo, 2009.).

Posebnost zemljopisnog podrucja proizlazi i iz ljudskih ¢imbenika i pravila o koristenju zemljista u 12. stoljecu,
kako je istaknuto u djelu ,Marinhas de Rio Maior” (Solane Rio Maior). Zbog pedoloskih i klimatskih varijabli i
geoloskog sastava definiranog zemljopisnog podrucja, kao i iskustva i znanja lokalnog stanovnistva, koji su klju¢ni
za pripremu solana, ekstrakciju, skladistenje i Cuvanje soli kako bi se dobio ¢ist kona¢ni proizvod bez necistoéa, ovo
podrudje ima jedinstvena svojstva za proizvodnju ,Sal de Rio Maior” [ ,Flor de Sal de Rio Maior”.

Proizvodnja soli zapocinje pripremom solana, i to ¢is¢enjem blata i mulja, pripremom vode i popravljanjem Stete do
koje je doslo tijekom zime. Priprema solana klju¢na je etapa kojom se istodobno omoguéuje maksimalna kvaliteta
vode i koli¢ina prikupljene soli. Ru¢nom berbom radnik moze prikupljati sol i sa samog dna bazena s pomocu alata
za CiSCenje poznatog kao rodo. Bududi da je berba ¢ista, prikupljena sol sadrzava vise soli i manje netopljivih tvari.

U rjecniku ,Portugal Antigo e Moderno” (Drevni i moderni Portugal) Pinho Leal stavio je unos posvecen solanama
Rio Maior u kojem isti¢e svojstva te renomirane ekstrahirane soli: ,Proizvod tih solana opisuje se kao sal espuma
(pjenasta sol). Vrlo je svijetla, suha i sjajna tako da tvori vrlo lijepe piramide i razne druge oblike koji kao da su
izradeni od jestivih $ljokica rafiniranog $ecera ili od kamena. Kvaliteta joj je toliko bolja od obi¢ne (morske) soli da
se za soljenje mesa upotrebljava pola koli¢ine u odnosu na sol ekstrahiranu iz morske vode. Vrlo je zasiena
natrijevim kloridom, vrlo ¢ista i nema primjesa vapnenackog i magnezijeva klorida, koji se nalaze u drugim

uobicajenim solima i ¢ine ih gorkima i topljivima.”

Danas su solane Rio Maior jedino mjesto u Portugalu gdje se sol dobiva iz podzemne salamure. To ih, zajedno s
¢injenicom da je rije¢ o jedinstvenoj hidrogeoloskoj pojavi, ¢ini vrlo vaznom prirodnom bastinom.

Upuéivanje na objavu specifikacije

https://tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/sal/Docs/CE_Sal_Rio_Maior_022022VF.pdf
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