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Offentliggorelse af en ansegning om registrering af en betegnelse i henhold til artikel 50, stk. 2, litra
a), i Europa-Parlamentets og Ridets forordning (EU) nr. 1151/2012 om kvalitetsordninger for
landbrugsprodukter og fedevarer

(C/2025[608)

Inden for en frist pd tre méneder fra datoen for offentliggorelse kan myndighederne i en medlemsstat eller i et tredjeland
eller en fysisk eller juridisk person med en legitim interesse, og som er etableret eller har bopel i et tredjeland, i
overensstemmelse med artikel 17 i Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) 20241143 (') indgive en indsigelse til
Kommissionen.

ENHEDSDOKUMENT
»Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior«
EU-nr.: PDO-PT-02589 - 24.9.2019

BOB (X) BGB ()

1. Betegnelse(r)

»Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior«

2. Medlemsstat eller tredjeland

Portugal

3. Beskrivelse af landbrugsproduktet eller fedevaren

3.1.  Produkttype

Kategori 2.6. Salt
Kode i kombineret nomenklatur

25.01.00 — Salt

3.2.  Beskrivelse af produktet med betegnelsen i punkt 1

»Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior«: salt fra en saltvandskilde, udvundet ved en naturlig udfeeldningsproces
og fordampning af salt grundvand, bestdende af vand, natriumchlorid og andre mineralsalte samt sporstoffer, der
udelukkende stammer fra dette vand. Saltet hostes manuelt, er ikke raffineret, ikke vasket efter hosten og er uden
tilseetningsstoffer.

Athzngigt af den mdde, saltet udvindes pa, og den mdde, det hostes pa, markedsferes »Sal de Rio Maior« som folger:
»Sal de Rio Maior«

Det er et hvidt og skinnende materiale med en karakteristisk salt smag. Saltet bestdr af kubeformede krystaller af
forskellig starrelse, der samler sig i en omvendt pyramideform, og som udvindes af vandet i krystalliserings-
bassinerne under krystalliseringen af saltet.

() Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) 2024/1143 af 11. april 2024 om geografiske betegnelser for vin, spiritus og
landbrugsprodukter samt garanterede traditionelle specialiteter og fakultative kvalitetsudtryk for landbrugsprodukter, om @ndring af
forordning (EU) nr. 1308/2013, (EU) 2019/787 og (EU) 2019/1753 og om ophavelse af forordning (EU) nr. 1151/2012
(EUT L 2024/1143 af 23.4.2024, ELI http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

»Flor de Sal de Rio Maior«

Der danner sig en tynd film pd overfladen af vandet i krystalliseringsbassinerne, som er det forste produkt, der
dannes, efter at vandet har ndet den maetning, der er nedvendig for, at krystalliseringen kan begynde. Den bestar af
fine krystaller, der danner smé plader under udfeldningen af saltene, og som flyder pa overfladen af krystalliserings-
bassinet.

»Sal de Rio Maior« kan markedsfores, som det er, eller formalet, og badde »Sal de Rio Maior« og »Flor de Sal de Rio
Maior« kan vere tilsat blandinger af krydderier og/eller aromatiske urter.

»Sal de Rio Maior« i ren tilstand eller blandet med urter og/eller krydderier kan ogsd markedsfores i en cylindrisk
form.

»Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior« har en ensartet kemisk sammenszatning, eftersom begge typer opnds ved
fordampning i saltbassinet.

97-99 % af »Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior« bestér af natriumchlorid, mindre end 0,02 % af magnesium
og mindre end 0,1 mg/kg selen.

Saltkrystallerne har en kornsterrelse pa 1-4 mm, og saltets vandindhold m4 hejst veere 4 %.

Den klare forbindelse mellem magnesiumkoncentrationen og magnesiumindholdet i det ferdige produkt er
dokumenteret i testrapport nr. 53339/2021, som for det endelige produkt angiver en verdi pd < 50 mg/kg,
dvs. 50 ppm, sammenlignet med 125 ppm i saltvandet.

Foder (kun for produkter af animalsk oprindelse) og ravarer (kun for forarbejdede produkter)

Specifikke etaper af produktionen, som skal finde sted i det afgreensede geografiske omrdde

Alle etaper, fra indvinding, fordampning, separering og krystallisering til hest, finder sted i det afgrensede
geografiske omréde.

Seerlige regler for udskering, rivning, emballering osv. af det produkt, som betegnelsen henviser til

Serlige regler for meerkning af det produkt, som betegnelsen henviser til

Uanset den kommercielle prasentation og athengigt af produktet skal etiketten veere forsynet med ordene »Sal de
Rio Maior — DOP« eller »Flor de Sal de Rio Maior — DOP«.

Kort angivelse af det geografiske omrades afgraensning

Rio Maiors naturlige saltbassiner ligger ved foden af Serra dos Candeeiros i Rio Maior kommune, hvor de geografiske
koordinater for saltomradets centrum er ca. 39°21'15"N og 8°53'45"V.

Tilknytning til det geografiske omride

Kvaliteten af »Sal de Rio Maior [ Flor de Sal de Rio Maior« kan udelukkende tilskrives de naturlige og menneskelige
faktorer i det afgreensede geografiske omrade.

»Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior, der fremstilles i Rio Maior-saltbassinerne, har serlige karakteristika som
folge af omradets beliggenhed og det omgivende milje.

Det omkringliggende omrddes geomorfologiske karakteristika, navnlig kalkstensmassivet Estremenho og dets
underjordiske hydrologiske kompleks, er en af de faktorer, der har vaeret bestemmende for den type saltindvinding,
der har fundet sted i dette omrédde i &rhundreder.

Et af de mest igjnefaldende trak ved dette bjergomrade er den omstendighed, at regnvandet let treenger ind i
sprakkerne i kalkstenen og dermed skjuler underjordiske vandlgb.
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Et af disse vandlgb optager salt, ndr det passerer gennem en saltstensaflejring, og det forsyner brendene mellem
saltbassinerne, idet »Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior« hastes manuelt og er resultatet af fordampningen af
dette underjordiske saltvand ved hjalp af solvarme og vindenergi i krystalliseringsbassiner, der er udformet pé
traditionel vis. Saltudvindingsindustrien fremmes af det tempererede middelhavsklima, der er kendetegnet ved
perioder med intens solindstraling og vind, hovedsagelig fra nord og nordvest.

Ifolge Calado & Brandio (2009) forbindes saltvandet i Rio Maior-saltbassinerne med en diapirstruktur (Margas de
Dagorda), der blev dannet for nasten 190 mio. dr siden, idet stensalten var dybtliggende, undertiden i meget tykke
lag. Forfatterne pédpeger den tatte forbindelse mellem tilstedevaerelsen af vand med et hejt indhold af
natriumchlorid, og tilstedevaerelsen af stensalt og diapirstrukturerne i »Margas de Dagorda«, som igen bestemmer
den kemiske sammensatning af »Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior«, der bestar af 97-99 % natriumchlorid
og er rig pa selen.

Der er grund til at tro, at saltvandet er et produkt af udludning af saltholdig mergel som folge af regnvandsnedsivning
i undergrunden. Ifolge en kemisk analyse af saltvandet foretaget af Charles Lepierre i 1930%erne i den brend, hvorfra
»Sal de Rio Maior | Flor de Sal de Rio Maior« i dag produceres, havde oplesningen et resttorstofindhold pé ca.
200 g/kg, hvoraf 96 % svarede til 213,34 g/l natriumchlorid (Lepierre, 1936 citeret af Calado & Branddo, 2009). Ud
over det heje saltindhold afslerede den beskrevne kemiske sammensatning ogsé en koncentration af magnesium
(teet pd 125 ppm) (Calado & Brandio, 2009).

Det geografiske omrddes egenart er ogsa et resultat af menneskelige faktorer og anvendelseskriterier, der gar tilbage
til det 12. drhundrede, og udger en del af historien om »Marinhas de Rio Maior«. Jordbunds- og klimaforholdene og
den geologiske sammensatning i det afgreensede geografiske omrdde kombineret med den lokale erfaring og
knowhow, der er afgerende for klargeringen af saltbassinerne, udvindingen, lagringen og opbevaringen af
produktet med henblik péd at opnd et rent slutprodukt uden urenheder, har tilfert denne region unikke egenskaber
til fremstilling af »Sal de Rio Maior«/»Flor de Sal de Rio Maior«.

Saltproduktionen begynder med forberedelse af processen, dvs. saltbassinerne, navnlig ved oprensning af mudder og
slam, klargering af vandet og reparation af eventuelle skader, der er opstdet om vinteren. Klarggring af saltbassinerne
er en meget vigtig etape, der gor det muligt at optimere bdde vandkvaliteten og den maengde salt, der hostes. Under
den manuelle host kan saltproducenterne samle saltet op helt nede fra bunden af krystalliseringsbassinet ved hjalp
af et rengeringsvaerktej, der kaldes en rodo. Da det hestede salt er rent, indeholder det mere salt og ferre
uopleselige stoffer.

Isin ordbog »Portugal Antigo e Moderno« medtog Pinho Leal et afsnit om saltmarsken i Rio Maior, idet det udvundne
og velrenommerede salts kvalitet blev fremhavet: »Produktet fra disse saltmarsker betegnes som »afskummet salt«.
Det er meget klart, tort og skinnende pd en sddan méde, at det danner meget smukke pyramider og forskellige andre
figurer, som i raffineret sukker eller sten. Saltets kvalitet er sd meget hgjere end kvaliteten af almindeligt (hav-) salt, at
der til saltning af ked kun anvendes halvdelen i forhold til salt udvundet af havvand. Det har en hej matning med
meget rent natriummuriat, der ikke er blandet med de kalk- og magnesiummuriater, der findes i andre almindelige
salte, og som gor dem bitre og vandsugende.«

I dag er saltbassinerne i Rio Maior et enestdende eksempel pa udnyttelse af underjordisk saltvand i Portugal, hvilket
sammen med det enestdende hydrogeologiske faenomen, de reprasenterer, betyder, at de har stor betydning som
naturarv.

Henvisning til offentliggerelsen af varespecifikationen

https://tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/sal/Docs/CE_Sal_Rio_Maior_022022VF.pdf
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