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Uverejnenie Ziadosti o schvélenie podstatnej zmeny $pecifikicie vyrobku podla ¢linku 50 ods. 2
pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 o systémoch kvality pre
polnohospodirske vyrobky a potraviny

(C[2025[753)

Orgény clenského $tatu alebo tretej krajiny alebo fyzickd ¢i pravnickd osoba, ktord mé oprdvneny zdujem a je usadend alebo
md bydlisko v tretej krajine, moézu do troch mesiacov odo dnia tohto uverejnenia podla ¢linku 17 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 () podat ndmietku Komisii.

ZIADOST O SCHVALENIE PODSTATNEJ ZMENY SPECIFIKACIE VYROBKU S CHRANENYM OZNACENIM POVODU ALEBO
CHRANENYM ZEMEPISNYM OZNACENIM

Ziadost o schvilenie zmeny v siilade s linkom 53 ods. 2 prvym pododsekom nariadenia (EU) & 1151/2012
»Ail rose de Lautrec”
EU &: PGI-FR-0193-AMO1 - 30.3.2021

CHOP () CHZO (X)

1.  skupina Ziadatel'ov a oprévneny zdujem

Syndicat de Défense du Label Rouge Ail rose et de I'IGP Ail rose de Lautrec (Ochranné zdruZenie pre oznacenie Label
Rouge ,Ail rose“ a CHZO ,Ail rose de Lautrec*)

20 rue du Mercadial

81400 Lautrec

FRANCE

Telefén +33 563759031
Email: info@ailrosedelautrec.com
Syndicat de Défense du Label Rouge Ail rose et de I'IGP Ail rose de Lautrec, profesijné zdruZenie riadiace sa
zdkonnikom préce, tvoria pestovatelia, bali¢i a baliarne cesnaku (priblizne 160 prevddzkovatelov). Md oprdvneny
zdujem predlozit Ziadost.

2. Clensky stit alebo tretia krajina

Franctizsko

3. Polozka v $pecifikdcii vyrobku, ktorej sa zmena (zmeny) tyka (tykajd)
Nézov vyrobku

XK O

Opis vyrobku

X

Geograficka oblast

X

Dokaz o povode

X

Sposob vyroby

X

Stvislost

X

Oznacovanie

X

Iné: aktualizdcia podrobnosti tykajicich sa skupiny Zziadatelov, druhu vyrobku, kontrolnych orginov,
vnutrostatnych poZziadaviek, vypustenia zhrnuti a mép.

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospoddrskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych Specialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospodérske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 11512012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).
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5.1.

Druh zmeny (zmien)

O Zmena 3pecifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktori nemozno povazovat za nepodstatnd,
v stilade s ¢lankom 53 ods. 2 tretim pododsekom nariadenia (EU) ¢. 1151/2012.

Zmena $pecifikdcie vyrobku s registrovanym CHOP alebo CHZO, ktori nemozZno povazovat za nepodstatnii

v stilade s ¢lankom 53 ods. 2 tretim pododsekom nariadenia (EU) ¢. 1151/2012, v pripade ktorej nebol
uverejneny jednotny dokument (alebo rovnocenny dokument).

Zmena (zmeny)
Zmeny, ktoré nemajii vplyv na podstatné prvky

—  Oddiel , Opis vyrobku®

S cielom lepsie vymedzit vyrobok sa dopffajii opisné prvky, v ktorych sa uvédza, Ze ide o alternativny cesnak, ¢o je
na oznacenie cesnaku s dlhym obdobim vegeta¢ného pokoja vhodnejsi pojem nez ,jarny cesnak®. Doplnaja sa najma
informdcie o velkosti, tvare cibulky a pocte stricikov, ako aj o sposobe, akym sa md prezentovat korefiovy kfcok
a cibul'ka. Na doplnenie poziadaviek tykajicich sa cibulky sa doplna opis vzhladovych nedostatkov.

Do $pecifikicie vyrobku sa doplfaju pripustné odchylky (vyjadrené v percentich) vztahujiice sa na nedostatky
z hladiska vzhladu a velkosti. Tymito Gidajmi, ako aj pravidlami tykajicimi sa triedenia a rozdelenia podla vzhladu
a velkosti, ktoré st opisané v oddiele ,Spdsob vyroby*, sa poskytuje tplnejsi opis vyrobku. Percentudlne hodnoty
pripustnych odchylok, ktoré sa uvddzajii v $pecifikicii vyrobku, zodpovedaji hodnotdm stanovenym normou EHK
OSN FFV-18, ktord upravuje ,extra“ triedu.

A napokon sa do tohto oddielu dopliia veta o spdsoboch prezenticie vyrobku ,Ail rose de Lautrec®, ktoré sii neskor
podrobne opisané v oddiele ,Sposob vyroby* $pecifikicie vyrobku, ako aj v bode 3.5 jednotného dokumentu.

—  Oddiel ,Zemepisna oblast*

Oddiel tykajtici sa zemepisnej oblasti ,Ail rose de Lautrec* sa v $pecifikcii vyrobku meni a doplia sa do jednotného
dokumentu. Tieto zmeny nemajii vplyv na rozsah zemepisnej oblasti, ktory sa nezmenil.

Uvedenie obcif podla kant6nov sa nahrddza zoznamom obci v zemepisnej oblasti, z ktorych vietky sa nachddzaja
v departemente Tarn.

Do oddielu $pecifikicie vyrobku, v ktorom sa vyymedzuje zemepisn oblast, sa doplfia tento text:
,Pestovanie, susenie, skladovanie a balenie sa vykondvaji vo vymedzenej zemepisnej oblasti.”

Do 3pecifikicie vyrobku sa zahffia obmedzenie balenia na zemepisnd oblast ,Ail rose de Lautrec®, hoci to tak
prevadzkovatelia uz vskutku praktizovali.

Ment sa aj jednotny dokument. V tomto zmysle sa dopliiajt tieto vety:
— vbode 3.4: ,Pestovanie, lipanie a suSenie sa vykondvaji v zemepisnej oblasti.”

— v bode 3.5: ,Vyrobok,Ail rose de Lautrec’ sa bali v ramci zemepisnej oblasti do debniciek, kosikov, vriec alebo
sietok.”

KedZe sa zo $pecifikdcie vyrobku vypustaju prilohy, vypusta sa aj tato veta:

,<Zemepisnd oblast je zobrazend na mape v prilohe, na ktorej je takisto zndzornené, kde sa nachddzaji dané
podniky.”

Zo S3pecifikdcie vyrobku sa vyptsta veta opisujlica rozmiestnenie pestovatelov v oblasti, pretoze poskytnuté
kontextové informdcie st nadbytocné.
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—  Polozka ,Dokaz o povode*

Tento oddiel, ktory zodpovedd bodu ,Vysledovatelnost vyrobku* platnej $pecifikcie vyrobku, bol prepracovany vo
forme tabulky a rozireny v rimci oddielu 4 $pecifikdcie vyrobku. V tabulke si1 teraz opisané dokumenty, ktoré sa
zaviedli na monitorovanie a kontrolu vyrobku s chrdnenym zemepisnym oznaCenim v kazdej fize vyroby pre
vetkych prevadzkovatelov na dany hospodarsky rok.

S cielom splnit vndtrostitne regulacné poziadavky sa do Gvodu oddielu 4 Specifikicie vyrobku tykajiceho sa
dokazov o tom, Ze vyrobok pochddza zo zemepisnej oblasti, doplha tito poziadavka: ,Identifikdcia
prevadzkovatelov: Vsetci prevadzkovatelia, ktorf sa cheti zapojit do celého procesu vyroby,Ail rose de Lautrec’ alebo
jeho Casti, musia poziadat skupinu o povolenie.

Do tabulky sa z povodne registrovaného textu preberajti tieto oznamovacie povinnosti: vyhldsenie o striedani plodin
vo fdze pestovania a evidencia zdsob v baliarni vo faze balenia a uvddzania na trh.

Dopliia sa poziadavka, aby pestovatel viedol ,harok na monitorovanie plodin®, v ktorom sa zaznamenajii vietky
pestovatel'ské ¢innosti, ktoré sa na pozemku vykonali (hnojenie, odstranenie kvetnych stoniek, resp. despoulinage,
datum zberu a overenie zrelosti).

,Evidencia produkcie®, na ktorti sa odkazuje v bode 2 odseku o vysledovatelnosti vyrobku, je teraz stcastou
,evidencie uvddzania na trh“. Dopliia sa ,hirok na monitorovanie skladovania v chladiarni“ a ,zdznam o strate
hmotnosti, aby bolo mozné cesnak sledovat od pestovania az po uvedenie na trh.

Medzi dalsie poziadavky na baliarne patria ,dodacie listy*, ,hdrok na identifikdciu paliet”, ,evidencia zdsob a etikiet®,
,<dodavkové prikazy alebo faktiry“ a ,hdrok so zdsobami obalov®, ¢im sa zabezpedi, Ze cesnak bude mozné sledovat
aZ po uvedenie na trh.

Schéma toku vyroby sa prestiva do pododdielu 5.1 $pecifikdcie vyrobku v rdmci oddielu ,Sposob vyroby*.

—  Oddiel ,Sposob vyroby*

Pododdiel 5.1. ,Schéma toku vyroby*
Schéma toku vyroby sa prestiva z odseku povodnej $pecifikicie vyrobku o vysledovatelnosti a men sa.

Fazy vyroby stanovené v $pecifikdcii vyrobku sa opisali a zostladili s roznymi zmenami v oddiele ,Spdsob vyroby*.
Vypustaja sa fazy nasledujtice po baleni, pretoZe nie st sicastou poziadaviek v rdmci $pecifikdcie vyrobku s CHZO.
Vztahuja sa iba na Specifikdciu vyrobku s ozna¢enim Label Rouge ,Ail rose“ LA ¢. 0266 schvélent na vntrostatnej
drovni.

Dokumenty k vysledovatelnosti (vyhldsenie, register a evidencia zdsob) sa zahffiajii do tabulky v oddiele 4 ,Dokazy
o tom, Ze vyrobok pochddza zo zemepisnej oblasti*.

Pododdiel 5.2. ,Vyber odrod“

KedZe odroda sa povaZuje za zdkladny znak CHZO ,Ail rose de Lautrec”, do $pecifikicie vyrobku a do jednotného
dokumentu sa v stilade s odporticaniami Eurépskej komisie zahffia kompletny zoznam odrod.

Pododdiel 5.3. ,Vyber osiva“

Znenie tohto pododdielu sa meni najmi s cielom zaviest minimdlny podiel certifikovaného osiva vo vyske 20 %.
Hlavnym G¢elom pouzivania certifikovaného osiva je vyhnat sa vyraznym stratdm pri zbere, kedZe certifikdcia
zaruCuje kliCivost a zdravotny stav osiva. Tento podiel zodpovedd sicasnym postupom a skutocnej doddvatelskej
kapacite, pokial ide o povolené odrody.

Vypusta sa moznost pouZitia osiva, ktoré bolo osetrené teplou vodou, pretoze tento postup je v pripade
certifikovaného osiva uz bezny a na necertifikovanom osive sa nevykondva.
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Moznost pouZitia osiva zndmeho ako farmdarske osivo (v platnej $pecifikdcii vyrobku uvadzané ako ,pochiddzajice
z certifikovaného osiva“) sa preformulovala, ale zachovala, aby sa zarudili doddvky osiva napriek neistym
okolnostiam (najmé v suvislosti s pocasim), kedze orgdn na ochranu a riadenie v minulosti ¢elila problémom
s doddvkami certifikovaného osiva. Této moznost je obmedzend len na odrody povolené pre CHZO ,Ail rose du
Lautrec®, a preto neovplyviiuje kvalitu vyrobku. Tento bod sa doplna, aby sa zabezpecﬂa kvalita farmarskeho osiva:
s V}'fnimkou odrody Rose de Lautrec, ktord sa pestuje vylu¢ne v podnikoch, musi farmérske osivo pochddzat z osiva
certifikovaného v roku n-1.

Odseky tykajtice sa buriny a chordb v platnej $pecifikicii vyrobku

Tieto odseky sa zo $pecifikicie vyrobku vypustaju, pretoZe obsahujii rady a osved¢ené pestovatelské postupy.
Pododdiel 5.4. ,Vyber pozemku*

V $pecifikdcii vyrobku sa meni znenie vety tykajiicej sa druhu pody, na ktorej sa pestuje cesnak.

Veta: ,Poda: ilovito-vdpencova“ sa nahradza vetou: ,Ail rose de Lautrec sa pestuje na ilovito-vidpencovej pode.
Poda, na ktorej sa seje Ail rose de Lautrec, je nadalej flovito-vdpencova.

Pododdiel 5.5. ,Striedanie plodin®

Do $pecifikdcie vyrobku sa doplna této veta: ,Na pozemkoch nesmie byt v predchddzajiicich troch po sebe idiicich
rokoch vysadeny okrasny cesnak.

Doplnenim tejto povinnosti sa pozemky ochrdnia pred zdravotnymi rizikami (zabrani sa kontamindcii niektorymi
chorobami).

Pododdiel 5.6. ,Vysadba“

Détum zaciatku vysadby sa posiva o 10 dni (20. novembra namiesto 1. Decembra) a kone¢ny ddtum vysadby sa
Vypusta Rozhodlo sa predizit obdobie vysadby, aby sa vyuzili dobré podmienky na vysadbu (pocasie, stav pody),
¢im sa zabezpedi, Ze osivo sa uchyti a dobre zakoreni a semendciky ndsledne dobre vyrasti. Vysadbou za dobrych
podmienok sa obmedzuji tGtoky biopatogénov, najmi plesni rodu Penicillium, ktoré mozu vyrazne ovplyvnit
klicenie a ohrozit rast semendcikov. Prili§ kratke obdobie vysadby niti pestovatelov pristupovat k vysadbe aj za
nepriaznivych podmienok.

Prili§ skord vysadba by mohla viest k pred¢asnému obnoveniu kli¢enia a k nadmernej citlivosti osiva na zimny mraz.
Preto sa ddtum zaciatku vysadby zachovava.

Pododdiel 5.7. ,Pouzitie Cistiarenského kalu*

Zavadza sa obmedzenie pouzitia Cistiarenského kalu. Tento zdkaz sa zavadza najmi preto, aby sa predislo riziku
pritomnosti tazkych kovov na pozemkoch ur¢enych na pestovanie cesnaku, a teda aby sa predislo kontamindcii
vyrobku, kedZe cesnak prirodzene absorbuje tazké kovy.

Pododdiel 5.8. ,Hnojenie*

Tento pododdiel $pecifikicie vyrobku sa meni na tGcely objasnenia.

Rozhodlo sa jasne uviest povolené davky hnojiva namiesto poskytnutia pomerov.

Doplita sa povinnost rozdelit mnozstvo dustka do samostatnych davok, aby bola rastlina chrénend pred jeho
nadbytkom, ktory by mohol poskodit rast cibulky a sposobit Stiepenie a vznik viacerych vel'mi malych stricikov

(surgoussage).

Vypusta sa zmienka o ,pode s dobrym sklonom®, pretoze ide o radu a osvedCeny postup, ktory je sticastou
odbornych znalosti pestovatelov.

Pododdiel 5.9. ,Odstrariovanie kvetnych stoniek”
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Veta sa dopliia pojmom ,bdton* (palica), ktory sa takisto vzfahuje na kvetnd stonku, tradicnym pojmom
,despoulinage*, ktorym sa opisuje ich odstrdnenie, a fyziologickou fizou, v ktorej sa odstrdnenie musi uskuto¢nit
(wpred zberom®).

Pododdiel 5.10. ,Zber*

Détumy zberu sa vypuastaj, pretoZe neumoziiuji optimdlne riadenie zberu. Datumy zberu sa liia v zavislosti od
roku.

Détumy sa nahrddzaji dvoma spdsobmi identifikdcie fyziologickej zrelosti cesnaku, aby sa mohlo vykonat
postdenie a zber mohol zac¢at v najvhodnejsiu chvilu, ¢im sa zabezpedi optimdlna zrelost pozberaného cesnaku:

,— pomer hmotnosti cibulky k listu vypocitany na viac ako 1,8 (stonky st orezané priblizne na 2 cm a z koreniov je
odstrdnend zemina);

- vizudlne postdenie, rastlina nemd viac ako 3tyri zelené listy.”

Pododdiel 5.11.,Sposoby susenia“

Tento pododdiel sa preformuloval tak, aby zahffial podrobnosti o povolenych ,prirodzenych“ a ,dynamickych*
sposoboch ventildcie, ktoré zodpovedaji sticasnym sposobom susenia v danej zemepisnej oblasti.

Dopliia sa poziadavka, podla ktorej musi cesnak procesom susenia stratit hmotnost, aby sa zarucil minimélny
stupet sudenia, a tak sa zabezpecil dobry zdravotny stav a dobrd trvanlivost cibuliek.

Pododdiel 5.12.,Sposoby skladovania pred prvym uvedenim na trh*
Moznost skladovania pri izbovej teplote sa zachoviva.

Vypustaji sa podmienky skladovania pri teplote 15 °C £ 2 a relativnej vlhkosti 80 % + 15. Tento sposob, ktory sa
pouzival, ked bolo CHZO registrované, sa v kone¢nom dosledku neosved¢il, pretoze mal vel'mi nepriaznivy vplyv
na uchovévanie cesnaku a pestovatelia spozorovali zhorSenie zdravotného stavu produktu. Takisto sa vypuasta
poziadavka, podla ktorej sa mal cesnak od oktdbra skladovat v tychto podmienkach, aby sa na trh mohol uviest po
decembri.

Dopliia sa moznost skladovania v chladiarni, ktord poniika priaznivé podmienky na uchovavanie cesnaku. Vd'aka
skladovaniu v chladiarni cibulky neza¢nt kli¢it a zachova sa ich zdravotny stav, priom sa zabrani vycerpaniu
zdsob alebo rozsireniu hniloby na cibulke. Povoluje sa to v $pecifikdcii vyrobku s oznacenim Label Rouge , Ail rose*
LA ¢&. 02/66 schvélenej na vnutrostitnej Grovni, pricom sa to vztahuje na tych istych vyrobcov ako v pripade CHZO.
Tento sposob uchovdvania cesnaku uz preto vo velkej miere vyuZzivaji baliarne v zemepisnej oblasti, ako aj
pestovatelia, ktori si postupne zaobstardvajii chladiarne.

Pododdiel 5.13. ,Lapanie”

Specifikicia vyrobku mala samostatné odseky tykajice sa lipania v zdvislosti od druhu obalu. Tieto body su teraz
zhromazdené v rovnakom pododdiele a st doplnené novymi informaciami. Tieto doplnky objasfiuji sicasné
postupy stvisiace s liipanim.

Body, ktoré sa tykaji prezenticie korefiového kitku, sa vztahuji na vSetky druhy obalov. Vypusta sa poziadavka,
podla ktorej sa méd pouzit ,ndz alebo zdhradnicke noznice®. Vyber ndstrojov sa prenechdva na prevddzkovatelov,
kedZe tato poziadavka nijako neovplyviiovala kvalitu kone¢ného vyrobku.

Poziadavka tykajtica sa kvality odstrafiovania korefiov sa doplfia slovami ,bez odhalenia korefiového kicka“, aby sa
zabezpedilo, Ze cibulky budt mat ¢isty, neposkodeny koreriovy kfcok, ¢im sa predide problémom s udrziavanim
cesnaku a rastom plesni.

Ako druhy obalov sa doplnajti debnicky a kosiky. Tieto druhy obalov stvisia so spdsobom volného predaja cesnaku
(jednotkovy predaj), pricom obmedzujii ndrazy medzi cibulkami a ulah¢uji manipuldciu, vdaka ¢omu si cesnak
udrziava dobrd trvanlivost. Na balenie cesnaku ich vo velkej miere pouzivaji baliarne aj pestovatelia.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/753oj



SK

U.v. EU G, 31.1.2025

Poziadavka, podla ktorej sa md cesnak orezat najviac na 3 cm od cibulky, sa zniZuje na 2 cm. Ked sa cesnak
prezentuje s kratSou stonkou, l'ahsie sa s nim pocas balenia zaobchddza a mozno ho zabalit tesnejsie do roznych
druhov obalov, ¢im sa obmedzuji ndrazy medzi cibulkami a zlep3uje sa trvanlivost.

V stvislosti s ltipanim cesnaku sa doplia slovo ,rucne. Tento krok sa vidy vykonaval rucne, kedze sa tak
s cibulkami zaobchddza naj$etrnejsie. Rozhodlo sa doplnit to do $pecifikicie vyrobku, aby bol tento krok povinny.

Podrobnosti o sposobe liipania cesnaku sa uvadzaja ku kazdému druhu obalu:

— bud sa cesnak oltipe tak, aby zostala jedna vrstva alebo dve vrstvy $upky, cez ktoré moze presvitat ruzovd farba
stracikov;

— alebo sa olipe odstranenim jednej vrstvy alebo dvoch vrstiev Supky, ¢im sa odhali ¢istd vrstva; ostatné vrstvy sa
ponechajt, aby bola cibulka chrdnend pred ndrazmi. Tento sposob lipania sa uprednostiiuje v pripade obalov,
pri ktorych existuje vy3sia pravdepodobnost vyskytu nrazov, ako napriklad pri sietkach.

Pododdiel 5.14. ,Triedenie podl'a vzhladu a velkosti

Tento pododdiel neexistoval v registrovanej Specifikdcii vyrobku. Rozhodlo sa pridat ho, pretoZe ide o zdkladnu fizu
pri ziskavani kvalitného vyrobku ,Ail rose de Lautrec* a prezentdcii cibulky, ktord sa zhoduje s charakteristikou
v Specifikdcii produktu. Féza triedenia podla vzhladu a velkosti pozostiva z vyradovania cibuliek, ktoré
nezodpovedaju charakteristike vyrobku s CHZO, pokial ide o vzhlad, vzhladové nedostatky a velkost.

Aby bola tito fiza jasnejsia, uvadzaju sa rozne vzhladového nedostatky.

Pododdiely 5.15. ,Balenie®, 5.16. ,Druhy obalov povolené pre pestovatelov* a 5.17. ,Druhy obalov povolené pre
baliarne*

Balenie vyrobku ,Ail rose de Lautrec” sa obmedzilo na zemepisnii oblast. Je to odovodnené krehkostou vyrobku,
ktory je citlivy na manipuliciu a pripadné ndrazy. Odbornymi znalostami, ktoré nadobudli miestni
prevadzkovatelia, sa zabezpecuje kvalitny kone¢ny vyrobok. Odévodnenie tohto obmedzenia sa doplia do
$pecifikdcie vyrobku (pododdiel 5.15 ,Balenie®) aj do jednotného dokumentu (bod 3.5).

Povodny oddiel $pecifikdcie vyrobku o baleni sa meni, aby podrobnejsie uvddzal rozne poziadavky tykajice sa
balenia. Popri Gvode je text rozdeleny do dvoch samostatnych pododdielov: v prvom sa opisuja druhy obalov, ktoré
st povolené pre pestovatelov, a v druhom sa uvadzaja tie, ktoré st povolené pre baliarne.

Podrobné poziadavky (hmotnosti a velkosti obalov) sa stanovujti ku kazdému druhu obalu.

Ako druhy obalov sa dopliajii debnicky a kosiky. Tieto druhy obalov sa objavili po zaregistrovani CHZO. Tym, Ze
obmedzuji ndrazy medzi cibulkami, umoziiuji dobra ventildciu vzduchu a ulah¢ujii manipuldciu, sa zabezpecuje
dobra trvanlivost cesnaku. Na balenie cesnaku ich vo velkej miere pouzivaja baliarne aj pestovatelia.

Dopliiajt sa poziadavky na balenie, pokial ide 0 maximédlnu hmotnost a povolené velkosti, v pripade debniciek
a kosikov.

Pre pestovatelov sa balenie v ,pletencoch” rozdelilo na ,pletence* a ,viazanicky” (pricom v poévodnom texte
viazanicky zodpovedaji 0,250 kg pletencov), aby bolo mozné poskytntit podrobné poziadavky na kazdy z tychto
povolenych druhov obalov. V stvislosti s viazanickami sa doplfaji dva mozné sposoby pripevnenia: ,hnedd/
Cervend gumicka alebo Cervend lepiaca pdska“ popri ,Cervenom $pagdte”. Takisto sa doplna poziadavka, aby sa
viazanicky prezentovali ,rovnako v rdmci celej davky“. V pripade pletencov: povolené hmotnosti sa zachovavaju;
pletenec s hmotnostou 5 kg sa nahrddza pletencom s hmotnostou 4 kg (5-kilogramové pletence stricaji pevnost
a tazko sa s nimi manipuluje, pricom obmedzenim hmotnosti na 4 kg sa zabrani nirazom medzi cibulkami pocas
balenia a po uvedeni na trh); vyptsta sa pocet cibuliek na jeden pletenec; poziadavky na velkost st preformulované,
ale zachované a dopliia sa maximdlny rozdiel vo velkosti.

Vsetky tieto poziadavky st nevyhnutné na zabezpecenie optimdlnej a jednotnej prezentdcie vyrobku.
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Do pododdielu o obaloch povolenych pre baliarne sa doplha moznost pletencov v sietkach, aby boli cibulky
chrdnené po uvedeni na trh, a dopliia sa aj moZnost umiestnit cibulky, ktoré boli pévodne zabalené v debnickach,
do sietok alebo kosikov, aby sa uvadzali na trh v mensich mnozstvach.

Vypustaja sa odkazy na triedy cesnakov, pretoze vychddzali z nariadenia (ES) ¢. 2288/97, ktoré uz nie je G¢inné.
Druhy povolenych obalov sa doplfiajii do bodu 3.5 jednotného dokumentu.

Pododdiel 5.18. ,Uvadzanie na trh*

V $pecifikicii vyrobku (v rdmci oddielu ,Opis vyrobku®) sa veta:

,Obdobie uvddzania na trh mozno predfzit od jiila do marca“

nahradza doplnenim tohto textu do oddielu ,Sposob vyroby*:

,Datum zaciatku uvadzania vyrobku s CHZO ,Ail rose de Lautrec' na trh stanovuje orgdn na ochranu a riadenie
v zdvislosti od priemerného ddtumu zberu v sezéne a poZadovanych Casov suenia. Tento ddtum sa ozndmi
certifika¢nému orgdnu a vyrobcom.

Koniec uvddzania na trh prevddzkovatelmi sa stanovuje na 31. méja roku nasledujiceho po zbere.”

Preskimat tato poziadavku a doplnit ddtum zaciatku uvddzania na trh sa rozhodlo preto, aby sa zabezpecilo, Ze
vyrobcovia dodrzZia potrebné ¢asy susenia. Ddtum zaciatku uvddzania na trh urcuje skupina, ktord pri rozhodovani
vychddza z analyzy vzorky cesnaku reprezentujiicej celti zemepisni oblast.

Najneskorsi mozny datum ukoncenia uvddzania na trh sa predlzuje z konca marca do konca méja. Vyvoj zariadeni
na uchovdvanie Cerstvosti, najmi chladiarni, umoznuje skladovat cesnak dlhsie bez toho, aby to ovplyvnilo hotovy

vyrobok.

Déatumom 31. mdja sa zabezpecuje, Ze cesnak z dvoch roznych hospodarskych rokov nebude na trhu v rovnakom
Case.

—  Oddiel ,,Stvislost

Tento oddiel sa tplne prepracoval s cielom lepsie preukdzat svislost medzi zemepisnou oblastou a osobitnou
charakteristikou vyrobku ,Ail rose de Lautrec”. Takisto sa prepracoval v stlade so sticasnymi poziadavkami na
vypracovanie tohto oddielu.

Spojitost je zaloZend na pri¢innej stivislosti, ktord bola povodne opisand v platnej $pecifikacii vyrobku:

Prvky tykajiice sa vyznamu terroiru a miestnych postupov sa zahffiajii do odseku o ,prirodnych a Iudskych
faktoroch®.

Pokial ide o vetu tykajicu sa skutocnosti, Ze vyrobok vynikd svojou farbou, trvanlivostou a chutovymi kvalitami,
prvky spojené s farbou a trvanlivostou sa zahifiaji do $pecifickosti vyrobku. Pojem chutovej kvality sa vypusta,
pretoZe odkazuje na starG $pecifikdciu vyrobku s oznalenim Label Rouge a orgdn na ochranu a riadenie

nedisponuje Ziadnou senzorickou analyzou na preukdzanie tohto aspektu.

Body tykajiice sa prestize vyrobku sa aktualizovali a zahrnuli do pri¢innej stvislosti v rdmci odseku o preukdzani
dobrej povesti.

Odsek tykajuci sa osiva pestovaného na roznych podach sa vypusta, pretoze uz nezodpovedd poziadavkim na
vypracovanie oddielu o stivislosti s geografickym prostredim a nezakladd sa na ziadnej konkrétnej studii.

Do $pecifikacie vyrobku aj jednotného dokumentu sa doplina tito veta:

,Stvislost so zemepisnou oblastou je zaloZend na dobrej povesti vyrobku a jeho kvalite, ktord je zasa odvodend od
prirodnych a ludskych faktorov charakterizujtcich zemepisnti oblast.”

Rozsiruje sa $pecifickost zemepisnej oblasti (prirodné a ludské faktory).
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5.2.

Specifickost vyrobku je opisand takto:

Al rose de Lautrec' je alternativny sueny cesnak s dlhym obdobim vegetaéného pokoja.
Vyznaluje sa predovsetkym ruzovou Supkou striicikov, ktort mozno vidiet cez posledné dve vrstvy supky cibulky.

Cibulky sti rovnomerne tvarované, bez malych striacikov (surgousses) a majii velkost najmenej 40 mm. Uprostred
cibulky je kvetnd stonka. Tdto $pecifickost je zakladom tradi¢nej prezentdcie vyrobku ,Ail rose de Lautrec’ vo forme
pletenca alebo manouille.

Cesnak md dobrd trvanlivost, vdaka ¢omu ho mozno preddvat od jila do méja (v roku nasledujicom po roku
zberu).”

Dopliia sa pricinnd stvislost opisujica spojitost medzi vyrobkom a danou zemepisnou oblastou, ¢im sa zavddza
stvislost medzi prirodnymi a fudskymi faktormi a $pecifickostou vyrobku.

Redakené zmeny

Zhrnutie a prilohy: Vypusta sa zhrnutie, aby sa dodrzali platné pokyny na vndtro$tatnej Grovni zamerané na
jednotné vypractvanie $pecifikdcii vyrobkov.

Vypustaju sa vietky prilohy registrovanej $pecifikdcie vyrobku, pretoze ide o ilustricie, ktoré nie sti dolezité na
pochopenie $pecifikacie.

V oddiele ,Prislusny orgdn ¢lenského $titu” boli doplnené kontaktné tdaje Ndrodného instititu pre osved¢ovanie
povodu a kvality (I'nstitut national de la qualité et de I'origine, INAO) ako prislusného orgdnu clenského $tétu,
v stilade s nariadenim (EU) ¢. 1151/2012.

V oddiele ,Skupina Ziadatelov* sa aktualizovali kontaktné ddaje skupiny Ziadatelov. Vypuista sa opisnd Cast tykajica
sa skupiny Ziadatelov. PoCet ¢lenov a zoznam kanténov alebo obci sa z tohto oddielu vypustaji, pretoze zoznam sa
uZ nachddza v oddiele ,Zemepisnd oblast*“. Takisto sa vyptista zoznam odberatel'skych spolo¢nosti, pretoze odkazuje
na Specifikdciu vyrobku s oznacenim Label Rouge ¢. 02-66.

Zakladné informdcie o zloZeni skupiny a jej pravnom postaveni sa nemenia. Skupina stile zdruzuje pestovatelov
a bali¢ov aj baliarne cesnaku.

Oddiel ,Druh vyrobku“ sa zrevidoval, aby bol v stlade so si¢asnou nomenklatdrou.

V oddiele ,Kontrolny orgdn“ sa vypusta ndzov a kontaktné tdaje certifika¢ného orgdnu v stlade s platnymi pokynmi
na vnutrostitnej tirovni zameranymi na jednotné vypractuvanie $pecifikdcii vyrobkov. Takisto sa vypusta plin
in3pekcii vo forme tabulky s podrobnostami o ,technickych kontrolach®, ,kontrolich kwality*, ,vlastnych
kontrolach“ a ,kontroldch vykondvanych certifikaénym orgdnom“. V tomto oddiele sa teraz uvadzaji kontaktné
udaje prislusnych ndrodnych kontrolnych orgdnov: Ndrodny institdt pre osvedCovanie povodu a kvalitu (INAO)
a Generdlne riaditel'stvo pre hospoddrsku stitaz, spotrebitelské zdleZitosti a predchddzanie podvodom (DGCCRE).
Nézov a kontaktné tdaje certifika¢ného orgdnu si k dispozicii na webovom sidle instititu INAO a v databaze
Eurdépskej komisie. Vsetky informdcie o kontrolich prevddzkovatelov st uvedené v pline inspekcii, ktory
zodpoveda $pecifikdcii vyrobku s CHZO ,Ail rose de Lautrec*.

V oddiele o oznacovant:

Vypustaja sa odkazy na technicky predpis ¢. 02-66 (Label Rouge):
— odkaz na Nédrodny vybor pre oznacovanie;

— standardizacny obdlznik;

— logo oznacenia Label Rouge a jeho schvalovacie ¢islo.

Vypustaja sa odkazy na ,Arqualim®, pretoZe in3pekcie teraz vykondva kontrolny orgdn pod vedenim institiitu INAO.

Vypusta sa poziadavka, podla ktorej sa ma uvddzat ddtum balenia v pripade vriec a siefok; vysledovatelnost sa uz
zabezpecuje uvaddzanim jedine¢ného ¢isla na kazdej etikete.
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3.1.

3.2.

K cibulkdm, ktoré mozno preddvat samostatne, sii teraz k dispozicii nélepky. Cielom tohto oznacovania je
identifikovat vyrobok a zabezpecit, aby ho spotrebitel lahsie rozpoznal.

Vsetky ocislované obaly a etikety distribuuje organizdcia orgdn na ochranu a riadenie, aby sa dodrzali kritérid
oznacovania a aby sa zabezpecilo, Ze sa vedd zdznamy o etiketdch.

V oddiele ,Vnitrostitne poziadavky*, vzhladom na vyvoj vnitrostitnych pravnych a regula¢nych predpisov:
— vypustaji sa odkazy na Specifikdciu vyrobku s oznacenim Label Rouge ¢. 02-66;

— Oddiel ,Vniitrostitne poziadavky“ sa uvddza vo forme tabulky s hlavnymi bodmi, ktoré sa maji skontrolovat,
a ich spdsobmi hodnotenia.

]EDNOTNY’ DOKUMENT
,Ail rose de Lautrec*
PGI-FR-0193-AMO1 - 30.3.2021

CHOP () CHZO (X)

Nizov (ndzvy) (CHOP alebo CHZO)

LAil rose de Lautrec®

Clensky $tit alebo tretia krajina

Francdzsko

Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

Druh vyrobku

Trieda 1.6. Ovocie, zelenina a obilniny v pévodnom stave alebo spracované

— Ciselny znak kombinovanej nomenklatiiry
— 0703 — Cibula, salotka, cesnak, pér a ostatnd cibulova zelenina, Cerstvé alebo chladend

— 0703 2000 - Cesnak

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

,Ail rose de Lautrec” je alternativny ruzovy cesnak s dlhym obdobim vegeta¢ného pokoja, ktory sa preddva
v suSenom stave. Pestuje sa z odrod Edenrose, Goulurose, Ibérose, Jardirose a Rose de Lautrec.

M prirodzene dlhd trvanlivost.
Supka jeho strti¢ikov po vysuseni cibulky zruzovie.

Vyznacuje sa velkostou rovnou alebo vi¢Sou ako 40 mm a cibulkou s pravidelnym a okrtthlym tvarom, ktort tvor{
niekol’ko stricikov (8 az 12 stracikov viditelnych zvonku). Cibulky sa dodévajii celé, pevné, mierne rebrované, bez
nadmerného poétu malych stracikov (surgousses) a aspoit s jednou vrstvou vonkajsej $upky. Striiciky do seba pevne
zapadaja.

Korene sa odrezdvaji rovnomerne bez poskodenia alebo odhalenia koretiového kicka.

Cesnak ,Ail rose de Lautrec* moze byt:

— prezentovany po odstraneni jednej vrstvy alebo dvoch vrstiev Supky, ¢im sa odhali ¢istd vrstva; zvy$né vrstvy sa
ponechaji na ochranu cibulky pred narazmi;

— oldpany aZ po jednu vrstvu alebo dve vrstvy $upky, ¢im sa odhali ruzova farba stricikov.

Na konci vegeta¢ného cyklu vyrastie uprostred kvetnd stonka, ktord nesie sterilné kvetenstvo.
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Cibulky nesmti mat vzhladové nedostatky (vyrastky, biopatogény, stopy po ndrazoch a rezoch, chybné olipanie
a iné). Vonkajsia Supka moze byt mierne popraskana.

3.3. Krmivo (len pri vyjrobkoch Zivocisneho pévodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

3.4, Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Pestovanie, lipanie a suSenie sa vykondvaji v zemepisnej oblasti.

3.5.  Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

,Ail rose de Lautrec* sa moZe preddvat vo forme tradi¢nych pletencov (zndmych aj ako manouilles) alebo vo
viazanickach.

,Ail rose de Lautrec” sa bali v rdmci zemepisnej oblasti do debniciek, kosikov, vriec alebo sietok.

Balenie vyrobku ,Ail rose de Lautrec* v rdmci zemepisnej oblasti je nevyhnutné na zachovanie jeho vizudlnych
vlastnosti a zdravotného stavu.

,Ail rose de Lautrec” je velmi citlivy na ndrazy, ¢o si vyzaduje zvySent ostraZitost zo strany prevadzkovatelov vo
vietkych fazach vyroby, najmd pocas balenia. S cesnakom sa zaobchddza opatrne a ¢o najmenej, aby sa
minimalizovali ndrazy a zachovala sa vonkajsia Supka cibuliek. ,Ail rose de Lautrec” sa takisto skladuje za
$pecifickych podmienok (v chladiarni alebo na mieste chranenom pred slnkom a nepriaznivym pocasim), aby sa
zachoval dobry zdravotny stav vyrobku.

Balenie sa okrem toho opiera o miestne know-how prevddzkovatelov, ¢o takisto prispieva k vzniku a zachovaniu
vlastnosti vyrobku ,Ail rose de Lautrec®, a to:

— triedenim a starostlivym vyberom cibuliek, vdaka ¢omu je mozZnd jednotnd prezentdcia z hladiska farby,
velkosti a tvaru. V $pecifikdcii vyrobku sa vymedzuji povolené velkosti a hmotnosti pre kazdy povoleny druh
obalu a v pripade niektorych druhov obalov sa vymedzuji aj maximdlne mozné rozdiely vo velkosti a farbe
pripevneni a sietok;

— umiestiiovanim cibuliek do obalu tak, aby zniesli manipuldciu a aby sa zabrdnilo ndrazom medzi cibulkami po
ich uvedeni na trh: spojenim vrchnych Casti pletencov a viazaniciek, aby sa vytvoril pevny celok, zabezpecenim
toho, aby vrecia, sietky a kosiky boli utesnené ¢o najblizsie k cibulkdm, a uloZenim cibuliek do debniciek
natesno.

Pletence, viazanicky, 5-kilogramové vrecia a debnicky sa pripravuji na farmdach, priom sa vyuZivaji odborné
znalosti pestovatelov. Cesnakovy pletenec alebo manouille je tradi¢ny sposob pripravy vyrobku ,Ail rose de Lautrec”
na predaj a je vel'mi $pecificky pre danti zemepisnd oblast.

Balenie v oblasti tieZ ulahcuje vysledovatelnost a kontrolu vyrobkov.

3.6.  Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov
Etiketa musi obsahovat:
— jedinec¢né ¢islo obalu;

— nazov alebo identifika¢ny kéd baliarne alebo pestovatela.
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4.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisnd oblast zahfna tieto obce v departemente Tarn:

Aguts, Algans, Appelle, Aussac, Bannieres, Belcastel, Bertre, Blan, Briatexte, Brousse, Busque, Cabanes, Cadalen,
Cambon Les Lavaur, Cambounet sur le Sor, Carbes, Carlus, Castres, Cuq, Cuq Toulza, Damiatte, Denat, Fenols, Fiac,
Frejeville, Garrigues, Graulhet, Guitalens 'Albarede, Jonquieres, Labastide Denat, Labessiere Candeil, Laboulbene,
Laboutarie, Lacougotte Cadoul, Lacroisille, Lamillarie, Lasgraisses, Lautrec, Lavaur, Le Sequestre, Lombers, Magrin,
Marzens, Massac Seran, Maurens Scopont, Missecle, Montcabrier, Montdragon, Montfa, Montgey, Montpinier,
Moulayres, Mouzens, Orban, Pechaudier, Peyregoux, Poudis, Poulan Pouzols, Prades, Pratviel, Puechoursi, Puybegon,
Puycalvel, Puylaurens, Realmont, Roquevidal, Rouffiac, Salies, Semalens, Servies, Sieurac, Saint Agnan, Saint
Gauzens, Saint Genest De Contest, Saint Germain Des Pres, Saint Germier, Saint Julien Du Puy, Saint Paul Cap De
Joux, Saint Sernin Les Lavaur, Teulat, Teyssode, Veilhes, Venes, Vielmur Sur Agout, Villeneuve Les Lavaur, Viterbe,
Viviers Les Lavaur.

Savislost so zemepisnou oblastou

Stavislost so zemepisnou oblastou je zalozend na dobrej povesti vyrobku a jeho kvalite, ktord je zasa odvodend od
prirodnych a [udskych faktorov charakterizujticich zemepisni oblast.

Oblast produkcie ,Ail rose de Lautrec” sa nachddza v departemente Tarn a ststreduje sa okolo obce Lautrec. Pody
v oblasti st prevazne flovito-vapencové bez viacsich kamenov. Maji dobri prirodzend drendz. Oblast md
substredomorskd klimu. Vel'mi ¢asty je (juhovychodny) autansky vietor. Prindsa mierne teploty a obmedzuje zrdzky.

,Ail rose de Lautrec” sa vysddza od konca novembra. Jeho zvldstnostou je, Ze méd pevnii kvetnt stonku. Aby sa
optimalizoval rast cibulky, pestovatelia kvetni stonku odstranuji (postup zndmy ako despoulinage). Zber sa
uskuto¢niuje, ked droda dosiahne zrelost, a cesnak sa potom moze susit tradicnym sposobom zaveseny na tyciach
alebo dynamickou ventildciou.

,Ail rose de Lautrec” je alternativny sueny cesnak s dlhym obdobim vegetatného pokoja. Vyznacuje sa
predovsetkym ruzovou Supkou striicikov, ktord mozno vidiet cez posledné dve vrstvy supky cibulky.

Cibulky st rovnomerne tvarované, bez malych stricikov (surgousses) a maji velkost najmenej 40 mm. Uprostred
cibulky je kvetnd stonka. Tdto $pecifickost je zdkladom tradi¢nej prezenticie vyrobku ,Ail rose de Lautrec” vo
forme pletenca alebo manouille.

Cesnak md dobrti trvanlivost, vdaka comu ho mozno predavat od jilla do méja (v roku nasledujiicom po zbere).

Prirodné podmienky danej oblasti spolu s odbornymi znalostami pestovatelov a baliarni dodévaji hotovému
vyrobku kvalitu uzndvani spotrebitelmi, ¢o pomédha budovat dobri povest vyrobku ,Ail rose de Lautrec*.

,Ail rose de Lautrec sa vyznacuje predovsetkym svojou farbou, ktord je ovplyvnend pouzivanim odrod z miestnych
populdcii, vdaka ktorym vznikaja straciky so Supkou sfarbenou doruzova, ako aj zberom v &ase zrelosti plodiny
a zabezpeCenim vhodnych podmienok na suSenie. Ruzovd farba sa objavuje len vo fyziologickej féze
zodpovedajiicej optimdlnej zrelosti cibulky; skory zber by rastline neumoznil vyvindt tito vlastnost, ktord sa pocas
procesu susenia zintenziviiuje. Odborné znalosti pestovatelov st preto uZzitocné najmi pri vybere terminu zberu
a pri pozornom sledovani fyziologického vyvoja rastliny.

flovito-vapencové pody v zemepisnej oblasti sii na pestovanie cesnaku ,Ail rose de Lautrec* obzvldst vhodné. KedZe
sa v nich nevyskytuji velké kamene, cibulka moze rdst aj v pravidelnom a jednotnom tvare. Vdaka dobrej $truktiire
pody sa rastlina moze hlboko zakorenit a mat dostato¢ny prisun vody a minerélov. Vlastnosti pody obmedzuji
prebyto¢nt vodu, ktord nemd na plodiny dobry vplyv a umozZnuje napadnutie niektorymi biopatogénmi.
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Klima v danej oblasti takisto prispieva k uspokojovaniu potrieb plodin, a to vdaka:

— pomerne suchej jeseni, ¢o znamend, Ze pddu mozno ¢o najlepsie pripravit, ¢im sa obmedzia rizikd spojené
s niektorymi chorobami alebo fyziologickymi problémami;

— miernym zimdm, ktoré prerusia vegetacny pokoj a poskytnii plodindm Ziaduci chlad bez toho, aby ich poskodili
mrazom;

— oteplovaniu pody a ndvratu vydatnych zrazok ku koncu zimy, ¢o pomédha rastline prejst do fazy aktivneho rastu
a uspokojuje jej potreby;

— miernej$im poveternostnym podmienkam na zaciatku leta, ktoré sprevadza teply, suchy autansky vietor, ¢o je
vhodné na zber, ked tGroda dosiahne zrelost, a na susenie, aby sa obmedzili itoky biopatogénov.

Tieto klimatické podmienky prispievaji k vypestovaniu velkych a pravidelnych cibuliek, ktoré nemaja surgousses a st
pevné bez vzhladovych & rastovych nedostatkov.

Dobry zdravotny stav cesnaku ,Ail rose de Lautrec” je ovplyvneny aj vyvojom pestovatelskych postupov, ktoré si
pestovatelia v danej zemepisnej oblasti osvojili s ciefom obmedzit Sirenie chorob: striedanie plodin a zdkaz
pestovania urcitych predplodin, riadenie terminov vysadby a vhodné hnojenie.

,Ail rose de Lautrec* md dobri trvanlivost vdaka pouzitiu osobitnych odrod s dlhym obdobim vegeta¢ného pokoja
(neskoré klicenie) a vyuzitiu odbornych znalosti prevddzkovatelov pri obmedzovani ndrazov v roznych fizach
manipuldcie (zber, triedenie podla vzhladu a velkosti, balenie).

SuSenie je takisto dolezitym krokom na zabezpelenie toho, aby sa vyrobok zachoval pocas celého obdobia
uvéddzania na trh, priom cesnaku umoziiuje nadobudnit ruzovii farbu. Minimdlny ¢as suSenia a vhodné prostredie
umoznia pozberanému cesnaku stratit aspori 25 % svojej hmotnosti vo forme vody.

Vdaka odbornym znalostiam prevadzkovatelov, pokial ide o ru¢né lapanie cibuliek, ziskaji cibulky ¢isty vzhlad,
a ked sa oliipu az po poslednt vrstvu Supky, moze cez fiu presvitat ruzova farba striicikov. Tato velmi dokladnd
prica si od pestovatelov vyzaduje majstrovskd techniku, aby nedoslo k poskodeniu cibulky, aby sa zachovala
nenatrhnutd vonkajsia Supka a aby sa pri orezdvani korenov zachoval korenovy kicok.

V tejto fize musi vyrobca obmedzif aj ndrazy, poskodenia alebo pomliazdeniny, na ktoré je vyrobok ,Ail rose de
Lautrec” velmi citlivy, a to najmi s cielom zabranit vzniku vstupnych miest pre urcité biopatogény.

Vdaka pouzitiu odrod s pevnou kvetnou stonkou je moznd tradi¢nd prezenticia vo forme pletencov alebo
manouilles. Tento spdsob balenia sa vykondva na farme. Vyrobok ,Ail rose de Lautrec” sa vdaka tomu preslavil,
pri¢om sa na to vyzaduji odborné znalosti, ktoré majii len pestovatelia.

Vsetkymi manudlnymi krokmi stvisiacimi s balenim sa zabezpecuje, Ze cibulky st pevne spojené, aby sa po uvedeni
na trh predislo ich vzdjomnym ndrazom. Takisto sa tym zabezpecuje, Ze prezentdcie st vizudlne jednotné, pokial ide
o velkost, tvar a farbu, kedze cibulky prechddzaji prisnym vyberom.

ZdruZenie Syndicat de 'Ail Rose de Lautrec zaloZilo zaciatkom 70. rokov dvadsiateho storocia festival ,Ail rose de
Lautrec” na kazdoro¢nt oslavu zaciatku obdobia uvddzania na trh. Na programe festivalu je vzdy stifaz o najkrajsi
pletenec, teda manouille. Tento tradi¢ny festival sa v departemente Tarn stal neprehliadnutelnym podujatim, ktoré
kazdorocne prildka viac ako 10 000 navstevnikov.

Dedina Lautrec bola okrem toho pred priblizne 10 rokmi ocenend znackou ,Site remarquable du goiit* (Vyznamna
chutovi lokalita), a to vd'aka dobrej povesti jej cesnaku.

Tato dobrd povest sa pravidelne objavuje v tlaci. V auguste 1993 bol vyrobok ,Ail rose de Lautrec“ opisany
v novindch Tarn infos ako ,klenot miestneho hospodérstva“. V roku 2008 sa v mdjovom/jinovom vydani casopisu
La vie du jardin pisalo o ,vychyrenom cesnaku ,Ail rose de Lautrec’, ktory je zndmy svojou chutou, delikdtnou
arémou a dlhou trvanlivostou*, a v ¢asopise Magnetic news bol ,Ail rose de Lautrec” predstaveny v rubrike ,Lépicerie
de Rungis” (Potraviny Rungis), kde bol opisany ako ,najvycibrene;jsi zo vietkych cesnakov, ,favorit milovnikov jeddl”
a ,vysoko vyhladdvany $pickovymi $éfkuchdrmi a vychutndvany noblesnymi hostami®.
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,Ail rose de Lautrec” sa velmi Casto pouZiva v kuchyniach miestnych aj 3pi¢kovych $éfkuchirov. V roku 2011
michelinsky $éfkuchar Gilles Goujon v rozhovore pre ¢asopis Magnetic News povedal, Zze ,Ail rose de Lautrec
povazuje za ,jediny cesnak, ktory si zaslizi miesto vo vysokej gastronémii“. V ¢ldnku uverejnenom na webovom
sidle Nutrissime.com v oktobri 2011 michelinsky $éfkuchdr Alain Ducasse takisto upozornil na ,Ail rose de
Lautrec” a povedal: ,,Ail rose de Lautrec* pouzivam pri vareni uz velmi dlho; podla mojho ndzoru neexistuje iny
cesnak, ktory by sa mu kvalitou vyrovnal.“ Osobitnd charakteristiku cesnaku ,Ail rose de Lautrec” na trhu odrdza
vyssia ekonomickd hodnota v porovnani s inymi cesnakmi. Oproti bielemu cesnaku bez zemepisného oznacenia

mé pridant hodnotu 4 EUR za kilo.
Odkaz na uverejnenie Specifikdcie

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/ CDC-IGPAilRoseLautrec20240422.pdf
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