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Publicare a unei cereri de aprobare a unei modificiri care nu este minor3 a caietului de sarcini al unui
produs, in temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (a) din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al
Parlamentului European si al Consiliului privind sistemele din domeniul calititii produselor agricole
si alimentare

(CJ2025[753)

In termen de 3 luni de la data prezentei publiciri, autoritatile unui stat membru sau ale unei tari terte sau o persoani fizici
sau juridicd avind un interes legitim si stabilitd sau rezidentd intr-o tard tertd pot, in conformitate cu articolul 17 din
Regulamentul (UE) 2024/1143 al Parlamentului European si al Consiliului ('), sd depund la Comisie o procedurd de
opozitie.

CERERE DE APROBARE A UNEI MODIFICARI CARE NU ESTE MINORA A CAIETULUI DE SARCINI AL UNEI DENUMIRI DE
ORIGINE PROTEJATE/INDICATII GEOGRAFICE PROTEJATE

Cerere de aprobare a unei modificari in conformitate cu articolul 53 alineatul (2) primul paragraf din
Regulamentul (UE) nr. 1151/2012

,Ail rose de Lautrec”
Nr. UE: PGI-FR-0193-AMO1 - 30.3.2021
DOP () IGP (X)

1. Grupul solicitant si interesul legitim

Syndicat de Défense du Label Rouge Ail rose et de 'GP Ail rose de Lautrec (Asociatia de protectie a Label Rouge ,Ail rose” si
a IGP ,Ail rose de Lautrec”)

20 rue du Mercadial

81400 Lautrec

FRANCE

Tel. +33 563759031
E-mail: info@ailrosedelautrec.com

Syndicat de Défense du Label Rouge Ail rose et de 'GP Ail rose de Lautrec, o asociatie profesionald reglementatd de Codul
muncii, este alcituitd din producdtori-ambalatori de usturoi i unitdti de ambalare a usturoiului (aproximativ 160 de
operatori). Asociatia are un interes legitim si depund cererea.

2. Statul membru sau tara tertd
Franta

3. Rubrica din caietul de sarcini care face obiectul modificirii (modificarilor)
O Denumirea produsului

Descrierea produsului

Aria geograficd

Dovada originii

Metoda de productie

Legdtura

Etichetarea

Altele: actualizarea datelor de contact ale grupului solicitant, tipul de produs, organismele de control, cerintele

nationale, eliminarea rezumatelor si a hirtilor.

(') Regulamentul (UE) 2024/1143 al Parlamentului European si al Consiliului din 11 aprilie 2024 privind indicatiile geografice pentru vin,
bauturi spirtoase si produse agricole, precum si privind specialitdtile traditionale garantate si mentiunile facultative de calitate pentru
produsele agricole, de modificare a Regulamentelor (UE) nr. 1308/2013, (UE) 2019/787 si (UE) 2019/1753 si de abrogare a
Regulamentului (UE) nr. 1151/2012 (JO L, 20241143, 23.4.2024, ELL http:|/data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/753oj


mailto:info@ailrosedelautrec.com
http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143/oj

RO

JO C, 31.1.2025

5.1.

Tipul modificirii (modificirilor)

O Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate, care nu trebuie considerati minord in
conformitate cu articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.

Modificare a caietului de sarcini al unei DOP sau al unei IGP inregistrate pentru care nu a fost publicat un

document unic (sau un echivalent al acestuia), modificare ce nu trebuie consideratd minora in conformitate cu
articolul 53 alineatul (2) al treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.

Modificare (modificari)

Modificdri care nu afecteazd elemente critice

—  Sectiunea ,Descrierea produsului”

Se adidugd elemente descriptive pentru a se defini mai bine produsul, specificandu-se cd este vorba despre un usturoi
alternativ, care este un termen mai adecvat decit ,usturoi de primivard” pentru a descrie usturoiul cu o perioadd
lungd de repaus vegetativ. Principalele completari se referd la dimensiune, la forma bulbului si la numarul de cdtei,
precum si la modul in care trebuie sd se prezinte baza bulbului si bulbul. Se addugd o descriere a defectelor de
aspect, pentru a veni in completarea cerintelor referitoare la prezentarea bulbului.

In caietul de sarcini al produsului, se addugi tolerante (procente) aplicabile devierilor legate de defecte de aspect si
dimensiunilor. Impreuni cu regulile de sortare si de calibrare descrise in sectiunea ,Metoda de productie”, aceste
indicatii oferd o descriere mai completd a produsului. Valorile procentuale de tolerant stabilite in caietul de sarcini
al produsului corespund valorilor stabilite de standardul CEE-ONU FFV-18 pentru categoria ,Extra”.

In cele din urmi, la aceastd sectiune se adaugd o frazi referitoare la metodele de prezentare a produsului ,Ail rose de

Lautrec”, care sunt apoi descrise in detaliu in sectiunea ,Metoda de productie” din caietul de sarcini si la punctul 3.5
din documentul unic.

—  Sectiunea ,Aria geograficd”

Sectiunea referitoare la ,Aria geograficd” a produsului ,Ail rose de Lautrec” se modifici in caietul de sarcini si se
adaugd in documentul unic. Aceste modificdri nu afecteazd perimetrul ariei geografice, care rimane neschimbat.

Prezentarea comunelor pe cantoane se inlocuieste cu o listd a comunelor din aria geografici, toate fiind situate in
departamentul Tarn.

La sectiunea din caietul de sarcini referitoare la delimitarea ariei geografice, se adauga urmdtorul text:
,Cultivarea, uscarea, depozitarea si ambalarea se desfisoard in aria geografica delimitatd.”

In caietul de sarcini, se include o restrictionare a ambaldrii la aria geograficd a produsului ,Ail rose de Lautrec”, desi
operatorii urmau deja aceastd practicd de fapt.

Se completeazd, de asemenea, documentul unic. In acest scop, se adaugi urmitoarele propoxzitii:

X

— La punctul 3.4: ,Cultivarea, descojirea si uscarea se desfisoard in aria geografica.

— La punctul 3.5: ,Produsul «Ail rose de Lautrec» este ambalat in aria geograficd, in 13zi, caserole, saci sau plase.”
Intrucat anexele se elimind din caietul de sarcini, se elimind si urmitoarea fraza:
,Aria geografici este indicatd pe harta din anexd, care indicd, de asemenea, unde se afld intreprinderile.”

Fraza care descrie distributia producitorilor in intreaga arie se elimind din caietul de sarcini, deoarece informatiile
generale oferite nu ajutd la ingelegere.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/753/oj
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—  Sectiunea ,Dovada originii”

Aceastd sectiune corespunde rubricii , Trasabilitatea produsului” din caietul de sarcini in vigoare si se redacteaza din
nou sub forma unui tabel, fiind detaliati in sectiunea 4 din caietul de sarcini. Tabelul descrie acum documentele
instituite pentru a permite monitorizarea si controlul produsului cu indicatie geograficd protejatd in fiecare etapd a
productiei, pentru toti operatorii si pentru un anumit an de comercializare.

Urmdtoarea cerintd se adaugd in introducerea sectiunii 4 din caietul de sarcini, referitoare la ,Dovada cd produsul
este originar din aria geograficd”, pentru a se indeplini cerintele nationale in materie de reglementare: ,Identificarea
operatorilor: Toti operatorii care doresc sd se implice integral sau partial in procesul de productie a usturoiului «Ail
rose de Lautrec» trebuie sd solicite autorizarea din partea grupului”.

In tabel se includ urmdtoarele obligatii de raportare din textul inregistrat initial: declaratia privind rotatia culturilor,
in etapa de cultivare, si contabilizarea stocurilor, in etapa de ambalare si de comercializare in unitatea de ambalare.

Se adaugd cerinta ca producitorul si tin o ,fisd de monitorizare a culturilor” care sd inregistreze toate lucrdrile de
cultivare efectuate pe o parceld (fertilizare, inliturarea tulpinilor florale sau despoulinage, data recoltdrii si verificarea
maturitatii).

,Registrul de productie” mentionat la punctul 2 din paragraful referitor la ,Trasabilitatea produsului” din caietul de
sarcini in vigoare face parte acum din ,registrul de comercializare”. Se adaugd o ,fisd de monitorizare a depozitarii la
rece” si 0 ,evidentd a pierderii in greutate”, astfel incat si poatd fi urmdritd trasabilitatea usturoiului de la productie
panid la comercializare.

Cerintele suplimentare pentru unititile de ambalare sunt ,bonurile de livrare”, o ,fisd de identificare a paletilor”,
,contabilizarea stocurilor si etichetele”, ,ordinele de livrare sau facturile” si o ,fisd privind stocul de ambalaje”, care
sd asigure trasabilitatea usturoiului pand la introducerea pe piata.

Diagrama fluxului de productie se mutd in subsectiunea 5.1 din caietul de sarcini, la rubrica ,Metoda de productie”.

—  Sectiunea ,Metoda de productie”

Subsectiunea 5.1 ,Diagrama fluxului de productie”

Diagrama fluxului de productie se muta de la paragraful referitor la ,Trasabilitate” din caietul de sarcini initial si se
modifici.

Etapele de productie stabilite in caietul de sarcini al produsului se descriu si se aliniazd la diferitele modificiri aduse
sectiunii ,Metoda de productie”. Se elimind etapele ulterioare ambaldrii, deoarece nu fac parte din cerintele caietului
de sarcini al IGP. Aceste etape se aplici numai in cazul caietului de sarcini al Label Rouge ,Ail rose” AL nr. 02/66,
aprobat la nivel national.

Documentele legate de trasabilitate (declaratie, registru si contabilizarea stocurilor) se includ in tabelul de la
sectiunea 4, ,Dovada cd produsul este originar din aria geograficd”.

Subsectiunea 5.2 ,Alegerea soiurilor”

Intrucat soiul este considerat o caracteristici esentiald a IGP ,Ail rose de Lautrec” si in conformitate cu recomandarile
Comisiei Europene, in caietul de sarcini si in documentul unic se include o listd exhaustivi a soiurilor.

Subsectiunea 5.3 ,Alegerea semintelor”

Formularea acestei subsectiuni se modificd in special pentru a se introduce o proportie minimd de 20 % pentru
semintele certificate. Scopul principal al utilizarii semintelor certificate este de a se evita pierderile semnificative la
recoltare, Intrucat certificarea garanteaza capacitatea germinativd si starea de sindtate a semintei. Aceastd proportie
corespunde practicilor actuale si capacitdtii reale de aprovizionare pentru soiurile autorizate.

Se elimind posibilitatea de a se utiliza seminte care au fost tratate cu apd caldd, deoarece aceasta este deja o practicd
standard pentru semintele certificate si nu se efectueaza in cazul semintelor necertificate.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/753oj
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Posibilitatea de a se utiliza seminte cunoscute ca seminte de fermd (descrise in caietul de sarcini in vigoare ca
,provenind din seminte certificate”) se reformuleaz, dar se pastreazd, pentru a se garanta aprovizionarea cu seminte
in pofida incertitudinilor (legate in special de conditiile meteorologice), deoarece organismul de protectie si de
gestionare s-a confruntat in trecut cu probleme legate de aprovizionarea cu seminte certificate. Aceastd posibilitate
este limitatd doar la soiurile autorizate pentru IGP ,Ail rose de Lautrec” si, prin urmare, nu afecteazd calitatea
produsului. Acest punct se completeazd pentru a se asigura mentinerea calitdtii semintelor de fermd: cu exceptia
soiului Rose de Lautrec, care este produs exclusiv in exploatatii, semintele de ferma trebuie si provind din seminte
certificate in anul n-1.

Paragrafele referitoare la ,Buruieni” si ,Boli” din caietul de sarcini in vigoare

Aceste paragrafe se elimind din caietul de sarcini, deoarece constau in sfaturi si bune practici de cultivare.
Subsectiunea 5.4 ,Alegerea parcelei”

Formularea frazei referitoare la tipul de sol in care se cultivd usturoiul se modificd in caietul de sarcini.
Precizarea: ,Sol: argilo-calcaros” se inlocuieste cu: ,«Ail rose de Lautrec» se produce intr-un sol argilo-calcaros”.
Solul utilizat pentru a semina ,Ail rose de Lautrec” este in continuare de tip argilo-calcaros.

Subsectiunea 5.5 ,Rotatia culturilor”

In caietul de sarcini se adaugd urmdtoarea fraza: ,Pe parcele nu trebuie sd se fi plantat aliacee in ultimii 3 ani
consecutivi”.

Prin addugarea acestei obligatii, se protejeazd parcelele impotriva riscurilor pentru sindtate (se evitd contaminarea cu
anumite boli).

Subsectiunea 5.6 ,Plantarea”

Data de incepere a plantdrii se devanseazd cu 10 zile (20 noiembrie in loc de 1 decembrie), iar data finald pentru
plantare se elimind. S-a decis prelungirea perioadei de plantare pentru a se profita de conditiile bune de plantare
(conditii meteorologice, pedologice), asigurandu-se astfel ci simanta se prinde si dezvoltd ridacini bune si cd
plantulele cresc apoi bine. Plantarea in conditii bune limiteazi atacurile din partea agentilor biopatogeni, in special
Penicillium, care pot avea un impact semnificativ asupra incoltirii si pot periclita cresterea plantulelor. O perioadi de
plantare prea scurtd ii obligd pe producdtori si efectueze plantarea chiar si in conditii nefavorabile.

Plantarea prea timpurie ar putea conduce la reluarea prematurd a germindrii, iar semintele ar putea fi excesiv de
sensibile la inghetul de iarnd. Acesta este motivul pentru care se pastreazd o datd de incepere a plantarii.

Subsectiunea 5.7 ,Aplicarea ndmolului de epurare”

Se introduce o restrictie privind aplicarea nimolului de epurare. Aceastd interdictie se introduce in principal pentru a
se evita riscul addugdrii de metale grele pe parcelele destinate productiei de usturoi si, astfel, pentru a se evita
contaminarea produsului, intrucét usturoiul absoarbe in mod natural metalele grele.

Subsectiunea 5.8 ,Fertilizarea”
Aceastd subsectiune a caietului de sarcini se modificd in vederea clarificarii.
S-a decis ca, in loc si se utilizeze proportii, sd se indice clar dozele de ingrisimant autorizate.

Se adaugd obligatia de a se imparti cantitatea de azot in doze separate, in vederea protejirii plantei de excesul de azot,
care ar putea dduna cresterii bulbului si ar putea conduce la despicare si la formarea de multi citei foarte mici
(surgoussage).

Se elimind trimiterea la ,pdmant cu o pantd buna”, deoarece se incadreaz la sfaturi si bune practici care fac parte din
cunostintele de specialitate ale producitorilor.

Subsectiunea 5.9 ,Inliturarea tulpinii florale”
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Fraza se completeazd cu termenul ,bdton” (tijd), care se referd si la tulpina florald, cu termenul traditional
,despoulinage”, utilizat pentru a descrie inliturarea tulpinii, precum si cu etapa fiziologicd in care trebuie si se
realizeze inliturarea (,inainte de recoltare”).

Subsectiunea 5.10 ,Recoltarea”

Se elimind datele recoltdrii, deoarece nu permit cea mai bund gestionare a recoltei. Datele recoltdrii variazd in functie
de an.

Datele se inlocuiesc cu doud metode de identificare a momentului in care usturoiul atinge maturitatea fiziologic3,
astfel incat sd se poatd efectua o evaluare si si se poatd incepe recoltarea in cel mai bun moment, asigurdndu-se
astfel o maturitate optimi a usturoiului recoltat:

- raportul dintre greutatea bulbului i greutatea frunzelor calculat la peste 1,8 (tulpinile sunt tiiate la aproximativ
2 cm, far pamantul este inliturat de pe radicini);

- evaluare vizuald, prezenta a cel mult patru frunze verzi pe planta.”

Subsectiunea 5.11 ,Metode de uscare”

Aceastd subsectiune se reformuleazi pentru a se include detalii despre metodele de ventilatie autorizate, ,naturald” si
,dinamicd”, care corespund metodelor de uscare actuale din aria geografici.

Se adaugi cerinta conform cireia produsul trebuie s piarda din greutate prin procesul de uscare, pentru a se garanta
un grad minim de uscare i, prin urmare, pentru a se asigura starea de sindtate si perioada de valabilitate bune ale

bulbilor.
Subsectiunea 5.12 ,Metode de depozitare inainte de comercializarea initiala”
Se mentine posibilitatea depozitirii la temperatura camerei.

Se elimind conditiile de depozitare de 15 °C + 2 si 80 % + 15 umiditate relativd. Aceastd metodd, care se utiliza la
momentul inregistrdrii IGP, s-a dovedit, in cele din urmd, inadecvatd, deoarece avea un impact in foarte mare
mdsurd negativ asupra conservarii usturoiului, iar producitorii au observat o deteriorare a stirii de sindtate a
produsului. Se elimind, de asemenea, cerinta ca usturoiul si fie depozitat in aceste conditii incepand cu luna
octombrie pentru a fi introdus pe piatd dupa luna decembrie.

Se adaugd posibilitatea depozitdrii intr-o camerd frigorificd, deoarece aceasta oferd conditii favorabile pentru
conservarea usturoiului. Depozitarea la rece impiedicd germinarea bulbilor si le mentine starea de sinitate,
prevenind, in acelasi timp, epuizarea rezervelor sau rispandirea putregaiului in intregul bulb. Acest tip de
depozitare este autorizat in caietul de sarcini al Label Rouge ,Ail rose” AL nr. 02/66, aprobat la nivel national, care
are aceiasi producidtori ca IGP. Prin urmare, aceastd metoda de conservare a usturoiului este deja utilizatd la scard
largd de unitdtile de ambalare din aria geograficd si de producitori, care au inceput si se echipeze treptat cu camere
frigorifice.

Subsectiunea 5.13 ,Descojirea”

Caietul de sarcini continea paragrafe separate despre descojire, in functie de tipul de ambalare. Aceste puncte se
reunesc acum in aceeasi subsectiune si se completeazd cu noi informatii. Completdrile clarifici practicile actuale
legate de descojire.

Punctele referitoare la prezentarea bazei bulbului sunt comune pentru toate tipurile de ambalare. Se elimind cerinta
de a se utiliza ,un cutit sau foarfece de vie”. Alegerea instrumentului se lasi la latitudinea operatorului, intrucat
aceastd cerintd nu avea niciun impact asupra calitdtii produsului finit.

Cerinta referitoare la calitatea inldturdrii ridicinilor se completeazd cu mentiunea ,fird a descoperi baza bulbului”,
pentru a se asigura ci bulbii au o bazd curatd si nedeterioratd, evitindu-se astfel problemele de conservare si
dezvoltarea mucegaiurilor.

Se adaugd lazile si caserolele ca tipuri de ambalaje. Aceste tipuri de ambalaje sunt asociate cu metoda de
comercializare a usturoiului in vrac (vinzare unitard) si contribuie la asigurarea unei perioade de valabilitate bune a
usturoiului prin reducerea impactului intre bulbi si facilitarea manipularii. Aceste ambalaje sunt utilizate pe scard
largd de unitatile de ambalare si de producitori pentru a ambala usturoiul.
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Cerinta de a tdia usturoiul la maximum 3 cm de bulb se reduce la 2 cm. Atunci cind usturoiul este prezentat cu o
tulpind mai scurtd, este mai usor de manipulat in timpul ambaldrii si poate fi ambalat mai strans in diferitele tipuri
de ambalare, ceea ce reduce impactul intre bulbi si imbunititeste perioada de valabilitate a acestora.

In ceea ce priveste descojirea usturoiului, se adaugd cuvantul ,manuald”. Aceastd etapa s-a efectuat dintotdeauna
manual, ceea ce a permis o manipulare cat mai meticuloasi a bulbilor. S-a decis addugarea acestui aspect in caietul
de sarcini pentru a-l face obligatoriu.

Se stabilesc detaliile despre metoda de descojire a usturoiului pentru fiecare tip de ambalare:

— usturoiul fie este descojit 1dsandu-se unul sau doud straturi ale invelisului, prin care s se vadi culoarea roz a
cdteilor;

— fie este descojit inldturandu-se unul sau doud straturi ale invelisului, descoperindu-se un strat curat; straturile
rimase sunt ldsate pentru a proteja bulbul de impact. Acest tip de descojire se preferd in cazul ambalajelor cu o
probabilitate mai mare de impact, cum ar fi plasele.

Subsectiunea 5.14 ,Sortarea/calibrarea”

Aceastd subsectiune nu exista in caietul de sarcini inregistrat. S-a decis addugarea acesteia, fiindcd este vorba de o
etapd esentiald pentru obtinerea unui usturoi ,Ail rose de Lautrec” de inaltd calitate si a unei prezentdri a bulbului
care Indeplineste caracteristicile din caietul de sarcini. Etapa de sortare/calibrare constd in eliminarea bulbilor care
nu corespund caracteristicilor IGP din punctul de vedere al aspectului vizual, al defectelor de aspect si al dimensiunii.

Se enumerd diferitele defecte vizuale pentru a se clarifica etapa de sortare/calibrare.

Subsectiunile 5.15 ,Ambalarea”, 5.16 ,Tipuri de ambalaje autorizate pentru producitori” si 5.17 ,Tipuri de ambalaje
autorizate pentru unitdtile de ambalare”

Ambalarea produsului ,Ail rose de Lautrec” se limiteazd la aria geograficd. Aceastd limitare este justificatd de
fragilitatea produsului, care este sensibil la manipulare si la potentialul impact. Cunostintele de specialitate
dobandite de operatorii locali asigurd un produs finit de inaltd calitate. Justificarea acestei limitdri se adaugd in
caietul de sarcini (subsectiunea 5.15 ,Ambalarea”) si in documentul unic (punctul 3.5).

Se modificd sectiunea initiald referitoare la ambalare din caietul de sarcini, pentru a se stabili mai in detaliu diferitele
cerinte legate de ambalare. Pe langa introducere, textul este impartit apoi in doud subsectiuni separate: prima descrie
tipurile de ambalaje autorizate pentru producitori, iar a doua le enumerd pe cele autorizate pentru unitdtile de
ambalare.

Cerintele detaliate (greuttile si dimensiunile ambalajelor) sunt stabilite pentru fiecare tip de ambalare.

Se adaugd ldzile si caserolele ca tipuri de ambalaje. Aceste tipuri de ambalaje au apdrut dupd inregistrarea IGP. Ele
asigurd cd usturoiul are o perioadd de valabilitate bund prin reducerea impactului intre bulbi, permiterea unei bune
ventildri §i facilitarea manipuldrii. Aceste ambalaje sunt utilizate pe scard largd de unitdtile de ambalare si de
producdtori pentru a ambala usturoiul.

Pentru ldzi §i caserole, se adaugd cerintele de ambalare legate de greutatea maxima si de dimensiunile autorizate.

Pentru producitori, ambalarea in ,funii” se imparte in ,funii” si ,legituri” (,legiturile” corespunzand funiilor de
0,250 kg din textul initial), astfel incat sd poatd fi indicate cerinte detaliate pentru fiecare dintre aceste tipuri de
ambalare autorizate. In cazul legiturilor, se adaugd doud metode posibile de prindere: ,0 band elastici maro/rosie
sau o bandd adezivi rosie”, pe langd ,sfoard rosie”. De asemenea, se adaugd cerinta ca legdturile sd se prezinte ,in
acelasi mod pentru intregul lot”. In cazul funiilor de usturoi: se mentin greutitile autorizate; funia de 5 kg se
inlocuieste cu una de 4 kg (funiile de 5 kg sunt dificil de manipulat si isi pierd rigiditatea, pe cind limitarea greutdtii
la 4 kg previne impactul intre bulbi in timpul ambalarii si dupa introducerea lor pe piatd); se elimind numarul de
bulbi per funie; cerintele legate de dimensiune se reformuleazd, dar se mentin, addugindu-se o diferentd maxima de
dimensiune.

Toate aceste cerinte sunt esentiale pentru a se asigura o prezentare optima si uniforma a produsului.
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Subsectiunea referitoare la ambalajele autorizate pentru unitdtile de ambalare se completeazi cu posibilitatea de a
impacheta funiile de usturoi in plase, pentru a proteja bulbii atunci cand sunt introdusi pe piatd, precum si
posibilitatea ca bulbii ambalati initial in ldzi s3 fie introdusi in plase sau caserole, pentru a fi comercializati in
cantitdti mai mici.

Se elimind trimiterile la categoriile de usturoi, deoarece se bazau pe Regulamentul (CE) nr. 228897, care nu mai este
in vigoare.

Tipurile de ambalaje autorizate se adauga la punctul 3.5 din documentul unic.

Subsectiunea 5.18 ,Comercializarea”

Urmdtoarea propozitie din caietul de sarcini (de la ,Descrierea produsului”):

,Perioada de comercializare se poate intinde din iulie pAnd in martie”,

se inlocuieste prin addugarea urmdtorului text la ,Metoda de productie™:

,Data de incepere a comercializrii produsului cu IGP «Ail rose de Lautrec» este stabilitd de organismul de protectie si
de gestionare in functie de data medie a recoltdrii din sezonul respectiv si de timpii de uscare necesari. Aceastd datd
este comunicati organismului de certificare si producdtorilor.

Sfarsitul comercializdrii de citre operatori este stabilit la data de 31 mai a anului urmitor recoltarii.”

S-a luat decizia de a se revizui aceastd cerintd si de a se adduga o datd de incepere a comercializrii, cu scopul de a se
asigura respectarea de citre producitori a timpilor de uscare necesari. Data de incepere a comercializirii este stabilitd
de grup, care i intemeiaza decizia pe o analizi a unui esantion de usturoi care este reprezentativ pentru intreaga arie
geograficd.

Data maximd de incheiere a comercializirii este prelungitd de la sfarsitul lunii martie pand la sfarsitul lunii mai.
Progresele in materie de echipamente de conservare, in special depozitarea la rece, permit pdstrarea usturoiului

pentru o perioadd mai lungd, fard vreun impact asupra produsului finit.

Data de 31 mai garanteazd cd pe piatd nu se suprapune usturoiul din doi ani de comercializare diferiti.

—  Sectiunea ,Legdtura”

Aceastd sectiune se rescrie complet, pentru a se demonstra mai bine legitura dintre aria geograficd si caracteristicile
specifice ale produsului ,Ail rose de Lautrec”. De asemenea, sectiunea se revizuieste in conformitate cu cerintele
actuale legate de redactarea sa.

Legitura se bazeazd pe motivele legaturii cauzale descrise initial in caietul de sarcini in vigoare:

Elementele referitoare la relevanta terroir-ului si a practicilor locale se includ in paragraful privind ,factorii naturali si
umani”.

In ceea ce priveste fraza conform cireia produsul se remarca prin culoarea sa, perioada sa de valabilitate si calititile
sale gustative, elementele legate de culoare §i de perioada de valabilitate se includ la specificitatea produsului.
Conceptul de calitate gustativd se elimind, deoarece se referd la vechiul caiet de sarcini al Label Rouge, iar organismul
de protectie si de gestionare nu dispune de nicio analizi senzoriald pentru a dovedi acest aspect.

Punctele referitoare la prestigiul produsului se actualizeazi si se includ in cadrul legiturii cauzale, in paragraful
privind dovada reputatiei.

Se elimind paragraful referitor la semintele cultivate in diferite soluri, deoarece acesta nu mai corespunde cerintelor
de redactare a sectiunii privind legdtura cu mediul geografic si nu se bazeazi pe niciun studiu identificat.

Se adaugd urmatoarea frazi atat in caietul de sarcini, cat si in documentul unic:

,Legdtura cu aria geografici se bazeazd pe reputatia produsului si pe calitatea acestuia, care, la randul siu, derivi din
factorii naturali §i umani care caracterizeaza aria geografica.”

Se detaliaza specificitatea ariei geografice (factorii naturali i umani).
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5.2.

Specificitatea produsului este descrisd dupd cum urmeaza:

<Al rose de Lautrec» este un usturoi uscat alternativ, cu o perioadd lungi de repaus vegetativ.

Usturoiul se caracterizeazd in primul rand prin coaja roz a cteilor sii, care se poate vedea prin ultimele doud straturi
ale invelisului bulbului.

Bulbii au o forma uniforma, fara surgousses, si au o dimensiune de cel putin 40 mm. In centrul bulbului este o tulpind
florald. Aceastd particularitate sti la baza prezentdrii traditionale a produsului «Ail rose de Lautrec» sub forma de
funie sau manouille.

Produsul are o perioadd de valabilitate bund, care permite comercializarea sa din iulie pand in mai (in anul urmator
recoltdrii).”

Se adaugd legdtura cauzald care descrie legitura dintre produs si aria sa geograficd, stabilindu-se legdtura dintre
factorii naturali si umani si specificitatea produsului.

Modificdri de redactare

Rezumat si anexe: Rezumatul se elimind in vederea respectdrii instructiunilor aplicabile la nivel national pentru
armonizarea redactdrii caietelor de sarcini.

Se elimind toate anexele la caietul de sarcini inregistrat, deoarece acestea constituie ilustratii care nu sunt esentiale
pentru intelegerea caietului de sarcini.

In sectiunea ,Autoritatea competentd a statului membru”, se adiugi datele de contact ale Institutului National pentru
Calitate si Origine (I'Tnstitut national de la qualité et de l'origine — INAO) ca autoritate competentd a statului membru, in
conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 1151/2012.

In sectiunea ,Grupul solicitant”, se actualizeazi datele de contact ale grupului solicitant. Partea descriptivi cu privire
la grupul solicitant se elimind. Numarul de membri si lista de cantoane sau comune se elimind din aceastd sectiune,
deoarece lista figureazd deja in sectiunea ,Aria geograficd”. Se elimind, de asemenea, lista intreprinderilor din aval,
deoarece se referd la Label Rouge nr. 02-66.

In ceea ce priveste componenta grupului si statutul siu legal, acestea nu au suferit modificari de fond. Grupul
reuneste in continuare atit producdtorii-ambalatori de usturoi, cat si unitdtile de ambalare.

Sectiunea , Tipul de produs” se revizuieste pentru a fi aliniatd la nomenclatura actuald.

In sectiunea ,Organismul de control”, numele si datele de contact ale organismului de certificare se elimini in
conformitate cu instructiunile aplicabile la nivel national pentru armonizarea redactirii caietelor de sarcini. Se
elimind, de asemenea, planul de control sub formd de tabel, care prezinti detaliile ,controalelor tehnice”, ale
L,controalelor de calitate”, ale ,autocontroalelor” si ale ,controalelor efectuate de organismul de certificare”. Aceastd
sectiune mentioneazd in prezent datele de contact ale autorititilor competente in materie de control la nivel
national, si anume: Institutul National pentru Calitate si Origine (INAO) si Directia Generald Concurentd, Consum si
Combaterea Fraudei (DGCCRF). Numele si datele de contact ale organismului de certificare pot fi consultate pe site-ul
INAO si in baza de date a Comisiei Europene. Toate informatiile despre controalele asupra operatorilor sunt
prezentate in planul de control corespunzator caietului de sarcini al IGP ,Ail rose de Lautrec”.

In sectiunea despre etichetare:

Se elimind trimiterile la Regulamentul tehnic nr. 02-66 (Label Rouge):
— trimiterea la Comisia Nationald pentru Etichetare;
— dreptunghiul de standardizare;

— logoul Label Rouge si numarul sdu de aprobare.

Se elimind trimiterile la ,Arqualim”, deoarece verificdrile sunt efectuate in prezent de un organism de control aflat
sub autoritatea INAO.

Se elimind cerinta de a se aplica data ambaldrii in cazul sacilor si al plaselor; trasabilitatea este deja asiguratd prin
includerea unui numdr unic pe fiecare etichetd.
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3.1.

3.2.

S-au pus la dispozitie autocolante pentru bulbi, care pot fi vandute individual. Scopul acestor etichete este de a
identifica produsul si de a-l face mai usor de recunoscut pentru consumator.

Toate ambalajele si etichetele numerotate sunt distribuite de organismul de protectie si de gestionare, pentru a se
garanta respectarea criteriilor de etichetare §i pentru a se asigura cd sunt tinute evidente ale etichetelor.

In sectiunea ,Cerinte nationale”, avand in vedere evolutiile legislative si de reglementare de la nivel national:
— se elimind trimiterile la Label Rouge nr. 02-66;

— sectiunea ,Cerinte nationale” se prezintd sub forma unui tabel cu principalele puncte care trebuie verificate si
metoda de evaluare a acestora.

DOCUMENT UNIC
,Ail rose de Lautrec”
PGI-FR-0193-AMO1 - 30.3.2021

DOP () IGP (X)

Denumirea (denumirile) [a (ale) DOP sau IGP]

,Ail rose de Lautrec”

Statul membru sau tara tertd

Franta

Descrierea produsului agricol sau alimentar

Tipul de produs

Clasa 1.6. Fructe, legume si cereale, proaspete sau prelucrate

- Codul din Nomenclatura combinata
— 0703 — Ceapd, ceapd esalotd, usturoi, praz si alte legume aliacee, in stare proaspitd sau refrigeratd

— 0703 20 00 - Usturoi

Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

,Ail rose de Lautrec” este un usturoi roz alternativ, cu o perioadd lungd de repaus vegetativ, comercializat in stare
uscatd. Este obtinut din soiurile Edenrose, Goulurose, Ibérose, Jardirose si Rose de Lautrec.

Perioada de valabilitate a produsului este, in mod natural, lunga.
Atunci cind bulbul este uscat, coaja citeilor devine roz.

Produsul se caracterizeazd printr-o dimensiune mai mare sau egald cu 40 mm si printr-un bulb cu o forma regulata si
rotundd, format din mai multi citei (8-12 citei vizibili din exterior). Bulbii se prezintd intregi, tari, usor striati, fard
un numdr excesiv de cdtei mici (surgousses) si cu cel putin un invelis exterior. Citeii se imbind strans.

Ridicinile sunt tdiate uniform, fira a deteriora sau a dezvalui baza bulbului.

Usturoiul , Ail rose de Lautrec” poate fi:

— prezentat cu unul sau doud straturi ale invelisului indepartate, descoperindu-se un strat curat; straturile rdmase
sunt ldsate pentru a proteja bulbul de impact;

— descojit pand la unul sau doud straturi ale invelisului, prin care se vede culoarea roz a citeilor.

La sfarsitul ciclului de vegetatie, in centrul bulbului creste o tulpini florald, care prezinti un capitul steril.
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Bulbii trebuie sd nu prezinte defecte de aspect (protuberante, agenti biopatogeni, lovituri si urme de cutit, defecte de
descojire si altele). Pe invelisul exterior pot fi prezente ugoare crapaturi.

3.3.  Hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald) si materii prime (doar in cazul produselor prelucrate)

3.4.  Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfisoare in aria geograficd delimitatd

Cultivarea, descojirea si uscarea se desfdsoard in aria geografica.

3.5.  Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc. ale produsului la care se referd denumirea inregistratd

Usturoiul ,Ail rose de Lautrec” poate fi comercializat sub formd de funii traditionale (numite si manouilles) sau in
legaturi.

Produsul ,Ail rose de Lautrec” este ambalat in aria geograficd, in ldzi, caserole, saci sau plase.

Ambalarea usturoiului ,Ail rose de Lautrec” in aria geografici este esentiald pentru pastrarea atat a calititilor vizuale
ale produsului, cat si a stirii sale de sindtate.

Intrucat ,Ail rose de Lautrec” este extrem de sensibil la impact, este necesard o vigilentd deosebitd din partea
operatorilor in toate etapele de productie, in special in timpul ambalarii. Usturoiul este manipulat cu griji si cit mai
putin posibil, pentru a se reduce la minimum impactul §i pentru a se conserva invelisul exterior al bulbilor. De
asemenea, ,Ail rose de Lautrec” este pastrat in conditii specifice (depozitat la rece sau ferit de soare si de intemperii)
pentru a se mentine starea de sindtate bund a produsului.

In plus, ambalarea se bazeazd pe mdiestria locald a operatorilor, care contribuie, de asemenea, la stabilirea si
conservarea caracteristicilor produsului ,Ail rose de Lautrec”, prin:

— sortarea si selectarea meticuloasd a bulbilor, care permit crearea unor forme de prezentare uniforme din punctul
de vedere al culorii, al dimensiunii si al formei. Caietul de sarcini stabileste dimensiunile i greutitile autorizate
pentru fiecare tip de ambalare permis si, pentru anumite tipuri de ambalare, stabileste si diferentele maxime de
dimensiune si culoarea sistemelor de prindere si a plaselor;

— pozitionarea bulbilor in ambalaj astfel incit sd reziste la manipulare si sd se prevind impactul intre bulbi la
momentul introducerii pe piatid: gruparea varfurilor de funii §i de legaturi pentru a se obtine un ansamblu rigid,
asigurarea faptului cd sacii, plasele si caserolele sunt sigilate cit mai aproape posibil de bulbi, precum si
ambalarea stransi a bulbilor in lizi.

Funiile, legdturile, sacii de 5 kg si lizile sunt pregitite in ferme, pe baza cunostintelor de specialitate ale
producitorilor. Funia de usturoi sau manouille este mijlocul traditional de a pregiti ,Ail rose de Lautrec” pentru
comercializare si este foarte specificd pentru aria geografici in cauza.

in plus, ambalarea in arie faciliteazi trasabilitatea si monitorizarea produselor.

3.6.  Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea inregistratd
Pe etichetd trebuie si figureze:
— numdrul unic al ambalajului;

— numele sau codul de identificare al ambalatorului sau al producitorului.
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4.

Delimitarea concisi a ariei geografice

Aria geograficd este alcdtuitd din urmatoarele comune din departamentul Tarn:

Aguts, Algans, Appelle, Aussac, Bannieres, Belcastel, Bertre, Blan, Briatexte, Brousse, Busque, Cabanes, Cadalen,
Cambon Les Lavaur, Cambounet sur le Sor, Carbes, Carlus, Castres, Cuq, Cuq Toulza, Damiatte, Denat, Fenols, Fiac,
Frejeville, Garrigues, Graulhet, Guitalens 'Albarede, Jonquieres, Labastide Denat, Labessiere Candeil, Laboulbene,
Laboutarie, Lacougotte Cadoul, Lacroisille, Lamillarie, Lasgraisses, Lautrec, Lavaur, Le Sequestre, Lombers, Magrin,
Marzens, Massac Seran, Maurens Scopont, Missecle, Montcabrier, Montdragon, Montfa, Montgey, Montpinier,
Moulayres, Mouzens, Orban, Pechaudier, Peyregoux, Poudis, Poulan Pouzols, Prades, Pratviel, Puechoursi, Puybegon,
Puycalvel, Puylaurens, Realmont, Roquevidal, Rouffiac, Salies, Semalens, Servies, Sieurac, Saint Agnan, Saint
Gauzens, Saint Genest De Contest, Saint Germain Des Pres, Saint Germier, Saint Julien Du Puy, Saint Paul Cap De
Joux, Saint Sernin Les Lavaur, Teulat, Teyssode, Veilhes, Venes, Vielmur Sur Agout, Villeneuve Les Lavaur, Viterbe,
Viviers Les Lavaur.

Legitura cu aria geograficd

Legdtura cu aria geograficd se bazeazd pe reputatia produsului si pe calitatea acestuia, care, la rindul sdu, deriva din
factorii naturali si umani care caracterizeazd aria geografica.

Aria de productie a usturoiului ,Ail rose de Lautrec” este situatd in departamentul Tarn, avand ca punct central
comuna Lautrec. Solurile din arie sunt in principal argilo-calcaroase, fird pietre mari. Au un bun drenaj natural.
Aria are o climi submediteraneeand. Vantul Autan (dinspre sud-est) este foarte frecvent. Acesta produce temperaturi
blande si limiteaza precipitatiile.

Usturoiul ,Ail rose de Lautrec” se planteazd de la sfarsitul lunii noiembrie. O particularitate a acestuia este tulpina
florald rigidd. Pentru a optimiza cresterea bulbului, producitorii inliturd tulpina florald (un proces cunoscut ca
despoulinage). Recoltarea se realizeazd atunci cand cultura ajunge la maturitate, iar apoi usturoiul poate fi atirnat
pentru a se usca pe bare, dupd metoda traditionald, sau poate fi uscat prin ventilatie dinamica.

,Ail rose de Lautrec” este un usturoi uscat alternativ, cu o perioadd lungd de repaus vegetativ. Usturoiul se
caracterizeazd in primul rdnd prin coaja roz a citeilor sdi, care se poate vedea prin ultimele doud straturi ale
invelisului bulbului.

Bulbii au o forma uniform, fard surgousses, si au o dimensiune de cel putin 40 mm. In centrul bulbului este o tulpind
florald. Aceastd particularitate std la baza prezentdrii traditionale a produsului ,Ail rose de Lautrec” sub forma de
funie sau manouille.

Produsul are o perioadi de valabilitate bund, care permite comercializarea sa din iulie pAnd in mai (in anul urmator
recoltdrii).

Combinatia dintre caracteristicile naturale ale ariei si cunostintele de specialitate ale producitorilor si ale unitatilor de
ambalare conferd produsului finit o calitate recunoscutd de consumatori, care contribuie la consacrarea reputatiei
produsului ,Ail rose de Lautrec”.

Usturoiul ,Ail rose de Lautrec” se caracterizeazd in primul rand prin culoarea sa, care se datoreazd utilizarii unor
soiuri provenite de la populatii locale care dezvoltd citei cu coaji roz, precum si recoltdrii atunci cind cultura
ajunge la maturitate si asigurdrii unor conditii de uscare adecvate. Culoarea roz apare numai in stadiul fiziologic
care corespunde maturitdtii optime a bulbului; o recoltare timpurie nu ar permite ca planta sd dezvolte aceastd
caracteristicd, care se intensifici pe parcursul procesului de uscare. Prin urmare, cunostintele de specialitate ale
producitorilor intervin in special in alegerea datei recoltirii si in observarea meticuloasi a dezvoltirii fiziologice a
plantei.

Solurile argilo-calcaroase din aria geograficd sunt deosebit de propice pentru cultivarea usturoiului ,Ail rose de
Lautrec”. Fiind lipsite de pietre mari, solurile permit, de asemenea, ca bulbul si creascd intr-o forma regulatd si
uniformd. Buna structurd a solului permite ca plantele si formeze un sistem radicular adanc si sd acceseze o rezervd
suficientd de apd si de minerale. Caracteristicile solului limiteazi excesul de apd, care nu este bun pentru culturd si
conduce la atacuri din partea anumitor agenti biopatogeni.
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Clima zonei permite, de asemenea, satisfacerea nevoilor culturii, datorita:

— toamnei destul de uscate, care permite ca solul sa fie pregitit cat mai bine, limitdndu-se astfel riscurile asociate
anumitor boli sau probleme fiziologice;

— iernilor blande care intrerup repausul vegetativ si satisfac nevoia de frig a culturii, fird a conduce la deteriorari
provocate de inghet;

— incilzirii solului si revenirii precipitatiilor semnificative spre sfarsitul iernii, care incurajeaza planta si intre in
stadiul de crestere activd si ii satisfac nevoile;

— conditiilor meteorologice mai blande de la inceputul verii, insotite de vantul Autan cald si uscat, care favorizeazd
recoltarea atunci cand cultura ajunge la maturitate §i uscarea cu scopul de a limita atacurile agentilor
biopatogeni.

Aceste conditii climatice contribuie la producerea unor bulbi mari si regulati, fird surgousses, care sunt tari i nu
prezintd defecte de aspect sau de crestere.

Starea bund de sdnitate a produsului ,Ail rose de Lautrec” se datoreazd si dezvoltdrii practicilor de cultivare adoptate
de producitorii din aria geograficd pentru a reduce rispandirea bolilor: rotatia culturilor si interzicerea anumitor
culturi precedente, gestionarea datelor de plantare si fertilizarea corespunzitoare.

,Ail rose de Lautrec” are o perioadd de valabilitate bund datoritd utilizarii anumitor soiuri cu o perioadd lungd de
repaus vegetativ (germinare tarzie) si cunostintelor de specialitate ale operatorilor in legdturd cu limitarea
impactului in diferitele etape ale manipularii (recoltare, sortare/calibrare si ambalare).

Uscarea este, de asemenea, o etapd esentiald pentru asigurarea conservarii produsului pe parcursul intregii perioade
de comercializare si permite ca usturoiul si isi dezvolte culoarea roz. O perioadd minima de uscare §i un mediu
adecvat permit ca produsul recoltat sd isi piardd cel putin 25 % din masa de apa.

Cunostintele de specialitate ale producitorilor in legiturd cu descojirea manuald a bulbilor le conferd acestora un
aspect curat §i permit iesirea la iveald a culorii roz a cdteilor atunci cand bulbii sunt descojiti pani la ultimul strat de
invelis. Pentru aceastd muncd extrem de meticuloasd, este necesar ca producitorii sa stipaneascd activitatea, astfel

incat sd nu deterioreze bulbul, sd pastreze intact invelisul exterior si sd taie rddacinile uniform in timp ce conservd
baza bulbului.

in aceastd etapd, producitorul trebuie, de asemenea, si limiteze impactul, vitimadrile sau loviturile, la care usturoiul
,Ail rose de Lautrec” este foarte sensibil, in special pentru a reduce punctele de intrare pentru anumiti agenti
biopatogeni.

Utilizarea unor soiuri cu tulpind florald rigidd permite producerea unor forme de prezentare traditionale, si anume
funii sau manouilles. Aceastd formd de ambalare se realizeazd la fermd. Ea a ficut produsul ,Ail rose de Lautrec”
celebru si necesitd cunostinte de specialitate pe care le posedd numai producitorii.

Toti pasii manuali implicati in ambalare asigurd faptul cd bulbii sunt grupati strans, pentru a se preveni impactul
intre ei la momentul introducerii pe piatd. De asemenea, acesti pasi asigurd faptul cd formele de prezentare sunt
uniforme din punct de vedere vizual ca dimensiune, forma si culoare, intrucit bulbii sunt supusi unei selectii
riguroase.

Festivalul anual al , Ail rose de Lautrec” a fost creat de Syndicat de I'Ail Rose de Lautrec la inceputul anilor 1970 pentru a
sdrbatori inceputul perioadei de comercializare. Din programul festivalului face parte intotdeauna un concurs pentru
cea mai frumoasi manouille. Acest festival traditional a devenit un eveniment de neratat in departamentul Tarn,
atragind peste 10 000 de vizitatori in fiecare an.

Satul Lautrec a primit, de asemenea, eticheta ,Site remarquable du gott” (Obiectiv gastronomic remarcabil) in urma
cu aproximativ 10 ani, datoritd reputatiei usturoiului siu.

Aceastd reputatie este prezentatd in mod regulat in presd. In august 1993, ziarul Tarn infos a descris ,Ail rose de
Lautrec” ca fiind ,bijuteria economiei locale”. In editia din maifiunie 2008 a revistei La vie du jardin, s-a scris despre
,renumele usturoiului «Ail rose de Lautrec», cunoscut pentru gustul siu, aroma sa delicatd si perioada sa lungd de
valabilitate”, iar revista Magnetic news a prezentat ,Ail rose de Lautrec” in sectiunea sa intitulatd ,L'’épicerie de Rungis”
(Bicdnia din Rungis), in care produsul a fost descris ca fiind ,cel mai rafinat usturoi dintre toate”, ,favoritul
gurmanzilor” si ,foarte ciutat de bucdtarii de top si savurat de iubitorii de preparate alese”.
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Produsul ,Ail rose de Lautrec” este utilizat foarte frecvent in bucitariile bucatarilor atat locali, cat si de top. in 2011,
intr-un interviu pentru revista Magnetic news, bucitarul Gilles Goujon, premiat cu stea Michelin, a declarat g, in
opinia sa, ,Ail rose de Lautrec” este ,singurul usturoi care meritd sd fie utilizat in haute cuisine”. Intr-un articol
publicat pe site-ul Nutrissime.com in octombrie 2011, bucitarul Alain Ducasse, premiat cu stea Michelin, a
evidentiat si el produsul ,Ail rose de Lautrec”, afirmand urmditoarele: ,Folosesc de foarte mult timp «Ail rose de
Lautrec» la gitit; din punctul meu de vedere, nu existd niciun alt usturoi de o calitate atat de bund”. Caracteristicile
specifice ale produsului ,Ail rose de Lautrec” se reflectd pe piatd prin valoarea economici mai mare comparativ cu
alte tipuri de usturoi. Are o valoare adiugatd de 4 EUR per kilogram comparativ cu usturoiul alb fird indicatie
geograficd.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/ CDC-IGPAilRoseLautrec20240422.pdf
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	Publicare a unei cereri de aprobare a unei modificări care nu este minoră a caietului de sarcini al unui produs, în temeiul articolului 50 alineatul (2) litera (a) din Regulamentul (UE) nr. 1151/2012 al Parlamentului European și al Consiliului privind sistemele din domeniul calității produselor agricole și alimentare (C/2025/753)

