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Publicacio de um pedido de aprovagio de uma alteracio nio menor de um caderno de especificaces,
nos termos do artigo 50.°, n.° 2, alinea a), do Regulamento (UE) n.° 1151/2012 do Parlamento Europeu
e do Conselho, relativo aos regimes de qualidade dos produtos agricolas e dos géneros alimenticios

(C/2025/753)

No prazo de trés meses a contar da data da presente publicacdo, as autoridades do Estado-Membro ou do pais terceiro, ou
uma pessoa singular ou coletiva com um interesse legitimo e estabelecida ou residente num pais terceiro, podem declarar
oposicdo junto da Comissdo, nos termos do artigo 17.° do Regulamento (UE) 2024/1143 do Parlamento Europeu e do
Conselho (}).

PEDIDO DE APROVACAO DE UMA ALTERACAO NAO MENOR DO CADERNO DE ESPECIFICACOES DE DENOMINACOES DE
ORIGEM PROTEGIDAS OU DE INDICACOES GEOGRAFICAS PROTEGIDAS

Pedido de aprovacio de uma alteracio, nos termos do artigo 53.°, n.° 2, primeiro pardgrafo, do Regulamento (UE)
n.° 1151/2012

«Ail rose de Lautrec»
N.° UE: PGI-FR-0193-AMO01 - 30.3.2021
DOP () IGP (X)

1. Grupo requerente e interesse legitimo

Syndicat de Défense du Label Rouge Ail rose et de 'GP Ail rose de Lautrec
20 rue du Mercadial

81400 Lautrec

FRANCE

Tel. 05 63759031
Enderego eletronico: info@ailrosedelautrec.com

O «Syndicat de Défense du Label Rouge Ail rose et de 'GP Ail rose de Lautrec, sindicato profissional regido pelo
Cédigo do Trabalho, é composto por produtores-acondicionadores de alho e instalagdes de acondicionamento
(aproximadamente 160 operadores). Tem, por conseguinte, um interesse legitimo na apresentagio do pedido.

2. Estado-membro ou pais terceiro
Franca
3. Rubrica do caderno de especificacdes objeto das alteracdes
O Nome do produto
Descri¢do do produto
Area geogréfica
Prova de origem
Método de obtencio
Relagdo
Rotulagem
Outras: atualizagio dos dados de contacto do grupo requerente, tipo de produto, estruturas de controlo,

requisitos nacionais, supressdo de textos de sintese e mapas.

(") Regulamento (UE) 2024/1143 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 11 de abril de 2024, relativo as indicacdes geograficas para o
vinho, as bebidas espirituosas e os produtos agricolas, bem como as especialidades tradicionais garantidas e as meng¢des de qualidade
facultativas para os produtos agricolas, que altera os Regulamentos (UE) n.° 13082013, (UE) 2019/787 e (UE) 2019/1753 e que
revoga o Regulamento (UE) n.° 1151/2012 (JO L, 20241143, 23.4.2024, ELL https:/|eur-lex.europa.cufelijreg/2024/1143/0j?
locale=pt).
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5.1.

Tipo de alteragio(Ges)

O Alteracdo do caderno de especificagdes de DOP ou IGP registada, ndo considerada menor nos termos do
artigo 53.°, n.° 2, terceiro pardgrafo, do Regulamento (UE) n.° 1151/2012.

Alteracdo do caderno de especificacdes de DOP ou IGP registada, mas cujo documento tGnico (ou equivalente)

ndo foi publicado, ndo considerada menor nos termos do artigo 53.°, n.° 2, terceiro pardgrafo, do
Regulamento (UE) n.° 1151/2012.

Alteragdes

Alteragdes que ndo afetam elementos criticos

—  Rubrica Descri¢do do produto»

Acrescentam-se, assim, elementos descritivos com vista a caracterizar melhor o produto, especificando que se trata
de um alho alternativo, um termo mais adequado do que «de primavera» para descrever um alho com grande
dorméncia. Acrescentam-se sobretudo informagdes sobre o calibre, a forma do bolbo, o niimero de bolbilhos, a
apresentagdo da zona de inser¢do das raizes e a apresentagio do bolbo. Adita-se uma descri¢do dos defeitos que
apresenta em termos de aspeto, a fim de completar os requisitos de apresentagido do bolbo.

Acrescentam-se ao caderno de especificagdes regras de tolerdncia (percentagens) para as diferengas relativas aos
defeitos em termos de aspeto e aos calibres. Estas informagdes permitem completar a caracterizagio do produto,
bem como as regras de selecdo e calibragem descritas no ponto intitulado «Método de obten¢do». Os valores
percentuais das regras de tolerancia estabelecidas no caderno de especificagdes correspondem aos valores da norma
CEE-ONU FFV-18 para a categoria Extra.

Por tltimo, adita-se uma frase a esta rubrica relativa aos modos de apresentacio do «Ail rose de Lautrec», que

seguidamente sdo descritos em pormenor no ponto intitulado «<Método de obtencio» do caderno de especificagdes e
no ponto 3.5 do documento tnico.

—  Rubrica «Area geografica»

O ponto intitulado «Area geografica» do «Ail rose de Lautrec» € alterado no caderno de especificagdes e aditado ao
documento tinico. Estas altera¢des nio afetam o perimetro da drea geografica, que permanece inalterado.

A apresentagdo dos municipios por cantdo é substituida por uma lista dos municipios da drea geografica, todos
situados no departamento de Tarn.

Na seccio relativa a delimitagdo da drea geografica do caderno de especificagdes, adita-se o texto seguinte:
«As operacdes de cultivo, secagem, armazenamento e acondicionamento situam-se na drea geografica delimitada».

Introduz-se no caderno de especifica¢des a restricio que limita o acondicionamento do «Ail rose de Lautrec» a drea
geografica, uma vez que esta pratica jd foi aplicada pelos operadores.

O documento tnico é igualmente preenchido. Como tal, aditam-se as frases seguintes:
— No ponto 3.4: «As operagdes de cultivo, pelagem e secagem sdo efetuadas na drea geograficar.

— No ponto 3.5: «O “Ail rose de Lautrec” é acondicionado na drea geografica em tabuleiros, bandejas, sacos ou
redes».

Uma vez que os anexos sdo suprimidos do caderno de especificagdes, suprime-se igualmente a seguinte frase:
«A drea geografica encontra-se representada no mapa em anexo, onde também constam as empresas».

Suprime-se do caderno de especificagdes a frase relativa a distribui¢do dos produtores na zona, uma vez que as
informagdes contextuais fornecidas ndo sdo dteis para a compreensdo.
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—  Rubrica «Prova de origem»

Este ponto, que corresponde ao titulo «Rastreabilidade do produto» do caderno de especificagdes em vigor, é
reformulado sob a forma de quadro e completado no ponto 4 do caderno de especificagdes. Assim, o quadro
descreve os documentos criados para permitir o acompanhamento e o controlo do produto com indicagdo
geografica protegida, por etapa de producio, para todos os operadores e para uma determinada campanha de
comercializagdo.

A disposi¢do «Identifica¢do dos operadores: Qualquer operador que pretenda participar na totalidade ou em parte da
produgdo do “Ail rose de Lautrec” é obrigado a identificar-se junto do grupo para fins de autoriza¢do.» é aditada para
introduzir o ponto 4 do caderno de especificagdes relativamente as «Provas de que o produto ¢ origindrio da drea
geogréficar, a fim de cumprir os requisitos regulamentares nacionais.

No quadro, as obrigacdes de comunicacio de informagdes indicadas a seguir s3o retiradas do texto original
registado: declaracio de rotagdo na fase de cultivo e contabilizacio das existéncias na fase de acondicionamento e
comercializagdo na instalagio de acondicionamento.

Acrescenta-se a obrigacdo de o produtor proceder a manuten¢io da «folha de controlo das culturas», que regista
todas as operagdes de cultivo realizadas numa parcela (fertilizagdo, corte da haste floral (despoulinage), data de
colheita e verificacdo do grau de maturagio).

O «egisto de fabrico», previsto no nimero 2 do ponto intitulado «Rastreabilidade do produto» do caderno de
especificagdes em vigor, foi agora incluido no «egisto de comercializagdo», acrescentando-se uma «ficha de
acompanhamento da cdmara de refrigeracio» e uma «ficha de registo das perdas de peso», que permite controlar a
rastreabilidade do alho desde a produgio até a comercializacio.

Estas obrigac¢des sdo completadas, no caso das instalagdes de acondicionamento, por «guias de entrega», uma «ficha
de identificagdo das paletes», uma «contabilidade de existéncias e rétulos», «guias de remessa ou faturas» e uma «ficha
de existéncias das embalagens», garantindo a rastreabilidade do alho até & sua comercializagio.

O diagrama de obtengdo ¢ transferido para o ponto 5.1 do caderno de especificagdes, na rubrica «Método de
obtengio.

—  Rubrica <Método de obtenc¢io»

Subrubrica 5.1 «Diagrama de obtenc¢do»

O diagrama de obtencio do caderno de especificagdes é transferidlo do ponto inicialmente intitulado
«Rastreabilidade» e alterado.

As fases de producdo do caderno de especificacdes sdo descritas e alinhadas com as vdrias alteragdes do ponto
intitulado «<Método de obten¢do». Suprimem-se as fases posteriores ao acondicionamento, uma vez que nio fazem
parte dos requisitos do caderno de especificacdes da IGP, aplicando-se apenas ao caderno de especificagdes do
rétulo de qualidade «Label Rouge “Ail rose” LA n.° 02/66» aprovado em Franca.

Os documentos de rastreabilidade (declaracio, registo e contabilidade de existéncias) sdo apresentados no quadro do
ponto 4 intitulado «Provas de que o produto é origindrio da drea geogréfica.

Subrubrica 5.2 «Escolha das variedades»

Uma vez que a variedade é considerada uma caracteristica essencial da IGP «Ail rose de Lautrec», e de acordo com as
recomendagdes da Comissdo Europeia, é incluida uma lista exaustiva de variedades no caderno de especificacdes e
no documento tinico.

Subrubrica 5.3 «Escolha das sementes»

A redacdo deste ponto € alterada a fim de, designadamente, introduzir uma percentagem minima de sementes
certificadas de 20 %. A utilizacdo de sementes certificadas evita principalmente perdas significativas na colheita, a
certificagio que garante a germinagdo e o estado sanitdrio das sementes. Esta percentagem corresponde as praticas
atuais e a capacidade real de aprovisionamento das variedades autorizadas.

A possibilidade de utilizar sementes tratadas com termoterapia é abolida; esta pratica ja € sistematica em sementes
certificadas e ndo € praticada em sementes ndo certificadas.
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A possibilidade de utilizar sementes ditas caseiras (indicadas como «provenientes de sementes certificadas» no
caderno de especifica¢des em vigor) é reformulada, mas mantida, a fim de garantir o aprovisionamento de sementes
apesar das incertezas (particularmente climdticas), uma vez que, no passado, o Organisme de Défense et de Gestion
se viu confrontado com problemas de aprovisionamento de sementes certificadas. Esta possibilidade estd limitada as
variedades autorizadas para a IGP «Ail rose de Lautrec» e, por conseguinte, ndo afeta a qualidade do produto. Para
assegurar a manutengio da qualidade das sementes caseiras, esta disposicdo é completada: com excecio da
variedade rose de Lautrec, produzida exclusivamente em exploragdes, as sementes caseiras devem provir de
sementes certificadas no ano n-1.

Pontos intitulados «Ervas daninhas» e <Doenca» do caderno de especificacdes em vigor

Estes pontos sdo suprimidos do caderno de especificagdes, uma vez que se inserem no ambito do aconselhamento e
das boas praticas de cultivo.

Subrubrica 5.4 «Escolha da parcela»
O texto relativo ao tipo de solo em que o alho é cultivado é alterado no caderno de especificagdes.

A frase: «Terreno: argilo-calcdrio» passa a ter a seguinte redagdo: «O Ail rose de Lautrec é produzido em solos argilo-
-calcdrios».

Os solos utilizados para semear o «Ail rose de Lautrec» continuam a ser do tipo argilo-calcdrio.
Subrubrica 5.5 «Rotacdo das culturas»

No caderno de especificagdes, aditou-se a frase seguinte: «As parcelas ndo sdo cultivadas com alho durante trés anos
consecutivosn.

O aditamento desta obrigacio permite proteger as parcelas contra riscos sanitdrios (evitar a contaminacdo por certas
doencas).

Subrubrica 5.6 «Plantagio»

A data de inicio da plantagdo ¢ antecipada em dez dias (20 de novembro em vez de 1 de dezembro) e a data de termo
da plantacdo foi suprimida. Opta-se por prorrogar o periodo de plantagdo a fim de promover boas condi¢des de
plantacio (condigdes climdticas, condi¢des do solo), assegurando assim uma boa implantacio, um bom
enraizamento e subsequente um bom desenvolvimento das plantas. Uma plantagio realizada em boas condices
limita os ataques das pragas vegetais, em especial penicillium, que podem ter um impacto significativo no despontar
das plantas e afetar negativamente o seu desenvolvimento. Um periodo de plantagio demasiado curto obriga o
produtor a plantar mesmo quando as condigdes sdo desfavoraveis.

Uma plantacio demasiado precoce pode implicar uma regerminac¢do prematura e uma sensibilidade excessiva das
sementes a geada de inverno. E por essa razdo que se mantém uma data de inicio da plantagio.

Subrubrica 5.7 «Aplicagdo ao solo»

Introduz-se uma restricio de aplicagio ao solo de lamas das estacdes de tratamento. Esta proibicdo é acrescentada
para evitar, principalmente, o risco de adicio de metais pesados as parcelas destinadas a producio de alho e, assim,
evitar a contaminagdo do produto, uma vez que o alho «capta» naturalmente estes metais.

Subrubrica 5.8 «Fertilizagio»

Altera-se o ponto seguinte do caderno de especifica¢des, com vista a clarificar a sua compreenséo.

Opta-se por indicar claramente as doses de adubos autorizadas em detrimento da comunicagio de informagdes.

A obrigacio de fracionar o azoto é adicionada para preservar a planta do excesso de azoto, o que pode ser prejudicial
para o desenvolvimento do bolbo, conduzindo ao aparecimento de uma «quantidade excessiva de pequenos dentes» e

a rutura do bolbo.

Suprime-se a indicagdo «em terreno bem inclinado», uma vez que a questdo se insere no 4mbito do aconselhamento e
das boas praticas relacionadas com o conhecimento dos produtores.

Subrubrica 5.9 «Remocio da haste floral»
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A frase é completada com um termo francés (bdton), que também designa a haste floral, e com o termo tradicional
«corte da haste floral (despoulinage)» utilizado para descrever a sua remocdo, bem como pelo estddio fisioldgico em
que essa fase deve ser efetuada «antes da colheita».

Subrubrica 5.10 «Colheita»

Suprimem-se as datas de colheita, uma vez que ndo permitem enquadrar a colheita com a maior precisio possivel.
Consoante os anos, as datas de colheita variam.

Essas datas sdo substituidas por dois métodos de identificacio do estadio fisiologico de maturacio do alho, que
permitem avaliar e desencadear a colheita no melhor momento, assegurando assim uma maturagdo 6tima do alho

colhido:

«  cdlculo da relagdo peso dos bolbos/peso das folhas superior a 1,8 (os pedinculos sdo cortados a cerca de 2 cm
dos bolbos e as raizes removidas da terra),

— avaliacdo visual, presenga de, no méximo, quatro folhas verdes no pé.».

Subrubrica 5.11 <Modalidades de secagem»

O ponto ¢ reformulado para especificar os métodos autorizados de ventilagdo «natural» ou «ventilagdo dinidmicar,
correspondentes aos atuais métodos de secagem na drea geografica.

Adita-se a obrigagdo de perda de peso do produto por secagem, a fim de garantir a secagem minima do produto e,
assim, assegurar a boa qualidade sanitdria e de conservacdo dos bolbos.

Subrubrica 5.12 «Modalidade de armazenamento antes da primeira comercializa¢do»
Mantém-se a possibilidade de conservagio a temperatura ambiente.

Suprime-se as condi¢des de armazenamento a uma temperatura de 15 °C 2 e a uma humidade de 80 % HR +15.
Este método utilizado aquando do registo da IGP acabou por se revelar inadequado, uma vez que teve um impacto
muito negativo na conservagio do alho e os produtores observaram uma deterioragdo da qualidade sanitdria do
produto. A obrigagdo de armazenar alho em outubro, nestas condi¢des, para comercializagdo apés dezembro foi
igualmente suprimida.

Acrescenta-se a possibilidade de armazenamento em cimara de refrigeragdo, uma vez que oferece condicdes
favorédveis para a conservagdo do alho. A armazenagem em cimaras de refrigeragio permite bloquear a germinagdo
dos bolbos e preservar a sua qualidade sanitdria, evitando o esgotamento das reservas ou a propagagdo da podriddo
em todo o bolbo. E autorizado no caderno de especificagdes do rétulo de qualidade «Label Rouge “Ail rose” LA
n.° 02/66», aprovado em Franga e cujos operadores sio os mesmos que a IGP «Ail rose de Lautrec». Por conseguinte,
este método de conservacdo do alho ja é amplamente utilizado pelos entrepostos de acondicionamento da drea
geogrifica e pelos produtores que, progressivamente, passaram a estar equipados com cdmaras de refrigeracio.

Subrubrica 5.13 «Pelagem»

Os pontos relativos a fase de pelagem foram separados no caderno de especificacdes de acordo com os tipos de
acondicionamento. Estes elementos sdo agora reunidos num mesmo ponto e completados com novas disposi¢des.
Estes aditamentos permitem clarificar as préticas atuais em matéria de pelagem.

Os elementos de apresentacdo da zona de insergdo das raizes sdo comuns a todos os tipos de acondicionamento.
Suprime-se o requisito de utilizagio de uma «faca ou tesoura». A escolha do instrumento é deixada ao critério do
operador, uma vez que esta obrigacdo nio teve qualquer impacto na qualidade do produto acabado.

A disposicdo relativa a qualidade do desenraizamento é completada pela disposi¢do «sem descobrir a zona de
insercdo das raizes», a fim de garantir um bolbo com uma zona de inser¢io das raizes limpa, isenta de lesdes, o que
permite evitar possiveis problemas de conservagio e desenvolvimento dos bolores.

Aditam-se os acondicionamentos em bandejas e tabuleiros. Estes tipos de acondicionamento estio associados ao
método de comercializacio do alho a granel (venda por unidade) e permitem assegurar uma boa conservacio do
alho, reduzindo os choques entre bolbos e facilitando o manuseamento. Sdo amplamente utilizados pelos
entrepostos de acondicionamento e pelos produtores para acondicionar o alho.
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A obrigagio de cortar o alho com um pedinculo maximo de 3 cm a partir do bolbo é reduzida para 2 cm. O alho
apresentado com pedtnculo mais curto facilita 0 manuseamento durante o acondicionamento e permite colocar os
bolbos mais juntos nos diferentes tipos de acondicionamento, o que reduz os choques entre bolbos e melhora a sua
conservacao.

Adita-se o termo «a mdo» para a pelagem do alho. Esta fase foi sempre feita @ mdo, permitindo que os bolbos sejam
manuseados tdo cuidadosamente quanto possivel. Opta-se por aditd-la ao caderno de especificagdes, a fim de a
tornar obrigatéria.

O método de pelagem do alho ¢ descrito em fungdo do acondicionamento:
— o alho é descascado, deixando uma a duas das camadas exteriores para mostrar a cor rosa dos bolbilhos,

— ou o alho é descascado, removendo uma a duas das camadas exteriores para que possa aparecer uma camada
limpa, ficando as restantes camadas a proteger o bolbo de choques. Este tipo de pelagem ¢é preferivel para os
acondicionamentos suscetiveis de causar mais choques, como as redes.

Subrubrica 5.14 «Selegdo/calibragem»

Este ponto nio existia no caderno de especifica¢des registado. Optou-se pela sua adi¢do, uma vez que se trata de uma
fase essencial para a obtencdo de um «Ail rose de Lautrec» de qualidade e de uma apresentagdo de bolbos que
correspondam as caracteristicas do caderno de especificagdes. A fase de selecdo/calibragem consiste na remogéo de
bolbos que ndo correspondem as caracteristicas da IGP, tanto em termos do aspeto visual como dos defeitos de
aspeto e do calibre.

Os diferentes defeitos visuais s3o descritos em pormenor com vista a clarificar a fase de selecio/calibragem.

Subrubrica 5.15 «Acondicionamento», subrubrica 5.16 «Tipos de acondicionamento autorizados para os
produtores», subrubrica 5.17 «Tipos de acondicionamento autorizados para as instalagdes de acondicionamento»

Introduz-se uma limitagdo segundo a qual o acondicionamento do «Ail rose de Lautrec» fica limitado a drea
geografica. Esta limitagdo justifica-se pela fragilidade do produto, que ¢ sensivel a0 manuseamento e a eventuais
choques. O saber-fazer adquirido pelos operadores locais garante a obtengdo de um produto acabado de qualidade.
Adita-se a justificagdo desta limitacdo ao caderno de especificacdes (subrubrica 5.15 «Acondicionamento») e ao
documento tinico (sec¢do 3.5).

Altera-se o ponto inicial do caderno de especificagdes relativo ao acondicionamento, a fim de especificar melhor as
diferentes disposi¢des relativas ao acondicionamento. Para além da parte introdutéria, o ponto subdivide-se em dois
pardgrafos distintos: o primeiro inclui os acondicionamentos autorizados para os produtores, enquanto o segundo
lista os acondicionamentos autorizados para as instalagdes.

Os requisitos aplicdveis ao acondicionamento (peso das embalagens e calibres) sdo descritos em pormenor para cada
tipo de acondicionamento.

Aditam-se os acondicionamentos em bandejas e tabuleiros. Estes tipos de acondicionamento apareceram apds o
registo como IGP. Permitem assegurar a conservacdo adequada do alho através da reducio dos choques entre os
bolbos, de uma boa ventilagio e de uma manipulagdo mais ficil. Sdo amplamente utilizados pelos entrepostos de
acondicionamento e pelos produtores para acondicionar o alho.

Acrescentam-se requisitos em matéria de acondicionamento em termos de peso maximo e de calibres autorizados
para o tabuleiro e a bandeja.

O acondicionamento em «cachos» é descrito em «cachos e botillon» para os produtores (o botillon corresponde ao um
pequeno cacho de 0,250 kg no texto original), com informagdes pormenorizadas sobre os requisitos para cada um
dos acondicionamentos autorizados. Acrescentam-se duas formas possiveis de prender o pequeno cacho (botillon):
«wm eldstico castanhofvermelho ou uma fita adesiva vermelha», para além do «fio vermelho», bem como a
obrigacdo de se apresentar «de forma homogénea no lote». No caso do cacho, os pesos autorizados sio mantidos, o
cacho de 5 kg é substituido por um cacho de 4 kg (o cacho de 5 kg ¢é dificil de manusear e perde a sua rigidez, a
limitagdo de 4 kg impede que os bolbos choquem entre si durante as fases de acondicionamento e apés a
comercializagdo), o niimero de bolbos por cacho foi suprimido, os requisitos de calibre sdo reformulados, mas
mantidos, e acrescenta-se um intervalo de calibres.

Todos estes requisitos s3o essenciais para assegurar uma apresentagio 6tima e homogénea do produto.
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O ponto relativo aos acondicionamentos autorizados para as instalagdes de acondicionamento é completado pela
possibilidade de colocagdo dos cachos em redes, a fim de proteger os bolbos no momento da comercializacio, bem
como pela colocagio dos bolbos inicialmente acondicionados em tabuleiros numa rede ou numa bandeja para
comercializagdo em menor quantidade.

Suprimem-se as referéncias as categorias dos alhos, uma vez que dependiam do Regulamento (CEE) n.° 2288/97, que
ja ndo estd em vigor.

O ponto 3.5 do documento tinico é completado com os tipos de acondicionamento autorizados.
Subrubrica 5.18 «Comercializacdo»

A seguinte frase do caderno de especificagdes (ponto intitulado «Descri¢do do produto»):

«O periodo de comercializagdo pode prolongar-se de julho a marco»

é substituida, acrescentando-se no «Método de obtencio» o seguinte pardgrafo:

«A data de inicio da comercializagdo da IGP “Ail Rose de Lautrec” é fixada pelo Organisme de Défense et Gestion com
base na data média de colheita da campanha e nos tempos de secagem necessarios. Esta data deve ser comunicada ao
organismo de certificagdo e aos produtores.

O termo da comercializagdo pelos operadores é fixado em 31 de maio do ano seguinte ao da colheita.».

Optou-se por rever esta disposi¢do através de uma data de abertura da comercializagdo, a fim de garantir que os
produtores respeitassem tempos de secagem suficientes. A data de inicio da comercializagio ¢ fixada pelo grupo,
com base na andlise de amostras de alho representativas de toda a drea geogréfica.

A data médxima de comercializacio é adiada do final de margo para o final de maio. A evolucio do equipamento de
conservagdo, em especial o armazenamento em cidmara de refrigeracdo, permite um prazo de validade mais longo,
sem impacto no produto acabado.

A data de 31 de maio permite evitar que o alho proveniente de duas campanhas de comercializacio diferentes esteja
disponivel no mercado a0 mesmo tempo.

—  Rubrica «Relagdo»

Este ponto foi completamente reformulado para melhor demonstrar a relagio entre a drea geografica e as
caracteristicas especificas do «Ail rose de Lautrec». Foi também reformulado em conformidade com os requisitos
atuais relativos a redagdo desta secgio.

Esta relacdo baseia-se nos fundamentos do nexo de causalidade inicialmente descrito no caderno de especificagdes
em vigor:

Os elementos relativos a associagdo das condic¢des locais (terroir) as praticas locais estdo incluidos no ponto intitulado
«fatores naturais e humanos.

No que diz respeito a frase relativa ao facto de o produto de destacar pela sua cor, pela sua capacidade de
conservacdo e pelas suas qualidades gustativas: os elementos relativos a cor e a capacidade de conservagdo estio
incluidos nas especificidades do produto. Suprime-se o conceito de qualidade gustativa, termo que remete para o
antigo caderno de especificagdes do rétulo de qualidade «Label rouge», sendo que o Organisme de Défense et
Gestion ndo dispde de qualquer andlise sensorial que comprove este elemento.

Os elementos de valorizacdo foram atualizados e incluidos no nexo de causalidade no ponto relativo a prova de
reputagio.

Suprime-se o pardgrafo relativo as sementes cultivadas em diferentes solos; este pardgrafo ja ndo corresponde aos
requisitos de redagdo da relagdo com o meio geogréfico, nem se baseia em estudos identificados.

Adita-se a frase seguinte ao caderno de especificagdes e a0 documento tnico:

«A relagdo com a drea geografica baseia-se na reputagio do produto, bem como na sua qualidade, que se deve aos
fatores naturais e humanos caracteristicos da drea geogréfica.».

Completam-se as especificidades da drea geografica (fatores naturais e humanos).
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5.2.

As especificidades do produto tém a seguinte redagdo:

«O “Ail rose de Lautrec” é um alho seco, alternativo com um grande periodo de dorméncia.

Caracteriza-se principalmente pela cor rosa da camada que reveste os seus bolbilhos, que aparece por transparéncia
através das dltimas duas camadas exteriores do bolbo.

Os seus bolbos tém uma forma homogénea, sem uma quantidade excessiva de pequenos dentes e com um calibre
minimo de 40 mm. A haste floral estd presente no centro do bolbo. Esta especificidade estd na base da apresentagdo
tradicional do “Ail rose de Lautrec” em cacho (ou “manouille”).

Tem uma boa capacidade de conservagio que permite alargar o periodo de comercializagdo de julho a maio (do ano
seguinte a colheita)».

Acrescenta-se 0 nexo causal que caracteriza a relagdo entre o produto e a sua drea geogréfica, estabelecendo a relagio
entre os fatores naturais e humanos e as caracteristicas especificas do produto.

Alteracdes redacionais

Resumo e anexos: Suprime-se 0 resumo para respeitar as instru¢des em vigor a nivel nacional, a fim de harmonizar a
redagdo dos cadernos de especificacdes.

Todos os anexos do caderno de especificagdes registado sdo suprimidos, dado constituirem exemplos ndo essenciais
para a compreensdo do caderno de especificacdes.

Na rubrica «Servico competente do Estado-Membro», aditam-se os dados de contacto do Institut national de la
qualité et de Tl'origine (INAO), enquanto entidade competente do Estado-Membro, em conformidade com o
Regulamento (UE) n.° 1151/2012.

Na rubrica «Grupo requerente», sdo atualizados os dados de contacto do grupo requerente. A sec¢do descritiva
relativa ao grupo requerente é suprimida. Suprime-se o niimero de membros e a lista de cantdes ou municipios,
figurando esta tiltima na rubrica «Area geogrfica». A lista de empresas a jusante é igualmente suprimida, uma vez
que se refere ao rétulo de qualidade «Label Rouge 02-66>.

Quanto a composicdo do grupo e ao seu estatuto juridico, estes ndo sofreram alteragdes de fundo. O grupo retine
sempre os produtores-acondicionadores de alho e as instalagdes de acondicionamento.

Na rubrica «Tipo de produto», a disposicio é revista a fim de respeitar a nomenclatura atualmente em vigor.

Na rubrica «Estrutura de controlo», em aplicagdo das diretivas em vigor a nivel nacional no sentido de harmonizar a
redagdo dos cadernos de especificagdes, suprimem-se 0 nome e os dados de contacto do organismo de certificagdo.
Suprime-se igualmente o plano de controlo sob a forma de um quadro que indica as modalidades de controlo
«técnicor, «da qualidade», «autocontrolo» e «controlos efetuados pela entidade certificadora». Esta rubrica passa agora
a indicar os dados de contacto das autoridades francesas competentes no dominio dos controlos: Institut national de
l'origine et de la qualité (INAO) e Direction générale de la concurrence, de la consommation et de la répression des
fraudes (DGCCREF). O nome ¢ os dados de contacto do organismo de certificacgdo podem ser consultados no sitio
Web do INAO e na base de dados da Comissdo Europeia. Todas as informagdes sobre o controlo dos operadores
constam do plano de controlo correspondente ao caderno de especificagdes da IGP «Ail rose de Lautrec.

Na rubrica «Rotulagemn:

Suprimem-se as referéncias ao Regulamento Técnico n.° 02-66 (rétulo de qualidade «Label Rouge):
— « Referéncia a Comissdo Nacional dos rétulos
— O retangulo de normalizagio

— O logétipo Label Rouge e respetivo niimero de aprovagdos.

Suprimem-se as referéncias ao «Arqualim»; os controlos s3o agora efetuados por um organismo de controlo sob a
autoridade do INAO.

Suprime-se a obrigacdo de apor a data de embalagem nos sacos e nas redes; a rastreabilidade ja estd garantida pela
aposicio de um nimero Gnico em cada rétulo.
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3.1.

3.2.

Preveem-se etiquetas para os bolbos que podem ser vendidos a unidade. O objetivo destes rétulos é destacar a
identidade do produto e tornd-lo mais reconhecivel pelo consumidor.

Todos os rétulos e embalagens numerados sdo distribuidos pelo Organisme de Défense et Gestion, com vista a
verificar o cumprimento dos critérios de rotulagem e assegurar que os rétulos sdo contabilizados.

Na rubrica «Requisitos nacionais», tendo em conta a evolugdo legislativa e regulamentar nacional:
— Suprimem-se as referéncias ao rétulo de qualidade «Label Rouge n.° 02-66.

— A rubrica Requisitos nacionais» é apresentada sob a forma de um quadro dos principais pontos a verificar e do
respetivo método de avaliacdo.

DOCUMENTO UNICO
«Ail rose de Lautrec»
PGI-FR-0193-AMO01 - 30.3.2021
DOP () IGP (X)
Nome(s) (da DOP ou IGP)

«Ail rose de Lautrec»

Estado-Membro ou pais terceiro

Franca

Descrigdo do produto agricola ou género alimenticio

Tipo de produto

Classe 1.6. «Frutas, produtos horticolas e cereais ndo transformados ou transformados»

- Cédigo da Nomenclatura Combinada
— 0703 - Cebolas, chalotas, alhos, alhos-porros e outros produtos horticolas alidceos, frescos ou refrigerados

— 07032000 - Alhos

Descrigdo do produto correspondente ao nome indicado no ponto 1

O «All rose de Lautrec» é um alho cor-de-rosa, alternativo com um grande periodo de dorméncia, comercializado
seco. E produzido a partir das variedades Edenrose, Goulurose, Ibérose, Jardirose e Rose de Lautrec.

Naturalmente, este alho tem uma boa capacidade de conservagio.
A pele dos seus bolbilhos torna-se rosa quando o bolbo estd seco.

Caracteriza-se por um ter um calibre igual ou superior a 40 mm, tendo o bolbo uma forma regular e redonda e
sendo constituido por varios bolbilhos (8 a 12 bolbilhos visiveis do exterior). Os bolbos apresentam-se inteiros,
firmes, ligeiramente colados, sem uma quantidade excessiva de pequenos dentes com, pelo menos, uma camada
exterior, estando os bolbilhos apertados.

As raizes sdo cortadas rente de forma regular, sem danificar e sem descobrir a zona de inser¢do das raizes.

Em relagdo ao «Ail rose de Lautrec», é possivel:

— remover uma ou duas das camadas exteriores para que possa aparecer uma camada limpa, ficando as restantes
camadas exteriores a proteger o bolbo dos choques,

— remover a casca deixando uma a duas das camadas exteriores que permitam deixar aparecer a cor rosa dos
bolbilhos.

No final do ciclo vegetativo, emite, no centro, uma haste floral com uma inflorescéncia estéril.
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Os bolbos devem estar isentos de defeitos de aspeto (excrescéncia, pragas vegetais, choques e cortes de facas, defeitos
ligados a pelagem e outros defeitos). A camada exterior pode apresentar ligeiras fissuras.

3.3.  Alimentos para animais (unicamente para os produtos de origem animal) e matérias-primas (unicamente para os produtos
transformados)

3.4.  Fases especificas da produgdo que devem ter lugar na drea geogrdfica identificada

As operagdes de cultivo, pelagem e secagem séo efetuadas na drea geografica.

3.5.  Regras especificas relativas a fatiagem, ralagem, acondicionamento, etc., do produto a que o nome registado se refere

O «Ail rose de Lautrec» pode ser comercializado nos formatos tradicionais de cacho (também conhecido como
«manouille») e botillon.

O «Ail rose de Lautrec» é acondicionado na drea geografica em tabuleiros, bandejas, sacos ou redes.

O acondicionamento na drea geografica ¢ essencial para manter as qualidades do «Ail rose de Lautrec», por um lado,
para preservar as suas qualidades visuais e, por outro, para conservar a sua qualidade sanitdria.

O «Ail rose de Lautrec» é altamente sensivel aos choques, o que exige vigilancia especial por parte dos operadores em
todas as fases da produgio, designadamente no momento do acondicionamento. O alho é manuseado com cuidado e
o menos possivel, a fim de limitar os choques e preservar a camada exterior dos bolbos. O «Ail rose de Lautrec» é
igualmente conservado em condi¢des definidas (camara de refrigeragdo ou protegido do sol e das intempéries),
preservando assim o bom estado sanitdrio do produto.

Além disso, o acondicionamento baseia-se no saber-fazer local dos operadores, o que também contribui para
estabelecer e preservar as caracteristicas do «Ail rose de Lautrec» através:

— de uma selegdo e de uma escolha cuidadosa dos bolbos, de modo a permitir apresentagdes homogéneas em
termos de cor, calibre e forma. O caderno de especificagdes define os calibres e pesos autorizados para cada
tipo de acondicionamento autorizado, bem como as diferencas de calibre maximas, a cor dos fechos e das redes
para determinados acondicionamentos,

— um posicionamento dos bolbos que permita a obten¢io de acondicionamentos concebidos para resistir ao
manuseamento e evitar que os bolbos choquem entre si durante a comercializagio: a fixacdo apertada da rama
dos cachos e dos botilhdes para obter um conjunto sélido, o fecho dos sacos, redes e bandejas o mais préximo
dos bolbos, a disposi¢io dos bolbos, bem apertados, nos tabuleiros.

Os cachos, os botilhdes, os sacos de 5 kg e os tabuleiros sio produzidos nas exploracdes agricolas utilizando o saber-

-fazer dos produtores. A colocagdo dos alhos em cacho ou «manouille» é o acondicionamento tradicional do «Ail

rose de Lautrec» e é muito especifico desta drea geografica.

O acondicionamento na drea também facilita a rastreabilidade e o controlo dos produtos.

3.6.  Regras especificas relativas a rotulagem do produto a que o nome registado se refere
O rétulo inclui:
— o numero de embalagem tinico,

— o nome ou o cbdigo de identificagdo do acondicionador ou do produtor.
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4. Delimitacdo concisa da drea geografica

A drea geografica é composta pelos municipios seguintes do departamento de Tarn:

Aguts, Algans, Appelle, Aussac, Bannieres, Belcastel, Bertre, Blan, Briatexte, Brousse, Busque, Cabanes, Cadalen,
Cambon Les Lavaur, Cambounet sur le Sor, Carbes, Carlus, Castres, Cuq, Cuq Toulza, Damiatte, Denat, Fenols, Fiac,
Frejeville, Garrigues, Graulhet, Guitalens 'Albarede, Jonquieres, Labastide Denat, Labessiere Candeil, Laboulbene,
Laboutarie, Lacougotte Cadoul, Lacroisille, Lamillarie, Lasgraisses, Lautrec, Lavaur, Le Sequestre, Lombers, Magrin,
Marzens, Massac Seran, Maurens Scopont, Missecle, Montcabrier, Montdragon, Montfa, Montgey, Montpinier,
Moulayres, Mouzens, Orban, Pechaudier, Peyregoux, Poudis, Poulan Pouzols, Prades, Pratviel, Puechoursi, Puybegon,
Puycalvel, Puylaurens, Realmont, Roquevidal, Rouffiac, Salies, Semalens, Servies, Sieurac, Saint Agnan, Saint
Gauzens, Saint Genest De Contest, Saint Germain Des Pres, Saint Germier, Saint Julien Du Puy, Saint Paul Cap De
Joux, Saint Sernin Les Lavaur, Teulat, Teyssode, Veilhes, Venes, Vielmur Sur Agout, Villeneuve Les Lavaur, Viterbe e
Viviers Les Lavaur.

5. Relagio com a drea geogrifica

A relagdo com a drea geografica baseia-se na reputacio do produto, bem como na sua qualidade, que se deve aos
fatores naturais e humanos caracteristicos da drea geografica.

A drea de produgdo do «Ail rose de Lautrec» situa-se no departamento de Tarn, centrado no municipio de Lautrec. Os
solos s3o maioritariamente argilo-calcarios e desprovidos de pedras grandes. Sdo naturalmente bem drenados. A
regido tem um clima de tipo submediterranico. E frequente soprar vento sudeste. Ameniza a temperatura e limita a
precipitagdo.

O «Ail rose de Lautrec» planta-se a partir do final de novembro. Tem a particularidade de ter uma haste floral rigida.
Para otimizar o crescimento do bolbo, os produtores procedem a sua remogdo (ou corte da haste floral). A colheita
tem lugar aquando da maturagdo e a secagem pode realizar-se de forma tradicional «a mao» ou por ventilagio
dinamica.

O «Ail rose de Lautrec» é um alho seco, alternativo com um grande periodo de dorméncia. Caracteriza-se
principalmente pela cor rosa da camada que reveste os seus bolbilhos, que aparece por transparéncia através das
ultimas duas camadas exteriores do bolbo.

Os seus bolbos tém uma forma homogénea, sem uma quantidade excessiva de pequenos dentes e com um calibre
minimo de 40 mm. A haste floral estd presente no centro do bolbo. Esta especificidade estd na base da apresentagdo
tradicional do «Ail rose de Lautrec» em cacho (ou «manouille»).

Tem uma boa capacidade de conservagio que permite alargar o periodo de comercializacio de julho a maio (do ano
seguinte a colheita).

As caracteristicas naturais do territério associadas ao saber-fazer dos produtores e das instalagdes de
acondicionamento conferem ao produto acabado uma qualidade reconhecida pelos consumidores, que contribui
para consolidar a reputagdo do «Ail rose de Lautrec».

Em primeiro lugar, o «Ail rose de Lautrec» caracteriza-se pela cor. Tal deve-se a utilizagdo de variedades provenientes
das populacdes locais que desenvolvem uma cor rosa na camada que reveste os bolbilhos, associada a uma colheita
em condi¢des de maturagdo e a condigdes de secagem adequadas. Na verdade, a cor rosa sé aparece na fase
fisiologica correspondente a fase 6tima de maturagdo do bolbo; uma colheita precoce ndo permitiria a planta
desenvolver esta caracteristica, que se acentua ao longo de todo o processo de secagem. O saber-fazer dos
produtores tem assim maior expressio na escolha da data de colheita e na observagio cuidadosa do
desenvolvimento fisioldgico da planta.

Os solos argilo-calcdrios da drea geografica sdo particularmente propicios ao cultivo do «Ail rose de Lautrec».
Desprovidos de pedras grandes, os solos também permitem o desenvolvimento regular e harmonioso do bolbo. A
sua boa estruturacdo permite um enraizamento profundo da planta, bem como uma boa alimentagio hidrica e
mineral. As caracteristicas dos solos limitam o excesso de dgua, que ndo é apreciado por esta cultura e que conduz a
ataques por parte de algumas pragas vegetais.
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O clima da drea permite igualmente satisfazer as necessidades da cultura, gracas a:

— um outono bastante seco, que permite preparar o solo da forma mais eficaz possivel, limitando assim os riscos
associados a certas doengas ou problemas fisioldgicos,

— invernos amenos que conduzem ao termo da dorméncia e a satisfacdo da necessidade de frio da cultura, sem
causar danos ligados a geada,

— um aquecimento do solo e o regresso de chuvas significativas no final do inverno, o que facilita o crescimento
ativo da planta e a satisfacdo destas necessidades,

— condigdes meteoroldgicas mais amenas no inicio do verdo, acompanhadas do vento sudeste quente e seco,
propicias a colheita em situacdo de maturagio e a secagem para limitar os ataques de pragas vegetais.

Estas condi¢es climdticas favorecem a produgdo de bolbos grandes e regulares, sem uma quantidade excessiva de
pequenos dentes, firmes e isentos de defeitos de aspeto ou de desenvolvimento.

O bom estado sanitdrio do «Ail rose de Lautrec» deve-se igualmente ao desenvolvimento de priticas de cultivo
adotadas pelos produtores da drea geografica para reduzir a propagacio de doencas: rotacdes de culturas e
proibicdo de determinadas praticas culturais anteriores, fixacdo das datas de plantacdo e fertilizacdo adequada.

O «Ail rose de Lautrec» tem uma boa capacidade de conservagdo, gragas a utilizacdo de variedades especificas com
um grande periodo de dorméncia (desenvolvimento tardio do gérmen) e ao saber-fazer dos operadores para limitar
os choques nas diferentes fases do manuseamento (colheita, sele¢do/calibragem e acondicionamento).

A secagem também é uma etapa essencial para assegurar a conservacdo do produto durante o periodo de
comercializagio e permitir que o alho desenvolva a sua cor rosa. Um periodo minimo de secagem e locais
adequados favorecem uma perda de dgua de, pelo menos, 25 % da massa do produto colhido.

O saber-fazer dos produtores no momento da pelagem manual permite obter um bolbo limpo e o aparecimento da
cor rosa dos bolbilhos vista a transparéncia aquando da pelagem na tltima pele. Este trabalho muito meticuloso
exige o dominio do gesto, de modo a nio danificar o bolbo, preservar as camadas exteriores ndo rasgadas e cortar
as raizes rentes preservando ao mesmo tempo a zona de inser¢do das raizes.

Durante esta fase, o produtor deve igualmente limitar os choques, danos ou contusdes a que o «Ail rose de Lautrec» é
mais sensivel, a fim de reduzir, entre outros, as vias de entrada de determinadas pragas vegetais.

A utilizagdo de variedades com haste floral rigida permite a realizagio manual de apresentagdes tradicionais sob a
forma de cacho (ou «manouille»). Este acondicionamento é efetuado na exploragdo. Deve-se a ele a reputagio do
«Ail rose de Lautrec» e exige o saber-fazer préprio dos produtores.

Todas as etapas manuais necessdrias para o acondicionamento permitem colocar os bolbos bem juntos, o que limita
choques entre os mesmos durante a comercializagdo. Garantem também a elaboracio de apresentagdes visualmente
uniformes em termos de calibre, forma e cor, através de uma escolha rigorosa dos bolbos selecionados.

O festival anual do «Ail rose de Lautrec» foi criado pelo Syndicat de 'Ail Rose de Lautrec desde o inicio da década de
1970 para celebrar o inicio da comercializagdo. O programa do festival inclui sempre o concurso onde se elege a
«manouille» mais bonita. Este festival tradicional tornou-se um evento indispensdvel em Tarn, reunindo mais de
10 000 visitantes por ano.

Ha cerca de dez anos, também foi atribuida a aldeia de Lautrec a distingdo de «Site remarquable du gott», gragas a
reputacdo do seu alho.

Esta reputacdo é regularmente promovida na imprensa. Em agosto de 1993, o jornal Tarn infos refere-se ao «Ail rose
de Lautrec» como a «indicacdo emblemdtica da economia local». Na sua edi¢do de maio/junho de 2008, a revista La
vie du jardin refere «a notoriedade do “Ail rose de Lautrec”, famoso pelo seu sabor, aroma delicado e boa
conservagdo», e a revista Magnétic news destaca o «Ail rose de Lautrec» na sua seccdo «Lépicerie de Rungis», onde o
descreve como o «mais refinado dos alhos», «queridinho dos gastrénomos» e garante que é um alho «muito
procurado pelos grandes chefes de cozinha e apreciado para fins gastrondmicos».
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O «Ail rose de Lautrec» ¢ frequentemente utilizado em receitas preparadas tanto em cozinhas locais como nas
cozinhas dos grandes chefes. Em 2011, Gilles Goujon (chefe distinguido com estrelas Michelin), numa entrevista
dada a revista Magnétic news, considerou o «Ail rose de Lautrec» como «o tnico que merece ser utilizado na Alta
Cozinha». Num artigo publicado em outubro de 2011 no sitio Internet Nutrissime.com, o chefe Alain Ducasse,
distinguido com estrelas Michelin, também destacou o «Ail rose de Lautrec»: «<Hd muito tempo que utilizo o “Ail
rose de Lautrec” na minha cozinha; para mim, nenhum outro alho tem tio boa qualidade». As especificidades do
«Ail rose de Lautrec» tém repercussio no mercado, uma vez que este alho é muito mais bem valorizado
economicamente do que outros alhos. Verifica-se uma mais-valia de 4 EUR por quilo em relagdo ao alho branco
sem indicagdo geografica.

Referéncia da publicacio do caderno de especificagdes

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/ CDC-IGPAilRoseLautrec20240422.pdf
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