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Zvefejnéni zddosti o schvileni zmény specifikace produktu podle &l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1151/2012 o rezZimech jakosti zemédélskych produkti
a potravin, kterd neni mensiho rozsahu

(C/2025/753)

Ve lhaté ti mésicti ode dne tohoto zvefejnéni mohou orgdny ¢lenského statu nebo tieti zemé nebo fyzickd nebo pravnickd
osoba s oprdvnénym zdjmem, které jsou usazeny nebo maji bydlisté ve tfeti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu
s ¢lankem 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 20241143 ().

ZADOST O SCHVALENI ZMENY SPECIFIKACE PRODUKTU U CHRANENEHO OZNACENI PUVODU/CHRANENEHO ZEMEPISNEHO
OZNACENI, KTERA NENI MENSIHO ROZSAHU

Zddost o schvileni zmény v souladu s €l. 53 odst. 2 prvnim pododstavcem natizeni (EU) & 1151/2012
»Ail rose de Lautrec”
EU ¢&.: PGI-FR-0193-AMO1 - 30.3.2021

CHOP () CHZO (X)

1.  Seskupeni Zadateldi a opravnény zdjem

Syndicat de Défense du Label Rouge Ail rose et de 'GP Ail rose de Lautrec
20 rue du Mercadial

81400 Lautrec

FRANCE

Tel. +33 563759031
E-mail: info@ailrosedelautrec.com

,Syndicat de Défense du Label Rouge Ail rose et de I'IGP Ail rose de Lautrec”, profesni sdruzeni, které se fidi
zdkonikem prace, sdruZuje producenty a balirny Cesneku (pfiblizné 160 subjektt). Md opravnény zdjem na podani

zddosti.
2. Clensky stét nebo treti zemé
Francie
3. Polozka specifikace produktu, jiz se zména (zmény) tyka (tykaji)
O Nazev produktu
Popis produktu
Zemépisnd oblast
Dikaz ptivodu
Metoda produkce
X Souvislost
Oznacovani
Jind: aktualizace kontaktnich ddajii seskupeni zadatelt, druhu produktu, kontrolnich orgdnd, vnitrostatnich

pozadavkd, odstranéni pfehledii a map.

() Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizen (EU) ¢. 1151/2012 (Uf. vést. L, 20241143,
23.4.2024, ELL http://data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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5.1

Druh zmény (zmén)

O Zmeéna specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd nemd byt kvalifikovdna jako zména
mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012

Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, pro néjZ nebyl zvefejnén jednotny dokument
(nebo jeho ekvivalent), kterd nema byt kvalifikovana jako zména mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tietiho
pododstavce nafizeni (EU) €. 11512012

Zména (zmény)

Zmény, které nemaji dopad na podstatné prvky

—  Polozka ,Popis produktu*

Dopliiuji se popisné prvky, které lépe charakterizuji produkt, s uvedenim, Ze se jednd o tzv. alternativni ¢esnek, coz
je vhodngjsi termin neZ ,jarni“ pro oznaceni ¢esneku s dlouhym obdobim vegeta¢niho klidu. Dopliiuji se pFedevsim
informace o velikosti, tvaru cibule, poctu strouzkdi, vzhledu kofenového krcku a vzhledu cibule. Pozadavky na
vzhled cibule se dopliiuji o popis vzhledovych vad.

Do specifikace se priddvaji pravidla tolerance (procenta) pro odchylky tykajici se vzhledovych vad a velikosti. Tyto
tdaje umozuji doplnit charakterizaci produktu a pravidla pro tfidén{ a pro rozdéleni podle velikosti popsand
v odstavci ,Metoda produkce®. Procentni hodnoty pravidel tolerance definované ve specifikaci odpovidaji hodnotdm
normy UNECE FFV-18 pro kategorii Extra.

Nakonec se do tohoto oddilu dopliuje véta tykajici se zptisobli obchodni tipravy ¢esneku ,Ail rose de Lautrec”, které
jsou podrobné popsany v oddile ,Metoda produkce* specifikace a v bodé 3.5 jednotného dokumentu.

—  Polozka ,Zemépisnd oblast*

Odstavec ,Zemépisnd oblast” pro ¢esnek ,Ail rose de Lautrec” se ve specifikaci méni a dopliiuje do jednotného
dokumentu. Tyto zmény nemaji vliv na rozsah zemépisné oblasti, ktery ziistdvd nezménén.

Seznam obci po jednotlivych kantonech je nahrazen seznamem obci zemépisné oblasti, které se v§echny nachazeji
v departementu Tarn.

Do specifikace se v ¢dsti tykajici se vymezen{ zemépisné oblasti dopliuje ndsledujici znéni:
,Péstovanti, suseni, skladovani a baleni probihd ve vymezené zemépisné oblasti.”

Specifikace zavadi omezeni baleni na zemépisnou oblast produktu ,Ail rose de Lautrec”, protoZe tento postup jiZ
producenti v praxi pouZzivaji.

Jednotny dokument je rovnéz doplnén. Dopliiuji se do néj tyto véty:
— V bodé 3.4: ,Péstovdni, loupdni a suseni probihd v zemépisné oblasti.”

— Vbodé 3.5: Cesnek ,Ail rose de Lautrec” se v zemépisné oblasti balf do nizkych pepravek, vanicek, sdckii nebo sitek.”
Vzhledem k tomu, Ze piilohy byly ze specifikace odstranény, vypousti se i ndsledujici véta:
,Zemépisnd oblast je vyznacena na pfilozené mapé, kde se nachdzeji také podniky.”

Véta uvadgjici rozmisténi producentl v dané oblasti se ze specifikace vypousti, nebot uvedené souvislosti nejsou pro
porozuméni dilezité.
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—  Polozka ,Dtikaz pivodu*

Tento odstavec, ktery odpovidd nadpisu ,Sledovatelnost produktu” ve stavajici specifikaci, je pfepsin do podoby
tabulky a doplnén do odstavce 4 specifikace. Tabulka popisuje dokumenty zavedené za tcelem umoznéni sledovani
a kontroly produktu s chrdnénym zemépisnym oznacenim, a to pro jednotlivé fize vyroby, pro viechny producenty
a pro dané obdobi.

Do tivodu bodu 4 specifikace ,Diikazy, Ze produkt pochdzi ze zemépisné oblasti“ se dopliiuje ustanoveni ,Identifikace
hospoddfskych subjektii: Jakykoliv subjekt, ktery se chce podilet na produkci Cesneku ,Ail rose de Lautrec’ nebo jeji &dsti, je povinen
predloZit seskupeni své identifikacni tidaje za ticelem ziskdni oprdvnéni., nebot jde o povinnost uloZenou vnitrostitnimi
pravnimi pfedpisy.

V tabulce se z pivodniho zapsaného textu piebiraji ndsledujici vykazovaci povinnosti: prohldSeni o stfiddni plodin
ve fazi péstovani a evidence zdsob v balirné ve fazi baleni a uvddéni na trh.

Pro vyrobce se dopliiuje povinnost vést ,kontrolni kartu plodiny®, do které se zaznamendvaji vSechna péstebni
opatfeni provedend na pozemku (hnojeni, odstranovani stvold, datum sklizné a kontrola zralosti).

,Evidence produkce®, stanovend v bodé 2 odstavce ,Sledovatelnost produktu“ stavajici specifikace, je nyni zaclenéna
do ,evidence uvddéni na trh* a dopliuje se ,kontrolni karta chladirny” a ,list pro zaznamendvani ztrity hmotnosti‘,
které umoziuji monitorovat sledovatelnost cesneku od produkce az po uvedeni na trh.

Pro balirny se k témto povinnostem dopliiuji ,dodaci listy“, ,identifika¢ni list palety, ,skladova evidence a etikety*,
,dodaci listy nebo faktury“ a ,skladovy list zdsob obalt“, ¢imz je zajisténa sledovatelnost ¢esneku az po jeho uvedeni
na trh.

Schéma vyroby se presunuje do polozky ,Metoda produkce” do bodu 5.1 specifikace.

—  Polozka ,Metoda produkce*

Podpolozka 5.1 ,Diagram produkce*
Diagram produkce ve specifikaci se pfesouva z piivodniho odstavce ,Sledovatelnost” a upravuje se.

Ve specifikaci jsou popsdny fize produkce a jsou uvedeny do souladu s jednotlivymi zménami v odstavci ,Metoda
produkce”. Faze po zabaleni se vypoustéji, protoZe nejsou soucdsti povinnosti specifikace CHZO, ale vztahuji se
pouze na specifikaci oznaceni Label Rouge , Ail rose” LA €. 02/66 schvalené na vnitrostatni tirovni ve Francii.

Doklady o sledovatelnosti (prohldseni, registr a skladové evidence) jsou uvedeny v tabulce v odstavci 4 ,Dikazy, Ze
produkt pochazi ze zemépisné oblasti“.

Podpolozka 5.2 ,Vybér odrad”

Vzhledem k tomu, Ze odrtida je povaZovana za zdkladni charakteristiku CHZO ,Ail rose de Lautrec®, zafazuje se do
specifikace a jednotného dokumentu dplny seznam odrtid, coZ je rovnéz v souladu s doporucenimi Evropské
komise.

Podpolozka 5.3 ,Vybér osiva“

Znéni tohoto odstavce je upraveno, zejména tak, aby minimdlni podil certifikovaného osiva ¢inil 20 %. Pouziti
certifikovaného osiva umoziiuje predevsim predejit velkym ztrdtdm pfi sklizni, pficemz certifikace zarucuje
klicivost a zdravotni stav osiva. Tento procentni podil odrdzi stavajici postupy a skute¢nou kapacitu zdsobovani
povolenymi odriidami.

Moznost pouziti tepelné osetfeného osiva se vypousti, nebot tento postup je jiz u uznaného osiva systematicky
a u neuznaného osiva se nepouziva.
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Moznost pouZiti tzv. farmafského osiva (v soucasné specifikaci oznaceno jako ,pochdzejici z certifikovaného osiva®) je
pieformulovana, ale zachovdvé se, aby bylo zaruceno zdsobovéni osivem bez ohledu na nepfedvidané okolnosti
(zejména klimaticka rizika), protoZe seskupeni Zadatelt Eelilo v minulosti problémtim v zdsobovani certifikovanym
osivem. Tato moZnost je omezena pouze na odriidy povolené pro CHZO ,Ail rose de Lautrec, a nemd tedy zadny
dopad na kvalitu produktu. Aby se zajistilo zachovani kvality farmatského osiva, dopliiuje se toto ustanoveni:
s vyjimkou odriidy Rose de Lautrec, kterd se péstuje vyhradné v zemédélskych podnicich, musi farmaiské osivo
pochdzet z osiva certifikovaného v roce n-1.

Odstavec ,Plevele” a ,Choroby* v soucasné specifikaci

Tyto odstavce se ze specifikace vypoustéji, protoze se tykaji pomocnych informaci a osvédcenych péstitelskych
postupt.

Podpolozka 5.4 ,Vybér pozemku*

Ve specifikaci se méni text tykajici se typu ptid, na které se Cesnek péstuje.

Text: ,Jilovo-vdpenatd piida“ se nahrazuje vétou: ,Cesnek Ail rose de Lautrec se péstuje na jilovo-vdpenatych pliddch*.

Pudy pouzivané pro vysev Ail rose de Lautrec jsou i nadéle jilovo-vapenaté.

Podpolozka 5.5 ,Stiiddni plodin“

Do specifikace se dopliiuje tato véta: ,Na pozemcich nebyly vysazeny Zddné odriidy cesneku po dobu tii po sobé jdoucich let.”

Doplnéni tohoto pozadavku poméhd ptedchdzet zdravotnim rizikdm (zamezeni kontaminace nékterymi
chorobami) na pozemcich.

Podpolozka 5.6 ,Vysadba“

Datum zahdjen{ vysadby se posunuje o 10 dni (20. listopadu misto 1. prosince) a datum ukonéeni vysadby se
vypousti. Bylo rozhodnuto prodlouzit obdobi vysadby, aby byly zajistény dobré podminky pro vysadbu (klimatické
podminky, ptidni podminky), a tim bylo zaruceno dobré vysazeni, dobré zakofenéni a dobry vyvoj rostlin. Vysadba
v dobrych podminkdch omezuje napadeni biologickymi skidci, jako je zejména penicillium, které mohou mit velky
vliv na rist a poskodit vyvoj rostlin. Pili§ kratkd doba vysadby nuti péstitele sdzet i pfes nepfiznivé podminky.

Prili§ Casnd vysadba mtize mit za ndsledek predcasné kliceni a pilisnou citlivost osiva vii¢i zimnimu mrazu. Proto je
termin zahdjen{ vysadby zachovén.

Podpolozka 5.7 ,Rozmetavani“

Zavadi se omezeni pro rozmetdvani kalti z Cisti¢ek. Tento zdkaz se pfiddvd zejména proto, aby se zabrénilo riziku
vnaseni tézkych kovi na pozemky uréené k péstovani Cesneku, a tim se zabrdnilo kontaminaci produktu, protoze
Cesnek je ptirozenym ,zachycovacem* téchto kovi.

Podpolozka 5.8 ,Hnojeni"
Nasledujici odstavec specifikace se upravuje za tielem zlepsenti jeho srozumitelnosti.
Bylo rozhodnuto jasné uvést povolené davky hnojiv misto pomeért.

Doplriuje se povinnost rozdélit dusik na jednotlivé ddvky, aby byla rostlina chrdnéna pted nadbytkem dusiku, ktery
by mohl poskodit vyvoj cibule tim, Ze by zptsobil jeji nadbyte¢ny rist a prasknuti.

Vypousti se text ,ve svaZitém terénu®, protoZze se jednd o pomocnou informaci a jde o osvédcené postupy spojené se
znalostmi producentd.

Podpolozka 5.9 ,Odstranéni kvétinového stvolu*
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Véta se doplituje o termin ,bdton”, ktery rovnéz oznacuje kvétinovy stvol, a o tradi¢ni termin ,despoulinage®, ktery se
pouzivd pro jeho odstranéni, a o fyziologické stddium, kdy musi byt tato fize provedena ,pred sklizni“.

Podpolozka 5.10 ,Sklizeit*
Vypousti se data sklizné, protoZe neumoziuji presné vymezen{ sklizné. Data sklizné se v jednotlivych letech lisi.

Nahrazuji se dvéma metodami pro uréeni fyziologického stidia zralosti Cesneku, které umoZiiuji posouzeni
a zahdjeni sklizné v nejvhodnéjsim case, imz se zajist{ optimalni zralost sklizeného ¢esneku:

,— vypocet poméru hmotnosti cibuli viici hmotnosti listt vétstho nez 1,8 (stonky jsou odifznuty do vysky asi 2 cm
a kofeny jsou zbaveny hliny),

- vizudlni posouzeni: pfitomnost maximalné ¢tyt zelenych list na rostling.”

Podpolozka 5.11 ,Zptsoby suseni®

Odstavec je preformulovén tak, aby podrobné uvddél povolené metody vétrani, tedy ,pfirozené“ nebo ,dynamické
vétrdni“, odpovidajici soucasnym metoddm suseni v dané zemépisné oblasti.

Dopliiuje se pozadavek na ztrdtu hmotnosti produktu vysychanim, aby bylo zaru¢eno minimalni vysuseni produktu
a tim byl zajistén dobry zdravotni stav a dobré uchovavani cibuli.

Podpolozka 5.12 ,Zptisob skladovéni pred prvnim uvedenim na trh*
Moznost skladovani na venkovnim vzduchu je zachovéna.

Vypousti se podminky skladovani pfi teploté 15 °C + -2 a vlhkosti 80 % RH +-15. Tento zptsob, ktery se pouzival
pii registraci CHZO, se nakonec ukdzal jako nevhodny, protoze mél velmi negativni dopad na uchovéni ¢esneku
a producenti pozorovali zhoren{ zdravotni kvality produktu. Rovnéz se vypousti povinnost skladovat Cesnek za
téchto podminek od fijna s cilem uvést jej na trh po prosinci.

Dopliiuje se moznost skladovat ¢esnek v chladirné, kterd nabizi piiznivé podminky pro jeho uchovani. UloZeni
v chladu umoziuje zastavit kli¢en cibulf a zachovat jejich hygienickou kvalitu, ¢imZz zabrafiuje vycerpdni zdsob
nebo rozsiteni hniloby na celou cibuli. UloZeni v chladu je povoleno ve specifikaci pro oznaceni Label Rouge ,Ail
rose“ LA ¢ 02/66, které bylo schvaleno na vnitrostatni Grovni ve Francii a jejichZ producenti jsou stejni jako
producenti CHZO ,Ail rose de Lautrec”. Tento zpiisob uchovavani ¢esneku jiZ proto ve velkém vyuzivaji balirny
v zemépisné oblasti a producenti, ktefi postupné vybavili své provozy chladirnami.

26

Podpolozka 5.13 ,Loupani

Odstavce tykajici se faze loupdni jsou ve specifikaci rozdéleny podle typu baleni. Tyto body jsou nyni spojeny do
jednoho odstavce a doplnény o novd ustanoveni. Tato doplnéni objastiuji soucasné postupy loupdni.

Udaje tykajici se kotenového kréku jsou spoleéné pro viechny typy baleni. Pozadavek na pouiti ,noZe nebo
zahradnickych niiZek” se vypousti. Volba ndstroje je ponechdna na provozovateli, protoze tento pozadavek nemd
zadny vliv na kvalitu kone¢ného produktu.

Ustanoven tykajici se kvality odstranovani kofent: se dopliiuje o ustanoveni ,bez odkryti kofenového krcku“, aby byla
zaruCena cibule s Cistym kofenovym krckem, bez poskozeni, ¢imz se predejde piipadnym problémim
s uchovévanim a vznikem plisni.

Doplriuje se baleni do vani¢ek a do nizkych pfepravek. Tyto typy baleni jsou spojeny s prodejem nebaleného cesneku
(prodej po jednotkdch) a pomahaji zarucit dobré uchovavani ¢esneku, nebot omezuji to, aby cibule o sebe pfi prodeji
nardzely, a usnadriuji manipulaci. Balirny a producenti je pro baleni ¢esneku pouzivaji ve velké mife.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/753oj



CS

Ut vést. C, 31.1.2025

Pozadavek sefiznout stonky cesneku nejvyse 3 cm od cibule se snizuje na 2 cm. Cesnek s kratsim stonkem usnadiiuje
manipulaci pii baleni a maze byt tésnéji zabalen do raznych typt obaltl, cozZ omezuje to, aby cibule o sebe pii
prodeji nardzely, a zlepSuje jejich uchovévani.

U loupdni ¢esneku se dopliiuje pozndmka ,rucné“. Tato faze se vidy provadéla ru¢ng, coz umoziiovalo co nejsetrnéjsi
zachdzeni s cibulemi. Bylo rozhodnuto doplnit ji do specifikace, aby byla povinna.

Zptsob loupdni Cesneku je podrobné popsin u kazdého druhu baleni:
— bud se ¢esnek oloupe, pficemz se ponechaji jedna az dvé slupky, aby se ukdzala rizové barva strouzkd,

— nebo se Cesnek oloupe tak, Ze se odstrani jedna az dvé slupky, aby se odkryla ¢istd slupka, a zbyvajici slupky
chréni cibuli pfed ndrazy. Tento zptsob loupani je vhodnéjsi pro baleni, u nichz hrozi vétsi riziko ndrazd, jako
jsou napiiklad sitky.

Podpolozka 5.14 ,Tiidéni | rozdéleni podle velikosti®

Tento odstavec v zapsané specifikaci neexistoval. Bylo rozhodnuto jej doplnit, protoZe se jednd o nezbytnou fézi pro
ziskdn{ kvalitniho ¢esneku ,Ail rose de Lautrec” a zajisténi vzhledu cibuli, které spliuji vlastnosti specifikace. Faze
tiidéni | rozdéleni podle velikosti spoéivd ve vyfazeni cibuli, které nespliiuji charakteristiky CHZO, pokud jde
o vzhled, nedostatky a velikost.

Ruzné vzhledové nedostatky jsou podrobné popsiny, aby byla fize tiidéni | rozdéleni podle velikosti blize
vysvétlena.

Podpolozka 5.15 ,Baleni“, 5.16 ,Druhy obalii povolené pro vyrobce®, podpolozka 5.17 ,Druhy obalt povolené pro
balirny*

Zavadi se omezeni baleni na zemépisnou oblast produktu ,Ail rose de Lautrec”. To je odivodnéno kiehkosti
produktu, ktery je citlivy na manipulaci a pfipadné ndrazy. Mistni producenti diky svym zkuSenostem garantuji
vysokou kvalitu hotového vyrobku. Odiivodnéni tohoto omezeni se dopliiuje do specifikace (podpolozka 5.15
,Baleni“) a do jednotného dokumentu (oddil 3.5).

evs

Uvodni odstavec specifikace tykajici se baleni se upravuje tak, aby poskytoval podrobnéjsi informace o rtiznych
ustanovenich tykajicich se baleni. Kromé tivodniho odstavce je pak rozdélen na dva samostatné odstavce: v prvnim
jsou uvedeny obaly povolené pro vyrobce, ve druhém obaly povolené pro balirny.

Pozadavky na baleni (hmotnost a velikost obald) jsou podrobné rozdéleny podle druhu obalu.

Dopliiuje se baleni do vanicek a do nizkych prepravek. Tyto typy baleni se zacaly pouzivat aZ po registraci CHZO.
Zajistuji dobré uchovani ¢esneku, nebot omezuji to, aby o sebe cibule nardZely, zajistuji dobré vétrani a usnadnuji
manipulaci. Balirny a producenti je pro baleni ¢esneku pouzivaji ve velké mife.

Pro nizké ptepravky a vanicky se dopliiuji pozadavky na baleni z hlediska maximalni hmotnosti a povolenych
velikosti.

Baleni v ,hroznech” se pro vyrobce déli na ,hrozny a svazky“ (svazek odpovidd hroznu o hmotnosti 0,250 kg
v puvodnim textu), coZ umozZiiuje podrobné popsat pozadavky pro kazdy z téchto povolenych typl baleni.
V piipadé svazku se dopliiuji dva typy svazani: vedle ,cervené Sitirky“ se piidava i ,hnédd/cervend gumicka nebo Cervend
lepici pdska“ a povinnost jejich pouziti ,jednotné pro danou Sarzi“. U hroznt jsou zachovdny povolené hmotnosti,
hrozen o hmotnosti 5 kg byl nahrazen hroznem o hmotnosti 4 kg (s pétikilogramovym hroznem se obtizné
manipuluje a ztrdci pevnost, ¢tyikilogramovy limit zabranuje vzdjemnému nardzeni cibulf pfi baleni a po uvedeni
na trh), odstraniuje se pocet cibuli v hroznu, jsou pfeformuloviny, aviak zachoviny pozadavky na velikost
a dopliuje se rozmezi velikosti.

Vsechny tyto pozadavky jsou nezbytné pro zajitén{ optimalni a jednotné obchodni Gpravy produktu.
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Odstavec o povolenych obalech pro balirny se dopliiuje 0 moznost baleni hroznt do siték za G¢elem ochrany cibuli
pii prodeji, jakoZ i 0 moznost balent cibuli, které byly ptivodné baleny do nizkych prepravek, do siték nebo vanic¢ek
pro pfipad uvddéni na trh v mensich balenich.

Odkazy na kategorie Cesneku se vypoustéji, protoze vychdzely z jiz neplatné normy v nafizeni (ES) ¢. 2288/97.
Odstavec 3.5 jednotného dokumentu se dopliuje o povolené druhy baleni.

Podpolozka 5.18 ,Uvadéni produktd na trh*

Nasledujici véta ve specifikaci (odstavec ,Popis produktu®):

,Obdobi uvddéni na trh mtze trvat od Cervence do bfezna“

se v &asti ,Metoda produkce” nahrazuje doplnénim tohoto odstavce:

,Datum zahdjeni uvddéni na trh CHZO ,Ail Rose de Lautrec’ stanovi seskupeni Zadatel v zavislosti na primérném
datu sklizné v dané sez6né a nezbytné dobé suseni. Toto datum je sdéleno certifika¢nimu orgdnu a producentim.

Uvadéni na trh hospodatskymi subjekty konéi 31. kvétna roku nasledujictho po sklizni.

Bylo rozhodnuto pfepracovat toto ustanoveni a zavést datum pro zahdjeni uvadéni na trh s cilem zajistit, aby méli
producenti na suSeni dostatek Casu. Datum zahdjeni uvddéni na trh stanovi seskupeni na zdkladé analyzy
reprezentativnich vzorkd Cesneku z celé zemépisné oblasti.

Maximalni datum uvedeni na trh se posouva z konce bfezna na konec kvétna. Vyvoj skladovacich zatizeni, zejména
chladirenskych sklad®, umoznuje delsi skladovani Cesneku, aniz by to mélo vliv na kone¢ny produkt.

Datum 31. kvétna zajistuje, aby se na trh nedostal ve stejnou dobu ¢esnek ze dvou rtiznych sezén.

—  Polozka ,Souvislost*

Tento odstavec je zcela piepracovan, aby 1épe ukdzal souvislost mezi zemépisnou oblasti a specifickymi vlastnostmi
produktu ,Ail rose de Lautrec”. Je rovnéz pieformulovin v souladu s aktudlnimi pozadavky na znéni tohoto oddilu.

Tato souvislost vychdzi ze zakladd pfi¢inné souvislosti ptivodné popsané v soucasné specifikaci:
Informace tykajici se spojeni tizemi a mistnich postupt jsou zahrnuty v odstavci ,P¥rodni a lidské faktory*.

Pokud jde o vétu tykajici se skutecnosti, ze produkt se od ostatnich odliduje barvou, zpusobilosti k uchovavani
a chuti: informace tykajici se barvy a zptsobilosti k uchovavani jsou zahrnuty ve specificnosti produktu. Pojem
chutové vlastnosti se vypousti, protoZe odkazuje na diivéjsi specifikaci oznaceni Label Rouge a seskupeni Zadatelt
nemd k dispozici Zddnou senzorickou analyzu, kterd by tento tidaj prokdzala.

Prvky, které se tykaji ocenéni, byly aktualizovany a jsou zaclenény do pfic¢inné souvislosti v odstavci tykajicim se
prokazani dobré povésti.

Odstavec tykajici se osiva péstovaného na riznych piadach se vypousti, protoZe tento odstavec jiz nespliiuje
pozadavky na zdpis souvislosti se zemépisnym prostfedim a neni podlozen zddnou provedenou studif.

Do specifikace a jednotného dokumentu se dopliiuje tato véta:

,Souvislost se zemépisnou oblast{ se zaklddd na povésti produktu a jeho kvalité, kterd je ddna pfirodnimi a lidskymi
faktory typickymi pro danou zemépisnou oblast.

Dopliiuji se specifické vlastnosti zemépisné oblasti (pFirodni a lidské faktory).
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5.2

Specifické vlastnosti produktu jsou nyni formulovéany takto:

»Ail rose de Lautrec’ je suchy, tzv. alternativni ¢esnek s dlouhym obdobim vegeta¢niho klidu.
Jeho hlavni charakteristikou je riizova barva strouzkd, kterd prosvitd pres posledni dvé slupky cibule.

Cibule maji pravidelny tvar, nejsou pferostlé a jejich minimdlni velikost je 40 mm. Ve stfedu cibule se nachdzi
kvétinovy stvol. Tato specifi¢nost stoji za obchodni tpravou do tradi¢niho tvaru hroznu neboli ,manouille’ ¢esneku
JAil rose de Lautrec”.

Mé dobrou zptsobilost k uchovavani, diky niz maze obdobi uvadéni trh trvat od Cervence do kvétna (roku
nasledujictho po sklizni).“

Dopliuje se pficinna souvislost charakterizujici souvislost produktem se zemépisnou oblasti, ¢imz byla vytvofena
vazba mezi pfirodnimi a lidskymi faktory a specifickymi vlastnostmi produktu.

Redakeni zmény

Obsah a prilohy: S ohledem na pokyny platné na vnitrostatni Grovni, jejichZ cilem je jednotnd tiprava specifikace, se
vypousti obsah.

Vsechny piilohy zapsané specifikace se vypousti, protoZe se jednd o ilustrace, které nejsou pro pochopen specifikace
podstatné.

V polozce ,Prislusny atvar ¢lenského statu” se v souladu s nafizenim (EU) ¢. 1151/2012 dopliiuji kontaktni idaje na
Naérodni tstav pro kontrolu ptivodu a jakosti (Institut national de l'origine et de la qualité, INAO) jakoZzto piislusny
organ clenského statu.

V polozce ,Seskupeni zadateld“ se aktualizuji kontaktni ddaje seskupeni Zadateli. Popisnd ¢dst tykajici se seskupeni
zadatelti se vypousti. Pocet ¢lenti a seznam kantont nebo obci se z této &asti vypousti, protoZe se jiz objevuje
v poloZce ,Zemépisnd oblast“. Seznam navazujicich spole¢nosti se rovnéz vypousti, nebot odkazuje na Label Rouge
02-66.

Slozeni seskupeni a o jeho prévni status nebyly v zdsadé zménény. Seskupeni naddle sdruzuje producenty a balirny
esneku.

V polozce , Typ produktu” se ustanoveni reviduje, aby bylo v souladu s platnou nomenklaturou.

V polozce ,Kontrolni subjekt“ se v souladu s pokyny platnymi na vnitrostdtn{ Grovni, jejichZ cilem je jednotnd
uprava specifikace, vypousti nazev a kontaktni ddaje certifika¢niho orgdnu. Vypousti se rovnéz plan kontrol ve
formé tabulky uvadéjici postupy ,technické kontroly, kontroly ,kvality“, ,vlastni kontroly“ a ,kontrol provadénych
certifikaénim orgdnem®. Tato polozka nyni uvddi kontaktni tidaje piislusnych francouzskych kontrolnich orgdnii:
Nérodni tstav pro kontrolu ptivodu a jakosti (INAO) a Generdlni feditelstvi pro hospodaiskou soutéz, ochranu
spotiebitele a boj proti podvodim (DGCCRF). Ndzev a kontaktni tdaje certifika¢niho orgdnu lze nalézt na
webovych strankdch INAO a v databdzi Evropské komise. Veskeré informace tykajici se kontroly hospodatskych
subjektt jsou uvedeny v planu kontrol odpovidajicich specifikaci CHZO , Ail rose de Lautrec”.

V polozce ,Oznacovani

se vypousti odkazy na technicky ptedpis €. 02-66 (Label Rouge):
,Odkaz na certifika¢ni orgdn Commission nationale des Labels
— Znacka Le rectangle de normalisation

— Logo Label Rouge a jeho ¢islo schvaleni
Odkazy na ,Arqualim“ se vypousti, protoZe kontrolu nyni provadi kontrolni subjekt spadajici pod INAO.

Vypousti se povinnost uvadét na saccich a sitkach datum baleni, protoZe sledovatelnost je jiz zarucena jedine¢nym
¢islem na kazdé etiketé.
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3.1

3.2

Pro cibule, které 1ze prodévat jednotlivé, jsou urceny nalepky. Cilem téchto $titkd je zdtraznit identitu produktu
a uCinit jej pro spotiebitele lépe rozpoznatelnym.

Vsechny stitky a ocislované obaly distribuuje seskupeni Zadatelti, které tak kontroluje dodrzovéni kritérif pro
oznacovani a zajistuje evidenci stitka.

V polozce ,Vnitrosttni pozadavky“ s ohledem na zmény vnitrostdtnich pravnich pfedpist a nafizent:

— Odkazy na Label Rouge ¢. 02-66 se vypousti.

— Polozka ,Vnitrostatni pozadavky“ je uvddéna v podobé tabulky s hlavnimi body, které je nutno kontrolovat,
a jejich metodami posuzovéni.

]EDNOTNY DOKUMENT
,Ail rose de Lautrec*
PGI-FR-0193-AMO1 - 30.3.2021

CHOP () CHZO (X)

Nizev (nazvy) ((CHOP ¢ CHZO))

LAil rose de Lautrec®

Clensky stit nebo tieti zemé

Francie

Popis zemédélského produktu nebo potraviny

Druh produktu

Ttida 1.6 ,Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované*

Kéd kombinované nomenklatury
— 0703 — Cibule, 3alotka, Cesnek, pér a jind cibulovd zelenina, ¢erstva nebo chlazend

— 070320 00 — Cesnek

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Cesnek ,Ail rose de Lautrec” je tzv. alternativni cesnek s dlouhym obdobim vegeta¢niho klidu, ktery se uvddi na trh
suchy. Ziskéva se z odrid Edenrose, Goulurose, Ibérose, Jardirose a Rose de Lautrec.

Mé dobrou pfirozenou zpiisobilost k uchovavani.
Jakmile cibule vyschne, slupka strouzka zrizovi.

Vyznacuje se praimérem nejméné 40 mm a pravidelnym kulatym tvarem cibule sloZené z nékolika strouzkti (osm az
dvandct strouzka viditelnych zvenci). Cibule jsou veelku, pevné, mirné zebrované, nejsou prerostlé a maji alespon
jednu vnéjsi slupku, strouzky drzi pevné u sebe.

Kofeny jsou rovinomérné odfiznuty tésné pod cibuli, bez poskozeni a aniz dojde k obnazeni kotenového krcku.
Cesnek ,Ail rose de Lautrec” mtize byt:
— zbaven jedné nebo dvou slupek, aby se odkryla ¢istd slupka, pfi¢emz zbyvajici slupky chrani cibuli pfed ndrazy,

— oloupany, s ponechdnim jedné nebo dvou slupek, aby byla patrnd riizovd barva strouzka.

Na konci vegeta¢niho cyklu vytvoii cibule uprostied kvétinovy stvol, ktery nese steriln{ kvétenstvi.
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Cibule musi byt bez vzhledovych vad (vyrastkd, biologickych skidcti, poskozeni nasledkem ndrazu a feznych ran,
vad slupky a jinych vad). Vnéjsi slupka miiZe vykazovat mirné trhliny.

3.3 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

3.4 Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Péstovéanti, loupdn{ a suSeni probihd v zemépisné oblasti.

3.5  Zvldstni pravidla pro krdjent, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Cesnek ,Ail rose de Lautrec” se mfize proddvat v tradi¢n{ Gipravé typu hrozen (znimé také jako ,manouille”) a svazek.
Cesnek ,Ail rose de Lautrec” se v zemépisné oblasti bali do nizkych piepravek, vanicek, sack nebo siték.

Baleni v zemépisné oblasti md zdsadni vyznam pro zachovani kvality ¢esneku ,Ail rose de Lautrec”, a to jak
z hlediska vzhledu, tak z hlediska zdravotni nezdvadnosti.

Cesnek ,Ail rose de Lautrec* je velmi citlivy na nérazy, coz znamend, Ze producenti musi ve viech fazich produkce,
zejména pii baleni, postupovat velmi opatrné. S ¢esnekem se manipuluje obezietné a co mozna nejméné, aby se
omezily ndrazy a zachovala se vnéjsi slupka cibuli. Cesnek ,Ail rose de Lautrec” se také skladuje za specifickych
podminek (v chladné mistnosti nebo mimo dosah slune¢niho svétla a povétrnostnich vlivil), aby se produkt udrzel
v dobrém stavu.

Kromé toho se pii baleni vyuZivaji mistni tradiéni dovednosti producentdi, které rovnéz pfispivaji k tvorbé
a zachovani vlastnosti esneku ,Ail rose de Lautrec” prostfednictvim:

— peclivého tfidéni a vybéru cibuli umoznujictho pfipravu barevné, velikostné a tvarové homogennich
obchodnich tdprav. Tato specifikace definuje pro kazdy typ povoleného baleni povolené velikosti a hmotnosti
a pro nékteré typy baleni definuje také maximdlni rozpéti velikosti a barvu pomticek slouzicich ke svazovani
a sitek,

— uklddani cibuli umoziiujici vytvafeni takovych baleni, kterd snesou manipulaci a zamez{ tomu, aby cibule o sebe
pfi prodeji nardzely: stahovéni nati v hroznech a svazcich, aby se docilil pevny celek, co nejtésnéjsi zavirni
cibuli v sd¢cich, sitkdch a vanickdch, uklddani cibuli na ticky a do nizkych pfepravek natésno.

Hrozny, svazky, pétikilogramové pytle a nizké pfepravky se vyrabéji piimo v podnicich s vyuzitim dovednosti
producentti. Svazovani ¢esneku do svazkd ve tvaru hroznt neboli ,manouille” je tradi¢ni zptsob baleni produktu
,Ail rose de Lautrec®, ktery je pro tuto zemépisnou oblast velmi specificky.

Baleni v oblasti usnadiuje rovnéz sledovatelnost a kontrolu produkt.

3.6 Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
Oznacen{ mus{ obsahovat:
— jedine¢né ¢islo baleni

— ndzev nebo identifika¢ni kod balirny nebo producenta
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4.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisnd oblast zahrnuje tyto obce departementu Tarn:

Aguts, Algans, Appelle, Aussac, Bannieres, Belcastel, Bertre, Blan, Briatexte, Brousse, Busque, Cabanes, Cadalen,
Cambon Les Lavaur, Cambounet sur le Sor, Carbes, Carlus, Castres, Cuq, Cuq Toulza, Damiatte, Denat, Fenols, Fiac,
Frejeville, Garrigues, Graulhet, Guitalens 'Albarede, Jonquieres, Labastide Denat, Labessiere Candeil, Laboulbene,
Laboutarie, Lacougotte Cadoul, Lacroisille, Lamillarie, Lasgraisses, Lautrec, Lavaur, Le Sequestre, Lombers, Magrin,
Marzens, Massac Seran, Maurens Scopont, Missecle, Montcabrier, Montdragon, Montfa, Montgey, Montpinier,
Moulayres, Mouzens, Orban, Pechaudier, Peyregoux, Poudis, Poulan Pouzols, Prades, Pratviel, Puechoursi, Puybegon,
Puycalvel, Puylaurens, Realmont, Roquevidal, Rouffiac, Salies, Semalens, Servies, Sieurac, Saint Agnan, Saint
Gauzens, Saint Genest De Contest, Saint Germain Des Pres, Saint Germier, Saint Julien Du Puy, Saint Paul Cap De
Joux, Saint Sernin Les Lavaur, Teulat, Teyssode, Veilhes, Venes, Vielmur Sur Agout, Villeneuve Les Lavaur, Viterbe,
Viviers Les Lavaur.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Souvislost se zemépisnou oblasti se zaklddd na povésti produktu a jeho kvalité, kterd je ddna pfirodnimi a lidskymi
faktory typickymi pro danou zemépisnou oblasti.

Oblast produkce ¢esneku ,Ail rose de Lautrec” se nachdzi v departementu Tarn, v okoli obce Lautrec. Pidy jsou
pfevdzné jilovo-vdpenaté, bez velkych kament. Dobfe se pfirozené odvodnuji. Podnebi v oblasti je sttedomoiského
typu. Velmi ¢asto zde vane jihovychodni vitr, tzv. autant. Je mirny a omezuje srazky.

Cesnek ,Ail rose de Lautrec” se vysazuje od konce listopadu. M4 pevny kvétinovy stvol. Péstitelé ho odstrauji
(»despoulinage®), aby optimalizovali rist cibule. Sklizi se zrald plodina a suseni mizZe probihat tradi¢nim zptisobem
na ty¢i nebo proudem vzduchu.

Cesnek ,Ail rose de Lautrec je suchy, tzv. alternativni cesnek s dlouhym obdobim vegeta¢niho klidu. Jeho hlavni
charakteristikou je rizové barva strouzkd, kterd prosvitd pfes posledni dvé slupky cibule.

Cibule maji pravidelny tvar, nejsou pferostlé a jejich minimélni velikost je 40 mm. Ve stfedu cibule se nachdzi
kvétinovy stvol. Tato specifi¢nost stoji za obchodni Gpravou v tradi¢nim tvaru hroznu neboli ,manouille” cesneku
,Ail rose de Lautrec*.

Mé dobrou zptsobilost k uchovavani, diky niz maze obdobi uvddéni trh trvat od Cervence do kvétna (roku
nasledujiciho po sklizni).

Prirodni vlastnosti oblasti spolu s tradiénimi dovednostmi producentii a baliren propdjcuji hotovému vyrobku
kvalitu, kterou spotfebitelé uzndvaji a kterd pfispivd k povésti ,Ail rose de Lautrec”.

Cesnek ,Ail rose de Lautrec” se v prvni fadé vyznacuje svou barvou. Tato barva je vysledkem pouZivani odrid
pochdzejicich z mistnich populaci s riiZovou barvou na slupkdch strouzkd, ve spojeni se sklizni zralych plodin
a vhodnymi podminkami suSeni. RiZové zbarveni se totiz objevuje az ve fyziologické fizi odpovidajici
optimdlnimu stupni zralosti cibule a pred¢asnd sklizen by rostliné neumoznila rozvinout tuto vlastnost, ktera se
v pribéhu suSeni zvyraziuje. Tradiéni dovednosti producentti se projevuji zejména ve volbé terminu sklizné
a peclivém sledoviani fyziologického vyvoje rostlin.

Jilovo-vépenaté ptidy v zemépisné oblasti jsou pro péstovani ¢esneku ,Ail rose de Lautrec* obzvlasté vhodné. Diky
absenci velkych kamenti umoziiuji rovnomérny a soumérny vyvoj cibule. Pida je dobfe strukturovand, coz
rostlindm umoznuje hluboké zakofenéni a poskytuje dostatek vody a mineralnich Zivin. Vlastnosti ptidy omezuji
nadbytek vody, ktery neni pro péstovani ptiznivy a ktery podporuje napadeni nékterymi biologickymi sktdci.
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K uspokojeni péstebnich pozadavki piispivaji také klimatické podminky oblasti, a to:

— pomérné suchy podzim, ktery umozZiiuje co nejlepsi ptipravu ptdy, ¢imz se omezuje riziko vyskytu nékterych
chorob nebo fyziologickych problémd,

— mirné zimy, které zptisobuji probuzeni plodin ze zimniho odpocinku a naplnéni potteby plodiny, pokud jde
o chlad, aniz by doslo k poskozeni mrazem,

— teplejsi puda a ndvrat vyznamnych sraZek na konci zimy, které podporuji aktivni rist rostlin a uspokojen jejich
potfeb,

vivs

— mirngjsi povétrnostni podminky na zacatku 1éta doprovazené teplym a suchym vétrem zvanym autan, ktery
vytvail veskeré pithodné podminky pro sklizen po dosazeni zralosti a pro suSeni omezujici napadeni
biologickymi skidci a chorobami.

Diky témto klimatickym podminkdm jsou cibule velké a pravidelné, nejsou prerostlé, jsou pevné a bez vzhledovych
a vyvojovych vad.

Dobry zdravotni stav Cesneku ,Ail rose de Lautrec” je také dusledkem rozvoje péstitelskych postupt, které
producenti v dané zemépisné oblasti pfijali s cilem omezit Sifeni chorob: stfiddni plodin a zdkaz péstovini
nékterych predplodin, dodrzovani data vysadby a promyslené hnojeni.

Cesnek ,Ail rose de Lautrec” se vyznaCuje dobrou zptsobilosti k uchovévéni diky pouziti specifickych odrid
s dlouhym obdobim vegeta¢ntho klidu (pozdni vyvoj klicku) a diky dovednosti producentd, ktefi umi zajistit, aby
cibule o sebe v jednotlivych fizich manipulace (sklizeti, tfidéni | rozdéleni podle velikosti a baleni) nenardzely.

Dilezitym krokem je také susent, které zarucuje dobré uchovani produktu béhem obdobi uvddéni na trh a umoZziiuje
Cesneku ziskat rtizovou barvu. Minimdlni doba suseni a vhodné prostory zajistuji ztrdtu vody na drovni alespon
25 % hmotnosti sklizeného produktu.

Dovednosti producentil pii ru¢nim loupdni zajistuji, Ze cibule je Cistd a Ze pfi loupédni na posledni slupku je viditelnd
riiZova barva strouzkd. Tato peclivd prace vyzaduje $pickové zvladnuti postupu, aby nedoslo k poskozeni cibule,
vnéjsi obaly byly zachoviny bez roztrzeni a kofeny byly odi{znuty tésné pod cibuli, aniz dojde k obnaZeni
kotenového krcku.

V této fazi musi péstitel také omezit vSechny otfesy, rany a otlaky, na které je Cesnek ,Ail rose de Lautrec velmi
citlivy, aby se sniZil pocet vstupnich bran pro nékteré skidce.

Pouzit{ odriid s tuhym kvétinovym stvolem znamend, Ze tradi¢ni Giprava ve formé hroznu neboli ,manouille” méize
byt provedena ru¢né. Toto baleni se provadi v zemédélském podniku. Diky tomu se ,Ail rose de Lautrec” proslavil
a tento postup vyzaduje specifické dovednosti producent.

Vsechny ru¢ni tkony spojené s balenim zajistuji, Ze cibule jsou uloZeny tésné u sebe, coz omezuje riziko, aby o sebe
pii prodeji nardzely. Zdroven jsou zdrukou vytvéfeni takovych obchodnich tprav, které jsou z pohledu velikosti,
tvaru a barvy vizudlné homogenni.

Clenové sdruzeni Syndicat de I'Ail Rose de Lautrec zalozili na pocatku 70. let 20. stoleti kazdoro¢nf festival , Ail rose
de Lautrec” na oslavu zahdjeni uvedeni ¢esneku na trh. SoutéZ o nejkrasnéjsi ,manouille je na programu dodnes.
Tento tradi¢ni festival se stal nepfehlédnutelnou uddlosti v departementu Tarn, kterd kazdoro¢né prildkd vice nez
10 000 névstévnikd.

Vesnice Lautrec ziskala pfed deseti lety diky povésti svého ¢esneku také oznaceni ,site remarquable du gotit” (,misto
pozoruhodné chuti®).

Na tuto povést pravidelné poukazuje tisk. V srpnu 1993 oznacil ¢asopis Tarn infos Cesnek ,Ail rose de Lautrec” za
,klenot mistntho hospodafstvi“. Casopis La vie du jardin se ve svém vyddni z kvétna/Cervna 2008 zmifiuje
o ,proslulosti ¢esneku ,Ail rose de Lautrec, ktery je zndmy svou chuti, jemnou vini a dobrou zpusobilosti
k uchovéavani“, a magazin Magnétic news vyzdvihl ,Ail rose de Lautrec” v rubrice ,Lépicerie de Rungis®, kde jej
oznacil za ,nejjemnéjsi Cesnek”, ,mildcka gurmdnt®, a uvedl, Ze je to Cesnek ,vyhleddvany 3pickovymi $éfkuchafi
a ocenovany narocnymi gurmany*.
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,Ail rose de Lautrec” je Casto pouZivan v receptech, at jiz mistni kuchyné nebo 3$pickovych kuchata. V roce 2011
Gilles Goujon (michelinsky $éfkuchaf) v rozhovoru pro ¢asopis Magnetic news oznacil ¢esnek ,Ail rose de Lautrec*
za ,jediny Cesnek, ktery si zaslouzi byt pouZivan ve $pickovych kuchynich®. V ¢lanku zvefejnéném v fjnu 2011 na
internetovych strankdch Nutrissime.com vyzdvihuje ¢esnek ,Ail rose de Lautrec také michelinsky $éfkuchat Alain
Ducasse: ,Cesnek ,Ail rose de Lautrec’ pouzivdm ve své kuchyni jiz velmi dlouho, podle mé neexistuje jiny ¢esnek
tak vysoké kvality.” Specifické vlastnosti ¢esneku ,Ail rose de Lautrec” se na trhu projevuji jeho vys3si ekonomickou
hodnotou ve srovndni s jinymi druhy ¢esneku. Jeho cena je o 4 EUR za kilogram vyssi neZ cena bilého Cesneku bez
zemépisného oznacent.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/ CDC-IGPAilRoseLautrec20240422.pdf
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