Utedni véstnik CS
Evropské unie Rada C

C[/2025/1605 10.3.2025

Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace produktu tykajici se ndzvu v odvétvi
vina podle ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(C/2025/1605)

Toto oznament se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
,Jumilla“
PDO-ES-A0109-AMO07

Datum ozndmeni: 31. fijna 2024

POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1. DOPLNUJE SE NOVY DRUH BILEHO VINA.
Popis:

Mezi vina s oznalenim ,Jumilla Monastrell* byla pfiddna bild vina s analytickymi parametry stejnymi jako
u ostatnich bilych vin.

Zména se tykd bodu 2 pism. a) specifikace produktu a bodu 4 jednotného dokumentu.

Jednd se o standardni zménu, protoZe nepfedstavuje Zadnou ze zmén uvedenych v ¢l. 24 odst. 3 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 o zemépisnych oznacenich.

Odtivodnéni:

Vzhledem k tomu, Ze dal$i zména spocivd v zavedeni moznosti vyroby bilych vin z modrych hroznti (blanc de noirs),
je nezbytné zohlednit skute¢nost, ze bild vina Ize vyrabét z hrozni Monastrell a mohou nést oznaceni ,Jumilla
Monastrell“.

2. SNIZENI NEKTERYCH MEZNICH HODNOT SKUTECNEHO OBSAHU ALKOHOLU.
Popis:

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu se méni takto:

— u Cervenych vin s oznacenim ,Jumilla Monastrell“ z 12,5 na 12 % objemovych a u riZovych vin z 12 na 11 %
objemovych,

— urtzovych vin s oznacenim ,Jumilla“ z 11,5 na 11 % objemovych a u bilych vin z 11 na 10 % objemovych,

— u bilych vin s oznacenim ,Jumilla“z 11 % na 10 % objemovych.
Zména se tyka bodu 2 pism. a) specifikace produktu a bodu 4 jednotného dokumentu.

Jednd se o standardni zménu, protoZe neptedstavuje zddnou ze zmén uvedenych v ¢l. 24 odst. 3 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) 20241143 o zemépisnych oznacenich.

Odtivodnént:

Spotiebitelsky trend sméfuje k vinim s niz§im obsahem alkoholu, proto je povinné minimum upraveno tak, aby
odpovidalo poptévce na trhu.

() Uf vést.L9,11.1.2019, s. 2.
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RUSI SE MEZNI HODNOTA OBSAHU TEKAVYCH KYSELIN.

Popis:

Byly zruSeny zvlastni mezni hodnoty obsahu tékavych kyselin pro jednotlivé druhy vina a namisto toho se nyni
uvadi, Ze dand mezni hodnota je upravena v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy EU o viné. Dochdzi tedy
k obecnému posunu z 13,3 na 18 nebo 20 meq/l podle pravnich pfedpist EU.

Zména se tykd bodu 2 pism. a) specifikace produktu a bodu 4 jednotného dokumentu.

Jednd se o standardni zménu, protoZe nepfedstavuje Zddnou ze zmén uvedenych v ¢&l. 24 odst. 3 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 o zemépisnych oznacenich.

Odtvodnéni:
Bylo rozhodnuto neomezovat tento parametr nad rdmec toho, co je stanoveno pravnimi pfedpisy EU

v ¢asti C piilohy I nafizeni v pfenesené pravomoci 2019/934 o enologickych postupech, nebot tyto obecné mezni
hodnoty EU nadéle zarucuji fddnou jakost vina.

NOVE ZNENI ORGANOLEPTICKYCH POPISU.

Popis:
Aktualizuje se organolepticky popis a predklddd se ve formé tabulky pro lepsi piehlednost.
Zména se tykd bodu 2 pism. b) specifikace produktu a bodu 4 jednotného dokumentu.

Jednd se o standardni zménu, protoZe neptedstavuje zddnou ze zmén uvedenych v ¢l. 24 odst. 3 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) 20241143 o zemépisnych oznacenich.

Odutvodnéni:
Degusta¢ni komise povazuje za vhodné aktualizovat popis senzorického profilu vin s CHOP Jumilla s cilem

piizptisobit jej vyrobnimu procesu, aniZ by doslo ke sniZeni pozadované jakosti, ale spiSe k pfizpiisobeni se
soucasnému vyvoji v odvétvi.

RUSI SE POZADAVEK NA MINIMALNI CUKERNATOST HROZNU.

Popis:
Zruuje se pozadavek na minimaln{ cukernatost hroznd.
Zména se tykd bodu 3 pism. b) specifikace produktu a bodu 5.1 jednotného dokumentu.

Jednd se o standardni zménu, protoZe nepfedstavuje Zddnou ze zmén uvedenych v ¢l. 24 odst. 3 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 o zemépisnych oznacenich.

Odtivodnéni:

Organoleptické a analytické vlastnosti vin jsou jiz zaruCeny meznimi hodnotami a popisy uvedenymi v bodé 2
specifikace produktu, tudiZ tento dal3i parametr hroznti neni tfeba regulovat.

NOVA OMEZENI VINIFIKACE.

Popis:

Zavadi se omezeni vinifikace spocivajici v omezeni procentniho podilu pouzitych odrid podle druhu vina.
Konkrétné se zavadi oznaceni ,blanc de noirs“ pro vina ziskand ze 100 % z povolenych modrych odrtd.

Zména se tykd bodu 3 specifikace produktu a bodu 5.1 jednotného dokumentu.
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Jednd se o standardni zménu, protoZe nepfedstavuje Zddnou ze zmén uvedenych v ¢l. 24 odst. 3 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 o zemépisnych oznacenich.

Odtivodnént:

Cilem je vyjasnit podminky pro vyrobu bilych, razovych a Cervenych vin z odriid povolenych ve specifikaci
produktu.

7. AKTUALIZACE UDAJU.

Popis:

V pismenu b) bodu ,Souvislost se zemépisnou oblasti“ je uvedena véta ,Pres 85 % vinice s CHOP ,Jumilla‘ odpovida
odriidé Monastrell. V ni se (idaj 85 % nahrazuje ddajem 70 %.

Zména se tykd bodu 7 pism. b) specifikace produktu a jednotny dokument se neméni.

Jednd se o standardni zménu, protoZe nepfedstavuje Zddnou ze zmén uvedenych v ¢l. 24 odst. 3 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 o zemépisnych oznacenich.

Odtivodnént:

Zména specifikace produktu slouzi k aktualizaci podilu odridy Monastrell na celkové rozloze vinic s CHOP Jumilla.

8.  NOVE POZADAVKY NA OZNACOVANI.

Popis:
Stanovi se pozadavky pro oznacovani: ,Pie franco” (neroubovand réva) a ,vifia vieja“ (stard vinice).
Zména se tykd bodu 8 pism. b) podbodu v) specifikace produktu a bodu 9 jednotného dokumentu.

Jednd se o standardni zménu, protoZe neptedstavuje zddnou ze zmén uvedenych v ¢l 24 odst. 3 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) 20241143 o zemépisnych oznacenich.

Odtivodnént:

Zamérem je zddraznit tato oznacen{ s cilem chrénit jedine¢né dédictvi CHOP Jumilla, zabréanit nekalé soutézi mezi
vinafstvimi a pFedejit nejasnostem pro spotiebitele.

Stard vinice (starsi nez 30 let) v CHOP Jumilla zabird celkem vice nez 20 % plochy, pficemz vétsinu z ni tvoi{ odrida
Monastrell (90 % staré vinice). Odhaduje se, Ze velkd ¢ast této staré révy, nejméné 1 000 hektard, je neroubovand,
z toho 89 % zabird odriida Monastrell, 6 % Airén a 3 % Garnacha Tintorera.

Tomuto dédictvi, jez pfindsi bohatou genetickou rozmanitost, kterd je v souvislosti se zménou klimatu velmi
uzite¢nd, a v némz se snoubi pfiznacny charakter a vynikajic{ kvalita vin z této révy, bohuzel vdzné hrozi zanik.

V poslednich péti letech bylo vykluceno 5 465,83 hektart z 23 180 hektarti révy, kterd nesla ozna¢eni CHOP Jumilla
v roce 2019, 4. 23,5 %. Z vyklucenych vinic pfiblizné: 75 % tvofily nezavlazované vinice s vedenim gobelet, 70 %
tvotily nezavlazované vinice s vedenim gobelet s odriidou Monastrell, 40-50 % tvofily nezavlazované staré vinice
(star$i nez 30 let) s vedenim gobelet s odridou Monastrell. V piipadé obce Jumilla to bylo 50 %.

9. ZLEPSENI KONTROLY.

Popis:

Stavajici kontrola dajii z povinnych ro¢nich hldseni o sklizni vSech vinait a o pfedani hroznil vinafstvi, které je
zpracovavd, za Gcelem zjisténi produkce hroznt na kazdém pozemku, se dopliiuje o stejnou kontrolu tykajici se
dileich parcel nebo pozemki podle databdze regula¢ni rady.
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3.1

Zména se tykd bodu 9 pism. b) specifikace produktu a jednotny dokument se nemeéni.

Jednd se o standardni zménu, protoZe nepfedstavuje Zddnou ze zmén uvedenych v ¢l. 24 odst. 3 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 o zemépisnych oznacenich.

Odtivodnént:

Zamérem je zlepSeni kontroly dodrzovani meznich hodnot vynosu hrozn.

]EDNOTNY DOKUMENT

Nizev (nazvy)

Jumilla

Druh zemépisného oznaceni

CHOP — chranéné oznaceni ptvodu

Druhy vyrobkd z révy vinné
1. Vino

3. Likérové vino

Kdd kombinované nomenklatury
— 22— NAPOJE, LIHOVINY A OCET

2204 - vino z Cerstvych hroznd, véetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez &isla 2009

Popis vina (vin)
1. Bild vina (Jumilla Monastrell, Jumilla a Jumilla Dulce).

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vizualni aspekt: Barva ocelové az topazové. Cirost. Cichovy aspekt: Bilé ovoce (Cervené ovoce v piipadé vin blanc de
noirs). U sladkych vin ptipadné tony suseného ovoce. Chutovy aspekt: Vyvdzeny pomér kyselosti a sladkosti.
U sladkych vin pfevazuje sladkost nad kyselosti.

*Analytické pozadavky, které nejsou uvedeny v tabulce, jsou v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy EU o viné.
Obecné analytické vlastnosti

— Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 10

— Miniméln{ celkova kyselost: 4 g/l, vyjadieno obsahem kyseliny vinné

— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

2. Riizovd vina (Jumilla a Jumilla Monastrell)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vizudln{ aspekt: Barva malinové rGizovéd az slupky cibule. Cirost. Cichovy aspekt: Cervené ovoce. U sladkych vin
piipadné tény suseného ovoce. Chutovy aspekt: Vyvazend kyselost. U sladkych vin prevazuje sladkost nad kyselosti.

*  Analytické poZadavky, které nejsou uvedeny v tabulce, jsou v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy EU o viné.
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Obecné analytické vlastnosti

— Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11

— Miniméln{ celkova kyselost: 4 g/l, vyjadieno obsahem kyseliny vinné
— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

— Maximdln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr): —

3. RiiZzovd vina (Jumilla Dulce)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vizudln{ aspekt: Barva malinové rGizové az slupky cibule. Cirost. Cichovy aspekt: Cervené ovoce. U sladkych vin
piipadné tény suseného ovoce. Chutovy aspekt: Vyvazend kyselost. U sladkych vin prevazuje sladkost nad kyselosti.

* Analytické pozadavky, které nejsou uvedeny v tabulce, jsou v souladu s platnymi pravnimi predpisy EU o viné.
Obecné analytické vlastnosti

— Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Miniméln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11,5

— Miniméln{ celkova kyselost: 4 g/l, vyjadieno obsahem kyseliny vinné

— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

— Maximaln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr): —

4. Cervend vina (Jumilla Monastrell, Jumilla a Jumilla Dulce)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vizudlni aspekt: Barva od fialové modré po cihlové ¢ervenou, u sladkych vin mize byt az okrova. Cirost. Cichovy
aspekt: Cervené ovoce. Cerné ovoce. U sladkych vin tény suseného ovoce. Chutovy aspekt: Vyvézend kyselost.
Ttisloviny. U sladkych vin pfevazuje sladkost nad kyselosti.

*  Analytické poZadavky, které nejsou uvedeny v tabulce, jsou v souladu s platnymi pravnimi predpisy EU o viné.
Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 12

— Minimdlni celkové kyselost: 4 g/l, vyjddfeno obsahem kyseliny vinné

— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

5. Likérovd vina (Tinto Monastrell)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vizualni aspekt: Barva od fialové modré po okrovou. Cirost. Cichovy aspekt: Cerné ovoce. Susené ovoce. Chutovy
aspekt: Sladkost pfevazuje nad kyselosti. Ttisloviny.

*  Analytické poZadavky, které nejsou uvedeny v tabulce, jsou v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy EU o viné.
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5.1

Obecné analytické vlastnosti

— Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Miniméln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 15

— Minimdln{ celkovd kyselost: v miliekvivalentech na litr

— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

Enologické postupy

Zvldstni enologické postupy

1. Péstebni postup

Vinice, na které se vztahuje chrdnéné oznaceni ptivodu ,Jumilla®, mohou byt obhospodaroviny extenzivné, nebo
intenzivné.

— Rezim extenzivniho péstovani: vinice, kde z diivodu reliéfu, nadmotské vysky, srazek a dalsich ekologickych
okolnosti odpovida hustota vysadby se svymi agronomickymi vlastnostmi témto parametrim: maximalné
1 900 kefti/ha a minimdlné 1 100 ket /ha.

— Rezim intenzivniho péstovani: vinice, které s ohledem na pfirodni prostied{ vykazuji se svymi agronomickymi
vlastnostmi ndsledujici parametry: hustota vysadby v rozsahu 3 350 az 1 500 ketti/ha
2. Zvlastni enologicky postup

Pokud jde o extrakci mostu nebo vina, pfi zpracovavani se uplatiiuje tlak, ktery nevede k vylisnosti vy3si nez 74
| hotového vina na 100 kg hrozn.

Pro tcely vypoctu zacitku postupti zrdni se za pocdtecni datum povazuje prvni Hjnovy den kazdého roku.

3. Omezeni tykajici se vinifikace

Pro vyrobu vin s CHOP Jumilla druhu Jumilla a Jumilla Monastrell musi byt dodrzeny nésledujici podily povolenych
odrad podle druhu vina:

— Cervena vina: musi obsahovat nejméné 95 % hroznii odriid Monastrell, Garnacha Tintorera, Cencibel, Cabernet
Sauvignon, Garnacha, Merlot, Syrah a Petit Verdot.

— RuOZovd vina: musi se vyrabét nejméné z 50 % z hroznii odriid Monastrell, Garnacha Tintorera, Cencibel,
Cabernet Sauvignon, Garnacha, Merlot, Syrah a Petit Verdot.

— Bild vina: Ize je vyrdbét dvéma zptisoby:

— s obsahem minimdlné 85 % vina vyrobeného z hroznt odrid Airén, Macabeo, Pedro Ximénez, Malvasia,
Chardonnay, Sauvignon Blanc, Moscatel de grano menudo, Verdejo, Merseguera a Viognier,

— jako vina ,blanc de noirs“ ziskand ze 100 % z povolenych modrych odriid. Na etiketdch téchto vin musi byt
uvedeno oznaceni ,blanc de noirs* nebo jeho ekvivalent.
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5.2 Maximdlni vjnosy

1. Modré odridy péstované extenzivné

5000 kg hroznii/ha
37 hlfha

2. Bilé odrtidy péstované extenzivné

5625 kg hroznti/ha
41,62 hljha

3. Intenzivni péstovdni

8 750 kg hroznii/ha
64,75 hljha

6.  Vymezend zemé&pisnd oblast

Oblast produkce vin s chrdnénym oznacenim ptvodu ,Jumilla“ je tvofena pozemky v obcich Jumilla (provincie
Murcia), Fuentealamo, Albatana, Ontur, Hellin, Tobarra a Montealegre del Castillo (provincie Albacete).

7. Mostova odrida (odridy)

AIREN
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY

GARNACHA TINTA

GARNACHA TINTORERA
MACABEO - VIURA

MALVASIA AROMATICA - MALVASIA SITGES
MERLOT

MERSEGUERA

MONASTRELL

MOSCATEL DE GRANO MENUDO
PEDRO XIMENEZ

PETIT VERDOT

SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO - CENCIBEL
VERDEJO

VIOGNIER

8. Popis souvislosti

8.1 Vina

Nejvyznamnéjsi odriidou je Monastrell, velmi rustikdlni kultivar dokonale pfizptsobeny drsnym podminkdm oblasti
(sucho, velka letn{ horka a jarni mrazy). To se odrdzi v $irokych, masitych vinech s ptijemnym obsahem alkoholu
a kyselosti, s velmi osobitym ovocnym aromatickym charakterem (zralé ovoce) a dobfe zapojenou sviravosti.

Ostatni povolené odridy jsou idedlnim doplitkem tohoto kultivaru, doddvaji vindm stdlost barvy, kyselost
a schopnost zrit a dokonale sladuji zastoupend aromata.
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8.2

Likérovd vina
Vyrab&ji se z odrady Monastrell, kterd jim propUjcuje stfedni aZ velmi vysokou intenzitu barvy, kterd mize

dosdhnout az stupné, kdy je vino téméf neprusvitné. Tato charakteristika je ddna vysokymi teplotami pfiznac¢nymi
pro vymezenou oblast.

Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovani a dalsi pozadavky)

Oznacovani

Pravni rdamec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminek:

Na stitcich musi byt zfetelné uveden ndzev chranéného oznaceni piivodu, pfi¢emz pouzité pismo musi byt nejméné
3 a nejvySe 20 mm vysoké a maximdlni velikost pisma u tohoto ndzvu musi byt vidy mensi nez velikost pisma
pouzitého pro obchodni znacku.

K tomuto ndzvu musi byt pfipojena slova ,Denominacién de Origen Protegida“ nebo ,Denominacién de Origen®
vytiSténd pismem o vysce nejméné 2 mm, jehoz velikost nikdy nesmi byt stejnd nebo vétsi nez velikost pouzitd
u ndzvu oznaceni pivodu, ktery tato slova doprovézeji.

Pouzit{ oznaceni ,Pie franco“ a , Vifia vieja“ je omezeno pouze na vina, kterd spliuji tyto pozadavky:

PIE FRANCO: vina vyrobend z alespoti 85 % z hroznt révy vysazené bez podnoze.

Regula¢ni rada sestavi soupis téchto vinic na zdkladé zddosti obdrzenych od vinafQ a vinafstvi a techni¢ti pracovnici
rady provedou kontrolu na misté. Podavani zadosti a kontroly na misté probihaji kazdy rok ve lhaté stanovené
regula¢ni radou.

VINA VIEJA: vina vyrobend z alesponi 85 % z hrozn@i z nejméné 30 let staré vinice, coz musi byt doloZeno
vinohradnickymi zdznamy.

Kontrolni subjekt mtiZe provadét p¥isluiné kontroly béhem auditt vinafstvi nebo pokud to povaZzuje za nezbytné.

Jakékoli vyrazy, vysvétlivky nebo tdaje na etiket€, obchodni tipravé nebo reklamé, které by naznacovaly, Ze vino
pochdzi z neroubované révy nebo ze starych vinic, ackoli nesplituje pozadavky stanovené pro tato oznaceni, jsou
zakdzéany.

Ostatni vyrazy na Stitku se fidi platnou obecnou legislativou o oznacovani vin a platnymi pfedpisy nebo platnou
konkrétni regulaci tykajici se oznacovéni, kterou pfijala regula¢ni rada tohoto CHOP.

Obaly se opatiuji zaru¢nimi pecetémi, zadnimi etiketami nebo ¢iselnymi kody ptipevitovanymi na stitky. Tyto prvky

vydéva regulacni rada, produkt se jimi opatfuje ve vinafstvi, kde byl vyroben, a musi byt na obale umistény tak, aby
byly viditelné a nemohly byt opétovné pouZity.

Expedice vin

Pravni rdamec:

Stanovi jej organizace odpovédna za CHOP/CHZO, pokud jej clenské staty vyzaduji.

Typ dal$ich podminek:

Baleni ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

Baleni chrdnénych vin smi probihat vyhradné v zaf{zenich nachdzejicich se v ramci oblasti produkce CHOP Jumilla.

Aby bylo zajisténo nélezité pouzivini CHOP, musi byt viechna chrdnénd vina expedovéna v baleni.
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Vyroba vin s oznacenim ptivodu nekonéi procesem pfemény hroznového mostu na vino alkoholovym kvasenim
a dalsimi doplitkovymi postupy, ale za zdvére¢nou fazi vyroby téchto vin se musi povazovat baleni, nebot tento
proces zahrnuje dopliiujici enologické postupy, napf. filtraci, stabilizaci a razné dal$i druhy dprav, které mohou
ovlivnit specifické vlastnosti. Navic je v mnoha ptipadech nutné, aby vino po urcitou dobu zrélo v ldhvi a ziskalo
tak dokonalou findlni podobu. Také je ziejmé, Ze pfeprava na dlouhé vzdélenosti nebo po delsi dobu zvysuje riziko
kvalitativniho znehodnoceni produktu, napiiklad vlivem oxidace nebo teplotnich zmén. Aby se zachovala kvalita
vina, je nutné ho stacet do lahvi pfimo ve vymezené oblasti CHOP.

Kontrolni subjekt, uréeny piislusnym $panélskym orgdnem a akreditovany vnitrostitnim akredita¢nim orgdnem
podle normy ISO 17065 pro certifikaci produktdl, mtze u nelahvovaného vina expedovaného hospodarskym
subjektim mimo vymezenou oblast garantovat ptivod a dodrzeni specifikace CHOP Jumilla pouze do okamziku
expedice. Z logistickych a finan¢nich diivodi viak nemiize provadét kontroly v mistech urceni, kde Zddné kontroly
v praxi neprovadéji ani piislusné organy danych zemi (75 % zasilek nelahvovaného vina je expedovano do tietich
zemi). Ve vysledku tak nen{ zndmo, jak jsou nakonec takovd vina uvddéna na trh. Vi se nicméné, ze na lahvich
takovych vin neni povinnd zadni etiketa nebo ¢islovand pecet, jelikoz dané sticirny o né kontrolni subjekt nezddaji.
To znamend, Ze by nemélo dochdzet k lahvovdni mimo vymezenou oblast a soucasnému opatfovani takto
stocenych vin chrinénym oznacenim ptivodu Jumilla. Pro zaruceni pivodu a zabezpeceni kontrolnich mechanisma
je proto nutné, aby se veskeré vino stacelo do lahvi ve vymezené oblasti.

Odkaz na specifikaci produktu

https://www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/dop-igp/htm/DOP_Jumilla.aspx
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