1l-Gurnal Uffi¢jali MT
tal-Unjoni Ewropea Is-serje C
C[/2025/1044 13.2.2025
Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghar-registrazzjoni ta’ isem skont I-Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament
(UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti
agrikoli u oggetti tal-ikel
(C[2025/1044)

Wara din il-pubblikazzjoni, l-awtoritajiet ta” Stat Membru jew ta’ pajjiz terz, jew persuna fizika jew guridika li jkollha

interess legittimu u li tkun stabbilita jew residenti fpajjiz terz, tista’ tipprezenta, fkonformita mal-Artikolu 17 tar-

Regolament (UE) 20241143 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill () oppozizzjoni lill-Kummissjoni fi zmien 3 xhur mid-

data ta’ din il-pubblikazzjoni.

L-Ispecifikazzjoni tal-Prodott imsemmija fl-Artikolu 7 tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012 hija disponibbli fir-registru tal-

Unjoni tal-indikazzjonijiet geografici.

DOKUMENT UNIKU
“Afyon Sucugu”
Nru tal-UE: PGI-TR-03215 - 19.3.2024
IGP (X) DOP ()
1.  Isem/Ismijiet (tad-DOP jew tal-IGP)
“Afyon Sucugu”
2. Stat Membru jew pajjiz terz
Ir-Repubblika tat-Turkija
3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel
3.1.  Tip ta’ prodott (bhal fl-Anness XI)
Klassi 1.2. Prodotti tal-laham (imsajra, immellha, affumikati, ecc.)
Kodi¢i tan-nomenklatura maghquda
04 - PRODOTTI TAL-HALIB; BAJD TAL-GHASAFAR; GHASEL NATURALL; PRODOTTI TAJBIN GHALL-IKEL
GEJJIN MILL-ANNIMALI LI MHUMIEX SPECIFIKATI JEW INKLUZI BANDA OHRA

3.2, Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika I-isem (1)

“Afyon Sucugu” huwa prodott tal-laham iffermentat, prodott billi timtela b’'mod issikkat tahlita ta’ laham ikkapuljat
tal-Buflu Anatoljan, ¢anga, u xaham tad-dam b'diversi hwawar, melh, u xi addittivi (preservattivi u antiossidanti) fil-
kisi niexef tal-musrana z-zghira tal-ovini jew tal-kollagen. ll-prodott jista’ jigi soggett ghal trattament bis-shana biex
tigi zgurata sikurezza tal-ikel addizzjonali. Is-sezzjoni trasversali tieghu ghandha d-dehra ta’ muzajk.
Kompozizzjoni tal-“Afyon Sucugu”:
— Total ta’ laham : Minimu ta’ 70 %

— Mill-buflu tal-ilma : Minimu ta’ 10,5 %

— Mill-baqar : Massimu ta’ 60 %
— Xaham tad-dam : Massimu ta’ 22,5 %

() Ir-Regolament (UE) 2024/1143 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tal-11 ta’ April 2024 dwar indikazzjonijiet geografici ghall-inbid,
ix-xorb spirituz u l-prodotti agrikoli, kif ukoll l-ispe¢jalitajiet tradizzjonali garantiti u t-termini tal-kwalitd mhux obbligatorji ghall-
prodotti agrikoli, li jemenda r-Regolamenti (UE) Nru 1308/2013, (UE) 2019/787 u (UE) 2019/1753 u li jhassar ir-Regolament (UE)
Nru 11512012 (GU L, 2024/1143, 23.4.2024, ELL: http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143oj).
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3.3.

— Hwawar | Addittivi

Melh

Bzar ahmar mithun (jahraq)
Bzar ahmar mithun (helu)
Kemmun

Tewm

Zokkor

Bzar iswed mithun

Bzar tal-Gamajka

Ginger

Stabbilizzaturi
Preservattivi

Antiossidanti

:Massimu ta’ 7,5 %
:Massimu ta’ 2,0 %

: Massimu ta’ 0,8 %

: Massimu ta’ 0,8 %
:Massimuta’ 1,0 %

: Massimu ta’ 3-5 %
:Massimu ta’ 0,6 %

: Massimu ta’ 0,5 %
:Massimu ta’ 0,3 %

: Massimu ta’ 0,1 %

: Massimu ta’ 0,325 %
: Massimu ta’ 0,015 %
: Massimu ta’ 0,04 %

: Minimu ta’ 5,40

II-kompozizzjoni tal-“Afyon Sucugu” lest biex jittickel hija kif gej.

— Il-valur totali tal-proteini tal-laham skont il-massa huwa minimu ta’ 16 %,

— L-ammont ta’ kollagen fil-massa tal-proteini tal-laham totali huwa massimu ta’ 20 %,

— Il-proporzjon tal-kontenut ta’ ndewwa mal-ammont totali ta’ proteini tal-laham huwa inqas minn 2,5,

— Il-proporzjon tal-ammont ta’ xaham meta mqgabbel mal-ammont totali ta’ proteini tal-laham huwa inqas
minn 2,5,

— Il-valur massimu tal-pH huwa 5,4,

Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

Fattur wiehed li jikkontribwixxi ghall-karatteristi¢i tal-“Afyon Sucugu” huwa r-regim tal-ghalf tal-bufli Anatoljani.
[I-bufli Anatoljani jigu mitmugha foragg skont l-istagun, xnien niexef, u qasab frisk imsejjah “frig” imkabbra fartijiet
mistaghdra u mitmugha fmerghat bil-flora unika taghhom. Minhabba l-klima harxa u l-karatteristi¢i geografici
taghha, Afyonkarahisar ghandha flora unika fil-merghat taghha. Hemm 1 800 speci u sottospeci tassonomici li
jappartjenu ghal 110 familja identifikati fil-flora Afyonkarahisar. Barra minn hekk, hemm 234 speci endemika
fAfyonkarahisar. Aktar importanti minn hekk, il-kejk taz-zerriegha tal-peprin (maghruf lokalment bhala hagkes)
inkluz fir-razzjon tal-annimali tal-laham jikkontribwixxi ghat-toghma unika tal-“Afyon Sucugu”. Il-kejk taz-
zerriegha tal-peprin jipprevali fit-“toghma ta’ laham” distintiva peress li huwa rikk fl-a¢idi xahmin mhux saturati.

Ma hemm l-ebda restrizzjoni fuq ir-razza ta’ baqar ohra li ghandhom jintuzaw bhala sors ta’ laham fl-“Afyon
Sucugu”. Il-bagar iddestinati ghall-produzzjoni ta’ “Afyon Sucugu” huma pprovduti fil-provin¢ja ta’ Afyonkarahisar
u fregjuni ohra tat-Turkija. Madankollu, meta jigu fornuti baqar minn regjuni ohra, mal-wasla taghhom fil-
provingja ta’ Afyonkarahisar, il-baqar iridu jigu mitmugha fil-kundizzjonijiet ta’ Afyonkarahisar ghal mill-inqas 3
xhur, irrispettivament mill-istagun; l-istess regim tal-ghalf deskritt hawn fuq japplika ghall-bufli Anatoljani.

L-annimali tal-laham li lahqu I-piz tal-qatla (2-4 snin) jintuzaw bhala sors tal-laham.
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3.4.

3.5.

3.6.

Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

I-processi kollha ghandhom jitwettqu fiz-zona geografika specifikata fl-Artikolu 4. Fil-produzzjoni tal-“Afyon
Sucugu”, il-bufli Anatoljani jridu jigu mitmugha skont il-kundizzjonijiet ta’ Afyonkarahisar. Spe¢jalment fl-ghalf tal-
bufli Anatoljani, l-ikel tal-peprin prodott fir-regjun ghandu jigi inkluz fir-razzjon. Barra minn hekk, il-produzzjoni
tas-sujuk tas-salvja, it-tqattigh tal-karkassa, jinghadda minn go magna tal-ikkappuljat, iz-zieda ta’ hwawar u
addittivi, il-fermentazzjoni, il-mili fintestini Zghar xotti jew fbudellat tal-kollagen, u t-tnixxif iridu jsiru fil-limiti
geografici specifikati.

Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, l-imballagg, ecc.

Regoli specifici dwar it-tikkettar

Minbarra l-informazzjoni obbligatorja prevista mil-legizlazzjoni dwar it-tikkettar u l-prezentazzjoni tal-oggetti tal-
ikel, it-tikketti jridu jinkludu dawn li gejjin:

— L-isem tad-denominazzjoni “Afyon Sucugu”,
— L-isem kummerdjali u l-indirizz jew l-isem qasir u l-indirizz jew il-marka registrata tal-produttur,
— 1lHlogo tal-IGP tal-Unjoni Ewropea,

— Il-logo li gej

Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

Ir-regjun geografiku fejn huwa prodott uffi¢jalment 1-“Afyon Sucugu” huwa l-provincja ta’ Afyonkarahisar.
Afyonkarahisar tinsab fit-tarf tal-Lbi¢ tal-pjanura tal-istess isem fis-Sezzjoni Centrali tal-Anatolja tal-Punent tar-
Regjun tal-Egew. Il-pozizzjoni matematika tal-provin¢ja hija bejn wiehed u iehor bejn il-paralleli tat-Tramuntana ta’
37° 47" = 39° 12’ u l-meridjani tal-Lvant ta’ 29°50'-31°38'. Il-provinc¢ja ta’ Afyonkarahisar hija mdawra mill-
provingji ta’ Usak mill-Punent, Kiitahya mill-Majjistral, Eskisehir mit-Tramuntana, Konya mil-Lvant, Isparta mix-
Xlokk, Burdur min-Nofsinhar u Denizli mil-Lbi¢. Il-provin¢ja ta’ Afyonkarahisar ghandha 18-il distrett: Merkez,
Bagmakg, Bayat, Bolvadin, Cay, Cobanlar, Dazkiri, Dinar, Emirdag, Aksamler, Hocalar, Thsaniye, Iscehisar, Kiziléren,
Sandikly, Sinanpasa, Suhut u Sultandagi.

Rabta maz-zona geografika

Il-karatteristici distintivi ta’ “Afyon Sucugu” jiddependu mill-kundizzjonijiet ambjentali u mill-fatturi naturali u
umani. Il-bufli Anatoljani u I-bagar jigu mitmugha foragg skont l-istagun - xnien niexef, u qasab frisk imkabbra
fartijiet mistaghdra, u mitmugha f'merghat bil-flora unika taghhom. Il-kejk taz-zerriegha tal-peprin li huwa inkluz
fir-razzjon tal-annimali jikkontribwixxi ghat-toghma unika tal-prodott.
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Fatturi umani

II-produzzjoni tal-“Afyon Sucugu” ilha ssir fAfyonkarahisar ghal sekli shah. Minhabba l-klima u l-geografija taghha,
Afyonkarahisar hija adattata ghat-trobbija tal-baqar u tal-buflu Anatoljan. Il-preparazzjoni tal-ghagina tas-sujuk,
ir-ricetta uzata, il-mili tas-sujuk fil-musrana zghira ta¢-canga mnixxfa, il-fermentazzjoni, u t-tnixxif baqghu hajjin
sal-lum, bl-gharfien jinghadda minn generazzjoni ghal ohra.

It-Torok ipproducew is-Sujuk biex jippreservaw il-laham fuq vjaggi twal, u ilu jintuza mill-perjodu tal-Asja Centrali.
It-Torok gabu dawn it-tekniki fAnatolja u bdew dan l-istil ta’ produzzjoni.

Ir-ricetti uzati, u l-istadji tal-produzzjoni jehtiegu hakma. Perezempju, il-mili tal-imsaren huwa process delikat hafna.
L-imsaren imxarrba gabel il-mili jehtiegu attenzjoni peress li jistghu jitqattghu malajr hafna. Minhabba li waqt il-mili,
l-imsaren iridu jimtlew minghajr ma jithalla l-ebda spazju tal-arja. Tkabbir rapidu tal-moffa jew deterjorament
mikrobijologiku huwa osservat fpunti fejn jithalla spazju tal-arja. It-tnixxif u l-fermentazzjoni taz-zalzett huwa
process ichor li jehtieg l-attenzjoni. It-tnixxif rapidu u eccessiv taz-zalzett iwassal biex il-prodott ikun iebes.
Ghalhekk, it-temperatura ambjentali u l-umdita huma parametri li jridu jigu kkontrollati b’'mod kostanti.

Specificita tal-prodott

L-“Afyon Sucugu” huwa differenti minn sujuks ohra ftermini ta’ kulur, konsistenza u toghma, minhabba l-prezenza
tal-laham tal-buflu Anatoljan fil-kontenut tieghu. Il-laham tal-buflu huwa ahmar skur minhabba li ghandu aktar
pigmentazzjoni u inqas xaham intramuskolari (1-2 % xaham) mic-canga (3-4 % xaham). Ix-xaham tieghu huwa
abjad minhabba li ma fihx karoten. Dawn il-kwistjonijiet tal-kulur iwasslu biex I-“Afyon Sucugu” ikollu dehra ta’
muzajk distinta fil-parti maqtugha. Peress li l-hwawar uzati huma inqas minn dawk ftipi ohra ta’ sujuk, it-toghma
tal-laham hija aktar dominanti fl-“Afyon Sucugu”.

Rabtiet kawzali

Afyonkarahisar hija wahda mill-provingji tat-Turkija bl-inqas umdita relattiva u velocita tar-rih. Dawn joholqu
kundizzjonijiet ambjentali ideali ghat-tnixxif tas-sujuks. Id-differenzi fit-temperatura gholja bejn il-jum u I-lejl huma
sinifikanti fil-kontroll tal-fermentazzjoni u t-tnixxif tal-“Afyon Sucugu”.

II-provingja ta’ Afyon hija provin¢ja ghanja ftermini ta’ diversita tal-pjanti. Huwa maghruf li madwar 2 000 unita
tassonomika huma distribwiti fi hdan il-fruntieri provin¢jali. Tliet mija u tletin minn dawn il-pjanti huma endemici
ghat-Turkija. FAfyonkarahisar, il-familji tal-pjanti Asteraceae, Fabaceae, Lamiaceae, Caryophyllaceae Verbascum, u
l-ispecijiet Astragalus jikbru l-aktar. Fost dawn it-330 speci, sitt speci (Cota fulvida (Grierson) Holub, Sultan Babuga;
Astragalusxafyonicus (Ponert) Ponert, Afyon milkvetch; Polygonum afyonicum Leblebici & Gemici, Afyon
Madimagy; Sideritis akmanii Aytac, Ekici &Donmez, Dag Cay1 jew Kuyruk Cayy; Thermopsis turcica Kit Tan, Vural &
Kigiikodiik, Eber Sarisi jew Yellow Licorice; Verbascum afyonense Hub.-Mor, Cow’s Tail) huma endemici ghal
Afyonkarahisar. Barra minn hekk, minhabba I-klima u l-istruttura tal-hamrija, jitkabbar ammont sinifikanti ta’
ghelejjel tal-foragg (gulbiena, xnien, silagg tal-qamhirrum, u sainfoin) fir-regjun.

Barra minn hekk, it-Turkija tinsab fit-tieni post fid-dinja fil-produzzjoni taz-zerriegha tal-peprin, bi produzzjoni ta’
12 240 tunnellata u Zona ta’ produzzjoni ta’ 26 501 ettaru. Skont id-data tal-2022 tal-Istitut Tork tal-Istatistika
(TUIK, Tiirkiye Istatistik Kurumuy), Afyonkarahisar hija l-provinéja fejn iz-zrieragh tal-peprin jigu prodotti l-aktar fit-
Turkija, peress li 31,3 % taz-zona hija allokata ghall-produzzjoni u 34,9 % tal-produzzjoni hija realizzata. Il-polpa li
tibga’ wara l-ipprocessar taz-zrieragh tal-peprin tintuza ghall-ghalf tal-annimali tal-laham fir-regjun, spe¢jalment
il-bufli.

Wahda mill-aktar karatteristic¢i essenzjali tal-“Afyon Sucugu” huwa l-laham tal-buflu Anatoljan. Ir-razza nattiva
mrobbija fit-Turkija u maghrufa bhala I-buflu Anatoljan hija annimal tar-razzett li jorigina mill-bufli tal-Mediterran,
sottogrupp ta’ bufli tax-xmara, u adattat ghall-kundizzjonijiet ta’ pajjizna.

Barra minn hekk, peress li -bufli huma annimali li jimxu bil-mod u jqattghu I-bi¢¢a l-kbira tal-gurnata fl-ilma matul
ix-xhur tas-sajf, il-laham taghhom huwa aktar artab minn dak ta’ baqar tal-istess eta. [l-laham tal-buflu ghandu inqas
xaham intramuskolari u aktar laham ahmar minhabba I-pigmentazzjoni gholja tal-muskoli.
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L-“Afyon Sucugu” huwa differenti minn sujuks ohra peress li jintuza l-laham tal-buflu Anatoljan u jintuzaw ingas
hwawar. L-uzu ta’ inqas hwawar jaghmel it-toghma tal-laham aktar prominenti. Minhabba I-laham tal-buflu
Anatoljan uzat, [-“Afyon Sucugu” huwa aktar skur minhabba li I-laham tal-buflu fih inqas xaham u aktar pigment, u
x-xaham tad-dam tieghu huwa abjad; hemm dehra ta’ muzajk fit-tagsima ta’ “Afyon Sucugu” minhabba l-particelli
bojod tax-xaham tieghu fil-konsistenza tal-laham ahmar. L-“Afyon Sucugu” jimtela ssikkat fmusrana tal-bovini
mnaddfa b'mod naturali u mnixxfa jew fkisja tal-kollagen. Il-permeabbilta tal-gass u tal-indewwa tal-imsaren tac-
canga hija oghla mill-kisjiet artifi¢jali, u dan iwassal biex iz-zalzett jinxef malajr. Sadanittant, I-kisja intestinali
mnixxfa tgezwer I-ghagina tas-sujuk b’'mod izjed issikkat. Peress li l-hwawar uzati huma inqas minn dawk f'tipi ohra
ta’ sujuk, it-toghma tal-laham hija aktar dominanti fl-“Afyon Sucugu”.

FAfyonkarahisar, in-nies tal-lokal juzaw I-“Afyon Sucugu” bhala rigali u biex iservu bhala ikliet lill-mistednin, u dan
ghen lill-“Afyon Sucugu” jsir is-simbolu tad-distrett. It-toghma u l-ingredjenti unici tieghu, it-tekniki ta’ produzzjoni
tradizzjonali, u l-esperjenza estensiva tan-nies tal-lokal fdan ir-rigward huma l-elementi ewlenin li jaghmlu 1-“Afyon
Sucugu” prodott ta’ kwalita. Il-produzzjoni tal-“Afyon Sucugu” ghandha rizorsa ekonomika gholja ghal
Afyonkarahisar, meta wiehed igis l-ghadd ta’ konsumaturi u I-prezzijiet tal-bejgh gholjin.

Minhabba l-importanza ekonomika u I-fama tieghu, hemm Muzew tas-Sucuk fil-provingja li jirrakkonta l-istorja tal-
“Afyon Sucugu”. Ghall-istess ragunijiet, 1-“Afyon Sucugu” kien is-suggett ta’ hafna studji xjentifi¢i. L-Organizzazzjoni
tan-Nazzjonijiet Uniti ghall-Edukazzjoni, ix-Xjenza u I-Kultura (UNESCO, United Nations Educational, Scientific and
Cultural Organization) iddikjarat lil Afyonkarahisar bhala wahda mit-tlitt ibliet gastronomici fit-Turkija f1-2019.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott

I-Bullettin Uffi¢jali tal-Indikazzjoni Geografika, id-Denominazzjoni ta’ Origini u I-Ispe¢jalita Tradizzjonali Garantita tal-
Uffi¢¢ju Tork tal-Privattivi u t-Trademarks Nru 100 tat-3 ta’ Mejju 2021, il-pagna 122.
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