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Paraigkos jregistruoti pavadinimg paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 dél Zemés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punkta

(C/2025/1044)

Per tris ménesius nuo $ios paraiskos paskelbimo dienos valstybés narés ar treciosios valstybés institucijos arba teiséta
interesg turintis ir treCiojoje valstybéje isisteiges ar gyvenantis fizinis ar juridinis asmuo Komisijai gali pateikti
priestaravima pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2024/1143 (') 17 straipsni.

Produkto specifikacija, atitinkanti Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 7 straipsnj, pateikiama Sajungos geografiniy nuorody
registre.

BENDRASIS DOKUMENTAS
~Afyon Sucugu“
EB Nr. PGI-TR-03215 - 2024 3 19

SGN (X) SKVN()

1. (SKVN arba SGN) pavadinimas (-ai)

»Afyon Sucugu“
2. Valstybé naré arba tredioji Salis
Turkijos Respublika
3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto apraSymas

3.1.  Produkto riisis (nurodyta XI priede)
1.2 klasé. Mésos produktai (virti, sadyti, rakyti ir kt.)
Kombinuotosios nomenklatiiros kodas

04 — PIENAS IR PIENO PRODUKTAIL PAUKSCIYU KIAUSINIAL NATURALUS MEDUS; GYVUNINES KILMES
MAISTO PRODUKTAI, NENURODYTI KITOJE VIETOJE

3.2.  Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas
LAfyon Sucugu“ — tai fermentuotos mésos produktas, gaminamas j i§dZiovintas galvijy plongsias Zarnas arba
kolageno apvalkalus prikemsant maltos Anatolijos buivoly mésos, jautienos, tauky, ivairiy prieskoniy, druskos ir
tam tikry priedy (konservanty ir antioksidanty) jdaro. Siekiant uZtikrinti dar aukstesnj maisto saugos lygi,

produktas gali biti termiSkai apdorotas. Desrg perpjovus jos vidus primena mozaika.

Desros ,Afyon Sucugu” sudétis:

— bendras mésos kiekis : ne mazesnis kaip 70 proc.;
— azijiniy buivoly mésos kiekis : ne mazesnis kaip 10,5 proc.;
— galvijy meésos kiekis : ne daugiau kaip 60 proc.;

— taukai : ne daugiau kaip 22,5 proc;

() 2024 m. balandzio 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 2024/1143 dél vyno, spiritiniy gérimy ir Zemés tkio
produkty geografiniy nuorody, taip pat dél garantuoty tradiciniy gaminiy ir Zemeés ikio produkty neprivalomy kokybés terminy,
kuriuo i§ dalies kei¢iami reglamentai (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 ir (ES) 2019/1753 ir panaikinamas Reglamentas (ES)
Nr. 1151/2012 (OL L, 20241143, 2024 4 23, ELL http://data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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3.3.

— prieskoniai | priedai : ne daugiau kaip 7,5 proc.;
— druska : ne daugiau kaip 2,0 proc.;
— malta paprika (aitrioji) : ne daugiau kaip 0,8 proc.;
— malta paprika (saldZioji) : ne daugiau kaip 0,8 proc.;
— kuminas : ne daugiau kaip 1,0 proc.;
— Cesnakai : ne daugiau kaip 3-5 proc.;
— cukrus : ne daugiau kaip 0,6 proc.;
— malti juodieji pipirai : ne daugiau kaip 0,5 proc.;
— kvapieji pipirai : ne daugiau kaip 0,3 proc.;
— imbieras : ne daugiau kaip 0,1 proc,;
— stabilizatoriai : ne daugiau kaip 0,325 proc.;
— konservantai : ne daugiau kaip 0,015 proc.;
— antioksidantai : ne daugiau kaip 0,04 proc.;

— pH : ne ma=iau kaip 5,40.

Gatavos desros ,Afyon Sucugu“ sudétis:

— bendra mésos baltymy verté pagal masg yra ne mazesné kaip 16 proc.;

— kolageno kiekis bendroje mésos baltymy maséje yra ne didesnis kaip 20 proc.;
— drégmés kiekio ir bendro mésos baltymy kiekio santykis yra maZesnis nei 2,5;
— riebaly kiekio ir bendro mésos baltymuy kiekio santykis yra mazesnis nei 2,5;

— didziausia pH verté yra 5,4.

Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

Vienas i§ veiksniy, lemianciy desrai ,Afyon Sucugu“ budingas savybes, yra Anatolijos buivoly $érimo reZimas.
PaSarai, kuriais $eriami Anatolijos buivolai, priklauso nuo mety laiko — tai dZiovinti dobilai ir $viezi §vendrai,
vadinami frig ir auginami Slapynése, be to, buivolai ganomi ganyklose, pasiZyminciose unikalia augmenija. Dél
atSiauraus klimato ir geografiniy ypatumy Afjonkarachisaro ganykly augmenija yra unikali. Afjonkarachisaro
augmenijg sudaro 1 800 augaly riSiy ir porasiy, priklausanciy 110 Seimy. Taip pat Afjonkarachisare auga 234
endeminés raSys. Dar svarbiau tai, kad | mésiniy gyvuliy raciong jtrauktos aguony sékly iSspaudos (vietiniy
vadinamos hagkes), kurios prisideda prie unikalaus desros , Afyon Sucugu“ skonio. Aguony sékly iSspaudos pasizymi
isskirtiniu mésg primenanciu skoniu, nes jose gausu neso¢iyjy riebaly rigé¢iy.

Kity galvijy, kurie gali biti naudojami kaip mésos $altinis desrai ,Afyon Sucugu“ gaminti, veislés neribojamos.
Galvijai, i§ kuriy mésos gaminama desra ,Afyon Sucugu“, auginami Afjonkarachisaro ile ir kituose Turkijos
regionuose. Taciau, kai galvijai atvezami i§ kity regiony, atvezus juos i Afjonkarachisaro ilg jie turi bati Seriami
Afjonkarachisaro sglygomis ne trumpiau kaip tris ménesius, nepriklausomai nuo mety laiko; taikomas pirmiau
apradytas $érimo reZimas, t. y. toks pat kaip Anatolijos buivolams.

Mésos $altinis — skerdimui tinkamg svorj pasieke (2-4 mety amzZiaus) mésiniai gyvuliai.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1044/oj



OL C, 2025 2 13 LT

3.4.

3.5.

3.6.

Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Visi procesai turéty biti atlickami 4 straipsnyje nurodytoje geografinéje vietovéje. Gaminant desra ,Afyon Sucugu®,
Anatolijos buivolai turi biiti $eriami Afjonkarachisaro sglygomis. Seriant Anatolijos buivolus,  jy raciona visy pirma
turéty bati jtrauktos regione pagamintos aguony sékly i§spaudos. Be to, nurodytose geografinése ribose turi biti
atliekami Sie veiksmai: sudziukui gaminti naudojamy 3alavijy auginimas, skerdenos susmulkinimas ir malimas,
prieskoniy ir priedy jdéjimas, fermentavimas, paruosto jdaro kimsimas i i§dZiovintas plongsias Zarnas arba
kolageno apvalkalus, ir dZziovinimas.

Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Be privalomos informacijos, numatytos teisés aktuose dél maisto produkty Zenklinimo ir pateikimo, etiketése turi
bati pateikta $i informacija:

— nuorodos pavadinimas ,Afyon Sucugu®;

— gamintojo prekinis pavadinimas ir adresas arba trumpasis pavadinimas ir adresas arba gamintojo registruotas
prekeés zenklas;

— Europos Sgjungos SGN logotipas;

— Sis logotipas:

Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Geografinis regionas, kuriame oficialiai gaminama desra ,Afyon Sucugu®, yra Afjonkarachisaro ilas. Afjonkara-
chisaras yra to paties pavadinimo lygumos pietvakariniame pakrastyje, Egéjo jiiros regiono centrinéje Vakary
Anatolijos dalyje. Geografinés ilo koordinatés yra mazdaug tarp 37° 47'-39° 12’ Siaurés platumos ir 29° 50'-31° 38’
ryty ilgumos. Afjonkarachisaro ilg i§ vakary supa Usako, i3 Siaurés vakary — Kiutachijos, i§ Siaurés — EskiSechyro, i§
ryty — Konijos, i§ pietry¢iy — Ispartos, i§ piety — Burdiro, o i§ pietvakariy — Denizlio ilai. Afjonkarachisaro ilg sudaro
18 rajony: Merkez, Bagmakg, Bayat, Bolvadin, Cay, Cobanlar, Dazkiri, Dinar, Emirdag, Aksamler, Hocalar, Thsaniye,
[scehisar, Kiziloren, Sandikli, Sinanpasa, Suhut, Sultandag:.

RySys su geografine vietove

Desros ,Afyon Sucugu” iSskirtinés savybés priklauso nuo aplinkos salygy ir gamtiniy bei Zmogiskyjy veiksniy.
PaSarai, kuriais Seriami Anatolijos buivolai ir galvijai, priklauso nuo mety laiko — tai dZiovinti dobilai ir $viezi
$vendrai, auginami Slapynése, taip pat gyvuliai ganomi ganyklose, pasiZzyminciose unikalia augmenija. ] gyvuliy
raciong itrauktos aguony sékly i$spaudos prisideda prie iskirtinio desros skonio.
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Zmogiskieji veiksniai

Desra ,Afyon Sucugu“ Afjonkarachisare gaminama jau Simtmecius. Dél klimato ir geografinés padéties Afjonkara-
chisaras yra tinkama vieta galvijams ir Anatolijos buivolams veisti. Sudziuko jdaro ruo$imas, naudojamas receptas,
i8dziovinty galvijy plonyjy Zarny jdarymas sudziuko idaru, fermentacija ir dZiovinimas taikomi iki $iol, o Zinios
perduodamos i§ kartos j karta.

Nuo Vidurinés Azijos laiky turkai gamino sudziuka, kad galéty uzkonservuoti mésg ilgoms kelionéms. Turkai Siuos
metodus atsivezé | Anatolijg ir pradéjo gaminti pagal §j bida.

Naudojamus receptus ir gamybos etapus reikia labai gerai i$manyti. PavyzdZiui, Zarny kimsimo procesas turi daug
niuansy. Zarnas, kurios pries kemsant yra i§mirkomos, kimsti reikia atsargiai, nes jos labai lengvai plysta. Zarnas
reikia prikimsti taip, kad jose nesusidaryty oro burbuliuky. Tose vietose, kur susidaro oro burbuliukai, sparciai auga
pelésis ir dauginasi mikroorganizmai. Desry dziovinimo ir fermentacijos procesui taip pat reikia kruopstumo. Per
greitai sudziovinus arba perdZiovinus desras jos tampa kietos. Todél aplinkos temperatiirg ir drégnj reikia nuolat
kontroliuoti.

Produkto ypatybés

Desra ,Afyon Sucugu“ nuo kity risiy sudziuko skiriasi spalva, tekstiira ir skoniu, nes joje yra Anatolijos buivoly
mésos. Buivoly mésa yra tamsiai raudona, nes turi daugiau pigmento ir maziau tarpraumeniniy riebaly (1-2 proc.
riebaly) nei jautiena (3-4 proc. riebaly). Jos riebalai balti, nes joje néra karoteno. Dél Siy spalvy desra ,Afyon
Sucugu“ i$siskiria tuo, kad perpjovus jos vidus primena mozaika. Ragaujant desrg ,Afyon Sucugu” stipriau juntamas
mésos skonis, nes naudojama maziau prieskoniy nei kity rasiy sudziukui.

Priezastiniai rySiai

Afjonkarachisaras yra vienas i§ Turkijos ily, kuriuose santykinis drégnis ir véjo greitis yra maziausias. Sios sglygos yra
idealios sudziukui dZiovinti. Didelis dienos ir nakties temperatiiry skirtumas yra svarbus kontroliuojant desros
,Afyon Sucugu“ fermentacijg ir dzitivima.

Afjonkarachisaro ilas pasizymi didele augaly jvairove. Zinoma, kad ilo teritorijoje paplite apie 2 000 augaly taksony.
330 i§ $iy augaly Turkijoje yra endeminiai. Afjonkarachisare daugiausia auga Asteraceae, Fabaceae, Lamiaceae,
Caryophyllaceae Verbascum ir Astragalus Seimy augalai. I$ Siy 330 rasiy Sesios rasys (Cota fulvida (Grierson) Holub,
Sultan Babugga; Astragalus=afyonicus (Ponert) Ponert, Afjonkarachisaro kulksné; Polygonum afyonicum Leblebici & Gemici,
Afyon Madimagy; Sideritis akmanii Aytac, Ekici &Donmez, Dag Cayr arba Kuyruk Cayy; Thermopsis turcica Kit Tan, Vural &
Kiigiikadiik, Eber Sarsi arba geltonasis saldymedis; Verbascum afyonense Hub.-Mor, $vendras) Afjonkarachisare yra
endeminés. Dél klimato ir dirvoZemio struktiiros regione taip pat auginama daug kultfriniy augaly Zaliesiems
pasarams (vikiy, dobily, silosiniy kukurfizy ir esparcety).

Be to, Turkija uZima antraja vietg pasaulyje pagal uzZauginamy aguony sékly kiekj — jy uzauginama 12 240 tony, o
auginimui skirtas plotas — 26 501 ha. Remiantis Turkijos statistikos instituto (TUIK) 2022 m. duomenimis, Turkijoje
daugiausia aguony sékly uzauginama Afjonkarachisaro ile — 31,3 proc. regiono ploto skirta aguony auginimui, o
panaudojama 34,9 proc. uzauginto kiekio. Apdorojus aguony séklas likusios i$spaudos naudojamos regiono
mésiniams gyvuliams, visy pirma buivolams, Serti.

Viena i§ svarbiausiy desros ,Afyon Sucugu“ sudedamyjy daliy yra Anatolijos buivoly mésa. Turkijoje veisiami
vietinés veislés buivolai, Zinomi kaip Anatolijos buivolai, yra tikiniai gyvinai, kile i§ VidurZemio jiros buivoly,
upiniy buivoly pogrupio, ir prisitaike prie misy Salies salygy.

Be to, buivolai yra létai judantys gyviinai ir vasaros ménesiais didZiaja dienos dalj praleidzia vandenyje, todél jy mésa
yra minkstesné nei to paties amziaus galvijy mésa. Buivoly mésoje yra maziau tarpraumeniniy riebaly, o dél
raumenyse esancio didesnio pigmento kiekio jy mésa yra raudonesné.
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Desra ,Afyon Sucugu® nuo kity rasiy sudziuko skiriasi tuo, kad jai gaminti naudojama Anatolijos buivoly mésa ir
maziau prieskoniy. Kadangi naudojama maziau prieskoniy, labiau juntamas mésos skonis. Dél Anatolijos buivoly
mésos desra ,Afyon Sucugu“ yra tamsesnés spalvos, nes buivoly mésoje yra maziau riebaly ir daugiau pigmento, o
taukai yra balti; perpjovus desrg ,Afyon Sucugu“ jos vidus primena mozaika dél balty riebaly taskeliy raudonoje
mésoje. Natiiraliu bidu i8valytos ir idZiovintos galvijy Zarnos arba kolageno apvalkalai yra prikemsami ,Afyon
Sucugu“ jdaro. Galvijy Zarnos geriau praleidzia dujas ir drégme nei dirbtiniai apvalkalai, todél sudziukas greitai
isdziasta. Be to, i§dZiovintose Zarnose jdaras suspaudZiamas tvir¢iau. Ragaujant desra ,Afyon Sucugu“ stipriau
juntamas meésos skonis, nes naudojama maziau prieskoniy nei kity rtisiy sudziukui.

Afjonkarachisaro vietos gyventojai desra ,Afyon Sucugu“ dovanoja ir patiekia sveciams, o tai prisidéjo prie desros
L2Afyon Sucugu“ tapimo $io ilo simboliu. I$skirtinis skonis ir sudedamosios dalys, tradiciniai gamybos metodai ir
didelé vietos gyventojy patirtis gaminant §j produktg yra pagrindiniai veiksniai, lemiantys auksta desros ,Afyon
Sucugu“ kokybe. Atsizvelgiant j vartotojy skaiiy ir aukstas pardavimo kainas, desra ,Afyon Sucugu“ yra didele
ekonoming naudg Afjonkarachisarui teikiantis iSteklius.

D¢l Sio produkto svarbos ekonomikai ir gero vardo ile jkurtas Sudziuko muziejus, kuriame pasakojama desros
»Afyon Sucugu“ istorija. Dél ty paciy priezas¢iy desra ,Afyon Sucugu“ buvo daugelio moksliniy tyrimy objektu.
2019 m. UNESCO paskelbé Afjonkarachisarg vienu i$ trijy Turkijos gastronomijos miesty.

Nuoroda j paskelbta specifikacija

2021 m. geguzés 3 d. Turkijos patenty ir prekiy Zenkly biuro oficialus geografinés nuorodos, kilmés vietos nuorodos ir
garantuoto tradicinio gaminio biuletenis Nr. 100, p. 122.
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