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Elnevezés bejegyzése irdnti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek
minGségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének a) pontja alapjin
(C[2025/1044)
E kozzétételt kovetGen barmely tagdllam vagy harmadik orszdg hatdsiga, vagy barmely olyan, harmadik orszdgban
lakohellyel rendelkezd, illetve letelepedett természetes vagy jogi személy, akinek, illetve amelynek ahhoz jogos érdeke

ftizédik, felszolaldst nytjthat be a Bizottsighoz a kozzététel id8pontjatdl szdmitott hdrom hoénapon belil az
(EU) 2024/1143 eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 17. cikkével dsszhangban.

Az 1151/2012/EU rendelet 7. cikkében emlitett termékleirds a foldrajzi drujelzék uniés nyilvdntartdsaban érhetd el.

EGYSEGES DOKUMENTUM
~Afyon Sucugu”
EU-szam: PGI-TR-03215 - 2024.3.19.
OFJ (X) OEM ()

1.  Elnevezés (OEM vagy OFJ)

,Afyon Sucugu”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig

Torok Koztarsasag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa (a XI. mellékletben szerepld felsorolds alapjdn)

1.2. osztaly: Husipari termékek (f6zve, sbzva, fiistolve stb.)
A Kombindlt Némenklatdra szerinti kod

04 — TEJTERMEKEK; MADARTOJAS; TERMESZETES MEZ; MASHOL NEM EMLITETT, ELELMEZESI CELRA
ALKALMAS ALLATI EREDETU TERMEK

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa
Az ,Afyon Sucugu” egy fermentalt hiiskészitmény, amelyet az anatdliai daralt bivalyhtisb6l, marhahusbol, faggytbol,
kiilonboz4 fiiszerekbdl, sobdl és néhny adalékanyagbdl (tartdsitoszerek és antioxidansok) allé keveréknek szaritott
juhbélbe vagy kollagén burkolatba valé szoros betoltésével dllitanak el6. A termék hdkezelésnek vethetd ald az

élelmiszer-biztonsag tovabbi biztositdsa érdekében. Vagasi feliilete mozaikos megjelenésd.

Az ,Afyon Sucugu” dsszetétele:

— Osszes hiistartalom: legaldbb 70 %
— Vizibivalybdl: legaldbb 10,5 %
— Szarvasmarhdbdl legfeljebb 60 %

— Faggyu: legfeljebb 22,5 %

(") Az Eurdpai Parlament és a Tandcs (EU) 2024/1143 rendelete (2024. dprilis 11.) a borokra, a szeszes italokra és a mez&gazdasagi
termékekre vonatkozé foldrajzi drujelz6krdl, valamint a hagyomdnyos kilonleges termékekrsl és a mezSgazdasdgi termékek
mindségére utalé vélaszthat6 kifejezésekrdl, az 1308/2013/EU, az (EU) 2019/787 és az (EU) 2019/1753 rendelet médositdsardl,
tovabbd az 1151/2012/EU rendelet hatalyon kiviil helyezésér6l (HL L, 2024/1143, 2024.4.23., ELL: http://data.europa.eu/elifreg/
2024/1143/oj?locale=hu).
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— Fiiszerek | adalékanyagok: legfeljebb 7,5 %
— Sétartalom: legfeljebb 2,0 %
—  Orolt pirospaprika (csipds): legfeljebb 0,8 %
—  Orolt pirospaprika (édes): legfeljebb 0,8 %
— Komény: legfeljebb 1,0 %
— Fokhagyma legfeljebb 3-5 %
— Cukor legfeljebb 0,6 %
—  Orolt feketebors: legfeljebb 0,5 %
—  Szegftibors: legfeljebb 0,3 %
—  Gyombér: legfeljebb 0,1 %
— Stabilizdtorok: legfeljebb 0,325 %
— Tartositdszerek: legfeljebb 0,015 %
— Antioxiddnsok: legfeljebb 0,04 %

— pH-érték: legaldbb 5,40

A fogyasztasra kész ,Afyon Sucugu” osszetétele a kovetkezd.

— Az Osszes huasfehérje tomegszazalékban kifejezett értéke legalabb 16 %,

— A kollagén mennyisége az osszes hiisfehérje tomegszdzalékdban kifejezve legfeljebb 20 %,
— A nedvességtartalomnak a husfehérje teljes mennyiségéhez viszonyitott ardnya 2,5 alatt van,
— A zsirtartalomnak a hisfehérje teljes mennyiségéhez viszonyitott ardnya 2,5 alatt van,

— A maximalis pH-érték 5,4.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

Az ,Afyon Sucugu” jellemzdihez hozzdjaruld egyik tényez$ az anatdliai bivalyok takarmdnyozasi rendszere. Az
anatoliai bivalyokat az évszaknak megfelel6en takarmanyozzak szdraz loherével és a vizes élGhelyeken termd, ,frig”
néven ismert friss ndddal, és egyedi névényvildggal rendelkezs legelSkon legeltetik. Kedvezdtlen éghajlati és
foldrajzi jellemz6i miatt Afyonkarahisar legel6i egyeduldlld novényviliggal rendelkeznek. Afyonkarahisar
novényvildga 110 csaladba tartozé 1 800 fajbdl és alfajbdl dll. Ezenkiviil Afyonkarahisarban 234 endemikus faj él.
Ennél is fontosabb, hogy az ,Afyon Sucugu” egyedi izéhez hozzdjérul a hishaszni dllatok takarmdnyadagjanak
részét képez6 makpogacsa (amelyet a helyiek ,haskes”-ként ismernek). A telitetlen zsirsavakban gazdag méakpogacsa
hozzédjarul a termék jellegzetes ,husizhez”.

Nincs korldtozds arra vonatkozdan, hogy az ,Afyon Sucugu” termékben milyen egyéb szarvasmarhafajtahisa
haszndlhaté fel. Az ,Afyon Sucugu” elGdllitdsira szant szarvasmarhdkat Afyonkarahisar tartomanyban és
Torokorszdg mds régidiban tenyésztik. Ha azonban mds régidkbdl szdrmazd szarvasmarhdkat szallitanak
Afyonkarahisar tartomdnyba, a szarvasmarhdkat érkezésiiktd] kezdve — évszaktdl fiiggetleniil — legaldbb hdrom
hénapig Afyonkarahisarban kell takarmédnyozni; az anatdliai bivalyok esetében szintén a fent leirt takarmanyozési
rendet kell alkalmazni.

Husforrasként azokat a hishaszni édllatokat haszndljdk, amelyek elérték a vagdsi tomeget (2—4 évesek).
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Az eldallitds azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Valamennyi mdveletet a 4. cikkben meghatdrozott foldrajzi terilleten kell elvégezni. Az ,Afyon Sucugu”
elGallitdsahoz az anatéliai bivalyokat az afyonkarahisari feltételeknek megfelelGen kell takarmdnyozni. Kiilonosen az
anatdliai bivalyok takarmanyozdsa esetében a régidban el@allitott makpogdcsdnak a takarmanyadag részét kell
képeznie. Ezenkivil a meghatdrozott foldrajzi teriileten belil kell végezni a sujuk el6dllitasdt, a hasitott test
daraboldsdt, a husdardléban val6 dardldsat, a fiiszerek és adalékanyagok hozzdaddsdt, az erjesztést, a szdritott
vékonybélbe vagy kollagénbélbe valé toltést, valamint a szaritast.

A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozd egyedi szabdlyok

Az élelmiszerek cimkézésérdl és kiszerelésérdl sz016 jogszabdlyban eldirt kotelezs informacidkon feliil a cimkén a
kovetkezdket kell feltiintetni:

— az ,Afyon Sucugu” elnevezés,
— a gyart6 kereskedelmi neve és cime, vagy roviditett neve és cime, vagy bejegyzett védjegye,
— az Eurdpai Unié ,,OF)” logéja,

— az aldbbi logo:

A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa

Az ,Afyon Sucugu” hivatalos el@allitdsinak foldrajzi régi6ja Afyonkarahisar tartomdny. Afyonkarahisar az égei-
tengeri régi6 kozép-nyugat-anatdliai részén taldlhaté az azonos nevi siksdg délnyugati szélén. A tartomdny foldrajzi
helye megkozelitSleg az északi szélességi 37° 47'-39° 12’ és a keleti hosszasdgi 29°50'-31°38" kozott van.
Afyonkarahisar tartomdnyt nyugaton Usak, északnyugaton Kiitahya, északon Eskisehir, keleten Konya, délkeleten
Isparta, délen Burdur és délnyugaton Denizli hatdrolja. Afyonkarahisar tartomdny 18 korzetbdl all: Merkez,
Basmakgi, Bayat, Bolvadin, Cay, Cobanlar, Dazkiri, Dinar, Emirdag, Aksamler, Hocalar, Thsaniye, Iscehisar, Kiziléren,
Sandikly, Sinanpaga, Suhut és Sultandag.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

Az ,Afyon Sucufu” sajatossdgai a kornyezeti feltételektdl, valamint a természeti és emberi tényezSktd] fiiggenek. Az
anatdliai bivalyokat és szarvasmarhdkat az évszaknak megfelel6en takarmanyozzdk szdraz 16herével és a vizes
él6helyeken termd friss ndddal, és egyedi novényvildggal rendelkezd legel6kon legeltetik. Az dllatok takarmdnya-
dagjanak részét képez6 makpogdcsa hozzdjirul a termék egyedi izéhez.
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Emberi tényezdk

Az ,Afyon Sucugu” eléallitisit mar évszazadok 6ta folytatjdk Afyonkarahisar tartomanyban. Eghajlati és foldrajzi
jellemz6i miatt Afyonkarahisar alkalmas szarvasmarhdk és anatoliai bivalyok tenyésztésre. A sujuk elkészitése, a
felhasznalt recept, a sujuk szdritott vékonybélbe toltése, az erjesztés és a szdritds a mai napig fennmaradt, és az
ismeretek nemzedékrsl nemzedékre 6rokldtek.

A torokok a sujukot a hiis hosszi utakon torténd tartdsitdsa céljabol allitottdk el6, és ezt a mddszert a kozép-dzsiai
idgszak ota haszndljak. A torokok ezeket a technikdkat Anatdlidban is meghonositottdk, és 6k kezdték el itt
alkalmazni ezt az elédllitdsi modszert.

A felhaszndlt receptek és az elGallitasi 1épések szakértelmet igényelnek. Példdul a belek toltése is egy nagyon kényes
folyamat. A toltés el6tt bedztatott beleket 6vatosan kell kezelni, mivel nagyon gyorsan kiszakadhatnak. A toltés
sordn a beleket a lehetd legszorosabbra kell tolteni. Azokon a helyeken, ahol levegé marad a bélben, gyorsan
kialakul a penészedés vagy mikrobioldgiai romlds. A kolbdsz szdritdsa és erjesztése szintén nagy gondossigot
igényl8 folyamatok. A kolbdsz gyors és talzott szdritdsa a termék keménnyé valdsit okozza. Ezért a kornyezeti
hémérséklet és a paratartalom paramétereit folyamatosan ellendrizni kell.

A termék sajdtossagai

Az ,Afyon Sucugu” szine, dllaga és ize az anatoliai bivalyhiis felhasznaldsa miatt kiilonbozik a tobbi sujuk terméktdl.
A bivalyhts sotétvoros, mivel tobb szinanyaggal és kevesebb izomkozi zsirral (1-2 % zsir) rendelkezik, mint a
marhahis (3-4 % zsir). Zsirja fehér, mert nem tartalmaz karotint. Ezek a szinbeli eltérések azt eredményezik, hogy
az ,Afyon Sucuk” véagasi felillete sajatos mozaikos megjelenésti. Az ,Afyon Sucugu” hisize domindnsabb, mivel
ehhez a termékhez a tobbi sujuk tipushoz képest kevesebb fliszert hasznédlnak.

Okozati Osszefiiggés

Afyonkarahisar Torokorszag egyik olyan tartomanya, ahol a legalacsonyabb a relativ paratartalom és a szélsebesség.
Ezek idedlis kornyezeti feltételeket teremtenek a sujuk szdritdsdhoz. Az ,Afyon Sucugu” erjesztésének és szdritdsanak
kontrollalasdban jelentds szerepet jatszik, hogy a nappali és éjszakai h6mérsékletek kozott nagy a killonbség.

Afyon tartomdny novényvilaga rendkiviil védltozatos. Koztudott, hogy mintegy 2 000 rendszertani egységbe sorolt
noévény €l a tartomdnyi hatdrokon beliil. E novények koziil 330 endemikus faj Torokorszdgban. Afyonkarahisarban
az Gszirbzsafélék, a pillangdsvirdgiak, az drvacsaldnfélék és a szegfiifélék novénycsalddja és a kinai cstidfd fajok a
leggyakoribbak. E 330 faj koziil hat faj (Cota fulvida [Grierson] Holub, Sultan Babugga; Astragalusxafyonicus
[Ponert] Ponert, Afyon milkvetch; Polygonum afyonicum Leblebici & Gemici, Afyon Madimagy; Sideritis akmanii
Aytac, Ekici & Donmez, Dag Cay1 vagy Kuyruk Cays; Thermopsis turcica Kit Tan, Vural & Kiigiikodiik, Eber Sarist
vagy sarga édesgyokér; Verbascum afyonense Hub.-Mor, Cow’s Tail) endémids faj Afyonkarahisarban. Emellett a
régié éghajlata és talajszerkezete jelent6s mennyiségli takarmdnynovény (takarmanybiikkony, ldhere,
szildzskukorica és baltacim) termesztését is elGsegiti.

Ezenkivill Torokorszdg a maktermesztés terén a mdsodik helyen &ll a viligon, 12240 tonna termeléssel és
26 501 hektar termdteriilettel. A Torok Statisztikai Intézet (TUIK) 2022. évi adatai szerint Afyonkarahisar az a
tartomdny, ahol Torokorszdgban a legtobb makot termesztik, mivel a tartomdny teriiletének 31,3 %-dban
termesztenek mdkot, és az orszdg termelésének 34,9 %-dt itt termesztik. A médk feldolgozdsa utdn visszamaradd
pépet hashaszn éllatok, kiilonosen bivalyok takarmdnyozésara hasznéljdk a régidban.

Az ,Afyon Sucugu” egyik legfontosabb jellemzdje az anatdliai bivalyhus. A Torokorszagban tenyésztett és anatdliai
bivaly néven ismert 8shonos fajta a mediterran bivalyokbdl, a hdzi vizibivalyok alcsoportjabdl szarmazd, orszagunk
koriilményeihez alkalmazkodott haszonallat.

Ezenkiviil, mivel a bivalyok lassan mozg6 éllatok, és a nydri hénapokban a nap nagy részét a vizben toltik, hisuk
puhdbb, mint az azonos kort szarvasmarhdké. A bivalyhiis az izmok magas pigmentdcidja miatt kevesebb
izomkozi zsirt és tobb voros hist tartalmaz.
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Az ,Afyon Sucugu” abban kiilonbozik a tobbi sujuk terméktél, hogy elgallitdsdhoz anatéliai bivalyhtist és kevesebb
ftiszert hasznalnak. A kevesebb fdszer hasznélata jobban kiemeli a hus izét. A felhasznalt anatéliai bivalyhtis miatt
az ,Afyon Sucugu” s6tétebb, mivel a bivalyhds kevesebb zsirt és tobb szinanyagot tartalmaz, faggytja pedig fehér;
az ,Afyon Sucugu” vigési feliilete a voros his szerkezetében 1év6 fehér zsirrészecskéknek koszonhetden mozaikos
hatést kelt. Az ,Afyon Sucugu”-t természetes modon tisztitott, szdritott szarvasmarhabélbe vagy kollagénburokba
toltik. A marhabél gdz- és nedvességatereszt§ képessége magasabb, mint a mtibeleké, aminek kovetkeztében a sujuk
gyorsan szdrad. Ezenkiviil a szdritott bél szorosabban tartja a sujuk hasat. Az ,Afyon Sucugu” hisize domindnsabb,
mivel ehhez a termékhez a tobbi sujuk tipushoz képest kevesebb fliszert haszndlnak.

Afyonkarahisarban a helyi lakosok az ,Afyon Sucugu”-t ajindékként adjik, illetve vendégeknek szolgdljdk fel, ami
segitett abban, hogy az ,Afyon Sucugu” a korzet szimbéluméva véljon. Egyedildlls ize és Osszetevdi, a
hagyomanyos el&éllitdsi technikak, valamint a helyi lakossdgnak a termék eldallitdsdval kapcsolatos széles kord
tapasztalata az ,Afyon Sucugu” mindségi termékké vélasanak {6 tényez8i. Az ,Afyon Sucugu” elGallitasa jelentSs
gazdasigi er6forrst jelent Afyonkarahisar szdmadra, figyelembe véve a fogyasztok szamdt és a magas értékesitési
drakat.

Gazdasagi jelent8sége és hirneve miatt a tartomdnyban van egy Sucuk Mazeum, amely az ,Afyon Sucugu” torténetét
mutatja be. Ugyanezen okokbdl az ,Afyon Sucugu’-val szdmos tudomdnyos tanulmény foglalkozott. Az UNESCO
2019-ben Afyonkarahisart Térokorszdg hdrom gasztrondmiai varosa egyikének nyilvanitotta.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

Hivatalos foldrajzi jelzés, eredetmegjelolés és hagyomanyos kiilonleges termék — A Torok Szabadalmi és Védjegyhivatal
100. sz. Kozleménye, 2021. méjus 3., 122. o.
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