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Offentliggorelse af en meddelelse om godkendelse af en standardandring af produktspecifikationen
for en betegnelse i vinsektoren i henhold til artikel 17, stk. 2 og 3, i Kommissionens delegerede
forordning (EU) 2019/33

(C/2025[296)

Denne meddelelse offentliggeres i overensstemmelse med artikel 17, stk. 5, i Kommissionens delegerede forordning
(EU) 2019/33 ().

MEDDELELSE OM GODKENDELSE AF EN STANDARD ANDRING
»Cebreros«
PDO-ES-02348-AMO02
Meddelelsesdato: 10. oktober 2024

BESKRIVELSE AF OG BEGRUNDELSE FOR DEN GODKENDTE A£NDRING

1. ZENDRING AF VISSE ANALYTISKE PARAMETRE
Beskrivelse

— Det minimale virkelige alkoholindhold er blevet sat ned fra 12 % til 11,5 % i hvidvine og rosévine og fra 13 % til
12,5 % i redvine.

— Det minimale totale syreindhold (udtrykt i vinsyre) er blevet sat ned fra 4 til 3,5 gram pr. liter i hvidvine, fra 4,5
til 4 gram pr. liter i redvine og rosévine og fra 4 til 3,5 gram pr. liter i lagrede redvine og rosévine.

Denne @ndring bergrer punkt 2, litra a), i produktspecifikationen og punkt 4 i enhedsdokumentet.

Der er tale om en standardendring, da den ikke udger nogen af de endringer, der er omhandlet i artikel 24, stk. 3, i
Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) 20241143 om geografiske betegnelser.

Begrundelse

De gamle vinstokke, der er karakteristiske for omrddet, har en tendens til at give drueklaser med en sterre
koncentration af sukker, hvilket igen giver et hgjere alkoholindhold. I modsetning hertil bliver de unge vinstokke i
omradets vinmarker plantet i en sterre hejde og i keligere omrader. De vil give druer med et lavere sukkerindhold
og sdledes vine med et lavere alkoholindhold.

Det lavere minimale totale syreindhold skyldes hovedsagelig @ndringer i miljebetingelserne som felge af de senere
ars hejere gennemsnitstemperaturer. En yderligere faktor er den manglende nedber, som har medfert et generelt
fald i syreindholdet i alle druesorter.

2. REDUKTION AF DRUERNES MINIMINALE POTENTIELLE ALKOHOLINDHOLD

Beskrivelse

Druernes minimale potentielle alkoholindhold er blevet sat ned fra 12 % til 11,5 % for redvine og fra 11 % til 10,5 %
for hvidvine.

Denne @ndring bergrer punkt 3, litra b), nr. 1, i produktspecifikationen og punkt 5.1 i enhedsdokumentet.

Der er tale om en standardeendring, da den ikke udger nogen af de eendringer, der er omhandlet i artikel 24, stk. 3, i
Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) 20241143 om geografiske betegnelser.
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Begrundelse

De gamle vinstokke, der er karakteristiske for omrddet, har en tendens til at give drueklaser med en sterre
koncentration af sukker, hvilket igen giver et hgjere alkoholindhold. I modsztning hertil bliver de unge vinstokke i
omradets vinmarker plantet i en storre hgjde og i keligere omrader. De vil give druer med et lavere sukkerindhold
og sdledes vine med et lavere alkoholindhold.

FOROGELSE AF DET MAKSIMALE UDBYTTE AF DRUERNE PR. HEKTAR

Beskrivelse

Det tilladte maksimale udbytte for den beskyttede oprindelsesbetegnelse Cebreros er blevet sat op fra 6 000 til
8 000 kg pr. hektar.

Punkt 5.1 i produktspecifikationen og punkt 5.2 i enhedsdokumentet er blevet aendret.

Der er tale om en standardandring, da den ikke udger nogen af de @ndringer, der er omhandlet i artikel 24, stk. 3, i
Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) 2024/1143 om geografiske betegnelser.

Begrundelse

Omstaendighederne for vindyrkningsarealerne med den beskyttede oprindelsesbetegnelse Cebreros har endret sig i
de senere dr. Den forste produktspecifikation blev udarbejdet pa et tidspunkt, hvor vindyrkningsarealerne i omréadet
havde veeret i tilbagegang i flere dr. De fleste af dem var stort set uberorte, og derfor var udbyttet lavt. I de senere dr er
der gradvist gjort en sterre indsats med plojning, gedskning osv. Som felge heraf har der vaeret en betydelig stigning
i udbyttet pd et stort antal parceller.

Desuden betyder nyregistrerede vindyrkningsarealer i omrader med hgj beplantningstathed, at udbyttet er hgjere.
Endelig fremgdr det af registrene fra regeringen i den selvstyrende region Castilla y Ledn, at der i de seneste tre ar er
blevet ansggt om plantning eller registrering af 82,5 ha nye vindyrkningsarealer. De unge vinstokke giver hgjere

udbytter end de gamle vinstokke.

I omrédet for den beskyttede oprindelsesbetegnelse Cebreros praktiseres der vindyrkning uden kunstvanding. Det
betyder, at stigningen i udbyttet ikke gér ud over kvaliteten, da det er et udbytte, som planten producerer naturligt.

ZAndringen tager saledes sigte pd en tilpasning til den nye virkelighed pa vindyrkningsarealerne i omrédet for den
beskyttede oprindelsesbetegnelse Cebreros.

ZNDRING AF BESTEMMELSERNE OM M ARKNING
Beskrivelse

— Der er indfert en ny benavnelse i markningen, nemlig »vino de parcela« (vin fra en bestemt parcel), samt regler
for dens anvendelse.

— I fire eksisterende mindre geografiske enheder (»Sierra de Gredose, »Valle del Alberches, »Valle del Tiétar« og
»Valle de Iruelas«) er kravet om, at 85 % af de anvendte druer skal komme fra disse geografiske enheder, blevet
forhgjet til 100 %.

— Ide eksisterende mindre geografiske enheder, som var kommuner opfert i punkt 5 i produktspecifikationen, og
som skal markes med benavnelsen »Vino de Pueblo« (landsbyvin), er kravet om, at 85 % af de anvendte druer
skal komme fra disse geografiske enheder, blevet forhgjet til 100 %.

— Nye mindre geografiske enheder er blevet udpeget og afgraenset. Der er tale om »parajes« (landlige lokaliteter)
med navne, der kan anvendes med benzvnelsen »Vino de Paraje¢, forudsat at 100 % af de anvendte druer
kommer fra den pageldende »parajec.

Denne andring bergrer punkt 8, litra b), nr. 3, 1 produktspecifikationen og punkt 9 i enhedsdokumentet.

Der er tale om en standardeendring, da den ikke udger nogen af de eendringer, der er omhandlet i artikel 24, stk. 3, i
Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) 20241143 om geografiske betegnelser.
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3.1.

Begrundelse

Forbrugerne er i stigende grad interesseret i at vide mere om oprindelsen af de vine, de drikker, og producenterne
gnsker at angive disse supplerende oplysninger pd etiketten for at fremhave betydningen af landsbyer og
geografiske enheder, som har en lang tradition for produktion af kvalitetsdruer. Forbrugerne har ogsd adgang til
ngjagtige oplysninger pa etiketten, og det er derfor ngdvendigt at regulere betingelserne for anvendelsen af disse
betegnelser.

De vine, der er medtaget i disse kategorier, skal vaere af hgj kvalitet og have den obligatoriske sporbarhed, som sikrer,
at de kommer fra de steder, der er angivet pa etiketten. Dette vil @ge udvalget af vine med den beskyttede oprindelses-
betegnelse Cebreros og styrke dens omdemme i eksperternes og forbrugernes gjne.

ENHEDSDOKUMENT

Produktets betegnelse

Cebreros

Type geografisk betegnelse

BOB - beskyttet oprindelsesbetegnelse

Kategorier af vinavlsprodukter

1. Vin

Kode i den kombinerede nomenklatur
— 22 - DRIKKEVARER, ETHANOL (ETHYLALKOHOL) OG EDDIKE

2204 - Vin af friske druer, herunder vin tilsat alkohol; druemost, undtagen druemost henherende under
pos. 2009

Beskrivelse af vinen/vinene
1. Hvidvine

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Hvidvinenes farve gdr fra strdfarvet til gyldengul. De er klare og lyse med frugtagtige aromaer og har en aromatisk,
afbalanceret og bled smag. Hvis vinene er lagret pa fade, kan de have mere gyldne nuancer, og deres frugtagtige
aromaer vil vaere mere modne, og de er mere fyldige i munden.

* Maksimalt indhold af flygtige syrer for vine, der er over et ar gamle: 16,67 meq/l op til 10 %, som stiger med
1 meq/l for hver alkoholprocent over 10 %. Vinene kan overstige de granser, der er fastsat i punkt 1 i del C i bilag
I til Kommissionens forordning (EU) 2019/934, forudsat at de opfylder betingelserne i punkt 3 i dette bilag.

* Minimalt totalt syreindhold for vine, der er lagret i mere end 6 maneder: 3,5 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
(46,67 meq/l).

* De analytiske parametre, der ikke er fastsat i dette dokument, skal opfylde de gzldende regler.

Generelle analytiske kendetegn
— Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): —

— Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 11,5
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— Minimalt totalt syreindhold: 3,5 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
— Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): 13,33

— Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): 160

2. Rosévine

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Rosévinene er klare og lyse med en farve, der gér fra lys pink til jordbaer- eller hindbaerfarvet. De har typisk noter af
rade og/eller sorte frugter og en moderat struktur i munden. Hvis de er lagret pé fade, kan de have en mere orange
nuance, de frugtagtige noter er mindre intense, og i baggrunden optrader noter af tra.

* Maksimalt indhold af flygtige syrer for vine, der er over et dr gamle: 16,67 meq/l op til 10 %, som stiger med
1 meq/l for hver alkoholprocent over 10 %. Vinene kan overstige de graenser, der er fastsat i punkt 1 i del C i bilag
[ til Kommissionens forordning (EU) 2019/934, forudsat at de opfylder betingelserne i punkt 3 i dette bilag.

* Minimalt totalt syreindhold for vine, der er lagret i mere end 12 méneder: 3,5 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
(46,67 meq/l).

* De analytiske parametre, der ikke er fastsat i dette dokument, skal opfylde de gaeldende regler.

Generelle analytiske kendetegn

— Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): —

— Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 11,5

— Minimalt totalt syreindhold: 4 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
— Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): 13,33

— Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): 160

3. Rodvine

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Redvinene er klare i farven med kirsebarrade toner og strejf af lilla. De har typisk noter af rede og/eller sorte frugter
og syrlighed og en afbalanceret struktur, som giver dem finesse og elegance. Hvis de er lagret pé fade, bevarer de
deres frugtagtige smag og noterne af tree, og de bliver bledere og fir en leengerevarende smag samt teglrede nuancer.

* Maksimalt indhold af flygtige syrer for vine, der er over et dr gamle: 16,67 meq/l op til 10 %, som stiger med
1 meq/l for hver alkoholprocent over 10 %. Vinene kan overstige de graenser, der er fastsat i punkt 1 i del C i bilag
I til Kommissionens forordning (EU) 2019/934, forudsat at de opfylder betingelserne i punkt 3 i dette bilag.

* Minimalt totalt syreindhold for vine, der er lagret i mere end 12 méneder: 3,5 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
(46,67 meq/l).

* De analytiske parametre, der ikke er fastsat i dette dokument, skal opfylde de gzldende regler.

Generelle analytiske kendetegn
— Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): —

— Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 12,5
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— Minimalt totalt syreindhold: 4 gram pr. liter udtrykt i vinsyre
— Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): 13,33

— Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): 150

5. Vinfremstillingsmetoder

5.1.  Vesentlige onologiske fremgangsmdder

1.
Dyrkningsmetode

— Plantning, udfyldning af huller, podning pd voksestedet og genpodning mé udelukkende ske med godkendte
sorter.

— Nyplantning ma kun ske med de primére druesorter: Garnacha Tinta og Albillo Real.

Vinplanterne opbindes pé felgende méder:
— Traditionel gobelet og dens varianter

— Pd espalier: for vindyrkningsarealer, hvor der anvendes opbinding.

2.

Sarlig enologisk fremgangsmade
Druernes minimale potentielle alkoholindhold: 11,5 % (rede sorter) og 10,5 % (hvide sorter).

Der mé kun anvendes tanke og beholdere, der ikke kontaminerer vinen, og som er lovlige efter den galdende
lovgivning.

Maksimalt udvindingsudbytte: 70 liter pr. 100 kg druer.
Lagringsforhold:

— For vine med benzvnelsen JFERMENTADO EN BARRICA« (gzret pad fad) skal der anvendes egetraesfade til bdde
garing og lagring pé barmen.

— Den efterfolgende lagring skal foregd pé egetrasfade.

— Lagringsperioden begynder fra den 1. november i hostaret.

3.
Relevante begransninger for vinfremstilling
— Hvidvinene fremstilles udelukkende af druesorten Albillo Real.

— Mindst 95 % af de druer, der anvendes til fremstilling af rosévine og redvine, skal vere af sorten Garnacha Tinta.

Hvad angdr udtrekningen af druemost, er det forbudt at anvende hgjhastighedscentrifuger og kontinuerlige
vinpressere.

5.2.  Maksimale udbytter

1.

8 000 kg druer pr. hektar

2.

56 hektoliter pr. hektar
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8.1.

Afgrenset geografisk omride

De relevante kommuner er anfert nedenfor og er alle beliggende i provinsen Avila: La Adrada, El Barraco,
Burgohondo, Casavieja, Casillas, Cebreros, Cuevas del Valle, Fresnedilla, Gavilanes, Herradén de Pinares, Higuera de
las Duefias, El Hoyo de Pinares, Lanzahita, Mijares, Mombeltrdn, Navahondilla, Navalmoral, Navaluenga,
Navarredondilla, Navarrevisca, Navatalgordo, Pedro Bernardo, Piedralaves, San Bartolomé de Pinares, San Esteban
del Valle, San Juan de la Nava, San Juan del Molinillo, Santa Cruz de Pinares, Santa Cruz del Valle, Santa Marfa del
Tiétar, Serranillos, Sotillo de la Adrada, El Tiemblo, Villanueva de Avila og Villarejo del Valle.

Druesort(ER)

ALBILLO REAL
GARNACHA TINTA
GARNACHA TINTORERA

TEMPRANILLO

Tilknytning til det geografiske omride

Naturlige og menneskelige faktorer

Naturlige faktorer

Det omrdde, der skal beskyttes, ligger i bjergomradet Central Sistema Ibérico mellem Alberche- og Tiétar-floderne,
som er bifloder til Tagus. Den estlige del af Sierra de Gredos-bjergene adskiller de to flodbakkener. Granitholdige
materialer er dominerende i omradet.

I Alberchebakkenet er terraenet meget ujevnt, men uden stejle skraninger. Det brydes af stejle bakker af en anselig
hgjde. Vinmarkerne er primart placeret pd sydvendte bjergskrininger i venstre side af dalen. De ligger
i 800-1 000 meters hejde, skent nogle parceller kan ligge i over 1 000 meters hojde. Tiétarbakkenet ligger lavere,
men er kendetegnet ved kraftige stigninger ved flodens udspring.

Jorden er leret, sandet og en anelse syreholdig med granitholdige grundfjelde og meget lidt organisk materiale. Der
findes et mindre skiferholdigt omrdde, hvor jorden primert bestdr af ler og sand. Ifslge FAO-klassificeringen er
jorden primert cambisol. Dystric cambisols og humic cambisols udger hovedparten af jordarterne i vinmarkerne.

Klimaet er middelhavsklima med indvirkning af fastlandsklimaet. Vintrene er forholdsvis korte og ikke ret kolde.
Somrene er lange, varme og terre. Den drlige gennemsnitstemperatur i vindyrkningsomrédet (Sierra de Gredos er
karakteriseret ved et bjergklima) ligger mellem 12 og 15 °C, og nedbersmangden ligger mellem 400 og 800 mm
om dret. Der er 215 frostfrie dage om dret. Generelt kan det siges, at klimaet er lunere og mere regnfuldt end i de
gvrige omrader i regionen, hvor de beskyttede oprindelsesbetegnelser omkring Dourofloden er beliggende.

Menneskelige faktorer

Mennesket har i flere drhundreder udvalgt de bedste jorder til dyrkning af vin ved at valge de bedst egnede, syd-
sydestvendte omrader. Det skal bemzrkes, at nogle af parcellerne ligger i over 1 000 meters hgjde.

Garnacha Tinta og Albillo Real er de primeaere vinsorter, der anvendes til vinfremstilling. I historiens lgb er det flere
gange blevet omtalt, hvor velegnede disse sorter er til dyrkning i omréddet. Skent sorterne ogsd dyrkes i andre
omrdder, giver de serlige jordbunds- og klimaforhold de beskyttede vine nogle helt swrlige egenskaber.

Vinmarkerne i det afgrensede omrade er meget gamle: 94 % af stokkene er over 50 dr gamle, og 37 % er over 80 ar
gamle. Det betyder, at produktionsmangden er lille, men af hgj kvalitet.
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8.2.

8.3.

Beplantningen i omrédet er kendetegnet ved gode pladsforhold, typisk over 2,5 x 2,5 meter. Beplantningstetheden er

pa

1 600 vinstokke pr. ha, hvilket egner sig godt til den lave og ujevnt fordelte regnmaengde og en jordbund med et
meget lille indhold af organisk materiale.

Produktets egenskaber

Vinene i det afgrensede omride kan opdeles i: hvidvine, rosévine, radvine, unge vine og modne vine. De har alle
folgende egenskaber til feelles som folge af vakstbetingelserne (terroir):

Haoijt alkoholindhold.
Hoijt og afbalanceret vinsyreindhold.
Lang holdbarhed, og serligt redvinene modner godt.

Vinene er afbalancerede, blade og elegante i munden og meget livlige.

Sammenhaeng

Vinenes sarprag beror primeart pa det geografiske miljg. Som navnt ovenfor er omradet afgranset af to bjergkader
og to floder, som begge herer til Tagusbakkenet. Vinmarkerne er primert beliggende pé sydvendte bjergskraninger i
venstre side af dalen. De sarlige egenskaber ved omrédets jordbund, geologiske traek og klima gor det til et helt
sarligt og enestdende vindyrkningsomrade. Samtidig gor den menneskelige viden om udvelgelse af de bedst egnede
sorter og den bedste dyrkningsmetode det muligt at producere et helt sarligt og saregent produkt. De vigtigste
forhold, der péaviser denne sammenhzng, er:

Den sandede jord med granitholdigt grundfjeld giver vinene finesse og elegance i munden.

I modsetning til de omkringliggende omréder har det beskyttede omrade et mere moderat mikroklima end
resten af Castilla y Ledn. Det er keligere end omrdderne mod syd og est og har sine egne markante trek.
Manglen pd regn om sommeren og i begyndelsen af efterdret medvirker til, at druehesten er sund og af hej
kvalitet.

Vinmarkerne er hejt beliggende, idet nogle af markerne ligger over 1 000 meter over havoverfladen. Druernes
syreindhold er derfor meget passende og giver vinene en sarlig friskhed og livlighed.

Druesorterne bidrager ogsa til vinenes serprag. Vinbenderne har i drhundreder valgt de sorter, der egner sig
bedst til dyrkning i omradet: Garnacha Tinta og Albillo Real, som danner basen for vinene og giver dem deres
sarlige egenskaber. Garnacha Tinta giver vine med et hgjt alkoholindhold, som pd grund af markernes haje
beliggenhed og klimaet stadig er friske i munden. Albillo Real er typisk for egnen og adskiller sig fra Albillo
Mayor, som typisk dyrkes i andre dele af Castilla y Leén. Druen giver komplekse, fyldige og levende vine, som
er yderst velegnede til lagring pa fade.

Den traditionelle beplantningstaethed resulterer sammen med den lave nedbersmangde og manglen pa organisk
materiale i jorden i et meget lavt udbytte. Det er en af rsagerne til druernes meget hgje kvalitet set ud fra sével et
produktionsmassigt perspektiv som i henseende til polyphenolniveauet. De har nogle afbalancerede analytiske
parametre og modner serlig godt.

Vinmarkerne er meget gamle: 94 % af stokkene er over 50 dr gamle, og 37 % er over 80 dr gamle. Kombineret
med fornaevnte egenskaber betyder det, at vinene er serlig velegnede til lagring.

Samlet set giver de ovennevnte omstendigheder druer, der modner meget godt, hvilket betyder, at der kan
produceres vine med et hgjt alkoholindhold: mindst 12° for hvidvine og rosévine og 13° for redvine. De har
samtidig et hejt syreindhold: et totalt syreindhold pd mindst 4,5 gram pr. liter udtrykt i vinsyre. Disse dobbelte
egenskaber, dvs. et hgjt alkohol- og syreindhold, giver Cebreros-vinene deres helt sarlige balance.
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Vinene fra det beskyttede omréde adskiller sig fra vine fra de omkringliggende omrdder, serligt vinene fra
Dourodalen, ved den typiske balance mellem alkohol og syrlighed, og deres struktur er mere markeret uden at vare
overdrevet, hvilket gor vinene meget elegante.

Andre vigtige betingelser (emballering, meerkning, andre krav)

Retlig ramme:

National lovgivning

Type supplerende betingelse:

Emballering i det afgraensede geografiske omréade
Beskrivelse af betingelsen:

Vinfremstillingsprocessen omfatter aftapning og foradling af vinene. De organoleptiske og fysisk-kemiske
egenskaber, der er beskrevet i produktspecifikationen, kan siledes kun garanteres, hvis alle trin i hdndteringen af
vinen finder sted i produktionsomradet. Aftapningen af de vine, der er omfattet af den beskyttede oprindelsesbe-
tegnelse Cebreros, er en af de faktorer, der er afgerende for at opnéd de egenskaber, som er fastsat i produktspecifi-
kationen For at garantere kvaliteten og oprindelsen og sikre kontrol med processen skal aftapningen derfor
foretages i vinlagrene i aftapningsanlag, der er beliggende i produktionsomrédet.

Retlig ramme:

National lovgivning

Type supplerende betingelse:

Supplerende bestemmelser vedrerende markning
Beskrivelse af betingelsen:

Den geografiske betegnelse »Cebreros« og benavnelserne »Denominacién de Origen Protegida« (beskyttet
oprindelsesbetegnelse) eller de traditionelle benavnelser »Vino de Calidad« (kvalitetsvin) skal medtages og anfores
tydeligt pa etiketten pé de aftappede vine.

Det er ogsa obligatorisk at angive drgangen, selv ndr vinen ikke er lagret.

Endvidere kan de fakultative benaevnelser, der er anfort i folgende afsnit, anvendes ved mearkningen af vine, som er
omfattet af den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Cebreros«:

— Benavnelserne FERMENTADO EN BARRICA« (fermenteret pd fade) eller ROBLE« (eg) kan benyttes, forudsat at
vinene opfylder betingelserne i den galdende lovgivning.

— Benavnelsen »VINO DE PARCELA« (vin fra en parcel), hvis 100 % af de druer, der anvendes til fremstilling af
vinen, kommer fra en enkelt parcel eller flere sammenhzngende parceller. Det er forbudt at anvende ukrudtsbe-
kempelsesmidler pd de parceller, hvor der dyrkes druer til fremstilling af disse vine. Producenterne skal
kontrollere dette ved at foretage en jordbundsanalyse. Denne benavnelse mé ikke ledsages af navnet pd en
mindre geografisk enhed.

— Navnet pd en eller flere af de mindre geografiske enheder, der er anfert nedenfor, og de benavnelser, der skal
ledsage dem:

— »SIERRA DE GREDOSc: for beskyttede vine, nar mindst 100 % af de anvendte druer kommer fra parceller
beliggende i folgende kommuner: La Adrada, El Barraco, Burgohondo, Casavieja, Casillas, Cebreros, Cuevas
del Valle, Gavilanes, Herradén de Pinares, Higuera de las Dueifias, El Hoyo de Pinares, Lanzahita, Mijares,
Mombeltrdn, Navahondilla, Navalmoral, Navaluenga, Navarredondilla, Navarrevisca, Navatalgordo, Pedro
Bernardo, Piedralaves, San Bartolomé de Pinares, San Esteban del Valle, San Juan de la Nava, San Juan del
Molinillo (Navandrinal), Santa Cruz de Pinares, Santa Cruz del Valle, Santa Maria del Tiétar, Serranillos,
Sotillo de la Adrada, El Tiemblo, Villanueva de Avila og/eller Villarejo del Valle.
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»VALLE DEL ALBERCHE:: for beskyttede vine, nir mindst 100 % af de anvendte druer kommer fra parceller
beliggende i folgende kommuner: El Barraco (undtagen zone 18 og 19), Burgohondo, Cebreros, Herradén
de Pinares, Hoyo de Pinares, Navalmoral, Navaluenga (undtagen zone 8 og 9), Navarredondilla,
Navarrevisca, Navatalgordo, San Bartolomé de Pinares, San Juan de la Nava (undtagen zone 6), San Juan
del Molinillo (Navandrinal), Santa Cruz de Pinares, Serranillos, El Tiemblo (undtagen zone 43, 46, 47, 48,
49,52, 53, 54,55, 56, 58, 59, 60, 61, 62, 63, 64 og 65) og/eller Villanueva de Avila.

»WALLE DEL TIETAR« for beskyttede vine, nir mindst 100 % af de anvendte druer kommer fra parceller
beliggende i folgende kommuner: La Adrada, Casavieja, Casillas, Fresnedilla, Gavilanes, Higuera de las
Duefias Lanzahita, Mijares, Navahondilla, Pedro Bernardo, Piedralaves, Santa Maria del Tiétar and Sotillo de
la Adrada, Cuevas del Valle, Mombeltrdn, San Esteban del Valle, Santa Cruz del Valle og/eller Villarejo del
Valle. »VALLE DE IRUELAS« for beskyttede vine, ndr mindst 100 % af de anvendte druer kommer fra
parceller beliggende i folgende kommuner:

El Barraco: zone 19 og 18, Tiemblo (El): zone 43, 46, 47, 48, 49, 52, 53, 54, 55, 56, 58, 59, 60, 61, 62, 63,
64 0g 65. Zone 8 0g 9, San Juan de la Nava: zone 6.

»VINO DE PUEBLO« efterfulgt af den geografiske betegnelse for hver af de kommuner, der er anfert i
punkt 5 i produktspecifikationen, forudsat at 100 % af de druer, der er anvendt til fremstilling af vinen
med den beskyttede betegnelse, kommer fra parceller i den pdgzldende kommune.

»VINO DE PARAJE« efterfulgt af den geografiske betegnelse for en af de »parajesc, der er identificeret i det
geografiske omrdde for den beskyttede oprindelsesbetegnelse Cebreros, forudsat at 100 % af de druer, der
er anvendst til fremstilling af vinen med den beskyttede betegnelse, kommer fra parceller beliggende i den
pagaldende »parajec. Dele af en »paraje« kan undtagelsesvis vare beliggende i forskellige nabokommuner.

Link til produktspecifikationen

www.itacyl.es/documents/20143/342640/PCC+DOP+CEBREROS_Rev+2.docx/568b0e60-¢2ab-ef8d-b11c-8¢970bbbdfOb
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