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Paraigkos jregistruoti pavadinimg paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 dél Zemés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punkta

(C/2024/1497)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé pareiksti priestaravimg paraiskai pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 (') 51 straipsnj per tris ménesius nuo $io paskelbimo.

BENDRASIS DOKUMENTAS
,,Batata-Doce da Madeira“
ES Nr.: PDO-PT-02801 - 23.8.2021
SKVN (X) SGN ()

1. (SGN) pavadinimas (-ai)

,Batata-Doce da Madeira“

2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Portugalija

3. Zemés dikio produkto arba maisto produkto aprasymas

3.1. Produkto riisis

1.6 klasé. Vaisiai, darzovés ir griidai, §viezi arba perdirbti

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

,Batata-Doce da Madeira“ yra Madeiros salyno gyvenamose salose auginamy tradiciniy Ipomoea batatas (L.) Noir rusies
saldZiyjy bulviy veisliy valgomieji $akniagumbiai. Veislés yra Sios: ,Brasileira®, ,5-Bicos®, ,Cenoura regional®, ,Inglesa®,
,Cabeiras®, ,Amarelinha“ ir ,Cabreira Branca do Porto Santo“ — jos auginamos laikantis tradicinés Madeiros ir Porto
Santo saly praktikos.

Morfologinés ir fizinés cheminés savybés
Priklausomai nuo tradicinés veislés, Sakniagumbiai ,Batata-Doce da Madeira“ gali bati:

— netaisyklingos formos, t. y. nuo elipsés iki placios elipsés, nuo staciakampio iki iStempto staciakampio, nuo
kiausinio iki ovalios;

— vidutinis dydis — 13-20 c¢m ilgio ir 6~10 cm plocio, svoris — 200-800 g;

— luobelé plona arba labai plona, gali bati lygi arba su vertikaliomis ar horizontaliomis pavirSinémis arba

giluminémis raukslémis; kreminio, geltono, auksinio, raudono, purpurinio arba rozinio atspalvio, kuris gali bati
homogeniskas arba su antrine pigmentacija nuo $viesiai iki tamsiai rudos;

— minkstimas baltos, kreminés, geltonos arba raudonos spalvos, kartais turi ir antrinj atspalvi (balta, kremini,
geltong ar rausvg), kuris gali baiti Ziedinés formos ant Zievés arba nuspalvinantis atsitiktines minkstimo vietas.
Tarp luobelés ir minkstimo taip pat gali baiti purpuriniy gijy.

I§skirtiné bataty savybé — didelis drégmés kiekis minkstime (vidutiniskai daugiau kaip 68 g/100 g $viezio minkstimo),

paprastai didelis kiekis angliavandeniy (vidutiniskai daugiau kaip 60 % sausosios medziagos) ir didelis baltymy ir

peleny kiekis (vidutiniskai daugiau kaip atitinkamai 4 % ir 3 % sausosios medziagos).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Juslinés savybés

Zaliam valgomajam $akniagumbiui ,Batata-Doce da Madeira“ biidingas tipiskas Sakniagumbiy kvapas su Zemés,
augaly ir Zoliy pokvapiais ir aiSkiais kaStainiy arba Zaliy graikiniy aromatais. Saldaus ir miltingo, kartais kiek
pikantisko arba $velniai riigstaus ir mineralinio skonio, kuris kramtant suintensyvéja ir primena kastainiy minkstimo
poskoni. Tekstiira visada drégna, $velni ir minksta arba traski ir Siek tiek pluosting, dél to veislés ,Inglesa“, , Cabeiras®,
,Brasileira“ ir ,,5 Bicos* ypa¢ tinkamos miltams gaminti.

I$virus arba iSkepus minkstimo gelsva spalva igyja zZalsvy pustoniy, o auksiné — oranZiniy. Aromatas sustipréja ir
tampa saldesnis ir sudétingesnis; i§virus atsiranda Siek tiek Zoliniy (primenanciy Siaudus), metalo (geleZies) ar Zemés
pokvapiy, o iskepus — skrudinty kastainiy, karamelés ar sudegusios medienos pokvapiy. Skonis taip pat sustipréja,
bet islieka sultingas, o kandant Siek tiek saldus; valgant virta neilgai juntamas dziovinty vaisiy ir kastainiy poskonis, o
iskeptg — karamelés poskonis. Tekstiira paprastai minksta ir kreminé, lengvai kramtosi, bet gali biti $iek tiek pluosting,
o kepto tgsi.

Pasarai (taikoma tik gyviininés kilmés produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Visi auginimo etapai — pradedant figliy (auginiy, naudojamy augalui dauginti) daiginimu ir auginimu ir baigiant
derliaus nuémimu ir paruodimu pardavimui — turi vykti nustatytoje geografinéje vietovéje.

Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Zemgés iikio paskirties Zemé yra Madeira ir Porto Santo salose.

Rysys su geografine vietove

,Batata-Doce da Madeira“ savybes lemia tik geografinés auginimo vietovés gamtiniai ir ZmogiSkieji veiksniai.
Sakniagumbiams badinga:

— kiekvienos tradicinés regioninés veislés morfologinés savybés, lengvai atpazistamos rinkoje;

— sultingas minkstimas; ir

— didelis angliavandeniy, baltymy ir peleny kiekis.

Savybes taip pat lemia kiekvienai jvairios kilmés tradicinei veislei biidingi vidiniai genetiniai veiksniai, kuriuos
issaugojo ir palaiko vietos tikininkai; Sakniagumbiai visada buvo auginami esant geografinei vietovei biidingoms
dirvoZemio ir klimato salygoms ir, visy pirma, taikant tradicing Madeiros ir Porto Santo saly tikininky praktika.
Geografinés vietoves ypatumai

Gamtiniai veiksniai

Dél salyno padéties Siaurés Atlanto subtropinéje dalyje Madeiros ir Porto Santo salose vyrauja vidutiniy platumy
klimatas, kuriam budinga daugiausia $velni tiek Ziemos, tieck vasaros temperatiira, vyraujantys $iaurés ryty véjai
(pasatai) ir daug saulés (daugiau kaip 2 200 valandy nuolatinés saulés $viesos per metus).

Klimatg $velninantis jiros poveikis lemia mazus temperatiros svyravimus. Dél didesnio Madeiros salos aukscio
klimatas ¢ia gali bati tiek sausas, tiek drégnas su vidutinisku ar ypa¢ dideliu vidutiniu metiniu krituliy kiekiu
(didesniame kaip 1 500 m aukstyje). Zemesnis Porto Santo salos aukstis lemia sausesnj klimatg — vidutinis metinis
krituliy kiekis yra maZesnis nei 400 mm.
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Dél vulkaninés saly kilmés jy dirvoZemyje vyrauja vientisos bazaltinés uolienos, i kurias jsiterpia nedaug kity efuziniy
vidutinio riig§tingumo uolieny (trachity ir riolity) ir nuosédiniy uolieny. Porto Santo salos dirvozemj beveik iSimtinai
sudaro kalkingas smélis ir smiltainis.

Saly dirvozemiui didele jtaka daro auginimo praktika, kuri taikoma nuo 1425 mety, kai pirmieji naujakuriai
panaudojo Zmogaus sukurtg technikg Zemei apdirbti. Dél kalvoto Madeiros salos reljefo, staciy $laity ir retai
pasitaikanciy ploksciy sklypy ¢ia daug kur buvo jrengti terasiniai sklypai (poios), prilaikomi be skiedinio sumirytos
akmeninés sienos, apsupti drékinimo kanaly (levadas). Sios terasos kartu su nuolatiniu zemés kultivavimu, i§ kartos j
kartg vykdomu giliuoju arimu ir intensyviu tresimu organinémis trgSomis suteiké Madeiros dirvoZemiams bidingy
savybiy: drégniausiose vietovése (daugiau kaip 400 m aukstyje) susidarant sotiesiems (chrominiams) ir nepasotin-
tiesiems feozemams ir andozoliams. Porto Santo saloje, kur Zemés tkio paskirties Zemé Simtmecius buvo naudojama
daugiausia gridams auginti, vyrauja kalciazemis.

Apskritai Madeiros salos dirvoZemiai yra vidutinio storumo arba labai stori, paprastai smulkios tekstiiros, o Zymia
procenting dalj juose sudaro dulkés, organiniy medziagy kiekis vidutinis arba didelis; dirvoZemiai Siek tiek rugstis
arba neutralios reakcijos, tik andosoliai kiek riigstesni. Porto Santo saloje vyraujantys smélingi dirvozemiai ir
priemolis yra gana pralaidds, jie turi maZiau organiniy medziagy ir pasiZymi Sarminémis savybémis, taciau jy pH
(nuo 7 iki 9) dél didziosios Cia esancio smélio ir smiltainio dalies biologinés kilmés yra palankus kultfiriniy augaly
auginimui. Abiejy saly dirvozemiuose yra mazai fosforo, vidutiniskai daug kalio ir daug magnio bei kalcio.

Zmogiskieji veiksniai

Istoriniuose $altiniuose nurodoma, kad Sie kultiiriniai augalai i salyng pateko XVII amziuje. Taciau, atsizvelgiant j
Fun3alio uosto, kuriame XVI a. sustodavo tarpZemyniniai Portugalijos laivai, svarbg ir reik§minga Madeiros
naujakuriy dalyvavimg kuriant naujas kolonijas, manoma, kad pirmieji digitata veisliy ,auginiy dgliai kiek véliau
Siame amZiuje atkeliavo i§ Brazilijos, o cordifolia veislés XIX a. ¢ia pateko i§ Demeraros (Nyderlandy Gvianos). Dar
XX a. pirmojoje puséje buvo pradétos auginti ir kitos dabartinés veislés, kilusios i§ ty krasty, j kuriuos emigruodavo
Madeiros salos gyventojai (Piety Afrika, Venesuela ir t. t.)

UiZsienieCiy, gyvenusiy arba apsilankiusiy salose XVII-XIX a., prane§imuose minimas didelis Sios valgomosios
Saknies, kurios auginimas vietos Gkininkams buvo labai svarbus, produktyvumas ir nesudétingas laikymas. Ji ne tik
buvo auginama sé¢jomainos biidu pakaitomis su kitomis tradicinémis kultiiromis, bet ir naudojama kaip ,valiuta“
mainais gauti Zuvies i§ Zvejy bendruomeniy. Véliau ji pasieké turtingesniy klasiy ir miesto gyventojy stalg.

Vietos tkininkai suteiké tradiciniy ,Batata-Doce da Madeira“ veisliy Sakniastiebiams paprastus pavadinimus,
pabrézdami jy kilme, formg, motininio augalo savybes arba minkstimo spalva, kad juos biity lengviau atpazinti vietos
rinkoje. Vietos vartotojai Sias veisles vertina skirtingai, priklausomai nuo auginimo ciklo trukmés ir pripazinty jusliniy
savybiy, kurios lemia kulinarinj panaudojimg ir tinkamuma gaminti miltus.

Salose besilankantys turistai taip pat palankiai vertina Sias saldZigsias bulves, kurios yra regiono virtuvés dalis ir
naudojamos ruosiant tradicinj patiekalg cozido a madeirense (Madeiros troskinj), kepant jvairiy rtsiy tradicing duong ir
kitus konditerijos gaminius, pvz., batata-doce-caramelizada (karamelizuotas saldzigsias bulves), bolo frito (riebaluose
virtus pyragélius), batatada (saldziyjy bulviy pyraga), fartes de batata-doce (saldZiyjy bulviy pyragg su cukrumi ir
migdolais) ir malassadas de batata-doce (riebaluose virtas saldziyjy bulviy spurgas).

Bulvés ,Batata-Doce da Madeira“ taip pat susijusios su jvairiomis populiariomis Madeiros salos tradicijomis, ypa¢ su
tradicinémis charolas, sferinémis konstrukcijomis, kurias vietos tkininkai dekoruoja savo uZzaugintais produktais.
Dazniausiai jy galima pamatyti per religines $ventes (liaudies $ventiesiems ir Sventajai Dvasiai pagerbti) ir zemés {ikio
festivalius, kur jos simbolizuoja tkininky ,nuosirdzig padéka uz derlingg Zeme ir tkininkavimo metais gautg
palaiminima®. Pasibaigus renginiams, charolas parduodamos aukcione arba jy turinys i§dalijamas tiems, kuriems reikia
pagalbos. Paprastai liepos mén. rengiama ,Batata-Doce da Madeira“ reklamuojanti ir pagerbianti $venté, Festa, dél
bendros gamybos apimties regione nuo $iol bus rengiama San ZorZéje (Santanos savivaldybeé).
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Priezastinis geografinés vietovés ir produkto savybiy rySys

,Batata-Doce da Madeira“ bulves galima auginti Madeiros salos pakrantéje ir pietiniame $laite iki 700 metry vir§ jros
lygio aukstyje bei Siauriniame $laite, iki 400 metry virs jiros lygio, taip pat visoje Porto Santo salos dirbamoje Zeméje,
kur jy vystymuisi yra pakankamai drégmés (60-80 proc.), daug saulés Sviesos (daugiau kaip 2 200 valandy per metus)
ir tinkama vidutiné metiné oro temperatiira (20-30 °C). DidZiaja mety dalj nakties temperattra — §velni (vir§ 13 °C), ji
skatina $akny, kurios yra valgomoji darzovés dalis, augimg ir krakmolo, kuris vidutiniskai sudaro beveik 70 proc. viso
angliavandeniy kiekio, kaupimasi, taip pat mazina cukraus ir maistiniy skaiduly kiekj, o tai palankiai skatina juslines ir
technologines savybes.

Dabartinés tradicinés ,Batata-Doce da Madeira“ veislés, i§vestos i§ skirtingos kilmés nuo XVI a. vidurio iki XX a.
vidurio i salas atvezty digitata ir cordifolia kategorijy veisliy, yra Simtmeciais vykusios nuolatinés atrankos, augaly
dauginimo ir dalinimosi jy ,auginiy agliais“, gautais i§ suaugusiy augaly, kurie davé geriausiomis savybémis
pasizymincius Sakniastiebius, rezultatas. Augalai buvo dauginami Seimos tikiuose, juos sodinant vieng prie kito arba
auginant kaip monokultira, i§saugojant, daiginant ir dauginant tuos Sakniagumbius, kurie pasiZyméjo labiausiai
vertinamomis juslinémis savybémis ir buvo geriausiai prisitaike prie jvairiy auginimo vietoviy tkininkavimo ir

ekologiniy salygy.

Tradicinés ,Batata-Doce da Madeira“ veislés atitinka auginamas veisles, kuriy dauginamoji medziaga saugoma
Madeiros ir Porto Santo saly bendruomenése.

Bidingos morfologinés, juslinés ir maistinés $akniavaisiy ,Batata-Doce da Madeira“ savybés i§laikomos tik naudojant
vietinés kilmés dauginamaja medziagg, kuri yra prisitaikiusi prie tikininkavimo ir ekologiniy salygy, Madeiros ir Porto
Santo saly dirvoZemio savybiy ir auginimo praktikos.

Pradéjus auginti jvairios geografinés kilmés kultiiras, buvo galima i$saugoti kultfiry veisles, kuriy augimo ciklas
svyruoja nuo vidutinio (6-8 mén.) iki ilgo (daugiau kaip 10 mén.). Atsizvelgiant i veiksnius, susijusius su kiekvienos
veislés specifinémis genetinémis savybémis, auginimo aplinkos sglygomis ir ,Batata-Doce da Madeira“ auginimu, iy
saldziyjy bulviy sudétyje vyrauja angliavandeniai (i§ kuriy didelé dalis krakmolo), o vidutinés baltymy kiekio ir
mineraliniy drusky vertés (procentiné sausosios medziagos dalis) virsija pamatines vertes.

Drékinimo daznumas ir tipas abiejose salose yra pritaikomi prie vietos dirvoZemio ir klimato salygy ir tradiciniy
veisliy poreikiy. Madeiros salos regionus, kuriuose vidutinis metinis krituliy kiekis 750-1 000 mm ir Zemesnes
vietoves vasara reikia drékinti, tai atliekama taikant nuolatinio drékinimo sistemas arba laistant purkstuvais. Siekiant
kompensuoti nedidelj metinj salos krituliy kiekj (maziau nei 400 mm) Porto Santo saloje taikomas vietinis (la3elinis)
drékinimas. Ukininky Zinios apie Siy kultiiry vandens poreikius padeda suplanuoti juos kuo gausiau drékinti
motininio augalo augimo ir $akniastiebiy susidarymo etapais. Prie§ nuimant derliy tarpai tarp drékinimy ilginami,
nes taip skatinamas tinkamas Sakniastiebiy formavimasis: didinamas jy pajégumas kaupti maisto medZiagas, o
palaikant tam tikra drégmés lygj zaliy Sakniagumbiy minkstimas jgyja biidingo sultingumo.

Siekdami patenkinti jvesty kultiiriniy augaly azoto poreikius ir kompensuoti natiiraly fosforo ir kartais kalio,
organiniy medziagy ar kity maistiniy medziagy trikumg saly dirvoZemyje, vietos tkininkai naudoja Madeiros
kalnuose surinkta sudzitivusia medZziaga (paprastai didzialapio $akio Pteridium aquilinum L. Kuhn $akniastiebius ir
Sluotinio raipsto Cytisus scoparius, L. sausakriimius) arba javy Siaudus, cukranendres ar kitus jy Gkiuose augancius
augalus, kuriuos kompostavus su karviy, ozky ar vistienos méslu galima gauti subalansuotas organines trasas. Taip
kultiiros ne tik patrediamos, bet uZtikrinamas ir dirvoZemio aeravimas bei puvimo procesai, kurie skatina gerg
Sakniastiebiy vystymasi ir létg maistiniy medziagy iSsiskyrima, tuo paciu gerindami motininio augalo ir jo valgomyjy
Sakny vystymgsi. Kai néra vietiniy sausyjy ar organiniy medziagy, gilusis tr¢simas atliekamas organinémis dirvozemj
gerinanc¢iomis medZiagomis ir cheminémis traSomis, kurios yra tinkamos naudoti saly dirvozemio salygomis.

Tokia tradiciné praktika, kai organinés medziagos naudojamos giliajam treSimui, uZtikrina azoto, fosforo ir kalio gausa
ir apripina dirvoZemj dideliu kiekiu baltymy, o mineralinés maistinés medziagos ir mikroelementai, susidarantys
tresiant, pasizymi dideliu peleny kiekiu.
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Sios ypatingos savybés reiskia, kad tradicinés ,Batata-Doce da Madeira“ veislés priklauso Ipomoea batatas (L.) Noir,

potato geny fondui, o tai yra trecias pasaulyje $ios ruies genetinis rezervatas, daugiausia kiles i§ Piety Amerikos.

Nustatytos auginamos veislés saugomos ex situ Madeiros genetinés medziagos banke (,ISOPlexis/Germobanco®).
Nuoroda j paskelbtg specifikacija

https:/[tradicional.dgadr.gov.pt/pt/cat/horticolas-e-cereais/1108-batata-doce-da-madeira
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