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Zvetejnéni Zidosti o zapis ndzvu podle &l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(C/2024/1497)

Timto zvefejnénim se ptizndva pravo podat proti Zadosti ndmitku podle ¢lanku 51 natizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 11512012 (*) do tfi mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

JEDNOTNY DOKUMENT
»Batata-Doce da Madeira“
EU ¢.: PDO-PT-02801 — 23.8.2021
CHOP (X) CHZO ()

1. Nazev (ndzvy) (CHZO)

,Batata-Doce da Madeira“

2. Clensky stit nebo tfeti zemé

Portugalsko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1 Druh produktu

T#{da 1.6. Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,Batata-Doce da Madeira“ je jedly hlizovity kofen tradi¢nich odrid sladkych brambor (batatt) Ipomoea batatas (L.) Noir
péstovanych na obydlenych ostrovech souostrovi Madeira, konkrétné odrid: Brasileira, 5-Bicos, Cenoura regional,
Inglesa, Cabeiras, Amarelinha a Cabreira Branca do Porto Santo, produkovany v souladu s tradi¢nimi postupy na
ostrovech Madeira a Porto Santo.

Morfologické a chemicko-fyzikdlni vlastnosti

Hlizovité kofeny ,Batata-Doce da Madeira“ mohou mit v zavislosti na tradi¢ni odradé:

— nepravidelny tvar od elipsy po Sirokou elipsu, od podlouhlého po protdhly podlouhly nebo od vej¢itého po ovilny,
— prumérnou velikost od 13 do 20 cm na délku a od 6 do 10 cm na sitku a praimérnou hmotnost od 200 do 800 g,

— jemnou aZ velmi jemnou slupku, kterd mtze byt hladkd nebo mtize mit svislé ¢i vodorovné ryhy, které mohou byt
na povrchu nebo pod povrchem, a krémovou, Zlutou, zlatavou, Cervenou, nafialovélou nebo rizovou barvu, kterd
muze byt homogenni nebo mize obsahovat druhotnou pigmentaci v barvé od svétle hnédé po tmavé hnédou,

— bilou, krémovou, Zlutou nebo Cervenou duzinu, nékdy také s druhotnym zbarvenim (bilym, krémovym, zlutym
nebo rtzovym) v podobé prstence v primarni kiife nebo ndhodnych skvrn v duziné. Mezi slupkou a duZzinou
mohou byt také viditelnd nafialovéld vlakna.

Sladké brambory se vyznacuji vysokym obsahem vlhkosti v duziné (v priméru vice nez 68 g [ 100 g Cerstvé hmoty),
obecné vysokym obsahem sacharidt (v priméru vice nez 60 % susiny) a vysokym obsahem bilkovin a popeloviny
(v priméru vice nez 4 %, resp. 3 % susiny).

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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3.3

3.4

3.5

3.6

Organoleptické vlastnosti:

V syrovém stavu maji sladké brambory ,Batata-Doce da Madeira“ typickou viini hliz se zemitymi, rostlinnymi nebo
bylinnymi tény a zfetelnou pFichuti kastanu nebo zelené slupky vlagského ofechu. Jejich sladkd mou¢nd chut, nékdy
lehce pikantni nebo mirné nakysld a minerdlni, se pfi Zvykani zvyraziuje a objevuji se v ni tény kastanové duziny.
Struktura je vzdy vlhkd, jemnd a mékkd nebo kfupavd a ponékud vldknitd, coZ ¢ini odriidy Inglesa, Cabeiras, Brasileira
a 5 Bicos obzvlasté vhodnymi k vyrobé mouky.

Pii vafeni nebo peceni se barva duziny méni ze zlutavych ténd v nazelenalé nebo ze zlatavych v oranzové. Viné se
zvyraziiuje a stavd se sladsi a komplexngjsi, pficemz pii vafeni se objevuji lehce bylinné (slimové), kovové (Zelezité)
nebo zemité tény a pii peCeni pfichut pecenych kastand, karamelu nebo dfevénych uhlikii. Také chut se stdvd
vyrazngjsi, pfiCemz zistdvd $tavnatd a pii prvnim vjemu je naslddld a md kritkou dochut s tony suseného ovoce
a kastanti pfi vafeni nebo ptichuti karamelu pfi peceni. Struktura je obvykle mékka a krémovd a snadno se Zvykd, pii
peceni viak miiZe byt mirné vldknitd nebo tuzsi.

Krmivo (pouze u produktil Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Specifické kroky pfi produkci, které se musi uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Vsechny fize produkce, od ziskdni ,odnozi“ (fizkd pouzivanych k mnozZeni rostliny) az po péstovini, sklizen
a piipravu k prodeji, se musi odehravat ve vymezené zemépisné oblasti.

Zvldstni pravidla pro krdjent, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Zemédelské plochy na ostrovech Madeira a Porto Santo.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Vlastnosti sladkych brambor ,Batata-Doce da Madeira“ vyplyvaji vyhradné z ptirodnich a lidskych faktort zemépisné
oblasti produkce. Jejich hlizovité kofeny se vyznacujt:

— morfologickymi vlastnostmi jednotlivych tradi¢nich regiondlnich odrtid, které lze na trhu snadno rozpoznat,
— S$tavnatosti duziny a
— vysokym obsahem sacharidd, bilkovin a popelovin.

Jsou také vysledkem pfirozené danych genetickych pfedpokladi jednotlivych tradi¢nich odrtid rozdilného piivodu, jez
mistni zemédé€lci uchovavaji a udrzuji, ptdnich a klimatickych podminek specifickych pro danou zemépisnou oblast
a predevsim tradi¢nich postupt, které zeméd€lci na Madeife a Porto Santu pfi jejich péstovani vzdy pouzivali.

Specifi¢nost zemépisné oblasti:
Pfirodni faktory

Diky své poloze v subtropické ¢asti severntho Atlantiku maji ostrovy Madeira a Porto Santo ptevazné mirné podnebi
s mirnymi teplotami v zimé i v 1ét¢, ptevlddajicimi severovychodnimi vétry (pasity) a dostate¢nym mnozstvim
slune¢niho svitu (vice nez 2 200 hodin plného slune¢niho svitu ro¢né).

Zmirfyjici G¢inek mofe md za ndsledek niZ$i rozsah teplot. Podnebi Madeiry se diky jeji vétsi nadmoiské vysce
pohybuje od suchého po vlhké a od mirné destivého po mimofddné destivé (s primérnym ro¢nim thrnem srdzek
nad 1 500 m). Podnebi Porto Santa je s ohledem na jeho nizsi primérnou nadmotskou vysku sussi a primérny ro¢ni
thrn srdzek zde ¢ini méné nez 400 mm.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1497oj



UF. vést. C, 15.2.2024

CS

Vulkanicky ptivod ostrovil znamend, Ze prevladaji pidy tvofené stejnomérné bazaltickymi horninami s nizkym
podilem jinych vyvielych a stfedné kyselych hornin (trachytd a ryolit)) a sedimentdrnich hornin. Pidy Porto Santa
jsou téméF vyhradné tvofeny vapnitymi pisky a piskovcem.

Pidy obou ostrovil byly silné ovlivnény péstitelskymi postupy uplatiiovanymi od roku 1425, kdy prvni osadnici
pouzili k ptipravé ptidy pro zemédélstvi techniky vynalezené clovékem. Na ostrové Madeira se z diivodu kopcovitého
terénu, strmych svaht a nedostatku rovnych ploch hojné budovaly poios, terasy podepfené suchymi kamennymi
zidkami, které byly obehndny levadas (zavlaZovacimi kanaly). To spolu s nepfetrzitym vyuZzivanim ptdy a po generace
provadénou hlubokou orbou a intenzivnim organickym hnojenim dodalo madeirskym ptiddm vlastnosti, jako jsou
Cernice, nasycené (chromické) a nenasycené (dystrické), a v nejvlhéich oblastech (nad 400 m n. m.) andosoly. Na Porto
Santu, kde se zemédélskd piida po staleti vyuZzivala pfedevsim k péstovdni obilovin, pfevazuji pady kalcisolové.

Obecné lze fici, Ze pidy na ostrové Madeira jsou stfedné az velmi hluboké, maji zpravidla jemnou strukturu a vysoky
podil naplavenin, stfedni az vysoky obsah organickych ldtek a mirné kyselou aZ neutrdlni reakci, kterd je v pfipadé
andosolti kyselejsi. Na ostrové Porto Santo pfevazuji piscité a hlinité ptidy, které jsou pomérné propustné a maji nizsi
obsah organickych latek a zdsaditgjsi profil, byt jim biologicky ptvod vétsiny piskti a piskovct dodava hodnotu pH
(mezi 7 a 9), kterd je pro péstovéni plodin piiznivd. Na obou ostrovech maji ptdy nizky obsah fosforu, stfedné

vysoky obsah drasliku a vysoky obsah hot¢iku a vapniku.

Lidské faktory

Podle historickych zdznamt byla tato plodina na souostrovi dovezena v 17. stoleti. Ale vzhledem k vyznamu pfistavu
Funchal jakoZzto zastdvky portugalskych zaocednskych lodi v 16. stoleti a k vyznamnému podilu madeirskych
osadnikil na osidlovani novych kolonii se predpokladd, ze prvni ,fizky odnozi“ odrtd digitata byly dovezeny z Brazilie
koncem tohoto stoleti, zatimco odriidy cordifolia byly dovezeny z Demerary (v Nizozemské Guyané) az v 19. stoleti.
Dal3i péstované odrtdy byly az do konce prvni poloviny 20. stoleti dovaZeny také z mist, kam Madeifané emigrovali
(z Jizni Afriky, Venezuely atd.).

Cizinci, ktefi na ostrovech pobyvali nebo je navstivili v 18. a 19. stoleti, zmifiovali ve svych zpravach vysoké vynosy
a snadnou konzervaci tohoto jedlého kofene, jehoZ produkce byla pro mistni zemédélce velmi dilezitd. Kromé toho,
7e ji péstovali stiidavé s jinymi tradi¢nimi plodinami, tvofila zdklad jejich stravy a slouzila jako ,platidlo” pfi ziskdvani
ryb od rybétskych komunit. Pozdgji pronikla i na stoly bohatsich vrstev a méstského obyvatelstva.

Mistni zemédélci dali oddenkdm tradi¢nich odrid ,Batata-Doce da Madeira“ lidové nazvy, které zduraznuji jejich
ptvod, tvar, vlastnosti matefské rostliny nebo barvu duziny, diky ¢emuz jsou na mistnim trhu snadno rozpoznatelné.
Odrtdy maji pro mistn{ spotiebitele riznou hodnotu v zavislosti na délce vegetacniho cyklu a na uzndvanych
organoleptickych vlastnostech, které rozhoduji o jejich rozdilném kulindfském vyuziti a o jejich vhodnosti k vyrobé
mouky.

Tyto sladké brambory, které jsou soucdsti regionalni kuchyné, oceriuji i turisté, ktef{ ostrovy navstévuji, v tradi¢nim
cozido a madeirense (madeirském guldsi), v rtiznych druzich tradiéniho pecdiva a dalich klasternich pekaiskych
specialitich, jako je batata-doce-caramelizada (karamelizované batéty), bolo frito (smazeny koldg), batatada (batitovy
kolag¢), fartes de batata-doce (batdtovy kold¢ s cukrem a mandlemi) a malassadas de batata-doce (smazené batdtové

koblihy).

Produkt ,Batata-Doce da Madeira“ je také spojen s fadou oblibenych madeirskych tradic a md vyznamné misto na
tradi¢nich charolas, coZ jsou konstrukce ve tvaru koule, na kterych jsou piipevnény produkty vypéstované mistnimi
zeméd€lci. Objevuji se pfedevsim pii ndbozenskych oslavich (svitku ,oblibenych“ svétci a Ducha svatého)
a zemédeélskych slavnostech a symbolizuji ,upfimnou vdécnost zemédélet za drodnost jejich ptidy a za pozehndni,
kterého se jim v daném zemédélském roce dostalo“. Na konci téchto akci se charolas vydrazi nebo rozdéli ve prospéch
potiebnych. Cervencova Festa, kterd propaguje a oslavuje produkt ,Batata-Doce da Madeira®, se napfisté bude konat
v Sdo Jorge-Santana, s ohledem na objem jeho celkové regiondlni produkee.
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Pfi¢inna souvislost mezi zemépisnou oblasti a vlastnostmi produktu:

Sladké brambory ,Batata-Doce da Madeira“ se mohou péstovat na ostrové Madeira od pobfezi az do nadmofské vysky
700 m na jiznim svahu a 400 m na severnim svahu a na celé obhospodafované plose ostrova Porto Santo, kde maji
pro svijj vyvoj nezbytny podil vlhkosti (60 az 80 %), vysokou troven slune¢niho zafeni (vice neZ 2 200 hodin ro¢né)
a pramérnou ro¢ni teplotu vzduchu (20 °C az 30 °C). Kromé toho jsou zde po velkou ¢ast roku mirné nocni teploty
(nad 13 °C), které podporuji riist rezervnich kofent1 (pfedstavujicich jedlou ¢dst) a hromadéni skrobu (jehoz primérny
podil na celkovém obsahu sacharidd ¢ini téméf 70 %), jakoZz i redukci cukrtl a vldkniny, coz pfispivd k dobrym
organoleptickym a technologickym vlastnostem.

Soucasné tradi¢ni odriidy ,Batata-Doce da Madeira®, které vznikly z odrid digitata a cordifolia rizného ptvodu
dovezenych na ostrovy mezi polovinou 16. stoleti a 20. stoletim, jsou vysledkem staletého neptetrzitého vybéru,
mnoZeni a sdileni ,fizk(i odnoZzi“ odebranych z dospélych rostlin, které dévaji oddenky s nejlepsimi vlastnostmi.
Rostliny byly mnozeny v ramci smiSené vysadby nebo jako monokultura na rodinnych farméch, kde se uchovévaly
a mnozily ,odnoze“ hliznatych kofent s nejcennéjsimi organoleptickymi vlastnostmi, a ty, které jsou nejlépe
piizptsobeny agroekologickym podminkdm jednotlivych zemédélskych oblasti.

Tradi¢ni odridy ,Batata-Doce da Madeira“ odpovidaji péstovanym odriiddm, jejichz rozmnoZovaci material se
uchovavd v obcich na ostrovech Madeira a Porto Santo.

Pouziti rozmnoZovaciho materidlu pochdzejictho vyhradné z mistni produkce, piizptisobeného agroklimatickym
podminkdm, ptdnim vlastnostem ostrovii Madeira a Porto Santo a péstitelskym postupiim, doddvd hlizovitym
kofentm sladkych brambor ,Batata-Doce da Madeira“ morfologické, organoleptické a vyzivové vlastnosti, které je &ini
vyjimecnymi.

Diky zavedeni plodin mnoha rozdilnych zemépisnych ptivodi bylo mozné uchovat odridy s ristovym cyklem
pohybujicim se od primérného (6 az 8 mésict) po dlouhy (vice nez 10 mésict). Tyto faktory, které souviseji se
specifickymi genetickymi vlastnostmi jednotlivych odrid, environmentdlnimi podminkami produkce a péstovanim
,Batata-Doce da Madeira“, znamenaji, Ze tyto sladké brambory maji sloZen{ sacharida (s vysokym podilem $krobu)
a obsah bilkovin a mineralnich soli s primérnymi hodnotami (v procentech susiny) pfesahujici referen¢ni hodnoty.

Frekvence a typ zavlaZovdni se na obou ostrovech pfizptisobuji mistnim ptdnim a klimatickfm podminkdm
a potfebdm tradi¢nich odrtid. V oblastech Madeiry s primérnym ro¢nim tGhrnem srdzek mezi 750 a 1 000 mm je
zavlazovani nezbytné v 1été a v lokalitich s niz$i nadmofskou vyskou a provadi se pomoci pfepadii nebo
postiikovacich zavlazovaci. Na Porto Santu se pouzivé lokédlni (kapkovd) zavlaha, jiz se kompenzuje nizky ro¢ni Ghrn
srazek (méné nez 400 mm). Diky znalostem zemédélcti o tom, jakou mad tato plodina potfebu vody, 1ze naplanovat
nejvydatnéjsi zavlazovani ve fazich rdstu matefské rostliny a pfi tvorbé oddenkd. Intervaly mezi zavlazovanim se
v obdobi pfed sklizni prodluzuji, aby se podpofila spravnd ,fixace* (tuberizace) oddenkd, zlepsila se jejich
skladovatelnost a zdroveri zachovala vlhkost, kterd duziné syrovych hliz dodavé jejich typickou $tavnatost.

Aby byla u péstovanych plodin uspokojena potfeba dusiku a kompenzovan pfirozeny nedostatek fosforu a nékdy
i drasliku, organické hmoty & jinych Zivin v pidé obou ostrovli, pouzivaji mistni zemédélci susinu z rostlin
nasbiranych v madeirskych horach (pfedevsim z hasivky orli¢i — Pteridium aquilinum L. Kuhn a janovce metlatého —
Cytisus scoparius, L.) nebo obilnou sldmu, cukrovou titinu ¢ jiné porosty z vlastnich pozemkd, z nichz lze po
zkompostovan{ s kravskym, kozim nebo slepi¢im hnojem ziskat vyvazené organické hnojivo. Vedle hnojeni plodiny
je tim zaji§téno i provzdusnéni a rozklad pidy, coZ podporuje dobry vyvoj oddenkd a pomalé uvoliovani Zivin
a prispivd ke spravnému vyvoji matefské rostliny a jejich jedlych rezervnich kofent. Pokud mistni susina ¢i jind
organickd hmota nejsou k dispozici, provadi se hloubkové hnojeni pomoci organickych pomocnych pidnich latek
a chemickych hnojiv vhodnych pro padni podminky ostrovi.

Tento tradi¢ni postup zapracovani organické hmoty do hloubkového hnojiva zajistuje dostatek dusiku, fosforu
a drasliku a poskytuje vysoké mnozstvi bilkovin, zatimco minerdlni Ziviny a mikroZiviny doddvané timto hnojenim
poskytuji vysoky obsah popelovin.
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Diky témto zvldstnim vlastnostem patfi tradi¢n{ odridy ,Batata-Doce da Madeira“ do genofondu ,sladkych brambor*
Ipomoea batatas (L.) Noir a piedstavuji tfeti nejvétsi genetickou rezervu tohoto druhu, pochazejictho pfevazné z Jizni
Ameriky, na svété. UrCené péstované odridy se uchovévaji ex situ v bance zdrode¢né plazmy na Madeife (ISOPlexis|
Germobanco).

Odkaz na zvefejnéni specifikace

https://tradicional.dgadr.gov.pt/pt/cat/horticolas-e-cereais/1108-batata-doce-da-madeira
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