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Offentliggrande av en ansokan om registrering av ett namn inom vinsektorn i enlighet med
artikel 97.4 i Europaparlamentets och riadets férordning (EU) nr 1308/2013

(C/2023[597)

I enlighet med artikel 98 i Europaparlamentets och rédets férordning (EU) nr 1308/2013 (') ges ritt att gora invindningar

inom tre médnader frdn dagen for detta offentliggorande.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

”Campo de Calatrava”

PDO-ES-02870

Datum fér ansokan: 7 oktober 2022

1. Produktens namn

Campo de Calatrava

2. Typ av geografisk beteckning
SUB — Skyddad ursprungsbeteckning

3.  Kategorier av vinprodukter
1. Vin
5.  Mousserande kvalitetsviner

16. Vin av évermogna druvor

4. Beskrivning av vinet eller vinerna

1. Vita viner och roséviner

KORTFATTAD BESKRIVNING

De vita vinerna 4r klara och har toner som varierar frn gult till birnstensfirgat, och rosévinerna har en rad rosa toner,
fran blatt/violett till 16kskal eller lax. De har priméra aromer (vita frukter, tropiska frukter, vita blommor, citrusfrukter)
och kan ocksa ha mineraliska och/eller sekunddra aromer (jist). De fatjista vinerna har tertidra aromer (rostade toner
eller inslag av fat osv.) av medelhog till hog intensitet. Smaken ar antingen balanserad eller har en ton av syrlighet,
sotma, stravhet eller bitterhet. Eftersmaken dr medelldng till ldng, med tertidra retronasala aromer for fatjista eller

fatlagrade viner.

(*) Den hogsta totala alkoholhalten i volymprocent ska ligga inom de granser som faststills i relevant EU-lagstiftning.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent)

10,5

Ligsta totala syrahalt

4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter)

8,33

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter)

140

() EUTL 347,20.12.2013,s. 671.
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2. Traditionellt, fatjdst ungt rott vin
KORTFATTAD BESKRIVNING

Klara och ljusa viner med olika nyanser av rott men utan att nd orangea toner, med medelhog eller medelhog till hog
intensitet. Medelhdg till hog intensitet med primédra blommiga, fruktiga eller kryddiga aromer och/eller aromer fran
jast, eventuellt med mineraltoner. Medelhog syrlighet, stravhet och oljighet, med eftersmak av priméra och/eller
sekundidra aromer och inslag av fat i fatjdsta viner.

(*) Den hogsta totala alkoholhalten i volymprocent ska ligga inom de granser som faststlls i relevant EU-lagstiftning.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 12,0

Lagsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 8,33

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 130

3. Roble-vin [vin lagrat pd ekfat]
KORTFATTAD BESKRIVNING

Klara och ljusa viner med medelhog eller medelhog till hog fargintensitet, med olika roda nyanser men utan att nd
orangea toner. Aromer av roda/morka bir, med kryddiga toner som innehéller minst en av f6ljande doftkategorier:
torkad frukt, rostad, ek, mineralisk och/eller kryddig. Balanserad smak med en ton av syrlighet, s6tma, strivhet eller
bitterhet, medelhog eller medelhdg till hog fyllighet samt medelldng eller lang eftersmak.

(*) Den hogsta totala alkoholhalten i volymprocent ska ligga inom de granser som faststills i relevant EU-lagstiftning.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 12,0

Ligsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 10,00

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 130

4. Viner av typen crianza, reserva och gran reserva
KORTFATTAD BESKRIVNING

Klara viner med medelhog eller hog firgintensitet. De har olika nyanser av rott, som kan nd ockra/bruna toner,
medelintensiva eller medelintensiva till hogintensiva aromer med inslag av rodajmérka bar och/eller sylt. Minst tva
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dofter hos viner av typen crianza och minst tre dofter hos viner av typen reserva och gran reserva ar frin
doftkategorierna torkad frukt, rostad, ek, mineralisk och/eller kryddig. Smaken ir syrlig och medelfyllig, med
medelling eller ldng ihdllande smak och medelhdga eller hoga inslag av tanniner.

(*) Den hogsta totala alkoholhalten i volymprocent ska ligga inom de grinser som faststillts i den relevanta
EU-lagstiftningen.

(**) Den hogsta halten for flyktiga syror fir 6ka med 1 mekv/l f6r varje grad av alkohol 6ver 12 volymprocent och
lagringsar, upp till hogst 20 mekv/l.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 12,0

Lagsta totala syrahalt 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 12,5

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 150

5. Mousserande kvalitetsviner
KORTFATTAD BESKRIVNING

Ljusa viner, bleka till gyllene (vita viner) och ljusrosa till intensivt karminroda (roséviner). Fina och langvariga bubblor.
Ren, fruktig och/eller blommig och/eller mineralisk doft. Fylliga och balanserade. Medelhog eller hog syrahalt.

(*) Den hogsta totala alkoholhalten i volymprocent ska ligga inom de grinser som faststills i relevant EU-lagstiftning.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 10,5

Ligsta totala syrahalt 5,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 11,66

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 160

6.  Vin av 6vermogna druvor
KORTFATTAD BESKRIVNING

En rad roda nyanser, fran korsbar till tegelsten, eventuellt ockra och/eller bruna toner eller till och med jod och/eller
barnsten. Vinet har bland annat inslag av syltfrukt samt rostade och kryddiga aromer. Fyllighet, medelldng eller ling
ihdllande smak och medelhog eller hog oljighet, med en ton av sdtma.

(*) Den hogsta totala alkoholhalten i volymprocent ska ligga inom de granser som faststlls i relevant EU-lagstiftning.
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5.1.

5.2.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 16,0

Ligsta totala syrahalt 4,0 gram per liter uttryckt som vinsyra
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 20,00

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 200

Vinframstillningsmetoder

Sarskilda oenologiska metoder

Tryck pd mindre 4n 2,5 kg/cm? tillimpas vid pressning av druvrester, vilket ger en hdgsta vinavkastning (total mangd
vin frdn druvor) pa 74 liter per 100 kg skord.

Vita viner framstélls genom att klasarna krossas, separerade fran stjilken och utan druvrester, och jdses vid en
temperatur pd hogst 25 °C under den tid som krévs.

For framstillning av roséviner avstjdlkas klasarna och krossas direfter, och musten macereras med skal vid en
temperatur pd hogst 22 °C under den tid som krévs for att erhalla den karakteristiska fargen.

For att framstilla de roda vinerna avstjilkas och krossas druvorna och musten jases med skalen sé linge som det dr
nédvindigt for att erhdlla den minsta firg som krdvs. Denna process tar minst tre dagar, med en jasningstemperatur
pa hogst 25 °C. For traditionella viner och viner som framstills av 6vermogna druvor ér jasningstemperaturen hogst
28 °C. For viner av typen crianza, reserva och gran reserva r den 30 °C.

For vin av overmogna druvor ska lagringstiden vara minst atta ar pa ekfat som rymmer mellan 225 och 500 liter.

Hagsta avkastning

1. Vinstockar med gobeletbeskirning
10 000 kg druvor per hektar
74 hektoliter per hektar

2. Spaljerade vinstockar
13 000 kg druvor per hektar

96,2 hektoliter per hektar

Avgrinsat geografiskt omride
Omréddet omfattar f6ljande kommuner i provinsen Ciudad Real:
Aldea del Rey, Almagro, Argamasilla de Calatrava, Ballesteros de Calatrava, Bolafios de Calatrava, Calzada de Calatrava,

Cafiada de Calatrava, Carrién de Calatrava, Grandtula de Calatrava, Miguelturra, Moral de Calatrava, Pozuelo de
Calatrava, Torralba de Calatrava, Valenzuela de Calatrava, Villanueva de San Carlos och Villar del Pozo.

Druvsorter
AIREN

ALBARINO
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8.1.

BOBAL
CABERNET FRANC

CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY

GARNACHA TINTORERA
GEWURZTRAMINER

GRACIANO

MACABEO - VIURA

MALBEC

MERLOT

MUSCAT D’ALEXANDRIE
MOSCATEL DE GRANO MENUDO
PETIT VERDOT

RIESLING

SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO — CENCIBEL
VERDEJO

VIOGNIER

Beskrivning av samband

Naturliga faktorer

Campo de Calatrava ligger sydost om Iberiska massivet, i den véstra Medelhavsregionen, nira utkanten av Andalusiska
veckbergen. Vulkanisk aktivitet pd Iberiska halvon har pd den senaste tiden huvudsakligen koncentrerats till detta
omrade.

Magma har stigit till ytan genom 6ver 240 vulkaner i regionen, framfor allt genom ojamnheter och frakturer i
substratet.

Nar det giller landskapet 4r Campo de Calatrava ett kuperat distrikt med flacka och langstrickta hojder pd mellan 700
och 900 meters hojd, vixelvis med smd sldtter pd omkring 630-650 m 6.h.

Den morka jorden i Campo de Calatrava absorberar mer solstrlning, vilket hojer jordtemperaturen. Detta ger en
tidigare vaxtsdsong som gynnar en tidigare utveckling av vinstockarna.

Det forekommer tvarsnitt med okad stenighet i matjordsskiktet, vilket i de flesta fall noteras i beskrivningen. Denna
egenskap 4r en sirskiljande faktor i produktionen och saluforingen av vinerna (Pérez-de-los-Reyes et al., 2020).

Kol-kvavekvoten dr omkring 12, vilket tyder pé viktiga markkvalitetsvirden (Navarro, 2000).

Katjonbyteskapaciteten bor ligga 6ver 8-10 cmol +/kg for att jorden ska anses limplig for odling (Porta et al., 1999).
Detta virde 6verskrids i de analyserade matjordsskikten (mellan 14,3 och 39,8 cmol +/kg).

Den genomsnittliga halten av de viktigaste bestdndsdelarna for vinstockar i matjordsskikten, sdsom kalcium (Ca), dr
lag jamfort med medelvirdena for Kastilien-La Mancha och globala medelvirden (88,9 gkg-1, jamfort med
301,0 g-kg-1). Halten av kalium (K) 4r dock hog (20,3 g-kg-1, jamfort med 15,4 g-kg-1).

Halten av svavel (S) ligger langt under medelvirdet for La Mancha (0,6 g-kg-1 jamfort med 2,4 g- kg-1).

Halten av mangan (Mn) (0,7 g-kg-1) ligger 6ver genomsnittsvardet i Kastilien—La Mancha (0,4 g-kg-1), vilket man kan
forvinta sig i Campo de Calatravas vulkanomréade (Amor6s et al., 2018).
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8.2.

8.3.

Det huvudsakliga dmnet jirn (Fe) (38 g-kg-1) och sparelement, t.ex. zink (Zn) (59,7 mgkg-1), dr ocksd viktiga
ndringsimnen for vinstockar och mits vid tillrickliga halter (Marschner, 2012), med halter som ligger 6ver
genomsnittet for Kastilien—-La Mancha (25,6 g-kg-1 respektive 35,7 mg-kg-1).

Den mycket konsekventa kvoten Ti/Zr i alla testade jordar visar att det inte finns ndgra litologiska oregelbundenheter i
det undersokta omrédet (Garcia-Navarro et al., 2011).

Halterna av grundidmnena V, Cr, Co, Ce, Nd, Ni och Nb ligger pd betydligt hogre nivaer i marken i Campo de Calatrava
jamfort med studier och genomsnittsnivaer bade i Kastilien-La Mancha och globalt. Forekomsten och halterna av
dessa grunddmnen i produktionsomrddet vittnar om dess unika geokemiska fingeravtryck.

Nickelhalten ér sirskilt anmarkningsvérd och dr nistan dubbelt sd hog som virldsgenomsnittet och mer dn tre ganger
genomsnittet i Kastilien-La Mancha. Detta beror inte pé fororeningar orsakade av minniskan, utan snarare pé
omradets geokemiska bakgrund.

Campo de Calatravas ldge mellan Montes de Toledo och Sierra Morena gor att det finns mycket f& moln. Fohneffekten
orsakar liten nederbord i regionen, knappt 400 mm per 4r.

Eftersom det avgrinsade produktionsomradet till storsta delen utgors av slitter, korridorer och dalar mellan bergen far
det 6ver 2 800 soltimmar per ar.

Manskliga faktorer

Vinodlarna i Campo de Calatrava odlar en méangd olika druvsorter, tack vare produktionsomradets egenskaper och
odlingsmetoderna. Undersokningar av markens egenskaper har visat att det finns ménga olika jordtyper, vilket ger
stort utrymme for olika vindruvssorter att trivas.

Omrddet Campo de Calatrava ar kant for vissa karakteristiska grodor, dar vinstockar och olivgrodor ér en typisk
kombination (den skyddade ursprungsbeteckningen "Aceite Campo de Calatrava”). Grodornas ldga vattenbehov och
anpassning till omrédet, liksom de kraftiga begrinsningarna i vattenforsorjningen, har lett till ett stort antal
obevattnade vinodlingar i detta omrade.

Den traditionella gobeletbeskdrningen av vinstockar i produktionsomrédet 4r delvis ett svar pd dessa begrinsningar
och i allménhet dven den bista metoden vid obevattnade forhdllanden. Dessa metoder for att binda upp vinstockar dr
typiska pé vingdrdar som odlar airén och cencibel.

Vid framstillningen av vissa viner anvinds ekbehdllare som rymmer hogst 600 liter for lagring och jisning. Vissa
typer av viner jdses i ler-, keramik- och/eller betongtankar.

Det finns beldgg for forekomsten av vin i Campo de Calatrava sedan forhistoriska tider. Till exempel patriffades rester
av vinbidgare som harstammar fran bronséldern i utgravningar pa den arkeologiska platsen La Encantada.

Det ir viktigt att framhélla produktionsomradets etymologiska ursprung. Ar 1147 ervrades staden Qalat-at-Rabat
(Calatrava). Raimundo Serra (abbot pa Fitero) fran Calatravaorden fick ansvaret for stadens forsvar. Calatravaorden

gav jordbrukare mojlighet att odla vinstockar som fordes in och kontrollerades av Cisterciensorden, som redan var
experter pd att framstilla utmarkta viner.

Uppgifter om vinets kvalitet eller egenskaper som framst eller uteslutande kan hdinforas till den geografiska miljon

Sirskilda egenskaper kopplade till den geografiska miljon:

1. Viner

— Forekomst av primira aromer (vita frukter, tropiska frukter, vita blommor, citrus) i vita viner och roséviner. Med
blommiga och/eller fruktiga primira aromer i roda viner. Med forekomst av réda/morka bir ochfeller
kokta och/eller kryddade frukter i de dterstdende vinerna.

— Forekomst av unika och distinkta mineraliska komponenter.

— Kan ha mineraltoner.

— Balanserade, strukturerade och friska viner.

— Hog alkoholhalt och firgintensitet.
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8.4.

2. Mousserande kvalitetsviner

— Rena, fruktiga och/eller blommiga och/eller mineraliska aromer.
— Forekomst av unika och distinkta mineraliska komponenter.

— Balanserade, strukturerade och friska viner.

3. Vin av 6vermogna druvor

— Utseende, dtminstone av kokta frukter, rostade och kryddade.
— Forekomst av unika och distinkta mineraliska komponenter.

— Hog alkoholhalt.

Sambandet mellan det geografiska omrddets egenskaper och vinets kvalitet

1. Viner

Viner med beteckningen "Campo de Calatrava” har manga olika aromer som hirstammar frén den rika
jordmanstypologin som illustreras av studierna och inverkan av omrddets vulkaniska ursprung. Druvsorternas
rikedom Okar mangfalden av aromer och beskrivningar som Gkar vinernas komplexitet. De morka jordarna ger
upphov till tidigare mognad, vilket gor det mojligt att forlanga fruktens mognadscykel. I kombination med ett mycket
hogt antal soltimmar och de hoga kaliumhalterna, som ar avgorande for vinstockarnas goda naringsintag och for
framstallningen av druvor av hog kvalitet, frimjar och okar detta den aromatiska komplexiteten.

Campo de Calatravas geokemiska fingeravtryck, som formats av den vulkaniska kontexten, erbjuder unika och
distinkta mineraliska komponenter. Den exklusiva forekomsten av vulkaniska mineralimnen som Mn och Ni och
unika koncentrationer av V, Cr, Co, Ce, Nd och Nb pévisar den geokemiska bakgrundens direkta paverkan.

De beskrivna jordmédns- och klimatférhillandena gor det mojligt att ta med mineraltoner i definitionen av de
organoleptiska egenskaperna hos vinerna fran produktionsomrédet.

Jordmanen som dr mycket stenig och bestér av sand, silt och lera ger optimala forutsittningar for vinodling i omrédet,
vilket gor det majligt att framstilla balanserade, strukturerade och friska viner.

Jordarna som frimjar tidig mognad, tillsammans med de vattenforhallanden som beskrivs ovan, gor det mojligt att
forlinga druvornas mognadsprocess. Detta leder till hogre koncentrationer av de bestdndsdelar som ger upphov till
hog alkoholhalt och fargintensitet. Dessa egenskaper forstirks av den niringsmissiga sammansittning som gynnar
vinstockarna snarare dn begriansar dem, liksom av det stora antalet soltimmar i produktionsomrédet.

2. Mousserande kvalitetsviner

De har ménga olika dofter som underlittas av den rika jordmanstypologin som illustreras i studierna och inverkan av
omrédets vulkaniska ursprung.

Campo de Calatravas geokemiska fingeravtryck, som formats av det vulkaniska landskapet, erbjuder unika och
distinkta mineraliska komponenter som visar den geokemiska bakgrundens direkta inflytande.

De jordmdns- och klimatforhdllanden som beskrivs ovan ger upphov till mineraliteten hos vinerna frdn
produktionsomradet.

En hog stenighet och en lerig jordmansstruktur ger optimala forutsittningar for vinodling i omrédet, vilket gor det
mojligt att framstélla balanserade, strukturerade och friska viner.

3. Vin av 6vermogna druvor

Det unika klimatet i produktionsomrddet, med mycket ljus och varma temperaturer pd hosten, den hoga
solstralningen under druvornas mognadsperiod, tillsammans med relativt 1ag luftfuktighet och ldga nederbordsnivaer,
fraimjar druvornas 6vermognad. Detta leder till viner med hogre restsockerhalt och hég aromatisk intensitet och
mineralitet i produktionsomradet, vilket underlittas av dess vulkaniska geokemiska fingeravtryck.

Visentliga ytterligare villkor (forpackning, mirkning, andra krav)
Rittslig ram:

Nationell lagstiftning
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Typ av ytterligare villkor:
Forpackning i det avgrinsade geografiska omréadet
Beskrivning av villkoret:

Vinerna buteljeras i produktionsomrddet eftersom denna process atf6ljs av ytterligare oenologiska metoder, filtrering,
stabilisering och korrigeringar av olika slag som kan péverka vinernas egenskaper och sirdrag. Med tappning inom
produktionsomrddet fir man bittre kontroll over forpackningsprocessen och man undviker sddana potentiella
transportrisker som oxidering och termisk stress som kan forsimra vinernas fysikalisk-kemiska och organoleptiska
egenskaper och paverka deras stabilitet.

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mérkning
Beskrivning av villkoret:

— Namnet pd en erkidnd mindre geografisk enhet far anges pé etiketten, forutsatt att 100 % av de druvor som vinet
har framstallts av kommer frdn denna.

Foljande mindre geografiska enheter har erkénts och avgransats:

”Casa del Capitdn”: Polygon 22, skiftena 27 och 28 i Moral de Calatrava.

"Casa de Garcibdfiez”: Polygon 23, skiftena 1, 3 och 9 i Moral de Calatrava.

"Carril de las Cubas”: Polygon 23, skiftena 56, 57, 58 och 85 i Miguelturra.

"Encomienda de Cervera™ Polygon 45, skiftena 1, 4, 49, 53, 54, 55, 56, 57, 58, 59, 60, 63, 64 och 65 i Almagro.
— Uttrycket "joven” [ung] far anvindas i mirkningen av viner framstillda under samma vinir som de marks.

— Beteckningen “fermentado en barrica” [jast pd fat] kan forekomma om denna metod har anvints for 100 % av
vinet. Beteckningen “parcialmente fermentado en barrica” [delvis jast pa fat] kan forekomma om detta ir fallet for
minst 60 % av vinet.

— Uttrycket "vino blanco envejecido en madera” [vitt vin som lagrats pa trifat] fir forekomma om vinet har lagrats
minst tvd ménader pa ekfat.

Link till produktspecifikationen

http://pagina.jccm.es/agricul[paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/pliego_condiciones_dop_calatrava.pdf
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