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Uverejnenie Ziadosti o zdpis ndzvu do registra podla ¢linku 97 ods. 4 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) ¢&. 1308/2013 v sektore vinohradnictva a vindrstva

(C/2023[597)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietku proti ziadosti podla cldnku 98 nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1308/2013 (') do troch mesiacov od ddtumu tohto uverejnenia.

]EDNOTNY DOKUMENT
,Campo de Calatrava“
PDO-ES-02870
Détum Ziadosti: 7.10.2022

1. Nazov vyrobku

Campo de Calatrava

2. Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chranené oznacenie povodu

3.  Kategorie vindrskych vyrobkov
1. Vino
5. Akostné sumivé vino

16. Vino z prezretého hrozna

4. Opis vina (vin)

1.  Biele a ruZové vina
STRUCNY SLOVNY OPIS

Biele vina st ¢ire a vyznacuji sa odtiefimi Zltej aZ jantdrovej farby, priCom ruzové vina maji rozne odtiene ruzovej
farby, a to od modrej/fialovej az po farbu cibulovej supky alebo lososa. Maji primdrne arémy (biele ovocie, tropické
ovocie, biele kvety, citrusové ovocie) a mozu sa vyznaCovat aj minerdlnymi afalebo sekunddrnymi arémami
(kvasinky). Vina kvasené v barikovych sudoch sa vyznacuja tercidrnymi arémami (tény vypdleného dreva alebo
drevité tony atd.) strednej az vysokej intenzity. Z hladiska chuti s vyvazené alebo maji ndznak kyslosti, sladkosti,
trpkosti alebo horkosti. Koncovka je strednd az dlhd, pricom vina kvasené alebo vyzreté v barikovych sudoch sa
vyznacuju tercidrnymi retronazdlnymi arémami.

(*) Maximdlny celkovy obsah alkoholu v objemovych percentich nesmie prekrocit zdkonné limity stanovené
v prisludnych pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 10,5

Minimélna celkova kyslost 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 8,33
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na | 140
liter)

() U.v.EUL 347,20.12.2013,s. 671.
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2. Klasické mladé cervené vino kvasené v barikovych sudoch
STRUCNY SLOVNY OPIS

Cire a svetlé vina, ktoré sa vyznacuji roznymi odtienimi cervenej farby strednej alebo stredne vysokej intenzity, ktoré
ale neprechddzaji do oranzovych odtiefiov. Strednd aZ vysokd intenzita s primdrnymi arémami, ktoré moézu byt
kvetinové, ovocné, korenisté afalebo fermentaéné s moznou pritomnostou minerdlnych ténov. Strednd kyslost,
trpkost a vla¢nost. Dochut sa vyznacuje primarnymi afalebo sekunddrnymi arémami a v pripade vin kvasenych
v barikovych sudoch ma nddych vypéleného dreva.

(*) Maximdlny celkovy obsah alkoholu v objemovych percentdch nesmie prekrocit zdkonné limity stanovené
v prislusnych pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximaélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 12,0

Minimdlna celkovd kyslost 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 8,33
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramochna | 130
liter)

3. Vino Roble [Dubové vino]
STRUCNY SLOVNY OPIS

Cire a svetlé vina so strednou alebo stredne vysokou intenzitou farby v réznych Cervenych odtiefioch, ktoré viak
neprechddzaji do oranzovej farby. Arémy &erveného/Cierneho ovocia s korenistymi ténmi, ktoré obsahuji aspon
jednu z tychto kategérif arém: arémy suSeného ovocia, vypdleného dreva, balzamické, minerdlne afalebo korenisté
arémy. Vyvazend chut s nddychom kyslosti, sladkosti, trpkosti alebo horkosti, stredné az stredne plné telo, strednd
alebo dlhd koncovka.

(*) Maximdlny celkovy obsah alkoholu v objemovych percentich nesmie prekrocit zdkonné limity stanovené
v prislusnych pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximadlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 12,0

Minimdlna celkova kyslost 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 10,00
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramochna | 130
liter)

4. Vina Crianza, Reserva a Gran reserva
STRUCNY SLOVNY OPIS
Cire vina so strednou alebo vysokou intenzitou farby. Vyznacujt sa roznymi odtiefimi cervenej farby, ktoré mozu

prechddzat do okrovych/hnedych odtiefiov a arém s ténmi Cerveného/cierneho afalebo dzemového ovocia strednej
az stredne vysokej intenzity. Z kategdrif arom suseného ovocia, vypaleného dreva, balzamickych, minerdlnych a/alebo
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korenistych arém obsahujti vina Crianza minimélne dve a vina Reserva a Gran Reserva minimadlne tri z tychto arém.
Ich chut je kysld a stredne plnd, so strednou alebo dlhou perzistenciou a so strednym az vysokym obsahom taninov.

(*) Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) musi zodpovedat limitom stanovenym v relevantnych prdvnych
predpisoch EU.

(**) Limit obsahu prchavych kyselin sa moze zvysit o 1 meq/l za kazdy stuperi alkoholu nad 12 obj. % a rok
vyzrievania, az do maximalnej trovne 20 meg/l.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 12,0

Minimdlna celkovd kyslost 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 12,5
liter)

Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramochna | 150
liter)

5. Akostné Sumivé vino
STRUCNY SLOVNY OPIS
Svetlé vina, bledej az zlatistej farby (biele vina) a bledoruzovej az intenzivnej karminovocervenej farby (ruzové vina).

Jemné a dlhotrvajtce bublinky. Cisté, ovocné afalebo kvetinové ajalebo minerdlne arémy. Plné, vyvazené. Strednd
alebo vysoka kyslost.

(*) Maximdlny celkovy obsah alkoholu v objemovych percentdch nesmie prekrocit zdkonné limity stanovené
v prislusnych pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximaélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skutoény obsah alkoholu (v obj. %) 10,5

Minimdlna celkovd kyslost 5,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 11,66
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramochna | 160
liter)

6.  Vino z prezretého hrozna
STRUCNY SLOVNY OPIS

Roézne odtiene Cervenej farby, od Ceresiiovej az po tehlovi, s moznou pritomnostou okrovych afalebo hnedych ténov
alebo dokonca jédovych afalebo jantdrovych ténov. Vino sa popri inych arémach vyznacuje aj arémami dzemového
ovocia, vypaleného dreva a korenistymi arémami. Plné, strednd alebo dlhd perzistentnost a strednd alebo vysokd
vld¢nost, s nddychom sladkosti.

(*) Maximdlny celkovy obsah alkoholu v objemovych percentdch nesmie prekrocit zdkonné limity stanovené
v prislusnych pravnych predpisoch EU.
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5.2.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 16,0

Minimdlna celkovd kyslost 4,0 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na | 20,00
liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na | 200
liter)

Vinérske vyrobné postupy

Osobitné enologické postupy

Pri lisovani hroznovych vyliskov sa pouziva tlak nizsi ako 2,5 kg/cm?, ¢im sa zaisti maximdlna vylisnost (celkovy
objem vina ziskaného metédou ,saignée” a lisovanimy), a to 74 litrov vina na 100 kg hrozna.

Biele vina sa vyrdbaji drvenim strapcov, ktoré su zbavené strapiny a neobsahuji hroznové vylisky, a dostato¢ne
dlhym kvasenim pri maximadlnej teplote 25 °C.

V pripade vyroby ruzovych vin sa strapce odstopkuji a ndsledne podrvia a must sa maceruje so Supkami pri teplote
niz$ej ako 22 °C, az kym neziska charakteristickd farbu.

Pri vyrobe ¢ervenych vin sa hrozno podrvi a odstopkuje a must sa nakvdsa so Supkami, az kym sa nedosiahne
minimdlna pozadovand intenzita farby. Tento proces trvd prinajmensom tri dni, priom maximalna teplota pri
kvaseni je 25 °C. V pripade klasickych vin a vin vyrabanych z prezretého hrozna je maximalna teplota pri kvaseni
28 °C. Pri vyrobe vin Crianza, Reserva a Gran reserva je to teplota 30 °C.

Minimdlna doba zrenia vin z prezretého hrozna je osem rokov v dubovych sudoch s objemom od 225 do 500 litrov.

Maximdlne vynosy

1. Vini¢ vedeny systémom Gobelet
10 000 kilogramov hrozna na hektdr
74 hektolitrov vina na hektar

2. Vini¢ vedeny systémom, pri ktorom sa pouZiva opornd konstrukcia
13 000 kilogramov hrozna na hektdr

96,2 hektolitrov vina na hektar

Vymedzend zemepisnd oblast
Pozostéva z tizemia tychto obci v provincii Ciudad Real:
Aldea del Rey, Almagro, Argamasilla de Calatrava, Ballesteros de Calatrava, Bolafios de Calatrava, Calzada de Calatrava,

Cafiada de Calatrava, Carrién de Calatrava, Grandtula de Calatrava, Miguelturra, Moral de Calatrava, Pozuelo de
Calatrava, Torralba de Calatrava, Valenzuela de Calatrava, Villanueva de San Carlos a Villar del Pozo.

Mustové odrody
AIREN

ALBARINO
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8.1.

BOBAL

CABERNET FRANC
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
GARNACHA TINTORERA
GEWURZTRAMINER
GRACIANO

MACABEO - VIURA
MALBEC

MERLOT

MOSCATEL DE ALEJANDRIA
MOSCATEL DE GRANO MENUDO
PETIT VERDOT

RIESLING

SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO — CENCIBEL
VERDEJO

VIOGNIER

Opis stvislosti

Prirodné faktory

Oblast Campo de Calatrava sa nachddza na tplnom juhovychode Pyrenejského masivu v subregione zdpadného
Stredozemia nedaleko dpitia Andaliizskeho pohoria. Ide o tGzemie, ktoré neddvno zazilo najsilnejsiu vulkanickd
¢innost na Pyrenejskom poloostrove.

Magma vystiipila na povrch cez viac nez 240 sopiek v tomto regione, a to najmi cez nepravidelnosti a praskliny
v substrate.

Z hladiska reliéfu je Campo de Calatrava kopcovitd oblast s miernymi pozd{znymi vyvyseninami s nadmorskou
vyskou od 700 do 900 metrov, ktoré sa striedaji s malymi rovinami s nadmorskou vyskou priblizne 630 — 650
metrov nad morom.

Tmavd farba pod oblasti Campo de Calatrava absorbuje vd¢sie mnozstvo slne¢ného Ziarenia, ¢o vedie k vyssej teplote
pody, a tym z agronomického hladiska podporuje skory vyvoj vinica.

uvedené v ich opisoch. Této vlastnost predstavuje rozlidujiici faktor vo vyrobe vin a ich uvddzani na trh (Pérez-de-los-
Reyes et al., 2020).

Pomer uhlika a dusika (C : N) je priblizne 12, ¢o naznacuje vyznamné hodnoty kvality pody (Navarro, 2000).

Aby sa poda povaZovala za vhodnii na pestovanie, kapacita vymeny katiénov (CEC) by mala byt vyssia ako 8 — 10
cmol +/kg (Porta et al., 1999). Analyzované vrchné vrstvy pody tito hodnotu prekracuji (od 14,3 do 39,8 cmol +/kg).

Priemerny obsah najdélezitejsich prvkov pre vini¢ vo vrchnych vrstvach pody, ako je napriklad vapnik (Ca), je nizsi
ako priemerné hodnoty v oblasti Spolocenstva Kastilie-La Manche a celosvetové priemerné hodnoty (88,9 gkg-1
v porovnani s 301,0 g-kg-1). Obsah draslika (K) je vSak vysoky (20,3 gkg-1 v porovnani s 15,4 g-kg-1).

Obsah siry (S) je vyrazne niZsi, ako je priemernd hodnota v podach v oblasti La Mancha (0,6 g-kg-1 v porovnani
s 2,4 g kg-1).

Obsah mangdnu (Mn) (0,7 gkg-1) je vyssi ako je priemernd hodnota v oblasti Spolocenstva Kastilie-La Manche
(0,4 g'kg-1), ako mozno v sopecnej oblasti Campo de Calatrava aj o¢akdvat (Amoros et al., 2018).
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8.3.

Viacsinovy prvok, t. j. Zelezo (Fe) (38 g-kg-1), a stopové prvky, ako je napriklad zinok (Zn) (59,7 mg-kg-1), st takisto
esencidlne Ziviny a meraju sa na dostato¢nych drovniach (Marschner, 2012), pri¢om ich drovne st vyssie ako
priemerné hodnoty uddvané pre oblast Spolocenstva Kastilie-La Manche (25,6 g'kg-1 a 35,7 mg-kg-1).

Vel'mi homogénny pomer titinu a zirkénia vo vietkych testovanych podach ukazuje, Ze v skiimanej oblasti sa
nevyskytuju litologické diskontinuity (Garcia-Navarro et al,, 2011).

Prvky vandd, chrém, kobalt, cér, neodym, nikel a niéb sa v pédach v oblasti Campo de Calatrava vyskytuja vo vyrazne
vys$ich mnozstvach v porovnani so $tidiami a priemernymi hodnotami v oblasti Spolo¢enstva Kastilie-La Manche a aj
globélne. Pritomnost a Grovne obsahu tychto prvkov v oblasti vyroby st dokazom jej jedinecnej geochemickej stopy.

Obzvlast pozoruhodnd je Grover niklu, ktord je takmer dvojndsobnd ako svetovy priemer a viac neZ trojndsobnd, ako
je priemer v oblasti Spolocenstva Kastilie-La Manche. To nie je sposobené antropickym zne€istenim, ale skor
geochemickym pozadim tejto oblasti.

Poloha oblasti Campo de Calatrava medzi pohoriami Montes de Toledo a Sierra Morena zaistuje, Ze pocasie je takmer
bezobla¢né. Fohnovy efekt sposobuje nizky thrn zrdZok v tomto regione — sotva 400 mm rocne.

KedZe prevaznd vicsina vymedzenej oblasti vyroby md podobu rovin, priechodov a tdoli medzi pohoriami, pocet
hodin slne¢ného svitu dosahuje viac nez 2 800 hodin ro¢ne.

Ludské faktory

Vzhladom na vlastnosti oblasti vyroby a pestovatelské postupy pestuji vinohradnici z oblasti Campo de Calatrava
Sirokd $kdlu odrdd vinica. Na zaklade prieskumov podnych vlastnosti sa zistila pritomnost roznorodych typov pody,
¢o poskytuje zivnii podu pre to, aby sa tu darilo r6znym odroddm vinica.

Oblast Campo de Calatrava je zndma niektorymi typickymi plodinami, pricom zvyc¢ajnou kombinéciou je vinic a olivy
(CHOP , Aceite Campo de Calatrava®). Ich nizke naroky na vodu a prisposobenost izemiu, ako aj prisne obmedzenia
tykajice sa zdsobovania vodou viedli v tejto oblasti k rozvoju velkého poctu nezavlazovanych vinohradov.

Tradi¢né vedenie vini¢a systémom Gobelet v tejto oblasti vyroby je ¢iastoéne reakciou na tieto obmedzenia a vo
vSeobecnosti ide o najlepsi postup na nezavlazovanom tzemi. Tieto postupy vedenia vini¢a st typické vo

vinohradoch, v ktorych sa pestuji odrody Airén a Cencibel.

Pri vyrobe niektorych vin sa na vyzrievanie a kvasenie pouzivaji nddoby z dubového dreva s maximdlnym objemom
600 litrov. Niektoré druhy vin sa kvasia v hlinenych, keramickych afalebo beténovych nadobach.

Dokazy o existencii a pritomnosti vina v oblasti Campo de Calatrava siahaji aZ do protohistorického obdobia. Zvysky
kalichov na vino sa napriklad nasli pri vykopdvkach na archeologickom nalezisku La Encantada, ktoré pochddza
z doby bronzove;j.

Je dolezité zdoraznit etymologicky povod ndzvu oblasti vyroby. V roku 1147 nésho letopoctu bolo dobyté mesto
Qalat-at-Rabat (Calatrava). Jeho obranou bol povereny Raimundo Serra (opdt z Fitera) z calatravského radu.

Calatravsky rdd venoval farmdrom podu na pestovanie vinica, ktoré zaviedol a mal pod kontrolou cistercidnsky rad,
uZ v tej dobe pozostdvajici z odbornikov na vyrobu vybornych vin.

Informdcie o kvalite alebo vlastnostiach vina spojenyich prevazne alebo vylucne so zemepisnym prostredim

Osobitné vlastnosti stivisiace so zemepisnym prostredim:

1. Vina

— Pritomnost primdrnych arém (bieleho ovocia, tropického ovocia, bielych kvetov, citrusov) v bielych a ruzovych
vinach. S kvetinovymi afalebo ovocnymi primdrnymi arémami v Cervenych vinach. Arémy cerveného/¢ierneho
ovocia afalebo kompétového afalebo korenistého ovocia v zvy$nych vinach.

— Pritomnost jedine¢nych a prizna¢nych mineralnych prvkov.

— MoZu mat minerélne tény.

— Vyvazené, Struktirované a svieZe vina.

— Vysoky obsah alkoholu a vysoka intenzita farby.
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8.4.

2. Akostné Sumivé vino

— Cisté, ovocné afalebo kvetinové ajalebo minerdlne arémy.

— Pritomnost jedine¢nych a prizna¢nych minerdlnych prvkov.

— Vyvazené, Struktirované a svieZe vina.

3. Vino z prezretého hrozna

— Minimélne arémy kompétového ovocia, vypaleného dreva a korenia.
— Pritomnost jedine¢nych a prizna¢nych minerdlnych prvkov.

— Vysoky obsah alkoholu.

Stvislost medzi viastnostami zemepisnej oblasti a kvalitou vina

1. Vina

Vina ,Campo de Calatrava“ sa vyznacuja Sirokou skdlou arém, ktort zabezpeluje, tak ako ukazuji studie, bohatd
typolégia pod a vplyv sopecného povodu oblasti. Bohatost odrod podciarkuje roznorodost arém a deskriptory, ktoré
doddvajti vinam komplexnost. Tmavé pody zaistuji skoré dozrievanie, vdaka comu je mozné cyklus dozrievania
plodov predlzit. Tato skuto¢nost v spojeni s velmi vysokym podielom slne¢ného svitu a vysokymi tiroviiami draslika,
ktoré st nevyhnutné pre spravnu vyzivu vinica a produkciu kvalitného hrozna, podporuje a posiliiuje aromaticka
komplexnost.

Geochemickd stopa oblasti Campo de Calatrava, formovand jej vulkanickym povodom, zaistuje pritomnost
jedine¢nych a priznaénych minerdlnych prvkov. Vyhradnd pritomnost sope¢nych minerdlnych prvkov, ako st
mangdan a nikel, a jedine¢né koncentrécie vanadu, chrému, kobaltu, céru, neodymu a niébu st dokazom o priamom
vplyve geochemického pozadia.

Opisané podne a klimatické podmienky zaistujti, Ze minerdlne tény sa mozu objavit vo vymedzeni organoleptickych
vlastnosti vin, ktoré pochddzajt z dotknutej oblasti vyroby.

Vysokd kamenitost a flovito-hlinitd Struktdra vytvaraja optimédlne podmienky pre pestovanie vini¢a v tejto oblasti,
ktoré umoziuju ziskavat vyvazené, Struktirované a svieZe vina.

Pritomnost pod, ktoré podporuji skoré dozrievanie, v spojeni s opisanymi podmienkami vlhkosti umoziuje predizit
proces dozrievania hrozna. Vysledkom st vyssie koncentrécie zlozZiek zodpovednych za vysoky obsah alkoholu
a intenzitu farby. Tieto vlastnosti s umocnené nutriénym zloZenim, ktoré vini¢ neobmedzuje, ale prave naopak nan
vplyva priaznivo, ako aj vysokym poc¢tom hodin slne¢ného svitu v oblasti vyroby.

2. Akostné sumivé vino

Vyznacuje sa $irokou $kdlou arém, ktora zabezpecuje, tak ako sa dokladuje v stididch, bohatd typoldgia pody a vplyv
sopecného poévodu oblasti.

Geochemicka stopa oblasti Campo de Calatrava, formovand jej vulkanickym reliéfom, zaistuje pritomnost jedine¢nych
a priznaénych minerdlnych prvkov, ¢o je dokazom o priamom vplyve geochemického pozadia.

Opisané pddne a klimatické podmienky zaistuji mineralitu vin z dotknutej oblasti vyroby.

Vysokd kamenitost a iflovito-hlinitd Struktdra vytvarajd optimdlne podmienky pre pestovanie vinica v tejto oblasti,
ktoré umoznuji ziskavat vyvazené, Struktiirované a svieZe vina.

3. Vino z prezretého hrozna

Jedine¢né podnebie oblasti vyroby, ktoré sa vyznacuje vysokym podielom slne¢ného svitu, teplym pocasim na jesen,
velkym mnozstvom slne¢ného Ziarenia poc¢as obdobia dozrievania hrozna, relativne nizkou vlhkostou a nizkymi
troviiami zrdzok, podporuje prezrievanie hrozna. Vysledkom st vina s vy$§im obsahom zvyskového cukru
a vysokou aromatickou intenzitou a mineralitou v tejto oblasti vyroby, k comu prispieva aj jej sope¢nd geochemicka
stopa.

Iné zikladné poziadavky (balenie, oznacovanie, dalSie poziadavky)
Pravny ramec:

Vnitrosttne pravne predpisy

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/597 |oj
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Druh dal3ej podmienky:
FlaSovanie vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

Vina sa flasujii v oblasti vyroby, kedze tento proces doplnajii dodatocné enologické postupy, filtracia, stabilizécia
a rozliné dpravy, ktoré mozu ovplyvnit ich vlastnosti alebo osobitosti. Flagovanie vo vyrobnej oblasti umoziuje
priamu kontrolu balenia a zabrafiuje moznym rizikdm pri preprave, ako je oxiddcia a tepelny stres, ktoré by zhorsili
fyzikalno-chemické a organoleptické vlastnosti vin a ovplyvnili ich stabilitu.

Pravny ramec:

Vnutrostitne pravne predpisy

Druh dal$ej podmienky:

Dodatoéné ustanovenia tykajice sa oznacovania
Opis podmienky:

— Na etikete sa moZe nachddzat ndzov uznanej mensej zemepisnej jednotky za predpokladu, Ze z nej pochddza
100 % hrozna, ktoré sa pouzilo na vyrobu vina.

Uzndvaja sa a vymedzuji tieto mensie zemepisné jednotky:

,Casa del Capitdn“: Uzemie 22, pozemky 27 a 28 v obci Moral de Calatrava.
,Casa de Garcibdfiez*: Uzemie 23, pozemky 1, 3 a 9 v obci Moral de Calatrava.
,Carril de las Cubas*“: Uzemie 23, pozemky 56, 57, 58 a 85 v obci Miguelturra.

,Encomienda de Cervera®: Uzemie 45, pozemky 1, 4, 49, 53, 54, 55, 56, 57, 58, 59, 60, 63, 64 a 65 v obci
Almagro.

— Pojem ,joven“ [mladé] sa moze uvddzat na etikete vin, ktoré sa vyrobili v tom istom vindrskom roku, v ktorom sa
oznacuji.
— Pojem ,fermentado en barrica“ [kvasené v barikovych sudoch] sa moze uvddzat v pripade, Ze sa tento postup

pouzil pri 100 % vina. — Pojem ,parcialmente fermentado en barrica“ [¢iasto¢ne kvasené v barikovych sudoch] sa
moZe uvadzat v pripade, Ze sa tento postup pouzil pri 60,% vina.

— Pojem ,vino blanco envejecido en madera“ [biele vino vyzreté v dreve] sa moze uvadzat v pripade, Ze vino
vyzrievalo aspon dva mesiace v dubovych sudoch.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial /consejos_new/pliegos/pliego_condiciones_dop_calatrava.pdf
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