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VIENOTAIS DOKUMENTS
“Campo de Calatrava”
PDO-ES-02870
Pieteikuma iesniegSanas datums: 7.10.2022.

1. Produkta nosaukums

Campo de Calatrava

2. Geografiskas izcelsmes norades veids

ACVN — aizsargats cilmes vietas nosaukums

3. Vinkopibas produktu kategorijas
1. Vins
5. Kvalitativs dzirkstosais vins

16. Pargatavinatu vinogu vins

4. Vinu apraksts

1.  Baltvini un sartvini
1SS APRAKSTS

Baltvini ir dzidri, un to tonu diapazons ir no dzeltena lidz dzintara krasas tonim, savukart sartviniem piemit dazadi
sartie toni, no zilganvioleta lidz sipolmizas vai lagkrasas tonim. Tiem ir raksturigi tadi primarie aromati ka balto
auglu, tropisko auglu, balto ziedu un citrusauglu aromati, bet sastopami arl mineralu unfvai sekundarie aromati
(rauga aromats). Mucas raudzétajiem viniem ir vidéjas vai augstas intensitates terciarie aromati (grauzdgjuma vai
koksnes notis utt.). GarSas zina tie ir vai nu lidzsvaroti, vai ar skabuma, salduma, savilkuma vai rigtuma niansém.
Pécgarsa ir vidéji ilga vai ilga, ar terciaru retronazalu aromatu viniem, kas raudzgti vai izturéti mucas.

* Maksimala kopgja spirta koncentracija (tilp. %) nedrikst parsniegt attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktas
robezvértibas.

Vispargjas analitiskas ipasibas

Maksimala kopgja spirta koncentracija (tilp. %)

Minimala faktiska spirta koncentracija (tilp. %) 10,5

Minimalais kopgjais skabums 4,5 g/l (izteikts vinskabe)
Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz litru) 8,33

i\/Iak)simélais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz 140

itru

() OVL347,20.12.2013,, 671. Ipp.
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2. Klasisks, mucas raudzets jaunais sarkanvins
1SS APRAKSTS

Dzidri un spilgti vini ar plasu sarkano tonu klastu, kas nepariet oranZos tonos un kam piemit vidgja vai vidégji augsta
intensitate. Primarie aromati ir ziedu vai auglu aromati, ka ari garSvielu un/vai riig§anas aromati, iesp&ams, ar
mineralu notim. Ar vidgji izteiktu skabumu, nedaudz savelko$u un krémigu garsu, pécgarsu raksturo primari un/vai
sekundari aromati un grauzdétas koksnes nianses mucas raudzétu vinu gadijuma.

* Maksimala kopgja spirta koncentracija (tilp. %) nedrikst parsniegt attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktas
robezvértibas.

Vispargjas analitiskas ipasibas

Maksimala kopgja spirta koncentracija (tilp. %)

Minimala faktiska spirta koncentracija (tilp. %) 12,0

Minimalais kopgjais skabums 4,5 g/l (izteikts vinskabe)
Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos uz litru) 8,33

i\/[ak)simélais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz 130

itru

3. Roble vins [Ozolkoka mucas izturets vins]
ISS APRAKSTS

Dzidri un spilgti vini, ar vidéju vai vidgji augstu krasu intensitati, plasa sarkano nokrasu diapazona, kas nepariet
oranzos tonos. Sarkano/melno auglu aromats ar garSvielu notim, kas atbilst vismaz vienai no $adam aromatu
kategorijam: Zavétu auglu, grauzd€uma, balzamiko, mineralu unfvai gar$vielu aromati. Lidzsvarota gar$a, kurai
piemit zinams skabums, saldums, savilkums vai riigtenumu, vidéji pilnestigs vai saméra pilnestigs, ar vidgji ilgu vai
ilgu pécgarsu.

* Maksimala kopgja spirta koncentracija (tilp. %) nedrikst parsniegt attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktas
robezvértibas.

Vispargjas analitiskas ipasibas

Maksimala kopgja spirta koncentracija (tilp. %)

Minimala faktiska spirta koncentracija (tilp. %) 12,0

Minimalais kopgjais skabums 4,5 g/l (izteikts vinskabe)
Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz litru) 10,00

i\/[ak)simélais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz 130

itru

4.  Crianza, Reserva un Gran Reserva vini
1SS APRAKSTS

Dzidri vini ar vidgju vai augstu krasu intensitati. Tiem ir plass sarkano tonu klasts, kas var pariet okerkrasas/briinos
tonos, vidjas vai vidéji augstas intensitates aromati ar sarkano/melno auglu un/vai auglu ievarjjuma notim. Vismaz
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divi aromati Crianza viniem un vismaz tris aromati Reserva un Gran Reserva viniem pieder pie Zavétu auglu,
grauzdgjuma, balzamiko, mineralu un/vai gar$vielu aromatu kategorijam. To garsa ir skabena un vidéji pilnestiga, ar
vid&ju vai ilgu noturibu un vidgju vai augstu taninu saturu.

() Maksimala kopéja spirta koncentracija (tilp. %) nedrikst parsniegt attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktas
robezvertibas.

(**) Gaistosa skabuma robeZzvértiba var palielinaties par 1 mekv./l uz katru spirta tilpumkoncentracijas vienibu, kas
parsniedz 12 tilp. %, un katra izturé$anas gada, lidz ne vairak ka 20 mekv./l.

Vispargjas analitiskas ipasibas

Maksimala kopgja spirta koncentracija (tilp. %)

Minimala faktiska spirta koncentracija (tilp. %) 12,0

Minimalais kopgjais skabums 4,5 g/l (izteikts vinskabe)
Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz litru) 12,5

{\/Iak)simélais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz 150

itru

5. Kvalitativs dzirkstoais vins
ISS APRAKSTS
Spilgti vini, gaida vai zeltaina krasa (baltviniem) un gaisi sarta vai intensivi karminsarkana krasa (sartviniem). Smalki

un paliekosi burbuli$i. Tiri auglu unfvai ziedu, un/vai mineralu aromati. Lieli un lidzsvaroti, ar vidéju vai augstu
skabuma pakapi.

(*) Maksimala kopgja spirta koncentracija (tilp. %) nedrikst parsniegt attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktas
robezvertibas.

Vispargjas analitiskas ipasibas

Maksimala kopéja spirta koncentracija (tilp. %)

Minimala faktiska spirta koncentracija (tilp. %) 10,5

Minimalais kopgjais skabums 5,5 g/l (izteikts vinskabg)
Maksimalais gaisto3ais skabums (miliekvivalentos uz litru) | 11,66

%\/Iak)simélais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz 160

itru

6.  Pargatavinatu vinogu vins
ISS APRAKSTS
Plass sarkano tonu klasts, no kirskrasas lidz kiegelkrasai, ar iespéjamiem okerkrasas un/vai briiniem toniem, vai pat

joda un/vai dzintara krasa. Vinam piemit auglu ievarjjuma, grauzdéjuma un gar$vielu aromati. Tie ir pilnestigi, ar
vidéji noturigu vai ilgstosi noturigu garsu, vidéji krémigu vai izteikti krémigu konsistenci, ar saldenu piegarsu.

(*) Maksimala kopgja spirta koncentracija (tilp. %) nedrikst parsniegt attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktas
robezvertibas.
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5.1.

5.2.

Vispargjas analitiskas ipasibas

Maksimala kopéja spirta koncentracija (tilp. %)

Minimala faktiska spirta koncentracija (tilp. %) 16,0

Minimalais kopgjais skabums 4,0 g/l (izteikts vinskabg)
Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos uz litru) 20,00

i\dak)simélais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz 200

itru

Vindaribas metodes

Ipasas vindaribas metodes

Lai nodro$inatu maksimalo vina iznakumu (kop€jo notecinata un izspiesta vina daudzumu) — 74 litri uz 100 kg
novaktas razas —, ¢agu preséSana pielieto spiedienu, kas ir mazaks par 2,5 kg/cm?

Baltvinus razo, saspiezot vinogas un atdalot katinus un ¢agas, péc tam raudzgjot atbilstosi nepiecieSamajam laikam un
ievérojot maksimalo temperatairu 25 °C.

Lai raZotu sartvinus, ogas atdala no katiniem un péc tam saspieZ; misu mércé kopa ar ogu mizam atbilstosi ilgumam,
kas nepiecieSams raksturigas krasas iegti$anai, un ievérojot temperatiiru, kas zemaka par 22 °C.

Lai raZotu sarkanvinus, vinogas atdala no katiniem un saspiez, tad misu raudzé kopa ar ogu mizam tik ilgi, cik
nepieciesams, lai iegiitu nepieciefamo minimalo krasu. Sis process ilgst vismaz tris dienas, ar maksimalo
fermentacijas temperatiru 25 °C. Klasiskajiem viniem un viniem, kas izgatavoti no pargatavinatam vinogam,
maksimala fermentacijas temperatiira ir 28 °C. Crianza, Reserva un Gran Reserva viniem ta ir 30 °C.

Vinam no pargatavinatam vinogam minimalais izturéanas periods ir astoni gadi ozolkoka mucas ar tilpumu no 225
lidz 500 litriem.

Maksimalas razas un maksimalie vina iznakumi
1. Kausa forma audzéti vinogulaji

10 000 kg vinogu no ha

74 hlfha
2. Uz $paleram audzeti vinogulaji

13 000 kg vinogu no ha

96,2 hl/ha

Noteiktais geografiskais apgabals
Apgabala ietilpst $adu Ciudad Real provinces pasvaldibu teritorija:
Aldea del Rey, Almagro, Argamasilla de Calatrava, Ballesteros de Calatrava, Bolafios de Calatrava, Calzada de Calatrava, Cafiada

de Calatrava, Carrién de Calatrava, Grandtula de Calatrava, Miguelturra, Moral de Calatrava, Pozuelo de Calatrava, Torralba de
Calatrava, Valenzuela de Calatrava, Villanueva de San Carlos un Villar del Pozo.

Vina vinogu Skirnes
“AIREN”

“ALBARINO”
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8.1.

“BOBAL’

“CABERNET FRANC”
“CABERNET SAUVIGNON”
“CHARDONNAY”
“GARNACHA TINTORERA”
“GEWURZTRAMINER”
“GRACIANO”
“MACABEO-VIURA”
“MALBEC”

“MERLOT”
“MOSCATEL DE ALEJANDRIA”
“MOSCATEL DE GRANO MENUDO”
“PETIT VERDOT”

“RIESLING”

“SAUVIGNON BLANC”
“SYRAH”
“TEMPRANILLO-CENCIBEL’
“VERDEJO”

“VIOGNIER”

Saiknu apraksts

Dabas faktori

Campo de Calatrava regions atrodas Ibérijas masiva pasos dienvidaustrumos, Vidusjiiras rietumu apaksregiona, netalu
no Bétikas kalnu periférijam. Si ir visnozimigaka Ibérijas pussalas teritorija, kas nesen piedzivojusi vulkanisko
aktivitati.

Magma ir pacelusies virszeme caur vairak neka 240 regiona vulkaniem, galvenokart caur substrata nelidzenumiem un
lazumiem.

Ainavas zina Campo de Calatrava ir kalnains apvidus ar viegli iegareniem pacélumiem 700-900 metru augstuma, kas
mijas ar nelieliem lidzenumiem aptuveni 630-650 metru augstuma virs jaras limena.

Campo de Calatrava aug$nu tumsa krasa absorbé lielaku saules starojuma daudzumu, un tas nodrosina augstaku
augsnes temperatiiru, tadéjadi no agronomiska viedokla $is augsnes veicina vinogulaju agrinu attistibu.

Ir bijusi pieméri, kad augsnes profila tiek konstatéta paaugstinata akmenainiba augsnes virskarta, un lielakoties tas ir
atziméts attiecigajos aprakstos. S1ipasiba ir $o vinu raZoSanas un tirgvedibas at3kiribas faktors (Pérez-de-los-Reyes et al.,
2020).

Oglekla un slapekla attieciba (C/N) ir aptuveni 12, un tas norada uz nozimigu augsnes kvalitates vértibu (Navarro,
2000).

Lai augsni varétu uzskatit par audzéSanai piemeérotu, katjonu mainas spéjai (CEC) ir jabit virs 8-10 cmol+/kg (Porta et
al., 1999). Analizétie augsnes virskartas slani parsniedz 3o robezu (no 14,3 lidz 39,8 cmol+/kg).

Salidzinagjuma ar Kastilijas-Lamancas [Castile-La Mancha] vidéjam veértibam un visparéjam vidéjam vertibam
(88,9 g'kg-1, salidzinajuma ar 301,0 gkg-1) vinogulajiem svarigako elementu vidgjais saturs augsnes virskarta,
pieméram, kalcija (Ca) saturs, ir zems. Tomer kalija (K) saturs ir augsts (20,3 g-kg-1, salidzinot ar 15,4 g-kg-1).

Séra (S) saturs ir krietni zemaks par Manceganas [Manchegan] augsném raksturigo vidgjo veértibu (0,6 g-kg-1, salidzinot
ar 2,4 g kg-1).

Mangana (Mn) saturs (0,7 g-kg-1) parsniedz Kastilijas-Lamancas vidgjo vértibu (0,4 g-kg-1), ka to var gaidit Campo de
Calatrava vulkaniskaja apgabala (Amorés et al., 2018).
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8.2.

8.3.

Visizplatitakais elements dzelzs (Fe) (38 g'kg-1) un mikroelementi, pieméram, cinks (Zn) (59,7 mgkg-1), ari ir
butiskas baribas vielas vinogulajiem, un tie ir konstatéti pietickama daudzuma (Marschner, 2012) un tada liment, kas
parsniedz Kastilijas-Lamancas vidgjos raditajus (attiecigi 25,6 g-kg-1 un 35,7 mg-kg-1).

Loti konsekventa Ti/Zr attieciba visas analizétajas augsnés apliecina to, ka izpétitaja apgabala nav litologisku
parravumu (Garcia-Navarro et al., 2011).

Tadi elementi ka V, Cr, Co, Ce, Nd, Ni un Nb Campo de Calatrava augsnés ir sastopami ievérojami lielaka koncentracija,
salidzinot ar pétjjumiem un vidgjiem limeniem gan Kastilijai-Lamanca, gan pasaulé. So elementu klatbiitne un augstais
saturs raZoSanas apgabala liecina par ta unikalo geokimisko raksturu.

Ipasas ievéribas cienigs ir nikela limenis, kas gandriz divas reizes parsniedz vidéjo pasaules limeni un vairak neka tris
reizes parsniedz vidgjo raditaju Kastilija-Lamanca. Tas nav saistits ar antropisko piesarnojumu, bet gan ar §is
teritorijas geokimisko fonu.

Campo de Calatrava atraSanas vieta starp Montes de Toledo un Sierra Morena kalniem nozime to, ka makonu ir Joti maz.
Féna efekts izraisa zemu nokri$nu daudzumu regiona, kas tik tikko sasniedz 400 mm gada.

Ta ka lielako dalu noteikta raZoSanas apgabala aiznem lidzenumi, parejas un ielejas, kas plesas starp kalniem, tas
sanem saules gaismu vairak neka 2 800 stundas gada.

Cilvekfaktori

Nemot véra razosanas apgabala ipatnibas un audzéSanas metodes, Campo de Calatrava vinkopji kultivé Joti dazadas
vina vinogu $kirnes. Augsnes raksturojuma pétijumos ir konstatéta liela augsnes daudzveidiba, kas nodrosina plasas
attistibas iespgjas dazadam vina vinogu skirném.

Campo de Calatrava apgabals ir pazistams ar dazam raksturigam kultaram, un tipiska iezime ir vinogulaju kombiné$ana
ar olivkokiem (ACVN “Aceite Campo de Calatrava”). Pateicoties $0 augu pieticigajam Gdens vajadzibam un spégjai
pielagoties teritorijai, ka ari bargo Gdensapgades ierobezojumu dg| $aja apgabala ir izveidoti daudzi neapiidenoti
vindarzi.

Tradicionala vinogulaju audzé$ana kausa forma S3aja razoSanas apgabala dalgji ir atbilde uz minétajiem
ierobezojumiem, ka ari kopuma ir labaka metode neapiidenotos apstaklos. Sadas vinoguldju audzésanas metodes ir
raksturigas Airén un Cencibel vindarziem.

DaZu vinu raZo$anas procesa izturéSanai un raudzé$anai izmanto ozolkoka mucas ar maksimalo ietilpibu 600 litri.
Dazus vinu veidus raudzé mala, keramikas un/vai betona tvertnés.

Ir liecibas par vina esibu un klatbatni Campo de Calatrava kop§ aizvésturiskiem laikiem. Pieméram, arheologiskajos
izrakumos La Encantada tika atrastas vina kausu paliekas, kas datétas ar bronzas laikmetu.

Ir svarigi uzsveért razoSanas apgabala nosaukuma izcelsmes etimologiju. Miisu éras 1 147. gada tika iekarota pilséta
Qualat-at-Rabat (Kalatrava, Calatrava). Kalatravas ordena abatam Raimundo Serra (Fitero abatam) tika uzdots gadat par

tas aizsardzibu. Kalatravas ordenis izdalija zemniekiem zemi, lai vini audzétu vinogulajus, kurus ieveda un kontroléja
cisterciesu ordenis, kam jau bija liela pieredze izcilu vinu razosana.

Informacija par vina kvalitati vai raksturigajam ipasibam, kuras atkarigas galvenokart vai vienigi no geografiskas vides

Konkrétas raksturigas ipasibas, kas saistitas ar geografisko vidi:

1. Vini:

— primaro aromatu (balto auglu, tropisko auglu, balto ziedu un citrusauglu aromatu) klatbitne baltvinos un
sartvinos; ziedu un/vai auglu primarie aromati sarkanvinos; sarkano/melno auglu un/vai varitu un/vai garsvielam
bagatu auglu aromatu klatbitne pargjos vinos;

— unikalu un atskirigu mineralelementu klatbiitne;

— var izpausties ari mineralu notis;

— lidzsvaroti, strukturéti un svaigi vini;

— augsta spirta koncentracija un krasu intensitate.
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8.4.

2. Kvalitativs dzirkstosais vins:

— tiri auglu un/vai ziedu, un/vai mineralu aromati;

— unikalu un at8kirigu mineralelementu klatbitne;

— lidzsvaroti, strukturéti un svaigi vini.

3. Pargatavinatu vinogu vins:

— krasa, kas atbilst varitu vai ceptu ar gar$vielam papildinatu auglu krasai;
— unikalu un atskirigu mineralelementu klatbiitne;

— augsta spirta koncentracija.

Saikne starp geografiska apgabala ipatnibam un vina kvalitati

1. Vini

“Campo de Calatrava” viniem ir plass aromatu klasts, ko veicina pétijumos konstatéta bagatiga augsnes tipologija un
apgabala vulkaniskas izcelsmes ietekme. Skirnu bagatiba uzlabo aromatu un deskriptoru klastu, kas viniem pieskir
komplicetibu. Tumsas augsnes veicina agraku nogatavoSanos, un tas lauj pagarinat auglu nogatavoanas ciklu.
Apvienojuma ar Joti lielu saules gaismas daudzumu un augsto kalija [imeni, kas ir vinogulajiem svarigs baribas
elements, kurs veicina kvalitativu vinogu veidoSanos, tas veicina un uzlabo aromatu komplicétibu.

Campo de Calatrava geokimiskas iIpatnibas, ko veido vulkaniskais konteksts, nodrosina unikalus un atskirigus
mineralelementus. Vulkanisko mineralelementu, pieméram, Mn un Ni, ekskluziva klatbiitne un unikalas V, Cr, Co, Ce,
Nd un Nb koncentracijas liecina par tiesu geokimiska fona ietekmi.

Aprakstitie augsnes un klimatiskie apstakli nodrosina iespéju, ka §a raZoSanas apgabala vinu organoleptiskajas ipasibas
izpaudisies mineralu notis.

Ta ka augsne ir ar augstu akmepainumu un mala un smil§mala teksttiru, vinogulaju audzéSanai $aja apgabala ir
optimali apstakli, kas lauj iegait l[idzsvarotus, strukturétus un svaigus vinus.

Augsnes, kas veicina agrinu nogatavo$anos, un ieprieks aprakstito hidrologisko apstaklu apvienojums lauj paildzinat
vinogu nogatavo$anas procesu. Lidz ar to paaugstinds to sastavdalu koncentracija, kas nodrosina augstu spirta
koncentraciju un krasas intensitati. Sis ipasibas pastiprina baribas vielu sastavs, kas ir labvéligs vinogulajiem, nevis
ierobezo tos, ka arT daudzskaitligas saules gaismas stundas raZoSanas apgabala.

2. Kvalitativs dzirkstosais vins

Sim vinam ir raksturigs plass aromatu klasts, ko veicina pétijumos ilustréta bagatiga augsnes tipologija un apgabala
vulkaniskas izcelsmes ietekme.

Campo de Calatrava geokimiskas ipatnibas, ko veido ta vulkaniska ainava, nodrosina unikalas un at3kirigas mineralvielu
sastavdalas, kas liecina par tieu geokimiska fona ietekmi.

leprieks aprakstitie augsnes un klimatiskie apstakli nodrosina attieciga razo3anas apgabala vinu mineralitati.

Ta ka augsne ir ar augstu akmepainumu un mala un smil§mala teksttiru, vinogulaju audzésanai $aja apgabala ir
optimali apstakli, kas lauj ieghit lidzsvarotus, strukturétus un svaigus vinus.

3. Pargatavinatu vinogu vins

Razo$anas apgabala unikalais klimats, ko raksturo daudz gaismas un siltas temperatiiras rudeni, spécigais saules
starojums vinogu nogatavosanas perioda, ka arl relativi zemais mitruma limenis un zemais nokri$nu daudzums,
veicina vinogu pargatavoSanos. Ta rezultata razosanas apgabala iegiist vinus ar augstaku atlikumcukuru saturu un
augstu aromatu intensitati un mineralitati, ko veicina apgabala vulkaniski geokimiskas ipatnibas.

Biitiski papildu nosacijumi (iepakojums, markésana, citas prasibas)
Tiesiskais regul&jums:

valsts tiesibu akti
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Papildu nosacijuma veids:
pildisana pudelés noteiktaja geografiskaja apgabala
Nosacijuma apraksts

Vinus pilda pudelés razosanas apgabala, jo $aja procesa izmanto ari papildu vindaribas metodes, veic filtréSanu,
stabilizéSanu un dazada veida korekcijas, kas var ietekmét vinu ipasibas un specifiku. PildiSana pudelés razosanas
apgabala Jauj tiesi kontrolét iepakoSanas operacijas un novér§ iespjamus transportéSanas riskus, pieméram,
oksidaciju un karstuma stresu, kas pasliktinatu vinu fizikalkimiskas un organoleptiskas ipasibas un ietekmétu to
stabilitati.

Tiesiskais reguléjums:

valsts tiesibu akti

Papildu nosacjjuma veids:

papildu noteikumi attieciba uz markeésanu

Nosacijuma apraksts

— Uz etiketes var noradit atzitas mazakas geografiskas vienibas nosaukumu, ja taja tika iegtitas visas vinogas (100 %),
no kuram vins sarazots.

Atzitas un noteiktas ir $adas mazakas geografiskas vienibas:

Casa del Capitdn: 22. rajona 27. un 28. zemesgabals, kas atrodas Moral de Calatrava;
Casa de Garcibdiez: 23. rajona 1., 3. un 9. zemesgabals, kas atrodas Moral de Calatrava;
Carril de las Cubas: 23. rajona 56., 57., 58. un 85. zemesgabals, kas atrodas Miguelturra;

Encomienda de Cervera: 45. rajona 1., 4., 49., 53., 54., 55., 56., 57., 58., 59., 60., 63., 64. un 65. zemesgabals, kas
atrodas Almagro.

— Apzimé&jumu “joven” [“jauns”] var noradit uz tadu vinu etiketém, kas izgatavoti taja pasa vindarisanas gada, kura tie
ir markeéti.
— Apzimé&umu “fermentado en barrica” [“raudzéts muca”] var lietot, ja §1 metode ir izmantota, razojot 100 % vina.

Apzim&jumu “parcialmente fermentado en barrica” [“dalgji raudzéts muca”] var izmantot, ja tas attiecas uz vismaz
60 % vina.

— Apzimé&umu “vino blanco envejecido en madera” [“koka muca izturéts baltvins”] var izmantot, ja vins vismaz divus
ménesus ir atradies ozolkoka mucas.

Saite uz produkta specifikaciju

http://pagina.jccm.es/agricul[paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/pliego_condiciones_dop_calatrava.pdf
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