Utedni véstnik CS
Evropské unie Rada C

C[2023/597 30.10.2023

Zvefejnéni zidosti o zdpis ndzvu podle ¢l. 97 odst. 4 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢.1308/2013 v odvétvi vina

(C/2023[597)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢lanku 98 natizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1308/2013 (') do tfi mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

JEDNOTNY DOKUMENT
,Campo de Calatrava“
PDO-ES-02870
Datum podini Zidosti: 7. fijna 2022

1. Ndzev vyrobku

Campo de Calatrava

2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP - chrdnéné oznaceni ptivodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino
5. Jakostni sumivé vino

16. Vino z pfezralych hroznt

4. Popis vina (vin)

1. Bild a riZovd vina
STRUCNY SLOVNI POPIS

Bild vina jsou ¢ird a maji odstiny od Zluté po jantarovou a riZovéd vina maji celou $kdlu rtizovych odstind, od
modrofialové po cibulovou nebo lososovou. Maji primdrni aromata (bilé ovoce, tropické ovoce, bilé kvétiny,
citrusové plody) a mohou mit také minerdlni ajnebo sekunddrni aromata (kvasinky). Vina kvasend v sudech maji
tercidrni aromata (prazené nebo dfevité tény atd.) stfedni az vysoké intenzity. Z hlediska chuti jsou bud vyvdZen4,
nebo s nddechem kyselosti, sladkosti, trpkosti ¢ hotkosti. Zavér je stfedné dlouhy az dlouhy, u vin kvasenych nebo
zrajicich v sudech s tercidlnimi retronasdlnimi aromaty.

* Maximadlni celkovy obsah alkoholu musi byt v zdkonem stanovenych mezich v souladu s pfislusnou legislativou EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5
Minimélni celkova kyselost 4,5 g[l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné
Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 8,33

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 140
litr)

() Uk vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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2. Klasické mladé cervené vino kvasené v sudech
STRUCNY SLOVNI POPIS

Cird a jasnd vina s réiznymi odstiny Cervené, ale bez oranzovych ténf, se stiedni nebo sttedné vysokou intenzitou.
Stfedni aZ vysokd intenzita s primdrnimi aromaty, kterd mohou byt kvétinovd, ovocnd, kofenénd a/nebo
fermentovand, s moznym vyskytem minerdlnich ténd. Stfedni kyselost, trpkost a krémovitost, s dochuti
s primarnimi a/nebo sekunddrnimi aromaty a ndznaky péleného dfeva u vin kvasenych v sudech.

() Maximdlni celkovy obsah alkoholu musi byt v zdkonem stanovenych mezich v souladu s pfislusnou legislativou
EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skutecny obsah alkoholu (v % objemovych) 12,0

Minimdlni celkovd kyselost 4,5 g/l, vyjaddfeno v gramech kyseliny vinné

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentechna | 8,33
litr)

Maximélni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 130
litr)

3. Vino typu ,Roble” (zrajici v dubovych sudech)
STRUCNY SLOVNI POPIS

Cird a jasnd vina se sttedni nebo stfedné vysokou intenzitou barvy, v fadé Eervenych odstind, ale bez oranzovych tén.
Aromata ¢erveného/Cerného ovoce s kofenénymi tony obsahujicimi, alespori jednu z ndsledujicich kategorii aromat:
tony suSeného ovoce, prazené, balzdmové, minerdlni a/nebo kofenéné. Vyvdzend chuf s nddechem kyselosti,
sladkosti, trpkosti nebo hotkosti, stfedni nebo stfedné vysoké télo, stiedni nebo dlouhy zavér.

(*) Maximalni celkovy obsah alkoholu musi byt v zdkonem stanovenych mezich v souladu s pfislusnou legislativou
EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 12,0

Minimdlni celkova kyselost 4,5 g/l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 10,0
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 130
litr)

4. Vina Crianza, Reserva a Gran Reserva
STRUCNY SLOVNI POPIS
Cird vina se stfedni nebo vysokou intenzitou barvy. Maji fadu odstind cervené, které mohou

dosahovat okrovych/hnédych tond, a stfedné nebo stiedné intenzivni aromata éerveného/Cerného a/nebo zavafeného
ovoce. Alespoti dvé aromata v pifpadé vin Crianza a alespon tfi aromata v piipadé vin Reserva a Gran Reserva, a to
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z kategorif aromat suseného ovoce a prazenych, balzdimovych, minerdlnich a/nebo kofenénych aromat. Jejich chut je
kyseld a stfedné plnd, se stfedni nebo dlouhou délkou dochuti a stfednim nebo vysokym obsahem t¥islovin.

(*) Maximadlni celkovy obsah alkoholu musi byt v zdkonem stanovenych mezich v souladu s pfislusnou legislativou
EU.

(**) Tékava kyselost s moznym piekroc¢enim o 1 meq/l pro kazdy stupen alkoholu nad 12 % objemovych a pro kazdy
rok zrdni aZ po maximdlné 20 meq/l.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 12,0
Minimélni celkova kyselost 4,5 g[l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 12,5

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 150
litr)

5. Jakostni Sumivé vino
STRUCNY SLOVNI POPIS

Jasnd vina, svétld az zlatd (bild vina) a svétle riiZova aZ intenzivné karminové Cervend (rtiZova vina). Jemné a vytrvalé
perleni. Cistd ovocnd a/nebo kvétinova a/nebo mineralni aromata. Sirokd, vyvazend. Stfedni nebo vysoka kyselost.

* Maximadlni celkovy obsah alkoholu musi byt v zdkonem stanovenych mezich v souladu s pfislusnou legislativou EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5

Minimélni celkova kyselost 5,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 11,66
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 160
litr)

6.  Vino z prezrdlych hroznii
STRUCNY SLOVNI POPIS

Skala odstin cervené, od tiesiiové po cihlovou, s moznosti okrovych a/nebo hnédych ténti, nebo dokonce
jodové a/nebo jantarové. Vino evokuje mimo jiné aroma zavateného ovoce a prazené a kotenéné tény. Télo md
stfedni nebo dlouhou délku dochuti a stfedni nebo vysokou krémovitost s nddechem sladkosti.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu musi byt v zdkonem stanovenych mezich v souladu s pfislusnou legislativou EU.
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5.1.

5.2.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

16,0

Minimdlni celkova kyselost

4,0 g1, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

20,00

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

200

Enologické postupy

Zvldstni enologické postupy

Pfi lisovani matolin se pouziva tlak niz$i nez 2,5 kglecm?, coz umoziuje ziskat maximdlni vynos vina (celkové
mnoZstvi vina ze samotoku a vylisovaného vina) 74 litrti na 100 kg sklizné.

Bild vina se vyrabéji rozdrcenim hroznii oddélenych od stopky a bez matolin a kvasenim po nezbytné nutnou dobu

pii teploté maximélné 25 °C.

Pii vyrobé riizovych vin se hrozny odstopkuji, poté se rozdrti a mosty se maceruji se slupkami po dobu nezbytnou

k ziskdni charakteristické barvy pii teploté nizsi nez 22 °C.

Pii vyrobé ¢ervenych vin se hrozny odstopkuji a most kvasi se slupkami tak dlouho, dokud se neziskd pozadovand
minimdlni barva. Tento proces trvd nejméné tfi dny a maximdlni teplota kvaseni je 25 °C. U klasickych vin a vin
vyrobenych z pfezralych hroznd je maximalni teplota kvaseni 28 °C. U vin Crianza, Reserva a Gran Reserva je to

30 °C.

Minimdlni doba zrdni vina z pfezralych hroznt je osm let v dubovych sudech o objemu 225 az 500 litri.

Maximdlni vynosy

1. Réva vedend systémem Gobelet
10 000 kilogramt hroznti na hektar
74 hektolitr na hektar

2. Réva vedend na dréténce
13 000 kilogramt hroznti na hektar

96,2 hektolitri na hektar

Vymezend zemépisnd oblast

Zahrnuje nasledujici obce v provincii Ciudad Real:

Aldea del Rey, Almagro, Argamasilla de Calatrava, Ballesteros de Calatrava, Bolafios de Calatrava, Calzada de Calatrava,
Cafiada de Calatrava, Carrién de Calatrava, Grandtula de Calatrava, Miguelturra, Moral de Calatrava, Pozuelo de
Calatrava, Torralba de Calatrava, Valenzuela de Calatrava, Villanueva de San Carlos, Villar del Pozo.

Mostové odriida (odridy)
AIREN

ALBARINO
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8.1.

BOBAL

CABERNET FRANC
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
GARNACHA TINTORERA
GEWURZTRAMINER
GRACIANO

MACABEO - VIURA
MALBEC

MERLOT

MOSCATEL DE ALE]ANDRfA
MOSCATEL DE GRANO MENUDO
PETIT VERDOT

RIESLING

SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO — CENCIBEL
VERDEJO

VIOGNIER

Popis souvislosti

Pfirodni faktory

Campo de Calatrava se nachdzi na samém jihovychodé Pyrenejského masivu, v subregionu zdpadniho Stfedomof,
v blizkosti okrajovych ¢&asti Betické Kordillery. Jednd se o nejvyznamnéjsi oblast Pyrenejského poloostrova, kde
v posledni dobé doslo k vulkanické ¢innosti.

Magma pronikd na povrch prostrednictvim vice nez 240 sopek v regionu, pfedeviim diky nerovnostem a zlomam
v podlozZi.

Co se tyce krajiny, Campo de Calatrava je kopcovitd oblast s mirnymi protdhlymi vyvySeninami v nadmofské vysce
700 azZ 900 metrt, které se stiidaji s malymi rovinami v nadmofské vysce pfiblizné 630-650 metri.

Tmavd barva ptidy v oblasti Campo de Calatrava pohlcuje vétsi mnozstvi slune¢niho zdfeni, coz md za ndsledek vyssi
teplotu pudy a ptdy, které z agronomického hlediska podporuji brzky vyvoj révy.

Byly zaznamendny piiklady prufezt se zvySenou kamenitosti ve svrchni vrstvé pidy, coz je ve vétSiné pfipadi
zaznamendno v jejich popisech. Tato vlastnost je rozli§ujicim faktorem pii vyrobé vin a jejich uvadéni na trh (Pérez-
de-los-Reyes a kol., 2020).

Pomér uhliku a dusiku se pohybuje kolem 12, coz ukazuje na dalezité hodnoty kvality pidy (Navarro, 2000).

Aby byla ptida povazovéna za vhodnou pro péstovani, méla by byt kationtovd vymeénnd kapacita vyssi nez 8-10 cmol
+[kg (Porta a kol., 1999). Analyzované svrchni vrstvy piidy tuto hodnotu piekracuji (mezi 14,3 a 39,8 cmol+/kg).

Primérny obsah pro vinnou révu nejdulezitéjsich prvka ve svrchnich vrstvaich ptdy, jako je vapnik (Ca), je
v porovndni s primérnymi hodnotami pro Kastilii a La Manchu a celosvétovymi praméry nizky (88,9 g/kg oproti
301,0 g/kg). Obsah drasliku (K) je v8ak vysoky (20,3 g/kg oproti 15,4 g/kg).

Obsah siry (S) je vyrazné niz3i nez primérnd hodnota pro ptidy oblasti La Mancha (0,6 g/kg oproti 2,4 g/kg).

Obsah manganu (Mn) (0,7 g/kg) je vyssi neZ primérnd hodnota v Kastilii-La Mancha (0,4 g/kg), jak lze ocekdvat ve
vulkanické oblasti Campo de Calatrava (Amorés a kol., 2018).
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8.2.

8.3.

Vétsinovy prvek, Zelezo (Fe) (38 g/kg), a stopové prvky, jako je zinek (Zn) (59,7 mg/kg), jsou pro vinnou révu rovnéz
nezbytnymi Zivinami a jsou naméfeny v dostatecném mnozstvi (Marschner, 2012), pfi¢emz jejich obsah je vys3i nez
pramér uvadény pro Kastilii-La Manchu (25,6 g/kg a 35,7 mg/kg).

Velmi konzistentni pomér TifZr ve vSech testovanych ptidich ukazuje, Ze ve studované oblasti neexistuji zddné
litologické diskontinuity (Garcia-Navarro a kol., 2011).

Prvky V, Cr, Co, Ce, Nd, Ni a Nb se v ptiddch oblasti Campo de Calatrava vyskytuji ve vyrazné vyssich koncentracich ve
srovnani se studiemi a pramérnymi koncentracemi v Kastilii-La Mancha i ve svété. Pitomnost a obsah téchto prvka

v oblasti produkce jsou diikazem jejtho jedine¢ného geochemického otisku.

Za pozornost stoji zejména obsah niklu, ktery je téméf dvakrat vy$si nez svétovy pramér a vice neZ tiikrat vyssi nez
prumér v Kastilii-La Mancha. To neni zptisobeno antropickym znecisténim, ale spiSe geochemickym pozadim oblasti.

Diky poloze oblasti Campo de Calatrava mezi pohofimi Montes de Toledo a Sierra Morena je zde velmi mélo mrakd.
Fohnovy jev zptsobuje, Ze v regionu spadne mélo srdZek, sotva 400 mm ro¢né.

Vzhledem k tomu, Ze pfevdznou vétsinu vymezené oblasti produkce tvori roviny, koridory a tidoli mezi horami, ¢ini
troven slunecniho svitu vice nez 2 800 hodin ro¢né.

Lidské faktory

Vinafi z oblasti Campo de Calatrava péstuji Sirokou $kdlu odriid vina, coZ je ddno charakteristikou oblasti produkce
a péstitelskymi postupy. Prizkumy pedologickych vlastnosti odhalily velkou rozmanitost ptdnich typu, které
poskytuji dostatek prostoru pro rist riiznych odrtd vina.

Oblast Campo de Calatrava je zndmd nékterymi charakteristickymi plodinami, pficemz typickou kombinaci je
péstovani vinné révy a oliv (,Aceite Campo de Calatrava“ CHOP). Jejich nizkd potieba vody a pfizptisobeni se danému
uzemi, stejné jako piisné omezeni doddvek vody, vedly k rozvoji velkého poctu nezavlazovanych vinic v této oblasti.
Tradi¢ni vedeni vinné révy v oblasti produkce systémem Gobelet je ¢astecné reakci na tato omezeni a také obecné
nejlepsim postupem v podminkach, kde neexistuje zavlazovani. Tyto postupy vedeni vinné révy jsou typické pro

vinice Airén a Cencibel.

Pfi vyrobé nékterych vin se ke zrani a kvaseni pouzivaji dubové nddoby o maximalni kapacité 600 litrt. Nékteré druhy
vin kvasi v hlinénych, keramickych nebo betonovych nadrzich.

Existence a pfitomnost vina v oblasti Campo de Calatrava je doloZena jiz od protohistorickych dob. Napiiklad pii
vykopdvkich na archeologickém nalezi$ti La Encantada, které pochdzi z doby bronzové, byly nalezeny zbytky
pohérii na vino.

Je dilezité zdtraznit etymologicky ptivod ndzvu oblasti produkce. V roce 1 147 n. 1. bylo dobyto mésto Qalat-at-
Rabat (Calatrava). Jeho obranou byl povéien Raimundo Serra (opat z Fitera) z fddu Calatrava. Rad Calatrava poskytl

zemédélctim pudu k péstovani vinné révy, kterou pfivezli a kontrolovali cistercidci, kteff jiz byli odborniky na vyrobu
vynikajicich vin.

Informace o jakosti nebo vlastnostech vina zpiisobenych predevsim nebo vylucné zemépisnym prostiedim

Specifické vlastnosti souvisejici se zemépisnym prostiedim:

1. Vina

— pfitomnost primdrnich aromat (bilé ovoce, tropické ovoce, bilé kvétiny, citrusy) v bilych a rtizovych vinech.
Kvétinové a/nebo ovocné primdrni aroma v Cervenych vinech. Cervené/cerné ovoce ajnebo dusené a/nebo
kofenéné ovoce ve zbyvajicich vinech

— pfitomnost jedine¢nych a charakteristickych minerdlnich slozek

— mohou mit minerélni tony

— vyvézend, strukturovand a svézi vina

— vysoky obsah alkoholu a intenzita barvy

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/597oj



Uf. vést. C, 30.10.2023

CS

8.4.

2. Jakostni Sumivé vino

— Cistd ovocnd afnebo kvétinové ajnebo minerdlni aromata.

— pfitomnost jedine¢nych a charakteristickych minerdlnich slozek
— vyvéazend, strukturovand a svézi vina

3. Vino z pfezrélych hrozni

— vzhled pfinejmensim po duseném ovoci, prazené a kofenéné tony
— piitomnost jedine¢nych a charakteristickych minerélnich slozek

— vysoky obsah alkoholu

PFicinnd souvislost mezi charakteristikami dané zemépisné oblasti a jakosti vina

1. Vina

Vina ,Campo de Calatrava“ se vyznacuji Sirokou $kdlou aromat, k ¢emuz pfispivd bohatd ptdni typologie doloZzend
studiemi a vliv sope¢ného piivodu oblasti. Odridovd bohatost zvySuje Skdlu aromat a deskriptord, které dodévaji
vindm komplexnost. Tmavé pidy umoznuji diivéjsi dozravani, coz prodluzuje cyklus zrdni ovoce. To v kombinaci
s velmi vysokou trovni slune¢niho svitu a vysokym obsahem drasliku, ktery je nezbytny pro spravnou vyzivu révy
a produkci kvalitnich hroznd, podporuje a zvysuje aromatickou komplexnost.

Geochemicky otisk oblasti Campo de Calatrava, utvafeny vulkanickou ¢innosti, nabizi jedinecné a charakteristické
minerdlni slozky. Vyhradni pfitomnost vulkanickych mineralnich prvkd, jako je Mn a Nj, a jedine¢né koncentrace V,
Cr, Co, Ce, Nd a Nb ukazuji na ptimy vliv geochemického pozadi.

Popsané piidni a klimatické podminky umoziiuji, aby se v definici organoleptickych vlastnosti vin z dané oblasti
produkce objevily minerdln{ tony.

Diky vysoké kamenitosti a jilovitohlinité struktufe umoznuji optimalni podminky pro péstovani révy v oblasti ziskat
vyvézend, strukturovand a svéZzi vina.

Pritomnost ptd, které podporuji brzké dozravani, spolu s vySe popsanymi vodnimi podminkami umozsiuji prodlouzit
proces dozravani hrozntl. Vysledkem je vyssi koncentrace slozek, které jsou zodpovédné za vysoky obsah alkoholu
a intenzitu barvy. Tyto vlastnosti jsou posileny vyzivnym slozenim, které vinné révé spiSe prospivéd, nez ji omezuje,
a také vysokym poctem hodin slune¢niho svitu v oblasti produkce.

2. Jakostni Sumivé vino

Vyznacuji se Sirokou skdlou aromat, k ¢emuz prispivd bohatd ptdni typologie, kterou doklddaji studie, a vliv
sopecného pavodu oblasti.

Geochemicky otisk oblasti Campo de Calatrava, utvafeny vulkanickou krajinou, nabiz{ jedine¢né a charakteristické
minerdlni slozky, které doklddaji pfimy vliv geochemického pozadi.

Vyse popsané pdni a klimatické podminky jsou pfi¢inou minerality vin z dané oblasti produkce.

Diky vysoké kamenitosti a jilovitohlinité struktufe umozsiuji optimalni podminky pro péstovani révy v oblasti ziskat
vyvazend, strukturovand a svézi vina.

3. Vino z pfezralych hroznt

Jedine¢né klima oblasti produkce s vysokou drovni svétla a vysokymi podzimnimi teplotami, vysokd mira slune¢niho
zateni v obdobi zrdni hroznti spolu s relativné nizkou vlhkosti a nizkou tirovni srazek podporuji piezravani hrozn.
Vysledkem jsou vina s vy$$im obsahem zbytkového cukru a vysokou aromatickou intenzitou a mineralitou v oblasti
produkce, coz je umoznéno jejim vulkanickym geochemickym otiskem.

Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovani, dal$i pozadavky)
Pravni rdmec:

ve vnitrostatnich pravnich predpisech
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Druh dalsich podminek:
baleni ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminky:

Vina se plni do lahvi v oblasti produkce, protoZe tento proces je doprovazen dalsimi enologickymi postupy, filtraci,
stabilizaci a riznymi korekcemi, které mohou ovlivnit jejich vlastnosti a specifika. Plnéni do lahvi v oblasti produkce
umoziuje piimou kontrolu baleni a zamezuje moznym rizikéim pii pfepravé, jako je oxidace a tepelny stres, kterd by
mohla nepiiznivé ovlivnit fyzikdlné-chemické a organoleptické vlastnosti vin a jejich stabilitu.

Pravni rdmec:

ve vnitrostatnich pravnich predpisech

Druh dalsich podminek:

dopliikovd ustanoveni tykajici se oznacovan{
Popis podminky:

— na etiketé maZe byt uveden ndzev uznané mensi zemépisné jednotky za predpokladu, ze 100 % hroznt, z nichz
bylo vino vyrobeno, pochdzi z této oblasti.

Byly uznany a vymezeny nasledujici mensi zemépisné jednotky:

,Casa del Capitdn“: polygon 22, pozemky 27 a 28 v Moral de Calatrava.

,Casa de Garcibéfiez": polygon 23, pozemky 1, 3 a 9 v Moral de Calatrava.

,Carril de las Cubas“: polygon 23, pozemky 56, 57, 58 a 85 v Miguelturfe.

,Encomienda de Cervera® polygon 45, pozemky 1, 4, 49, 53, 54, 55, 56, 57, 58, 59, 60, 63, 64 a 65 v Almagru,

— oznaleni ,joven“ (mladé) miiZze byt uvedeno na etiketé vina vyrobeného ve stejném vinafském roce, ve kterém je
vino oznaceno,

— oznaceni ,fermentado en barrica“ (kvasené v sudech) muiize byt uvedeno, pokud se tento postup pouzil pro 100 %
vina. Oznaceni ,parcialmente fermentado en barrica“ (¢dstecné kvasené v sudech) mize byt uvedeno, pokud se
jednd o nejméné 60 % vina,

— oznacen{ ,vino blanco envejecido en madera“ (bilé vino zrajici ve dfevé) miize byt uvedeno, pokud vino bylo
alespon dva mésice v dubovych sudech.

Odkaz na specifikaci vyrobku

http://pagina.jccm.es/agricul[paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/pliego_condiciones_dop_calatrava.pdf
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