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Objava zahtevka za spremembo v skladu s clenom 26(2) Uredbe (EU) 2019/787 Evropskega
parlamenta in Sveta o opredelitvi, opisu, predstavitvi in oznacevanju Zganih pija&, uporabi imen
zganih pijal pri predstavitvi in oznacevanju drugih Zivil, zas¢iti geografskih oznacb Zganih pijac,
uporabi etanola in destilatov kmetijskega porekla v alkoholnih pijacah ter o razveljavitvi Uredbe (ES)
§t. 110/2008
(C/2025/6666)
V treh mesecih od datuma objave tega zahtevka lahko organi drzave ¢lanice ali tretje drzave oziroma fizi¢ne ali pravne

osebe s pravnim interesom in s sedeZem ali prebivalis¢em v tretji drzavi vlozZijo ugovor pri Komisiji v skladu s ¢lenom 17
Uredbe (EU) 20241143 Evropskega parlamenta in Sveta (').

VLOGA ZA ODOBRITEV SPREMEMBE NA RAVNI UNJJE
,Marc de Champagne | Eau-de-vie de marc de Champagne*
EU $t.: PGI-FR-02063-AMO01
Datum zahtevka: 23.1.2020

1. VloZnik in pravni interes

Association des producteurs de boissons spiritueuses a indication géographique champenoises (ZdruZzenje
proizvajalcev Zganih pijac¢ z geografsko oznacbo ,,Champagne®)

2. Postavka v specifikaciji proizvoda, na katero se sprememba nanasa

Ime proizvoda

O  Kategorija ali pravno ime Zgane pijace
O  Povezava

O  Omejitve trZenja

Drugo: Posebna pravila oznacevanja

3. Opis sprememb in razlogi zanje

3.1  Pojasnilo, da sprememba spada v opredelitev spremembe Unije iz clena 31 Uredbe (EU) 2019/787

Zahtevek vkljucuje spremembo imena geografske oznacbe, registrirane v skladu z Uredbo (EU) 2019/787, v ,Marc
champenois | Eau-de-vie de marc champenois®.

3.2 Opis spremembe in razlogi zanjo

Ime ali uporaba imena

Opis

Registrirani imeni ,Marc de Champagne* in ,Eau-de-vie de marc de Champagne“ se spremenita v ,Marc champenois*
oziroma ,Eau-de-vie de marc champenois*.

(") Uredba (EU) 20241143 Evropskega parlamenta in Sveta z dne 11. aprila 2024 o geografskih oznacbah za vino, Zgane pijace in
kmetijske proizvode ter zajamcenih tradicionalnih posebnostih in neobveznih navedbah kakovosti za kmetijske proizvode,
spremembi uredb (EU) st. 1308/2013, (EU) 2019/787 in (EU) 2019/1753 ter razveljavitvi Uredbe (EU) st. 1151/2012 (UL L,
2024[1143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elijreg/2024/1143/0j).
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Utemeljitev

1. Nadomestitev imena ,Marc de Champagne | Eau-de-vie de marc de Champagne® z imenom ,Marc champenois |
Eau-de-vie de marc champenois” Proizvajalci so ob predlozitvi tehni¢ne dokumentacije za geografsko oznacbo
Evropski komisiji v skladu s ¢lenom 20 Uredbe (ES) $t. 110/2008 izrazili Zeljo, da se ime geografske oznacbe
spremeni v ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois®, da bi bili potrosniki jasno obvesceni
o povezavi med to Zgano pijaco in vinorodnim obmo¢jem Sampanje, pri cemer se izklju¢na uporaba te
oznacbe ohrani za penece vino z ZOP ,Champagne”. Beseda ,Champagne* se uporablja izklju¢no za peneca
vina. Mirnim vinom, pridelanim na geografskem obmocju, ki so se zgodovinsko imenovala vins natures de
Champagne (naravna vina iz Sampanje), je bila leta 1974 tako podeljena oznacba porekla, od nedavnega pa so
registrirana kot ZOP ,Coteaux champenois*.

Imeni ,Marc de Champagne in ,Eau-de-vie de marc de Champagne* sta bili v tehni¢ni dokumentaciji
nadomesceni z imenoma ,Marc champenois” in ,Eau-de-vie de marc champenois“. Na nacionalni ravni sta bili
priznani z odlokom z dne 30. decembra 2014, kot je bil spremenjen 12. februarja 2015, ki ga mora odobriti
Evropska unija.

2. Posebna pravila oznacevanja

Zaradi spremembe imena je uporaba oznacb ,Marc champenois” in ,Eau-de-vie de marc champenois“ kot
dodatnega imena v oddelku tehni¢ne dokumentacije o pravilih oznacevanja zastarela, zato je bila ¢rtana.

ENOTNI DOKUMENT

Ime

,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois*

Drzava ¢lanica, ki ji pripada geografsko obmodje

Francija

Vrsta geografske oznacbe

Geografska oznacba
Kategorija ali kategorije Zgane pijace

6.  Zganje iz grozdnih tropin

Oznaka kombinirane nomenklature

22 - PIJACE, ALKOHOLNE TEKOCINE IN KIS

2208 — Nedenaturiran etilni alkohol, z vsebnostjo alkohola manj kot 80 vol. %; Zganja, likerji in druge alkoholne
pijace

Opis Zgane pijace

Zganje ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois“ je brezbarvno in bistro. Ce je starano v lesenih sodih, je
od slamnato rumene do jantarne barve.

Za zganje ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois” so znacilne kompleksne arome z razli¢nimi notami,
od cvetli¢nih not in not po grozdnem mesu do toplejsih in bolj ¢okoladnih not. S staranjem pridobi lesne in
vaniljeve note.

Njegova vsebnost hlapnih snovi razen etanola in metanola je najmanj 300 gramov na hektoliter ¢istega alkohola. Pri
prodaji potrosniku vsebnost alkohola v Zganju ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois” znasa najmanj
40 vol. %.

7ganje ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois* je pridobljeno z destilacijo grozdnih tropin, namenjenih
za proizvodnjo penecih vin z ZOP ,,Champagne®, njegov vsebnostjo alkohola pa znasa najve¢ 71 vol. %.
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Glede na pridelovalne prakse zajema geografska oznacba ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois“ dve
vrsti proizvodov: brezbarvno, nestarano 7ganje iz tropin in Zganje iz tropin, starano v lesenih sodih.

Zaradi neznega in postopnega stiskanja grozdja ter majhnega donosa pri stiskanju soka, namenjenega za proizvodnjo
penedega vina z ZOP ,Champagne“, se v tropinah ohrani ve¢ vlage, zato je iz njih destilirano Zganje ,Marc
champenois | Eau-de-vie de marc champenois“ bolj polno in ima kompleksne arome z razli¢nimi notami, od
cvetli¢nih not in not po grozdnem mesu do toplejsih in cokoladnih not. S staranjem pridobi lesne in vaniljeve note.

Opredelitev geografskega obmocja

zori Zganje ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois” (faza lezanja in po potrebi staranja), so dolocena
v ¢lenu V zakona z dne 22. julija 1927 o registrirani oznacbi porekla ,Champagne®, ki razveljavlja in nadomesca
¢len 17 zakona z dne 6. maja 1919, ob upostevanju naslednjih dolocb:

— v okrozju Vitry-le-Frangois (departma Marne) je razmejeno obmocje parcel tisto obmocje, ki ga je pristojni
nacionalni odbor nacionalnega instituta za poreklo in kakovost odobril na zasedanju 7. in 8. novembra 1990
ter katerega nacrti so deponirani v zadevnih mestnih hisah,

— v ob¢inah Arsonval, Cunfin, Dolancourt in Jaucourt departmaja Aube je razmejeno obmodje parcel tisto
obmodje, ki ga je pristojni nacionalni odbor nacionalnega instituta za poreklo in kakovost odobril na
zasedanjih 23. junija 1994, 8. septembra 1994 in 19. maja 1995 ter katerega nacrti so deponirani v mestnih
hisah zadevnih ob¢in,

— v ob¢inah Marcilly-le-Hayer in La Villeneuve-au-Chatelot departmaja Aube ni bilo razmejeno nobeno obmocje
parcel v skladu s sklepom pristojnega nacionalnega odbora nacionalnega instituta za poreklo in kakovost,
sprejetim na zasedanju 10. septembra 1997,

— v ob¢inah Brienne-le-Chateau, Epagne, Précy-Saint-Martin in Saint-Léger-sous-Brienne departmaja Aube ter
v ob¢inah Esclavolle-Lurey, Potangis, Saint-Quentin-le-Verger in Villiers-aux-Corneilles departmaja Marne ni
bilo razmejeno nobeno obmodje parcel v skladu s sklepi pristojnega nacionalnega odbora nacionalnega
instituta za poreklo in kakovost, sprejetih na zasedanjih 23 in 24. junija 1994, 7. in 8. septembra 1994, 18. in
19. maja 1995 ter 6. in 7. septembra 1995,

— v ob¢ini Fontaine-sur-Aj (departma Marne) je razmejeno obmocje parcel tisto obmocje, ki ga je odobril
pristojni nacionalni odbor nacionalnega instituta za poreklo in kakovost na zasedanju 9. in 10. septembra
1999 ter katerega nacrti so deponirani v mestni hisi zadevne ob¢ine,

— v obcinah Corfélix, Corrobert, Le Thoult-Trosnay, Verdon, Reuves in Broussy-le-Petit departmaja Marne ni bilo
razmejeno nobeno obmodje parcel v skladu s sklepom pristojnega nacionalnega odbora nacionalnega instituta
za poreklo in kakovost, sprejetim na zasedanju 5. in 6. septembra 2001.

Metoda proizvodnje Zgane pijace

Surovina

Tropine so pridobljene z vinifikacijo grozdja, ki izpolnjuje proizvodne zahteve (trsni izbor, vzgoja vinograda, trgatev,
zrelost grozdja in stiskanje) iz specifikacije proizvoda za peneca vina z ZOP ,Champagne*.

Skladis¢enje tropin in naknadno fermentiranje

Grozdne tropine pred destilacijo fermentirajo. V 72 urah po stiskanju se shranijo v silose. Vrenje poteka
v nepredusnih pogojih.

Obogatitev tropin ali dodajanje konzervansov je prepovedano.
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Destilacija

Koli¢ina dodanih drozi lahko znasa najve¢ 20 % mase tropin.
Zmogljivost posamezne naprave za destilacijo ne sme presegati 70 hektolitrov Cistega alkohola na 24 ur.
Destilacija grozdnih tropin za posamezno leto proizvodnje poteka najpozneje do 31. maja po trgatvi.

Bistra Zganja, proizvedena in shranjena v dnevnem zbiralniku, imajo po koncu postopka destilacije
najve¢ 71-odstotni volumenski delez alkohola pri temperaturi 20 °C.

Koli¢ina alkohola, pridobljenega po destilaciji, mora biti med 28 in 35 litri Cistega alkohola na 4 000 kg stisnjenega
grozdja.

Fermentirane tropine se destilirajo z naslednjimi metodami:
—  po nacelu enostavne prekinjene dvojne destilacije,
—  po nacelu prekinjene destilacije s posodami v kaskadi, kombinirane z ve¢stopenjsko destilacijo s protitokom, ali

—  po nacelu destilacije s stalnim dovajanjem vodne pare, kombinirane z ve¢stopenjsko destilacijo s protitokom.

Kotli, glave, cevi oblike labodjega vratu in spiralni hladilniki destilacijske naprave, ki se uporabljajo pri enostavni
prekinjeni dvojni destilaciji, ter stolpci, ki se uporabljajo pri drugih metodah destilacije, so izdelani iz bakra.

V skladu z naceli destilacije nosilnost ali, kadar je primerno, zmogljivost opreme s stolpci ne sme presegati:
— 25 hl na kotel v primeru enostavne prekinjene dvojne destilacije in

— 20 hl pri posodah v kaskadi, pri ¢emer takih posod ne sme biti vec kot pet.

Najvedje dovoljeno $tevilo plos¢ je:
— 15 nastolpec, pri ¢emer pri prekinjeni razporeditvi v kaskadi ne smeta biti vec kot dve, ter

— 25 v obmodju izhlapevanja hlapnih snovi in 30 v obmogju koncentracije pri vecstopenjski destilaciji.

Zorenje

,Brezbarvno“ (nestarano) zganje po destilaciji zori v posodah najmanj tri mesece, preden se da v prodajo.
To poteka v vsebnikih z inertno atmosfero, da se prepreci kakr$no koli obarvanje.

Starano Zganje pa zori v hrastovih sodih s prostornino najve¢ 10 hektolitrov, in sicer najmanj 24 mesecev po tem, ko
je bilo dano vanje.

Prepovedana je uporaba lesenih trsk.

Dodelava

Prilagoditev barve s karamelom in slajenje za izpopolnitev kon¢nega okusa sta dovoljena, ¢e je njun ucinek na
potemnitev Zganja manj$i od 4 vol. % potemnitve. Potemnitev, izrazena v vol. %, se izracuna kot razlika med
dejanskim volumenskim delezem alkohola in bruto volumenskim delezem alkohola.

Posebna pravila o pakiranju

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/6666 /o]



UL C, 11.12.2025 SL

9.1

9.2

10.

Posebna pravila oznacevanja

Pravila zapisa imena geografske oznacbe

7ganja, za katera se zahteva geografska oznacba ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois®, se smejo
prijaviti za proizvodnjo ali trziti le, e je na prevoznih dokumentih, deklaracijah, brosurah, etiketah in vsebnikih
navedeno ime ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois®, ki mu sledi navedba ,indication géographique*
(geografska oznacba).

Izraza geografske oznacbe ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois“ ne smeta biti navedena loceno,
temvec vselej kot nelocljiva celota.

Izrazi za dobo staranja

Geografska oznacba ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois“ se lahko dopolni z naslednjimi izrazi za
dobo staranja le, ¢e so izpolnjeni naslednji pogoji:

—  zizrazom ,vieux“ (staro) za Zganja iz tropin, starana najmanj Stiri leta,
—  zizrazom ,trés vieux* ali ,VSOP (zelo staro) za Zganja iz tropin, starana najmanj osem let,

—  zizrazom ,hors d’age” ali ,XO* (izredno staro) za 7ganja iz tropin, starana najmanj deset let.

Ti neobvezni izrazi morajo biti na etiketi navedeni pred imenom geografske oznacbe ali za njim, in sicer s érkami, ki
so v visino in $irino najvec toliko velike kot ime geografske oznacbe.

Opis povezave Zgane pijace z geografskim poreklom

Posebrne lastnosti Zgane pijace, ki so posledica geografskega obmodja

Zganje ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois“ je brezbarvno in bistro. Ce je starano v lesenih sodih, je
slamnato rumene do jantarne barve.

Zaradi neznega in postopnega stiskanja grozdja ter majhnega donosa pri stiskanju soka, namenjenega za proizvodnjo
penecega vina z ZOP ,Champagne®, se v tropinah ohrani ve¢ vlage, zato je destilirano Zganje bolj polno in ima

kompleksne arome, ki segajo od cvetli¢nih not in not po grozdnem mesu do toplejsih in ¢okoladnih not. S staranjem
pridobi Zganje ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois“ lesne in vaniljeve note.

Podrobnosti o geografskem obmocju ali izvoru, ki so pomembne za povezavo

Naravni dejavniki

Geografsko obmogje, ki ustreza obmocju penecega vina z ZOP ,Champagne®, lezi na severovzhodu francoskega
ozemlja ter se razprostira prek ob¢in, ki spadajo v departmaje Aisne, Aube, Haute-Marne, Marne in Seine-et-Marne.

Znacilen del njegove pokrajine so vinogradi na strmih pobogjih treh mogoénih geomorfoloskih struktur Cote d'fle-
de-France, Cote de Champagne in Cote des Bar, ki so pretezno kredaste in po moZnosti usmerjene proti vzhodu ali

jugu.
Vinogradi, ki so posebni zaradi svoje severne lege, so izpostavljeni dvojnemu podnebnemu vplivu:

—  oceanskemu, ki prinasa redne padavine in majhne temperaturne spremembe med letnimi ¢asi, ter

—  celinskemu, ki je odgovoren za v¢asih uni¢ujoce zmrzali in osoncenost, ki spodbuja zorenje grozdja poleti.
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Cloveski dejavniki

Zganje ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois* se tradicionalno proizvaja iz tropin, pridobljenih
s stiskanjem grozdja, ki se uporablja za proizvodnjo penecega vina z ZOP ,Champagne*: chardonnay (B), pinot noir
(N) in meunier (N), ki imajo dobro ravnoteZje med vsebnostjo kislin in delezem potencialnega alkohola.

Kakovost te surovine je rezultat posebnih pogojev proizvodnje penecih vin z ZOP ,Champagne®. S trganjem celih
grozdov se zagotovi, da se ohrani kakovost vsakega svezega grozda do stiskalnice. Z neznim stiskanjem pod pogoji
iz specifikacije proizvoda za penece vino z ZOP ,Champagne” pa se ohranjajo Stevilne aromatske spojine v tropinah,
ki pred fermentiranjem zaradi pogojev trganja in prevazanja grozdja ter kratkega Casa med stiskanjem in
shranjevanjem tropin v silose zelo malo oksidirajo. Ker se Zganje proizvaja predvsem z vinifikacijo belega soka, je
fermentiranje anaerobno.

Destilacijo izvajajo destilaterji s fiksno lokacijo sredi vinogradov, ki destilirajo, zorijo in trZijo sami in prek
$ampanjskih vinogradnikov ali trgovcev, ali potujoci destilaterji, ki delajo za ra¢un vinogradnikov.

Vzrocna povezava

Glavne znacilnosti Zganja ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois® izvirajo iz surovine, ki se uporablja za
njegovo proizvodnjo in ki je pridobljena iz grozdja, namenjenega za penece vino z ZOP ,,Champagne*. Povezava med
Zganjem ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois* in geografskim obmocjem temelji na v nadaljevanju
navedenih dejavnikih.

Posebna kakovost trgatve v Sampanji

Posebnost Sampanjskih vinogradov izhaja iz njihove lege na severu. Zaradi talnih in podnebnih razmer na
geografskem obmodju se je razvil zelo poseben nacin upravljanja vinograda, ki se kaze zlasti v izboru sort vinske
trte. Tri glavne sorte so chardonnay B (29 % vinogradov), pinot noir N (38 %) in meunier N (32 %). Te sorte vinske
trte in razmere na geografskem obmodju dajejo surovino z ustreznim ravnoteZjem med vsebnostjo kislin in deleZem
potencialnega alkohola, kar je ugodno za proizvodnjo Zganih pijac.

Skrbna obdelava grozdja

Lokalne prakse trganja in stiskanja grozdja so usmerjene v proizvodnjo penecega vina. Pod pogoji za proizvodnjo
penecega vina z ZOP ,Champagne” se grozdje potrga v celih grozdih in prevaza v preluknjanih zabojih. Ceprav je
veliko grozdja iz rdecih sort, se obicajno stiska s tehniko, ki daje bel sok. S tehniko neznega stiskanja v pokrajini
Sampanja in pri proizvodnji belega soka se pridobijo tropine posebne kakovosti, med drugim tudi zato, ker se med
temi postopki v njih ohranijo $tevilne aromati¢ne spojine. Zaradi pogojev trganja in prevazanja grozdja ter kratkega
Casa med stiskanjem in shranjevanjem tropin v silose te zelo malo oksidirajo.

S shranjevanjem tropin v anaerobnih pogojih se omogoca ustrezno vretje za destilacijo.

Destilaterji in kletarski mojstri s svojim strokovnim znanjem omogocajo, da v zganju ,Marc champenois | Eau-de-vie
de marc champenois“ pridejo do izraza iz surovin pridobljene arome: pri brezbarvnih Zganjih so to arome z zelo
cvetli¢nimi notami in notami po grozdnem mesu, ki lahko postanejo toplejSe in bolj ¢okoladne, pri staranih Zganjih,
odvisno od stopnje staranja, pa z lesnimi in vaniljevimi notami, ki jih pridobijo s staranjem.

Povezava na specifikacijo proizvoda

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-86676e69-a69d-40ab-bb0e-acfabbcf1d0f
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