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Uverejnenie Ziadosti podla €linku 26 ods. 2 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) 2019/787 o definovani, popise, prezenticii a 0znacovani lichovin, pouZivani nizvov liehovin
pri prezenticii a oznaCovani inych potravin, ochrane zemepisnych oznaceni lichovin, pouZivani
etylalkoholu a destilitov polnohospodirskeho pévodu v alkoholickych nipojoch a o zruseni
nariadenia (ES) ¢. 110/2008

(C/2025/6666)

Organy clenského $tatu alebo tretej krajiny alebo fyzicka & pravnickd osoba, ktord méd opravneny zdujem a je usadend alebo
mé bydlisko v tretej krajine, mézu do troch mesiacov odo dfa uverejnenia tejto Ziadosti podla ¢ldnku 17 nariadenia
Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 20241143 (') podat ndmietku Komisii.

ZIADOST O SCHVALENIE ZMENY NA UROVNI UNIE
»,Marc de Champagne/Eau-de-vie de marc de Champagne*
EU &: PGI-FR-02063-AM01
Détum Ziadosti: 23.1.2020
1. Ziadatel a oprivneny zdujem

Association des producteurs de boissons spiritueuses da indication géographique champenoises [ZdruzZenie vyrobcov lichovin so
zemepisnym oznacenim Champagne]

2. Polozky v Specifikicii vyrobku, ktorych sa zmena tyka
Nézov vyrobku

O  Kategoria lichoviny alebo jej ndzov podla pravnych predpisov
O  Savislost

O  Obmedzenia uvddzania na trh

Iné: Specifické pravidld oznacovania

3. Opis a dovody zmeny (zmien)

3.1. Vysvetlenie, preco zmena (-y) zodpovedd (-ajii) definicii standardnej zmeny stanovenej v ldnku 31 nariadenia (EU) 2019/787

Ziadost zahffia zmenu ndzvu zemepisného oznacenia zapisaného do registra v zmysle nariadenia (EU) 2019/787 na
,Marc champenois/Eau-de-vie de marc champenois®.

3.2. Opis a dovody zmeny

Nézov alebo pouzivanie ndzvu

Opis

Nézvy ,Marc de Champagne“ a ,Eau-de-vie de marc de Champagne“ zapisané do registra sa menia na ,Marc
champenois“ a ,,Eau-de-vie de marc champenois*.

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospoddrskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych Specialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospodérske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 11512012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).
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Odovodnenie

1. Nahradenie nazvu ,Marc de Champagne/Eau-de-vie de marc de Champagne“ ndzvom ,Marc champenois/Eau-
de-vie de marc champenois*: Pri predlozeni technickej dokumentacie zemepisného oznacenia (ZO) Eurdpskej
komisii podla ¢ldnku 20 nariadenia (ES) ¢. 110/2008 vyrobcovia uviedli, Ze chct, aby sa ndzov ZO zmenil na
,Marc champenois/Eau-de-vie de marc champenois“ s cielom jednozna¢ne informovat spotrebitelov
o stvislosti medzi lichovinou a vinohradnickou oblastou Champagne a zdroveni zabezpecit, aby si CHOP
,Champagne“ ponechalo vyhradné pouZivanie tohto oznacenia. Slovo ,Champagne” sa zacalo pouzivat
vyluéne pre Sumivé vina. NeSumivym vinam vyrobenym vo vymedzenej zemepisnej oblasti, ktoré sa
v minulosti nazyvali ,prirodné vina z oblasti Champagne®, bolo preto v roku 1974 uznané oznacenie pévodu
a neddvno boli zapisané do registra CHOP pod ndzvom ,Coteaux champenois.

Nézvy ,Marc de Champagne* a ,Eau-de-vie de marc de Champagne* sa nahradzuji ndzvami ,Marc champenois*
a ,Eau-de-vie de marc champenois” pri vetkych vyskytoch v technickej dokumentdcii. Tieto ndzvy boli uznané
na vnitrostatnej Grovni podla nariadenia z 30. decembra 2014, ktoré bolo zmenené 12. februdra 2015
a podlieha schvéleniu Eurépskou tiniou.

2. Specifické pravidld oznacovania:

Zmenou ndzvu sa pouZivanie nizvov ,Marc champenois* a ,,Eau-de-vie de marc champenois® ako dopliiujicich
ndzvov v oddiele technickej dokumentdcie tykajiicom sa pravidiel oznaCovania stdva neaktudlne, a preto sa

vypusta.
JEDNOTNY DOKUMENT

Nizov (ndzvy)

,Marc champenois/Eau-de-vie de marc champenois®

Clensky $tit, ku ktorému zemepisna oblast patri

Franctzsko

Druh zemepisného oznacenia

Zemepisné oznacenie
Kategéria alebo kategérie lichoviny

6.  Hroznové vylisky

Ciselny znak kombinovanej nomenklattiry

22 — NEALKOHOLICKE A ALKOHOLICKE NAPOJE A OCOT

2208 - Etylalkohol nedenaturovany s objemovym alkoholometrickym titrom menej ako 80 % vol; destilaty, likéry
a ostatné lichové ndpoje

Opis liehoviny

Brandy ,Marc champenois/Eau-de-vie de marc champenois* je biele a ¢ire. Vyzrievanim v drevenych sudoch ziskava
brandy ,Marc champenois“ slamovozltd az jantarovi farbu.

Brandy ,Marc champenois/Eau-de-vie de marc champenois“ sa vyznacuje komplexnymi arémami s celym radom
ténov, od kvetinovych a ovocno-duzinatych ténov az po teplejsie a viac ¢okolddové tény. Vyzrievanim ziskava
drevité a vanilkové t6ny.

Obsah prchavych latok okrem etylalkoholu a metylalkoholu je najmenej 300 gramov na hektoliter ¢istého alkoholu.
V case predaja spotrebitelovi md brandy ,Marc champenois/Eau-de-vie de marc champenois® minimédlny obsah
alkoholu 40 obj. %.

Brandy ,Marc champenois/Eau-de-vie de marc champenois” je lichovina ziskavand destiliciou hroznovych matolin
uréenych na vyrobu Sumivych vin s CHOP ,,Champagne“ a méd obsah alkoholu najviac 71 obj. %.
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V zdvislosti od pestovatelskych postupov sa zemepisné oznalenie ,Marc champenois/Eau-de-vie de marc
champenois“ vztahuje na dva druhy vyrobkov: biely nevyzrety destilit z hroznovych vyliskov a destildt
z hroznovych vyliskov vyzrety v drevenych sudoch.

Vzhladom na Setrné a postupné lisovanie hrozna a nizku vylisnost $tavy urcenej pre vyrobky s CHOP ,Champagne”
st ziskané matoliny vlhkejSie a destilovanim tychto matolin v liehovine ,Marc champenois/Eau-de-vie de marc
champenois“ sa zabezpecuje bohatost a aromatickd komplexnost so Sirokym radom ténov, od kvetinovych
a ovocno-duzinatych az po teplejsie a ¢okolddové tony. Vyzrievanim ziskava drevité a vanilkové tony.

Vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisné oblasti, v ktorych je povoleny zber hrozna, lisovanie, skladovanie a fermentovanie a v ktorych sa destiluje
a vyzrieva (fiza odlezania a pripadne vyzrievania) brandy ,Marc champenois/Eau-de-vie de marc champenois®, s
vymedzené v ¢lanku V zdkona z 22. jila 1927 tykajiceho sa chraneného oznacenia povodu ,Champagne®, ktorym
sa rusi a nahrddza ¢lanok 17 zdkona zo 6. mdja 1919, s vyhradou tychto ustanoveni:

—  Vobvode Vitry-le-Francois (departement Marne) sa za vymedzent pozemkovi oblast povazuje oblast, ktort
schvilil prisluny ndrodny vybor Ndrodného instittitu pre osved¢ovanie povodu a kvality (Institut national de
Torigine et de la qualité) na zasadnuti, ktoré sa konalo 7. a 8. novembra 1990. Plany oblasti boli predloZené na
prislusnych obecnych dradoch.

—  Vobciach Arsonval, Cunfin, Dolancourt a Jaucourt v departemente Aube sa za vymedzenii pozemkovi oblast
povazuje oblast, ktorti schvélil prislusny ndrodny vybor Ndrodného instititu pre osved¢ovanie povodu
a kvality (Institut national de l'origine et de la qualité) na zasadnutiach, ktoré sa konali 23. jana 1994,
8. septembra 1994. a 19. mdja 1995. Plany oblasti boli predloZené na obecnych tradoch prislusnych obci.

—  V obciach Marcilly-le-Hayer a La Villeneuve-au-Chatelot v departemente Aube nebola vymedzend Ziadna
pozemkovd oblast v stilade s rozhodnutim prislusného narodného vyboru Narodného institatu pre
osved¢ovanie povodu a kvality (Institut national de l'origine et de la qualité) na zasadnuti, ktoré sa konalo
10. septembra 1997.

—  V obciach Brienne-le-Chateau, Epagne, Précy-Saint-Martin a Saint-Léger-sous-Brienne v departemente Aube
a v obciach Esclavolle-Lurey, Potangis, Saint-Quentin-le-Verger et Villiers-aux-Corneilles v departemente Marne
nebola vymedzend Ziadna pozemkova oblast v silade s rozhodnutiami prislusnych ndrodnych vyborov
Nérodného institiitu pre osvedCovanie povodu a kvality (Institut national de l'origine et de la qualité) na
zasadnutiach, ktoré sa konali 23. a 24. jina 1994, 7. a 8. septembra 1994, 18. a 19. mdja 1995
a 6.a7.septembra 1995.

—  V obci Fontaine-sur-Ay (departement Marne) sa za vymedzenti pozemkovid oblast povazuje oblast, ktort
schvalil prislu§ny narodny vybor Narodného instititu pre osved¢ovanie povodu a kvality (Institut national de
T'origine et de la qualité) na zasadnuti, ktoré sa konalo 9. a 10. septembra 1999. Pldny oblasti boli predlozené
na obecnom trade prislusnej obce.

—  V obciach Corfélix, Corrobert, Le Thoult-Trosnay, Verdon, Reuves a Broussy-le-Petit v departmente Marne
nebola vymedzend Ziadna pozemkovd oblast v stlade s rozhodnutim prislusného ndrodného vyboru
Nérodného institiitu pre osvedCovanie povodu a kvality (Institut national de l'origine et de la qualité) na
zasadnuti, ktoré sa konalo 5. a 6. septembra 2001.

Sposob vyroby liehoviny

Suroviny

Matoliny sa ziskavajii vinifikiciou hrozna, ktoré spliia podmienky vyroby (odrodové skladba, obhospodarovanie
vinohradov, zber, zrelost hrozna a lisovanie) stanovené v $pecifikdcii vyrobku s CHOP ,Champagne®.

Skladovanie matolin a ndslednd fermentécia

Hroznové vylisky sa pred destildciou fermentuji. Do 72 hodin po vylisovani sa skladuji v sildch. Fermentdcia
prebieha bez pristupu vzduchu.

Obohacovanie matolin alebo priddvanie konzerva¢nych litok do matolin je zakdzané.
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Destildcia

Kaly sa mo6zu pridévat najviac do 20 % hmotnosti matolin.
Destila¢na kapacita kazdého zariadenia nesmie prekrocit 70 hektolitrov ¢istého alkoholu za 24 hodin.
Destildcia hroznovych vyliskov v konkrétnom roku vyroby sa uskuto¢iiuje najneskor 31. mdja po zbere hrozna.

Ciry destilat, ktory sa vyrdba a uchovdva v dennom kolektore na konci destila¢ného procesu, mé obsah alkoholu
najviac 71 obj. % pri teplote 20 °C.

Obsah alkoholu ziskany po destilacii musi byt 28 az 35 litrov ¢istého alkoholu na 4 000 kg vylisovaného hrozna.

Fermentované matoliny sa destiluji s pouzitim tychto metdd:
—  postupom jednoduchej diskontinudlnej destilacie zndmej ako a la repasse

— alebo postupom diskontinudlnej kaskddovej destilacie v kombindcii s viacetdZovou destildciou so spatnym
tokom (refluxom), alebo

—  postupom kontinudlnej destildcie vodnou parou v kombindcii s viacetdZovou destiliciou so spitnym tokom
(refluxom).

Kotle, 3apitd, rirky labutieho krku a hadovité kondenzatory destila¢nych zariadeni pouzivanych pri jednoduchej
diskontinudlnej destilacii a kolény pouzivané pri ostatnych metédach destilécie st vyrobené z medi.

V stlade so zdsadami destildcie nesmie byt nosnost, pripadne kapacita zariadenia na baze kolény vacsia ako:
— 25 hl v pripade kotla, ak sa pouZije jednoduchd diskontinudlna destilcia, a

— 20 hl v pripade nddob, ktorych je v diskontinudlnom kaskddovom usporiadani najviac pat.
Maximalny pocet etdzi je:

— 15 vjednej koléne, z ktorych najviac dve musia byt v diskontinudlnom kaskddovom usporiadani,

—  25v zbne deplécie a 30 v koncentralnej zone pri viacetdzovej destilacii.

Zrenie

,Biely“ (nevyzrety) destildt po destildcii vyzrieva v kadiach najmenej tri mesiace a az potom sa predava.
Této ¢innost prebieha v inertnych nddobéch, aby sa zabranilo akémukol'vek zafarbeniu.

Vyzrety destilat vyzrieva v nddobéch z dubového dreva s objemom najviac 10 hektolitrov, pri¢om tento proces musi
trvat minimdlne 24 mesiacov od ddtumu plnenia nédob.

Pouzivanie kaskov dreva je zakdzané.

Konecnd tiprava

Prisposobenie zafarbenia pomocou karamelu, ako aj tiprava obsahu zvyskového cukru na dotvorenie kone¢nej chuti
st povolené v zmysle, Ze ich G¢inok na stmavenie destilatu je niz$f ako 4 obj. % stmavenia. ZvySeny obsah alkoholu
vyjadreny v obj. % sa vypocitava ako rozdiel medzi skuto¢nym obsahom alkoholu a surovym obsahom alkoholu
v obj. %.

Specifické pravidld balenia
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9.

9.1.

9.2.

10.

Specifické pravidld oznacovania

Pravidld pripdjania ndzvu zemepisného oznacenia

Vyrobu alebo uvedenie destildtov, v stvislosti s ktorymi sa Ziada o zemepisné oznacenie ,Marc champenois/Eau-de-
vie de marc champenois®, na trh nemozZno nahlasit bez toho, aby sa v prepravnych dokladoch, vo vyhldseniach,
v prospektoch, na etiketich a nddobach uviedlo zemepisné oznacenie ,Marc champenois/Eau-de-vie de marc
champenois®, za ktorym nasleduju slovd ,indication géographique [zemepisné oznacenie].

Ziaden z pojmov, ktoré tvoria ndzov zemepisného oznacenia ,Marc champenois/Eau-de-vie de marc champenois* sa
nesmie uvadzat samostatne. Oznacenie tak vzdy tvori neoddelitelny celok.

Uvddzanie veku

Na doplnenie zemepisného oznacenia ,Marc champenois/Eau-de-vie de marc champenois® sa moéZu pouzit
nasledujiice pojmy tykajtice sa ¢asu zrenia len za tychto podmienok:

—  pojem ,Vieux" sa moze pouzit v pripade lichovin, ktoré vyzrievali najmenej $tyri roky,
—  pojmy ,Trés vieux” alebo ,VSOP“ sa mozu pouzit v pripade lichovin, ktoré vyzrievali najmenej osem rokov,

—  pojmy ,Hors d’dge” alebo ,XO* sa mozu pouzit v pripade liehovin, ktoré vyzrievali najmenej desat rokov.

Tieto nepovinné tdaje musia byt uvedené na etikete pred alebo za ndzvom zemepisného oznacenia pismom, ktorého
velkost nesmie byt na vysku ani na $irku vacsia ako tento ndzov.

Opis siivislosti medzi liehovinou a jej zemepisnym pévodom

Specifické viastnosti liehoviny, ktoré mozno pripisat zemepisnej oblasti

Brandy ,Marc champenois/Eau-de-vie de marc champenois* je biele a ¢ire. Vyzrievanim v drevenych sudoch ziskava
brandy ,Marc champenois/Eau-de-vie de marc champenois” slamovozlti az jantdrovi farbu.

Vzhladom na $etrné a postupné lisovanie hrozna a nizku vylisnost $tavy urcenej pre vyrobky s CHOP ,Champagne®
st ziskané matoliny vlhkejsie a destilovanim tychto matolin sa zabezpecuje bohatost a aromatickd komplexnost so
Sirokym radom ténov, od kvetinovych a ovocno-duZinatych az po teplejsie a ¢okolddové Vyzrievanim ziskava
brandy ,Marc champenois/Eau-de-vie de marc champenois” drevité a vanilkové tony.

Podrobnosti tykajtice sa zemepisnej oblasti alebo zemepisného pévodu doleZité na oddvodnenie siivislosti

Prirodné faktory

Zemepisnd oblast, ktord zodpovedd oblasti chraneného oznacenia pdvodu ,Champagne, sa nachddza na
severovychode franctizskeho tizemia a rozprestiera sa naprie¢ obcami na tizemi departementov Aisne, Aube, Haute-
Marne, Marne a Seine-et-Marne.

Krajina sa vyznacuje svahovitou vinohradnickou oblastou, ktord sa rozprestiera na troch impozantnych
geomorfologickych celkoch, konkrétne: Cote dlle-de-France, Cote de Champagne a Cote des Bar. St vacSinou

vépenaté a prednostne orientované na vychod alebo juh.

Vinohradnicka oblast, ktorej osobitost je dand jej severnou polohou, je vystavend dvom podnebnym vplyvom:

—  ocednsky, ktory sa vyznacuje pravidelnymi zrdzkami a velmi malymi rozdielmi teplét medzi roénymi
obdobiami, a

—  kontinentdlny, ktory je zodpovedny za niekedy aj ni¢ivé mrazy a za mnozstvo slne¢ného svitu, ktoré prospieva
dozrievaniu hrozna v letnom obdobi.
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Ludské faktory

Brandy ,Marc champenois/Eau-de-vie de marc champenois® sa tradi¢ne vyrdba z matolin ziskanych lisovanim odrod
hrozna, ktoré sa pouzivaji na vyrobu vyrobkov s CHOP ,Champagne*: Chardonnay (B), Pinot Noir (N) a Meunier
(N), ktoré majii dobre vyvazenti kyslost a potencidlny obsah alkoholu.

Této surovina vdali za svoju kvalitu 3pecifickym podmienkam vyroby vyrobkov s CHOP ,Champagne®. Zberom
celych strapcov sa zabezpeCuje zachovanie kvality kazdého cerstvého strapca az do fézy lisovania. Setrnym
lisovanim v stlade s podmienkami stanovenymi v $pecifikdcii vyrobku s CHOP ,Champagne” sa v matolindch
zachovdva mnozstvo aromatickych zliicenin. Vdaka podmienkam, za ktorych sa hrozno zbiera a prepravuje, ako aj
krdtkemu ¢asu medzi lisovanim a uloZenim matolin do sil dochddza pred fermentéciou len ku velmi malej oxid4cii
matolin. KedZe matoliny st predovietkym vysledkom vinifikacie bielej $tavy, kvasia anaerdbne.

Destilaciu vykonavaja liechovarnici s pevnym stanoviskom vo vinohradoch, ktori vykonavaja destildciu, vyzrievanie
a uvddzanie na trh sami a prostrednictvom vinohradnikov, pripadne obchodnikov z oblasti Champagne, alebo
ambulantni liehovarnici, ktori vykondvaji spracovanie pre vinohradnikov.

Pri¢innd stvislost

Hlavné vlastnosti brandy ,Marc champenois/Eau-de-vie de marc champenois“ zdvisia od suroviny pouZitej na jeho
vyrobu, ktord sa ziskava z hrozna odrod pouzivanych na vyrobu vyrobkov s CHOP ,Champagne®. Stivislost medzi
destilitom ,Marc champenois/Eau-de-vie de marc champenois“ a zemepisnou oblastou je dand tymito
skutocnostami:

mimoriadna kvalita tirody hrozna, ktoré sa vypestovalo v oblasti Champagne.

Osobitost vinohradnickej oblasti Champagne je dand jej severnou polohou. Podne a klimatické podmienky
zemepisnej oblasti viedli k rozvoju charakteristickej starostlivosti o vinice, ktord sa prejavuje najmé vo vybere odrdd.
Tri hlavné odrody st Chardonnay B (29 % vinohradnickej oblasti), Pinot Noir N (38 %) a Meunier N (32 %). Tieto
odrody hrozna a podmienky v zemepisnej oblasti zabezpecuja surovinu, ktord sa vyznacuje spravnou rovnovihou
medzi kyslostou a potencidlnym obsahom alkoholom a ktord je vhodnd na vyrobu lichovin.

Starostlivost pri spracovan{ hrozna:

Miestne postupy zberu a lisovania hrozna sti zamerané na vyrobu $umivého vina. V stlade s podmienkami vyroby
vyrobkov s CHOP ,Champagne” sa hrozno zbiera v celych strapcoch a prepravuje sa v perforovanych debnédch. Hoci
vicSina hrozna pochddza z modrych odrod, zvycajne sa lisuje technikou, pri ktorej sa ziskava biela $tava. Vdaka
technike Setrného lisovania a vyroby bielej stavy v oblasti Champagne maji matoliny osobitni kvalitu, a to najma
preto, Ze pri tychto procesoch nedochddza k odstraneniu viacerych aromatickych zliicenin. Vdaka podmienkam, za
ktorych sa hrozno zbiera a prepravuje, ako aj kratkemu ¢asu medzi lisovanim a uloZenim matolin do sil dochddza
len ku velmi malej oxidécii matolin.

Anaerébna konzervécia matolin zabezpecuje, Ze sa fermentuji za spravnych podmienok na destildciu.

Odborné znalosti lichovarnikov a pivni¢nych majstrov prispievaji k tomu, aby sa v brandy ,Marc champenois/Eau-
de-vie de marc champenois“ plne prejavili arémy tejto suroviny: v pripade nevyzretych matolin velmi kvetinové
a ovocno-duzinaté tony, ktoré mozu byt este teplejsie a viac Cokolddové, alebo v zdvislosti od $tddia zrenia vyzretého
destilatu tony dreva a vanilky, ktoré brandy ,Marc champenois/Eau-de-vie de marc champenois“ ziskava pocas zrenia.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedeisite/bo-agri/document_administratif-86 67 6e69-a69d-40ab-bb0e-acfabbcf1d0f
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