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Zvetejnéni Zidosti 0 zménu podle &l. 26 odst. 2 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) 2019/787 o definici, popisu, obchodni dpravé a oznacovéni lihovin, pouZivini ndzvi lihovin
v obchodni dpravé a pfi oznaovini jinych potravin, ochrané zemépisnych oznaceni lihovin,
pouzivini lihu a destildti zemédélského piivodu pfi vyrobé alkoholickych ndpojit a 0 zruseni
nafizeni (ES) & 110/2008
(C[2025/6666)
Ve 1hité ti mésict ode dne zvefejnéni této zddosti mohou orgdny clenského stitu nebo treti zemé nebo fyzickd nebo

pravnickd osoba s opravnénym zdjmem, které jsou usazeny nebo maji bydlisté ve tfeti zemi, podat Komisi ndmitku
v souladu s ¢lankem 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 (!).

ZADOST O SCHVALENI ZMENY PROVADENE NA UROVNI UNIE
,Marc de Champagne | Eau-de-vie de marc de Champagne*
EU ¢&.: PGI-FR-02063-AMO01
Datum podini Zidosti: 23.1.2020
1. Zadatel a opravnény zijem

Association des producteurs de boissons spiritueuses a indication géographique champenoises [SdruZeni vyrobct lihovin se
zemépisnym oznacenim Champagne]

2. Polozka specifikace produktu, jizZ se zména (zmény) tyka (tykaji)

Nézev produktu

O  Kategorie nebo zdkonny nazev lihoviny
O  Odkaz

O  Omezeni pfi uvddéni na trh

Jiné: Zvlastni pravidla pro oznacovani

3. Popis a divody zmény (zmén)

3.1  Vysvétleni, Ze dand zména (dané zmény) spadd (spadaji) pod definici zmény na tirovni Unie stanovenou v cldnku 31 nafizeni
(EU) 2019/787

Zadost zahrnuje zménu ndzvu zemépisného oznaceni zapsaného podle nafizeni (EU) 2019/787 na ,Marc
champenois | Eau-de-vie de marc champenois®.

3.2 Popis a diivody ke zméné

Nédzev nebo uziti ndzvu

Popis

Zapsané nazvy ,Marc de Champagne” a ,Eau-de-vie de marc de Champagne“ se méni na ,Marc champenois” a ,Eau-
de-vie de marc champenois*.

() Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizenf (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizeni (EU) & 1151/2012 (Uf. vést. L 20241143,
23.4.2024, ELL http://data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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Odtvodnéni

1. Nahrazeni ndzvu ,Marc de Champagne [ Eau-de-vie de marc de Champagne® ndzvem ,Marc champenois | Eau-
de-vie de marc champenois®: Pfi pfeddvani technické dokumentace zemépisného oznaceni Evropské komisi
v souladu s ¢ldnkem 20 nafizeni ¢. 110/2008 vyrobci uvedli, Ze chtéli, aby se ndzev zemépisného oznaceni
zménil na ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois“. Cilem bylo jasné informovat spotfebitele
o souvislosti mezi lihovinou a Sampariskou vinafskou oblasti a pfitom zajistit, Ze toto oznaceni se bude moci
nadale pouzivat vyhradné ve spojeni s CHOP ,Champagne“. Slovo ,Champagne” se zacalo pouZivat pouze pro
Sumivd vina. Tichd vina vyrobend ve vymezené zemépisné oblasti, kterd se v minulosti nazyvala ,vins natures
de Champagne®, tak byla v roce 1974 uzndna jako oznaceni piivodu a neddvno zapsina jako CHOP
pod ndzvem ,Coteaux champenois*.

Nézvy ,Marc de Champagne® a ,Eau-de-vie de marc de Champagne® byly pti kazdém jejich vyskytu v technické
dokumentaci nahrazeny ndzvy ,Marc champenois“ a ,Eau-de-vie de marc champenois“. Tyto ndzvy byly uzniny
na vnitrostdtn{ tirovni na zdkladé usneseni ze dne 30. prosince 2014, v pozménéném znéni ze dne 12. tinora
2015, které musi byt schvéleno Evropskou unif.

2. Zvlastni pravidla pro oznacovdni:

Diky zméné ndzvu se v bodé technické dokumentace tykajicim se pravidel oznacovani stalo uZivini
dodate¢ného vyrazu ,Marc champenois a ,Eau-de-vie de marc champenois® neaktudlnim, a pfislugné
ustanoveni se proto rusi.

]EDNOTNY DOKUMENT

Nizev (nazvy)

,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois®

Clensky stét, ke kterému zemépisnd oblast patii

Francie

Typ zemépisného oznaceni

Zemépisné oznaceni
Kategorie lihoviny

6.  Matolinové palenka

Kdd kombinované nomenklatury

22 - NAPO]E, LIHOVINY A OCET

2208 — Ethylalkohol nedenaturovany s objemovym obsahem alkoholu niZ$im nez 80 % obj., destilaty, likéry a jiné
lihové napoje

Popis lihoviny

,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois” je bily a ¢iry destilat. Béhem zrani v dfevénych sudech ziskdva
,Marc champenoise” slimové Zlutou az jantarovou barvu.

,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois“ se vyznacuje komplexnosti viiné se Sirokou $kdlou t6nti, od
kvétinovych pies tény ovoce s bilou duzninou az po teplej$i tony s vyraznéjsim naddechem cokolddy. Béhem zrdni
ziskdvd dfevité tény s nddechem vanilky.

Obsah t€kavych ldtek jinych nez ethanolu a methanolu je nejméné 300 gramt na hektolitr ¢istého alkoholu.
V okamziku prodeje spotiebiteli ¢ini minimélni obsah alkoholu eau-de-vie de marc 40 % obj.

,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois* je vinny destilat, ktery se ziskava destilaci matolin uréenych
k vyrobé sumivych vin s CHOP ,,Champagne*, s obsahem alkoholu nejvyse 71 % objemovych.
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Zemépisné oznaceni ,Marc champenois | Eau-de-vie“ se v zdvislosti na zptisobu péstovani vztahuje na dva druhy
produkti: bily, nevyzrély vinny destildt a vinny destilat, ktery se nechdvd zrat v sudech.

Setrné a postupné lisovani hrozni a nizkd vylisnost $tdvy uréené pro CHOP ,Champagne* vedou k vlh¢im
matolindm, které po destilaci na ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois“ ddvaji vzniknout bohatosti
a aromatické komplexnosti, kterd pfindsi skalu tond, od kvétinovych pies tény ovoce s bilou duzninou po teplejsi
tony s cokolddovym nadechem. Béhem zrani ziskava dfevité tony s nddechem vanilky.

Vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisné oblasti, ve kterych mtize dochdzet ke sbéru hroznt, k lisovani matoliny, uloZeni a kvaseni a ve kterych
probihd destilace a vyzravdni ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois®, jsou stanoveny v ¢lanku
V zdkona ze dne 22. Cervence 1927 o kontrolovaném oznaceni puvodu ,Champagne®, kterym se zruSuje
a nahrazuje clanek 17 zdkona ze dne 6. kvétna 1919, s vyhradou ndsledujicich ustanoveni:

—  V okrese Vitry-le-Francois (departement Marne) byla vymezend pozemkova oblast schvilena piislusnym
vnitrostatnim vyborem Stdtniho dstavu pro pivod a jakost (Institut national de l'origine et de la qualité) na
zaseddni ve dnech 7. a 8. listopadu 1990. Jeji mapy jsou uloZeny na pfisluinych radnicich.

—  V téchto obcich departementu Aube: Arsonval, Cunfin, Dolancourt a Jaucourt byla vymezend pozemkovd
oblast schvélena pfislusnym vnitrostatnim vyborem Statniho institutu pro ptivod a jakost na jeho zaseddnich
dne 23. Cervna 1994, 8. zaf{ 1994 a 19. kvétna 1995. Jeji mapy jsou uloZeny na radnicich pfislusnych obci.

— V téchto obcich departementu Aube: Marcilly-le-Hayer a La Villeneuve-au-Chatelot nebyl podle rozhodnuti
piislusného vnitrostatniho vyboru Statniho institutu pro pivod a jakost na jeho zaseddni dne 10. zaf{ 1997
uzndn Zadny pozemek.

— V téchto obcich departementu Aube: Brienne-le-Chateau, Epagne, Précy-Saint-Martin a Saint-Léger-sous-
Brienne a v téchto obcich departementu Marne: Esclavolle-Lurey, Potangis, Saint-Quentin-le-Verger a Villiers-
aux-Corneilles nebyl podle rozhodnuti piislusného vnitrostdtniho vyboru Stdtniho institutu pro ptivod
a jakost na jeho zaseddnich ve dnech 23. a 24. ¢ervna 1994, 7. a 8. zai 1994, 18. a 19. kvétna 1995 a 6.
a 7.zaff 1995 uzndn Zddny pozemek.

— V obci Fontaine-sur-Aj v departementu Marne byla vymezend pozemkovd oblast schvilena piislusnym
vnitrostdtnim vyborem Stdtniho dstavu pro piivod a jakost na zaseddni ve dnech 9. a 10. zdi 1999. Jeji plany
jsou uloZeny na radnicich piislusnych obci.

—  V té&chto obcich departementu Marne: Corfélix, Corrobert, Le Thoult-Trosnay, Verdon, Reuves and Broussy-le-
Petit nebyl podle rozhodnuti p¥islusného vnitrostatniho vyboru Stdtniho institutu pro ptivod a jakost na jeho
zaseddnich ve dnech 5. a 6. Cervna 2001 uzndn zadny pozemek.

Metoda produkce lihoviny

Surovina

Matolina se ziskdvd vinifikaci hroznd spliujicich podminky produkce (odridové skladba, vedeni vinic, sklizen,
zralost hroznti a lisovani) podle specifikace CHOP ,,Champagne*.

Skladovani matoliny a ndsledné kvaseni

Vylisky z hroznti (matoliny) se pfed destilac nechdvaji kvasit. Do 72 hodin po vylisovani se skladuje v silech. Kvaseni
probihd v podminkdch bez pFistupu vzduchu.

Je zakdzdno matoliny obohacovat nebo do nich pfidavat konzerva¢ni latky.
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Destilace

Kaly mohou byt pfiddny az do vyse 20 % hmotnosti matolin.
Destilacni kapacita jednoho zafizeni nesmi ptekrocit 70 hektolitri ¢istého alkoholu za 24 hodin.
Destilace vyliskt z hroznd v daném roce produkce probihd nejpozdéji 31. kvétna po sklizni hroznd.

Na konci destila¢niho procesu maji vyrobené ¢isté destilaty umisténé ve sbérné kadi obsah alkoholu nejvyse 71 % obj.
pii teploté 20 °C.

Mnozstvi alkoholu ziskané po destilaci musi byt 28 az 35 litrt ¢istého alkoholu na 4 000 kg vylisovanych hroznd.

Kvasené matoliny se destiluji nasledujicimi metodami:
— jednoduchou diferencialni destilaci ,.a la repasse” (dvoji destilace) nebo
—  diferencialni destilaci pfepadem v kombinaci s vicestupiiovou destilaci se zpétnym tokem nebo

—  kontinudlni destilaci vodni parou v kombinaci s vicestupniovou destilaci se zpétnym tokem.

Kotle, hlavice, trubky s labutim hrdlem a hadovité kondenzatory destila¢nich kotld pouzivanych pii destilaci jedné
dévky s druhou destilaci a kolony pouzivané pii ostatnich destila¢nich metodach jsou vyrobeny z médi.

V souladu se zdsadami destilace nesmi byt nosnost, popiipadé kapacita zafizeni na bazi kolon vyssi nez:
— 25 hl pro kotel v pfipadé jednordazové destilace s druhou destilaci a

— 20 hl pro nddoby, kterych je v nespojitém kaskddovém uspofddani nejvyse pét.

Maximalni pocet desek je,
— 15 na kolonu, z nichZ nesmi byt vice nez dvé v nespojitém kaskddovém uspordddni,

— 25 v z6né pro oddélovani latek a 30 v koncentra¢ni z6né, a to pii vicestupniové destilaci.

Zrdni

Predtim, neZ se proda, zraje ,bily* (nevyzraly) destilt po destilaci v kadich po dobu nejméné tfi mésice.
K tomu dochdzi ve vzduchotésnych nddobach, aby nedoslo ke zbarven{ destildtu.

Vinny destildt ke zrdni se nechdvd zrit v nddobéach z dubového dieva o objemu nejvyse 10 hektolitrit po dobu
nejméné 24 mésict ode dne uloZeni do dfevénych nadob.

Pouzivéani kouskd dreva je zakdzdno.

Konecné tipravy

Dobarveni karamelem a slazeni za déelem dotvofeni kone¢né chuti jsou povoleny tak, aby zatmaveni, tzv.
obscuration, vinnych destildtd bylo niZsi nez 4 % obj. Navyseny obsah alkoholu vyjidfeny v % objemovych se ziskd
jako rozdil mezi skute¢nym obsahem alkoholu v % objemovych a surovym obsahem alkoholu v % objemovych.

Zvlastni pravidla tykajici se baleni
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9.

9.1

9.2

10.

Zvlastni pravidla pro oznacovini

Pravidla pro pfipojovdni ndzvu zemépisného oznaceni

Vinné destildty, pro néz se Zadd o zemépisné oznaceni ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois®, se
nesméji deklarovat na vyrobu nebo uvddét na trh, aniz by v dokladech o pohybu, na prohlasenich, prospektech,
etiketdch a nadobach bylo uvedené zemépisné oznaceni ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois®, za
nimZ nésleduje vyraz ,indication géographique* (zemépisné oznaceni).

74dny z vyrazii tvoficich zemépisné oznaceni ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois“ nesmi byt
uvddén samostatné. Cely ndzev vzdy tvofi nedélitelny celek.

Uvddeni stdri

Vyrazy udavajici dobu zrdni se mohou k zemépisnému oznaceni ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc
champenois” doplitovat za téchto podminek:

—  oznaleni ,Vieux“ v pfipadé vinnych destilatd, které zrély nejméné Ctyfi roky,
— oznaceni ,Trés vieux“ nebo ,VSOP* v piipadé vinnych destildtd, které zrdly nejméné osm let,

—  oznaceni ,Hors d'dge” nebo ,XO v ptipadé vinnych destilatd, které zraly nejméné deset let.

Tyto nepovinné tdaje musi byt uvedeny na etiketé pfed ndzvem zemépisného oznaceni nebo za nim pismem, které
nesmi byt na vysku ani na ifku vétsi nez tento ndzev.

Popis souvislosti mezi lihovinou a jejim zemépisnym piivodem

Zvldstni charakteristické vlastnosti lihoviny, které Ize p¥icitat zemépisné oblasti

,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois” je bily a ¢iry destilat. Béhem zrni v dfevénych sudech ziskdva
,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois“ slimové Zlutou aZ jantarovou barvu.

Setrné a postupné lisovani hroznt a nizky vytézek extrakce $tavy uréené pro CHOP ,Champagne” vedou k ziskdni
vlh¢ich matolin, které po destilaci dévaji vzniknout bohatosti a aromatické komplexnosti, od kvétinovych pfes tény
ovoce s bilou duzninou po teplejsi tony s ¢okolddovym nddechem. Béhem zrdni ziskdva ,Marc champenois | Eau-de-
vie de marc champenois® dfevité tony s nddechem vanilky.

Udaje 0 zemépisné oblasti nebo zemépisném piivodu, které potvrzuji souvislost

Prirodni faktory

Zemépisnd oblast je shodnd se zemépisnou oblasti oznaceni pavodu ,Champagne“. Lezi v severovychodni ¢asti
Francie a zahrnuje tizemi riznych obci z departementd Aisne, Aube, Haute-Marne, Marne a Seine-et-Marne.

Krajina se vyznacuje vini¢nimi strdnémi, které se rozklddaji na tfech vyznamnych geomorfologickych ttvarech: Cote
dTle-de-France, Cote de Champagne a Cote des Bar. Jednd se o pahorkatiny, které jsou prevazné kifdovité a vystavené

slunci zejména na jihu a na vychodé.

Vinice jsou jedine¢né svoji severni polohou a ptisobi na né dva typy podnebi:

—  ocednské, které pravidelné pFinasi dostatek vldhy a vyznacuje se malymi teplotnimi rozdily mezi ro¢nimi
obdobimi, a

—  kontinentdlni, které zptisobuje nékdy ni¢ivé mrazy a zdroven zajistuje v 1été dostatek slune¢niho svitu, diky
némuz mohou hrozny dozrat.
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Lidské faktory

,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois“ se ziskdvd z vin vyrobenych v rdmci vyroby CHOP
,Champagne“ pfedev$im ze tfi mistnich odrid: chardonnay (B), pinot noir (N) a meunier (N), jejichz kyselost je
v rovnovize s potencidlnim obsahem alkoholu.

Tato surovina vdé¢i za svou kvalitu specifickym podminkdm produkce CHOP ,Champagne®. Sklizeni celych hroznti
zajistuje, Ze kvalita kazdého cerstvého hroznu ziistane zachovana az do okamziku, kdy se dostane do lisu. Setrné
lisovani v souladu s podminkami stanovenymi ve specifikaci CHOP Champagne zachovdvd ve vyliscich fadu
aromatickych latek. Diky podminkdm, za kterych se hrozny sklizeji a prepravuji, a kratké dobé mezi lisovanim
a uloZenim vyliski do sil prochazi vylisky pfed kvasenim jen velmi malou oxidaci. ProtoZe pochdzi ptredevsim

s wpz

z vinifikace bilé $tdvy, kvasi anaerobné.

Destilaci provadéji bud palirny s pevnym stanovi§tém umisténé v samotné vinafské oblasti (destilace, zrdni a uvddéni
produktd na trh) a vinafi nebo obchodnici s vinem z oblasti Champagne, nebo mobilni palirny, které pro vinafe
destilujf na zakdzku.

Pfi¢innd souvislost

Zékladni vlastnosti ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois” vychdzeji ze suroviny pouZivané pro jejich
vyrobu, kterd je ziskdvdna z hroznt pouzivanych pro CHOP ,Champagne”. Souvislost mezi ndzvem ,Marc
champenois | Eau-de-vie de marc champenois® a zemépisnou oblasti se zakldd4 na téchto faktorech:

Vyjime¢na kvalita hroznii pochdzejici z kraje Champagne:

Jedine¢nost Sampanskych vinic se véze k jejich severni poloze. Pidni a klimatické podminky v zemépisné oblasti
vedly k vytvofeni zcela zvldstniho zptsobu péstovani révy, ktery spocivd zejména ve vybéru hlavnich odrid. Tfemi
hlavnimi odrtidami jsou chardonnay B (29 % vinic), pinot noir N (38 %) a meunier N (32 %). Tyto odrtidy hrozna
a podminky zemépisné oblasti poskytuji suroviné vyvdzeny pomér mezi kyselosti a potencidlnim obsahem
alkoholem, ktery je p¥{znivy pro vyrobu vinnych destilatd.

Postupy zpracovani hroznt:

Mistni postupy sbéru a lisovani hrozni se orientuji na vyrobu $umivych vin. V souladu s podminkami pro vyrobu
CHOP ,Champagne” se hrozny sklizeji celé a prepravuji se v dérovanych pfepravkich. Prestoze vétina hroznil
pochdzi z modrych odrid, lisuji se obvykle technikou, kterou se vyrdbi bild $tdva. Technika Setrného lisovani
a produkce bilé stavy v oblasti Champagne dava vzniknout matolindm zvlastni kvality, a to i proto, Ze pfi téchto
procesech nedochdzi k odstranéni fady aromatickych litek. Diky podminkdm, za kterych se hrozny sklizeji
a prepravuji, a kratké dobé mezi lisovanim a uloZenim vyliskti do sil prochdzi vylisky jen velmi malou oxidaci.

Anaerobni konzervace vyliskl zajistuje, Ze jejich kvaSeni probihd za spravnych podminek pro destilaci.

Dovednosti vyrobcti a sklepmistrt pomahaji zajistit, Ze se v ,Marc champenois | Eau-de-vie de marc champenois*
mohou projevit aromata ziskand ze surovin: v pfipadé nevyzrilych matolin to jsou kvétinové tény a tény ovoce
s bilou duzninou, které mohou pfechdzet do teplejsich tént s vyraznéjsim nadechem cokolddy, nebo dfevité tény
s nadechem vanilky v ptipadé vyzrilych vinnych destilatd v zavislosti na rtiznych stadiich zrdni, které ,Marc
champenois | Eau-de-vie de marc champenois® ziskava pfi zrdni.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-86676e69-a69d-40ab-bb0e-acfabbcf1dOf
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