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Publicarea comunicirii unei modificiri standard aprobate a caietului de sarcini al unei indicatii
geografice, in conformitate cu articolul 5 alineatul (4) din Regulamentul delegat (UE) 2025/27 al
Comisiei (*)

(C/2025/2618)

COMUNICAREA APROBARII UNEI MODIFICARI STANDARD
[Articolul 24 din Regulamentul (UE) 2024/1143]
,Citricos Valencianos | Citrics Valencians”

Nr. UE: PGI-ES-0152-AMO1 - 12.2.2025

1.  Denumirea produsului

,Citricos Valencianos | Citrics Valencians”

2. Tipul indicatiei geografice
O  denumire de origine protejatd (DOP)
indicatie geografici protejatd (IGP)

O  indicatie geograficd (IG)

3. Sectorul
Produse agricole
O  Vinuri

O  Bauturi spirtoase

4. Tara cireia 1i apartine aria geograficd
Spania
5. Autoritatea din statul membru care comunici modificarea standard

Directia Generald pentru Dezvoltare Rurald — Guvernul Comunititii Valenciene

6.  Calificarea drept modificare standard

Aceasta este o modificare standard in sensul articolului 24 alineatul (4) din Regulamentul (UE) 2024/1143 deoarece
nu include o modificare a denumirii produsului protejat, nu riscd sd anuleze legdtura si nu implicd restrictii asupra
comercializarii.

7. Descrierea modificirii (modificirilor) aprobate

Explicatia faptului cd modificarea (modificdrile) se incadreazd in definitia unei modificdri standard, astfel cum este previzutd la
articolul 24 alineatul (4) din Regulamentul (UE) 2024/1143

Aceasta este o modificare standard in sensul articolului 24 alineatul (4) din Regulamentul (UE) 2024/1143 deoarece
nu include o modificare a denumirii produsului protejat, nu riscd si anuleze legitura si nu implicd restrictii asupra
comercializarii.

(') Regulamentul delegat (UE) 2025/27 al Comisiei din 30 octombrie 2024 de completare a Regulamentului (UE) 2024/1143 al
Parlamentului European si al Consiliului cu norme privind inregistrarea si protectia indicatiilor geografice, a specialititilor traditionale
garantate si a mentiunilor facultative de calitate, precum si de abrogare a Regulamentului delegat (UE) nr. 664/2014 (JO L, 2025/27,
15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/eli/reg_del/2025/270j).
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1. Introducerea unor noi soiuri potrivite pentru includere

Aceastd modificare vizeazd sectiunea 3.2 din documentul unic, ,Descrierea produsului”, si sectiunea B din caietul de
sarcini.

In tabelul care prezintd caracteristicile fructelor care beneficiazd de IGP ,Citricos Valencianos”, care figureazd in
sectiunea referitoare la descrierea produsului din caietul de sarcini, se adaugd valorile pentru marime, continutul de
suc si indicele de maturitate pentru fructele din soiurile incluse prin aceastd modificare.

Motivele modificirii propuse

Aceastd modificare este motivatd de schimbarile suferite atat de conditiile climatice, cu un efect negativ asupra
culturilor, cat si de conditiile de comercializare, din cauza cirora producitorii au fost nevoiti sd prelungeascd
sezonul.

Majoritatea citricelor din Valencia sunt produse in perioada noiembrie-februarie. Acest aspect, la care se adauga
cresterea costurilor de productie si a stresului hidric ca urmare a conditiilor climatice schimbitoare din zond, a
condus la stagnare si la o pierdere semnificativd de venituri pentru producitori.

Pentru adaptarea productiei, este necesar s se introducd noi soiuri, fird a afecta legitura cu traditia si rdddcinile
acesteia sau metoda de cultivare. Soiurile propuse se incadreazd in grupele de hibride si de clementine, care includ

unele dintre soiurile deja existente in caietul de sarcini al produsului.

Soiurile solicitate pentru includere sunt Nadorcortt, Orri, Leanri, Mandanova, Murina si Valley Gold, in grupa de
hibride, si Clemensoon, Orogrds, Neufina si Sando, in grupa de clementine.

Avand in vedere cd, in prezent, numdirul exploatatiilor care cultivd aceste soiuri este semnificativ, este vorba despre
soiuri consacrate, adaptate la mediu, cultivate pe plantatii ce acoperd o suprafatd mare a ariei de productie. Noile
soiuri s-au adaptat perfect la clima mediteraneeand, ceea ce le conferd anumite caracteristici care le diferentiazi de
aceleasi soiuri cultivate in alte zone.

Pe scurt, caracteristicile soiurilor propuse permit producitorilor sd isi imbundtiteascd volumul estimat al productiei,
sd prelungeascd sezonul si sd isi ofere produsele pentru o perioadd mai lungd a anului.

Modificarea vizeazd documentul unic.

2. Eliminarea sectiunii I, ,Ceringele nationale”

Aceastd modificare vizeazd sectiunea I din caietul de sarcini al produsului.

Sectiunea se elimind deoarece legislatia mentionata in aceasta a fost abrogati, iar trimiterile la legislatia nationald nu
sunt necesare in conformitate cu structura caietului de sarcini prevazutd in legislatia actuala.

Motivele modificarii propuse

Motivul modificirii propuse este faptul cd sectiunea ,Ceringele nationale” contine trimiteri la acte legislative care nu
mai sunt in vigoare, deoarece au fost abrogate. In plus, in conformitate cu noul format al caietului de sarcini
previzut la articolul 49 din Regulamentul (UE) 2024/1143, trimiterile la legislatia nationald nu sunt necesare.

Modificarea nu vizeazd documentul unic.

DOCUMENTUL UNIC

Denumirea (denumirile) [a (ale) DOP sau IGP]

,Citricos Valencianos | Citrics Valencians”

Statul membru sau tara tertd

Spania
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3. Descrierea produsului agricol sau alimentar

3.1.  Codul din Nomenclatura combinatd

— 07 - LEGUME, PLANTE, RADACINI SI TUBERCULI, ALIMENTARE

— 08 — FRUCTE COMESTIBILE; COJI DE CITRICE SAU DE PEPENI

— 08 — FRUCTE COMESTIBILE; COJI DE CITRICE SAU DE PEPENI
0805 - Citrice, proaspete sau uscate
0805 10 — Portocale
0805 10 22 — Portocale Navel

— 08 - FRUCTE COMESTIBILE; COJI DE CITRICE SAU DE PEPENI
0805 — Citrice, proaspete sau uscate
0805 10 — Portocale
0805 10 24 — Portocale albe

— 08 —FRUCTE COMESTIBILE; COJI DE CITRICE SAU DE PEPENI
0805 - Citrice, proaspete sau uscate
0805 10 — Portocale
080510 28 — Altele

— 08 — FRUCTE COMESTIBILE; COJI DE CITRICE SAU DE PEPENI
0805 — Citrice, proaspete sau uscate
0805 21 — Mandarine (inclusiv tangerine si satsuma)
0805 21 10 — Satsuma

— 08 - FRUCTE COMESTIBILE; COJI DE CITRICE SAU DE PEPENI
0805 — Citrice, proaspete sau uscate
0805 22 — Clementine

— 08 — FRUCTE COMESTIBILE; COJI DE CITRICE SAU DE PEPENI
0805 — Citrice, proaspete sau uscate
0805 29 — Altele

— 08 —FRUCTE COMESTIBILE; COJI DE CITRICE SAU DE PEPENI
0805 - Citrice, proaspete sau uscate
0805 50 — Lamai (Citrus limon, Citrus limonum) si ldmai mici ,lime” (Citrus aurantifolia, Citrus latifolia)
0805 50 10 — Lamai (Citrus limon, Citrus limonum)

— 10 - CEREALE

— 11 - PRODUSE ALE INDUSTRIEI MORARITULUL; MALT; AMIDON SI FECULE; INULINA; GLUTEN DE
GRAU

— 20 - PREPARATE DIN LEGUME, DIN FRUCTE SAU DIN ALTE PARTI DE PLANTE
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Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

Fructe de portocal (Citrus sinensis, L.), de mandarin (Citrus reticulata Blanco) si de 1dmai (Citrus limon L.).

Citricele protejate de IGP ,Citricos Valencianos” vor fi:

— 1in cazul portocalelor, din grupele de portocale navele, comune si rosii, din soiurile si cu caracteristicile definite
in tabelul de mai jos;

—  in cazul mandarinelor, din grupele de satsume, clementine si hibride, din soiurile si cu caracteristicile definite
in tabelul de mai jos;

— 1in cazul ldmailor, din soiurile si cu caracteristicile definite in tabelul de mai jos.

GRUPA SOIUL DIAMETRUL (mm) % SUC (¥) M A%%ﬁi%f -

SATSUME CLAUSELLINA 54-78 40 7
OKITSU 54-78 40 7
OWARI 54-78 40 7
IWASAKI 54-78 40 7

HIBRIDE ELLENDALE 54-78 40 7,5
FORTUNE 54-78 40 8

KARA 54-78 40 7,5

NOVA 54-78 40 7,5
ORTANIQUE 54-78 40 8

MONCADA 54-78 40 7,5

NADORCOTT 54-78 40 7,5

ORRI 54-78 40 7,5

LEANRI 54-78 40 7,5

MANDANOVA 54-78 40 7,5

MURINA 54-78 40 7,5

VALLEY GOLD 54-78 40 7,5

CLEMENTINE ARRUFATINA 46-78 40 7,5

CLEMENTARD 46-78 40 7,5

CLEMENTINA FINA 46-78 40 7,5

CLEMENULES 46-78 40 7,5

ESBAL 46-78 40 7,5

HERNANDINA 46-78 40 7,5

MARISOL 46-78 40 7,5

OROGRANDE 46-78 40 7,5

ORONULES 46-78 40 7,5

OROVAL 46-78 40 7,5

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2618/oj



JO C, 6.5.2025 RO
GRUPA SOIUL DIAMETRUL (mm) % SUC (%) M AITTJI?{II%\TDIE -
TOMATERA 46-78 40 7,5
LORETINA 46-78 40 7.5
BEATRIZ 46-78 40 7,5
CLEMENPONS 46-78 40 7.5
NOUR 46-78 40 7.5
CAPOLA (MIORO) 46-78 40 7,5
CLEMENRUB{ 46-78 40 7,5
CLEMENSOON 46-78 40 7.5
OROGROS 46-78 40 7,5
NEUFINA 46-78 40 7.5
SANDO 46-78 40 7,5
PORTOCALE LANE LATE 70-100 35 7
NAVELE
NAVELATE 70-100 35 7
NAVELINA 70-100 35 7
NEWHALL 70-100 35 7
WASHINGTON NAVEL 70-100 35 7
CARACARA 70-100 35 7
POWELL SUMMER 70-100 35 7
BARNFIELD LATE 70-100 35 7
CHISLETT SUMMER 70-100 35 7
FUKUMOTO 70-100 35 7
ROHDE SUMMER 70-100 35 7
PORTOCALE SALUSTIANA 67-96 35 7
COMUNE
VALENCIA LATE 67-96 35 7
V. DELTA SEEDLESS 67-96 35 7
V. MIDKNIGHT 67-96 35 7
BARBERINA 67-96 35 7
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GRUPA SOIUL DIAMETRUL (mm) % SUC (*) M AITTJI?{II%\TDIE ")
PORTOCALE ROSII SANGUINELLI 60-96 35 7
LAMAI FINO (MESERO) 48-67 25 —
VERNA 48-67 30 —
EUREKA 48-67 25 —

() Din greutatea totald a fructului. Extractie cu ajutorul presei manuale.

(**) Raportul minim zahdr/acid, conform definitiei din Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 7 iunie
2011 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor si
legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate.

Citricele care fac obiectul IGP vor fi cele clasificate in categoriile ,Extra” si ,I”, conform standardului de calitate in
vigoare.

3.3.  Hrand pentru animale (doar in cazul produselor de origine animald) si materii prime (doar in cazul produselor prelucrate)

3.4.  Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfdsoare in aria geograficd delimitatd

Citricele trebuie s fie cultivate in aria geografica.

3.5.  Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc. ale produsului la care se referd denumirea inregistratd

Prezentarea se va face in recipiente de uz alimentar.

3.6.  Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea inregistrati

Citricele care fac obiectul IGP vor fi comercializate doar in recipiente prevdzute cu o contraetichetd numerotata. Pe
etichete si contraetichete va figura obligatoriu mentiunea: Indicacidn Geogrdfica Protegida ,Citricos Valencianos” sau
,Citrics Valencians”.

4. Delimitarea concisi a ariei geografice

Aria de productie a citricelor care fac obiectul IGP ,Citricos Valencianos” este constituitd din comarcile din
provinciile Castellén, Valencia si Alicante autorizate si cultive citricele IGP ,Citricos Valencianos”, prezentate in
continuare:

CASTELLO/CASTELLON

El Baix Maestrat: Alcala de Xivert, Benicarl6, Calig, Cervera del Maestre, Peniscola/Pefiiscola, Sant Jordi/San Jorge, San
Rafael del Rio, Santa Magdalena de Pulpis, Traiguera si Vinaros.

La Plana Alta: Almassora/Almazora, Benicassim/Benicasim, Borriol, Cabanes, Castell6 de la Plana/Castellon de la
Plana, Les Coves de Vinroma, Orpesa/Oropesa del Mar, Sant Joan de Moré, Torreblanca si Vilanova d’Alcolea.

La Plana Baixa: Alfondeguilla, Almenara, Alquerias del Nifio Perdido, Artana, Betxi, Borriana/Burriana,
Xilxes/Chilches, Eslida, La Llosa, Moncofa, Nules, Onda, Ribesalbes, Tales, La Vall d'Uix6, Vilareal si La Vilavella.

L'Alcalatén: I'Alcora.
LAlt Millars: Argelita, Espadilla, Fanzara, Toga, Torrechiva si Vallat.
L'Alt Palancia: Castellnovo, Geldo, Navajas, Segorbe, Soneja si Sot de Ferrer. VALENCIA/VALENCIA

El Camp de Morvedre: Albalat dels Tarongers, Alfara de la Baronia, Algar de Palancia, Algimia de Alfara, Benavites,
Benifairé de les Valls, Canet d’En Berenguer, Estivella, Faura, Gilet, Petrés, Quart de les Valls, Quartell,
Sagunt/Sagunto, Segart si Torres Torres.
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L'Horta Nord: Albalat dels Sorells, Alboraya, Albuixech, Alfara del Patriarca, Almassera, Bonrepos i Mirambell,
Burjassot, Foios, Godella, Massalfassar, Massamagrell, Meliana, Moncada, Museros, La Pobla de Farnals, Pucol, Puig,
Rafelbunyol/Rafelbufiol, Rocafort, Tavernes Blanques si Vinalesa.

L'Horta Oest: Alaquas, Aldaia, Manises, Paterna, Picanya, Quart de Poblet, Torrent, Xirivella si Valéncia.

L'Horta Sud: Albal, Alcasser, Alfafar, Beniparrell, Catarroja, Llocnou de la Corona, Massanassa, Paiporta, Picassent,
Sedavi si Silla.

El Camp de Tdria: Benaguasil, Benisand, Bétera, Casinos, LEliana, Loriguilla, Lliria, Marines, Ndquera, Olocau, La
Pobla de Vallbona, Riba-roja de Tdria, San Antonio de Benagéber, Serra si Vilamarxant.

Els Serrans: Bugarra, Chulilla, Domefio, Gestalgar, Loriguilla, Losa del Obispo, Pedralba, Sot de Chera si Villar del
Arzobispo.

La Foia de Bunyol, Alborache, Buiiol, Cheste, Chiva, Dos Aguas, Godelleta, Macastre si Yatova.

La Ribera Alta: Alberic, Alcantera de Xaquer, LAlctidia, Alfarp, Algemesi, Alginet, Alzira, Alzira (La Garrofera),
Antella, Beneixida, Benifai6, Benimodo, Benimuslem, Carcaixent, Carcer, Carlet, Catadau, Cotes, L'fnova, Gavarda,
Guadassuar, Llombai, Manuel, Massalavés, Montserrat, Montroy, La Pobla Llarga, Rafelguaraf, Real, Sant Joanet,
Sellent, Senyera, Sumacarcer, Tous, Turis si Villanueva de Castellon.

La Ribera Baixa: Albalat de la Ribera, Almussafes, Benicull de Xdquer, Corbera, Cullera, Favara, Fortaleny, Llauri,
Polinya de Xuquer, Riola, Sollana si Sueca.

La Canal de Navarrés: Anna, Bicorp, Bolbaite, Chella, Enguera, Navarrés si Quesa.

La Costera: L'Alctdia de Crespins, Barxeta, Canals, Cerda, Estubeny, Genovés, La Granja de la Costera, Llanera de
Ranes, Llocnou d’En Fenollet, La Llosa de Ranes, Moixent/Mogente, Montesa, Novetl¢/Novelé, Rotgla i Corbera,
Torrella, Vallada, Vallés si Xativa (el Realenc).

La Safor: Ador, Alfauir, Almisera, Almoines, LAlqueria de la Comtessa, Barx, Bellreguard, Beniarjo, Benifaird de la
Valldigna, Benifl, Benirredra, Castellonet de la Conquesta, Daimas, La Font d'En Carros, Gandia, Guardamar de la
Safor, Llocnou de Sant Jeroni, Miramar, Oliva, Palma de Gandia, Palmera, Piles, Potries, Rafelcofer, Real de Gandia,
Rétova, Simat de la Valldigna, Tavernes de la Valldigna, Villalonga, Xeraco si Xeresa.

La Vall d’Albaida: Agullent, Aiclo de Malferit, Aielo de Rugat, Albaida, Alfarrasi, Atzeneta d’Albaida, Belgida,
Beniatjar, Benicolet, Benigdnim, Benissoda, Carricola, Castell6 de Rugat, Llutxent, Montaverner, Montitxelvo/
Montichelvo, L'Olleria, Ontinyent, Otos, El Palomar, Pinet, La Pobla del Duc, Quatretonda, Rugat si Terrateig.

ALACANT/ALICANTE

La Marina Alta: Adsubia, Alcalali, Beniarbeig, Benidoleig, Benigembla, Benimeli, Benissa, El Poble Nou de Benitatxell/
Benitachell, Calp, Dénia, Gata de Gorgos, Xal6, Lliber, Murla, Ondara, Orba, Parcent, Pedreguer, Pego, Els Poblets, El
Rafol d’Almdnia, Sagra, Sanet y Negrals, Senija, La Setla/Mira-rosa/Miraflor, Teulada, Tormos, Vall de Gallinera, La
Vall de Laguar, El Verger si Xabia[Javea.

La Marina Baixa: LAlfas del Pi, Altea, Beniard4, Benidorm, Benimantell, Bolulla, Callosa d’en Sarria, Confrides,
Finestrat, El Castell de Guadalest, La Nucia, Orxeta, Polop, Sella, Tarbena si La Vila Joiosa/Villajoyosa.

L'Alacanti: Aigiies, Alacant/Alicante, El Campello, Mutxamel, Sant Vicent del Raspeig/San Vicente del Raspeig si Sant
Joan d’Alacant.

El BaixVinalopé: Crevillent, Elx/Elche si Santa Pola.

El Baix Segura: Albatera, Algorfa, Almoradi, Benejtizar, Benferri, Benijofar, Bigastro, Callosa de Segura, Catral, Cox,
Daya Nueva, Daya Vieja, Dolores, Formentera del Segura, Granja de Rocamora, Guardamar del Segura, Jacarilla, Los
Montesinos, Orihuela, Pilar de la Horadada, Rafal, Redovan, Rojales, San Fulgencio, San Isidro, San Miguel de Salinas
si Torrevieja.
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5.1.

5.2.

Legitura cu aria geograficd

Specificitatea ariei geografice

Istoric

Dintre toate zonele de productie a citricelor din lume, Comunitatea Valenciani este cea in care cultivarea citricelor se
bucurd de traditia cea mai indelungatd. Existd izvoare istorice foarte vechi care atestd cultivarea citricelor i prezenta
cunostintelor aferente in zona valenciand. Francesc Eiximenis (1340-1409) mentiona deja existenta livezilor de
portocali si 1dmai in al siu Regiment de la Cosa Priblica, atunci cand descrie frumusetile Valenciei. In Viaje por Espafia y
Portugal (1494), Miinzer descria Valencia ca fiind ,deosebit de bogatd in portocale, ldmai, chitre si alte nenumadrate
fructe”, addugand ci ,ne duc sd vedem livada orasului, care este plind de limai, portocal, chitri si palmieri”. Laguna,
traducind lucrarea De Materia Medica (1570) a lui Dioscoride, oferd date despre portocale si limai si zice cd
,valencienii numesc portocala «toronja»”. La sfarsitul secolului al XVIII-lea, botanistul Cabanilles vorbeste deja
despre ,productia de 4 000 de tahullas de portocale chinezesti, care au un randament mai mare decat alte culturi”.

Primele plantatii comerciale pentru consumul de fructe proaspete dateazd de la sfarsitul secolului al XVIII-lea,
extinzandu-se pentru a atinge in prezent o suprafatd de circa 85000 ha de portocali, 83 000 ha de mandarini si
circa 15 000 ha de lamai, ceea ce a permis dezvoltarea unor tehnici si a unei cultiviri specifice, bazate pe adaptarea
optimd a acestei culturi la mediul agroclimatic si pe calitatea productiilor obtinute.

Importanta cultivirii portocalelor in Comunitatea Valenciand este doveditd de existenta unui Muzeu al Portocalei
(Museo de la Naranja) in Burriana (Castellon).

Factori naturali

In Comunitatea Valenciand, precipitatiile scad de la nord la sud, de la 450 mm in nordul provinciei Castellén la mai
putin de 300 mm in sudul provinciei Alicante.

Cultivarea citricelor in Comunitatea Valenciand se intinde la cele trei provincii ale acesteia (Alicante, Valencia si
Castellon) si, cu toate cd ariile de productie erau situate traditional pe coastd si in viile raurilor, din cauza riscului de
inghet in zonele din interior, in prezent, si datoritd schimbdrii conditiilor climatice, zonele din interior s-au
transformat, de asemenea, in locuri ideale pentru cultivarea citricelor — fapt care se datoreazd in principal iernilor
blande, verilor nu foarte cilduroase, diferentelor de temperaturd intre zi si noapte care sunt in mod caracteristic
bine definite si vanturilor care nu sunt nici calde, nici uscate.

Specificitatea produsului

Portocale

Nivelul tehnic al agricultorilor valencieni si cunoasterea perfectd a culturii si a caracteristicilor climatice si edafice
sunt factori care ajutd la obtinerea unor caracteristici organoleptice distinctive atat la nivelul gustului (raportul
aciditate/dulceatd), cat si la nivelul culorii (portocaliu mai intens), al aromelor si al suculentei.

Portocalele valenciene au o coaji find, cu putine pete si leziuni externe.

Nicio altd arie de productie nu poate prezenta un numdr asa mare de soiuri cu culori autentice si cu arome si
parfumuri persistente.

Mandarine

Nivelul tehnic al agricultorilor valencieni §i cunoasterea perfectd a culturii §i a caracteristicilor climatice i edafice
sunt factori care ajutd la obtinerea unor caracteristici organoleptice distinctive atat la nivelul gustului (raportul
aciditate/dulceatd), cat si la nivelul culorii (portocaliu mai intens), al aromelor si al suculentei.

Mandarinele valenciene au o coaji find, cu putine pete si leziuni externe.

Nicio altd arie de productie nu poate prezenta un numdr asa mare de soiuri cu culori autentice §i cu arome si
parfumuri persistente. Aceasta face sd fim primul exportator de mandarine din lume.
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5.3.

Lamai

Nivelul tehnic al agricultorilor valencieni si cunoasterea perfectd a culturii si a caracteristicilor climatice i edafice
sunt factori care ajutd la obtinerea unor caracteristici distinctive: — pulpa cu un continut excelent de suc cu aciditate
sporitd, culoarea (un galben mai intens) si un parfum extraordinar.

Limaile valenciene au o coaji find, cu putine pete si leziuni externe.

Legdtura cauzald dintre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP) sau o calitate anume, reputatia
sau alte caracteristici ale produsului (pentru IGP)

Portocale

Mediul in care se cultivd portocalele, de cand au fost introduse in Spania de arabi, conferd portocalelor valenciene
nigte caracteristici suficient de importante si de distinctive fatd de cele care provin din alte medii, iar acest lucru se
datoreazd mai multor factori:

Portocalele valenciene se dezvoltd fard daunele fiziologice pe care le provoacd vanturile calde si uscate din alte
regiuni i, ca urmare, prezintd o coajd find, cu putine pete si leziuni externe.

Fatd de alte arii de productie, ariile de productie a citricelor din Valencia se situeazd in zone-limitd, din punct de
vedere termic, pentru cultivarea portocalelor, ceea ce reprezintd o caracteristicd de calitate, din mai multe motive:

1. iernile blande si verile nu foarte cilduroase fac ca portocalele sd ajunga la maturitatea optima in mod lent si, ca
urmare, s mentind un raport de aciditate/dulceatd mai potrivit decat portocalele care provin din regiuni mai
calde (care sunt in general mai dulcege si cu un gust mai slab). Datoritd acestui fapt, gustul portocalelor
valenciene este mai plicut;

2. 2. diferentele de temperaturd intre zi si noapte bine definite potenteaza culoarea portocalelor, att la exterior,
cat si la interior. Portocalele valenciene posedd o nuantd de portocaliu caracteristicd, de obicei mai intensd
decit cea a portocalelor de altd provenientd;

3. aceste temperaturi blande potenteaza si formarea uleiurilor esentiale in coaji care, la randul lor, influenteazd
fractiunea aromatici a fructului.

Aspectele organoleptice legate de gust, culoare si arome sunt astfel influentate de conditiile termice caracteristice
zonelor de productie a citricelor din Valencia.

Clima mediteraneeand, caracterizatd de veri nu foarte cilduroase si de predominanta vanturilor umede, reprezinti
incd un factor favorabil pentru portocale, influentdnd mai ales aspectul acestora.

Mandarine

Mediul in care se cultivd mandarinele, de cind au fost introduse in Spania de arabi, conferd mandarinelor valenciene
niste caracteristici suficient de importante si de distinctive fatd de cele care provin din alte medii, iar acest lucru se
datoreazd mai multor factori:

Mandarinele valenciene se dezvoltd fird daunele fiziologice pe care le provoacd vanturile calde si uscate din alte
regiuni i, ca urmare, prezintd o coajd find, cu putine pete si leziuni externe.

Fatd de alte arii de productie, ariile de productie a citricelor din Valencia se situeazd in zone-limitd, din punct de
vedere termic, pentru cultivarea mandarinelor, ceea ce reprezintd o caracteristicd de calitate, din mai multe motive:

1. iernile blande si verile nu foarte cilduroase fac ca mandarinele sd ajungd la maturitatea optima in mod lent si,
ca urmare, si mentind un raport de aciditate/dulceatd mai potrivit decdt mandarinele care provin din regiuni
mai calde (care sunt in general mai dulcege si cu un gust mai slab). Datoritd acestui fapt, gustul mandarinelor
valenciene este mai plicut;

2. diferentele de temperaturd intre zi si noapte bine definite potenteaza culoarea mandarinelor atat la exterior, cat
si la interior. Mandarinele valenciene posedi o nuantd de portocaliu caracteristicd, de obicei mai intensd decat
cea a mandarinelor de altd provenient3;

3. aceste temperaturi blande potenteazi si formarea uleiurilor esentiale in coaji care, la randul lor, influenteazd
fractiunea aromatici a fructului.

Aspectele organoleptice legate de gust, culoare si arome sunt astfel influentate de conditiile termice caracteristice
zonelor de productie a citricelor din Valencia.

Clima mediteraneeand, caracterizatd de veri nu foarte clduroase si de predominanta vanturilor umede, reprezintd
incd un factor favorabil pentru mandarine, influentdnd mai ales aspectul acestora.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2618/oj



RO

JO C, 6.5.2025

Lamai
Mediul in care se cultivd limaile, de cind au fost introduse in Spania de arabi, conferd ldmailor valenciene nigte

caracteristici suficient de importante si de distinctive fatd de cele care provin din alte medii, iar acest lucru se
datoreazd mai multor factori:

Limaile valenciene se dezvoltd fird daunele fiziologice pe care le provoacd vanturile calde si uscate din alte regiuni i,
ca urmare, prezintd o coaji find, cu putine pete si leziuni externe.

Fatd de alte arii de productie, ariile de productie a citricelor din Valencia se situeazd in zone-limitd, din punct de
vedere termic, pentru cultivarea lmailor, ceea ce reprezintd o caracteristicd de calitate, din mai multe motive:

1. iernile blande si verile nu foarte cilduroase fac ca limaile sd ajungd la maturitatea optimd in mod lent si, ca
urmare, s mentind o aciditate mai potrivitd decat cea a limailor care provin din regiuni mai calde (acestea au
in general un gust mai slab);

2. diferentele de temperatura intre zi si noapte bine definite potenteazd culoarea limailor atat la exterior, cat i la
interior. Limaile valenciene poseda o nuanti de galben caracteristicd, de obicei mai intensd decit cea a limailor
de alti provenient3;

3. aceste temperaturi blande potenteazd si formarea ulejurilor esentiale in coaji care, la rindul lor, influenteazd
fractiunea aromatica a fructului.

Aspectele organoleptice legate de aciditate, culoare si arome sunt astfel influentate de conditiile termice caracteristice
zonelor de productie a citricelor din Valencia.

Clima mediteraneeand, caracterizatd de veri nu foarte cilduroase si de predominanta vanturilor umede, reprezinti
incd un factor favorabil pentru ldmai, influentdnd mai ales aspectul acestora.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini
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