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Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghar-registrazzjoni ta’ isem skont l-Artikolu 50(2)(a) tar-
Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal
prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel

(C/2024/1599)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ta’ oppozizzjoni ghall-applikazzjoni skont I-Artikolu 51 tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill () fi Zmien 3 xhur mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni.

DOKUMENT UNIKU
“TeptlieAovdkia | Tertziellouthkia”
Nru tal-UE: PGI-CY-02762 — 5.3.2021
DOP () IGP (X)

1. Isem/Ismijiet [tad-DOP jew tal-IGP]
“TeptieA\ovdkia [ Tertziellouthkia”

2. Stat Membru jew pajjiz terz

Cipru
3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel

3.1. Tip ta’ prodott [bhal fl-Anness XI]
Klassi 2.5. Ghagin

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1)

It-“TeptQieMotdkia | Tertziellouthkia” huma tip ta’ ghagin maghmul bit-tahlit tad-dqiq tal-qamh durum mal-
ilma ufjew b'tip iehor ta’ dqiq bhad-dqiq tal-kampanja ufjew id-dqiq integrali, mad-dgiq durum, l-ilma u l-melh.
L-ammonti uzati ghall-produzzjoni ta’ kilogramma (+/-10 %) ta’ “TeptQieNotdkia | Tertziellouthkia” fil-forma finali
taghhom (jigifieri mnixxfa) huma kif gej:

— madwar kilogramma dqiq tal-qamh durum ufjew tip iehor ta’ dgiq bhad-dgiq tal-kampanja ufjew id-dqiq integrali,
bid-dqiq durum, l-ilma u l-melk;

— madwar ¥ litru ilma;

— niskata (madwar % ta’ kucc¢arina) melh.
Karatteristici fizici

Forma: normalment tonda jew ovali, b’'togba fin-nofs
Dijametru: 1 cm sa 2 cm fl-aktar punt wiesa’ (tond jew ovali)
Hxuna: 0,3 cm sa 0,7 cm (fl-ehxen punt)

Kulur: abjad mahmug

Sawra: kemxejn harxa u iebsa

Karatteristici kimici (prodott imnixxef)

Kontenut ta’ ndewwa: inqas minn 12 %

Karboidrati: 60-80 %

Melh: sa 1 %.

() GUL 343,14.12.2012,p. 1.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

Passi specifici tal-produzzjoni i jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita
— It-tahlit tal-materja prima u l-preparazzjoni tal-ghagina
— Il-qtugh tal-ghagina u l-iffurmar ta’ kull bicca

— It-tnixxif (jekk applikabbli)

Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, l-imballagg, ecc.

Kemm jekk imnixxfin kif ukoll jekk friski, it-“TeptQieMotdkia | Tertziellouthkia” huma ppakkjati fimballagg
trasparenti. L-imballagg jippermetti lill-konsumatur jara I-karatteristici li juru li I-prodott huwa maghmul bl-idejn,
b’'mod partikolari I-forma u s-sawra tieghu.

Il-prodott irid jigi imballat u ttikkettat fiz-zona geografika ddefinita, fl-interess tat-traccabbilta tajba u sabiex jigi evitat
li ssirlu hsara. It-trasport tal-prodott barra miz-zona ta’ produzzjoni ghall-imballagg izid il-probabbilta ta’ hsara,
breffett negattiv fuq il-kwalita, peress li l-prodott jirriskja li jitghaffeg jew jitfarrak.

Regoli specifici dwar it-tikkettar

L-imballagg irid ikollu I-kliem “yeiponointa Cupapikd” [cheiropoiita zymarikd], li jfisser “ghagin maghmul bl-idejn”.

Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

Iz-70na geografika ddefinita hija r-Repubblika ta’ Cipru kollha.

Rabta maz-zona geografika

Ir-ragunijiet ghall-applikazzjoni ghar-registrazzjoni tal-isem “TeptCieNMoudkia | Tertziellouthkia” huma l-karatteristici
specifici tal-prodott, bhall-forma, id-dags u s-sawra tieghu, li huma rizultat tan-know-how u l-gharfien espert tal-
produtturi, u r-reputazzjoni li kiseb matul is-snin. B'mod partikolari, l-isem tal-prodott gej mill-forma tieghu, li
tixbah curkett zghir, jew “tertziélli”. Ir-reputazzjoni tat-“TeptlieNotdkia | Tertziellouthkia” hija dovuta mhux biss
ghall-karatteristici taghhom, li juru l-hila ta’ min jaghmilhom, izda wkoll ghas-semplicita tal-ingredjenti taghhom u
l-mod kif jisservew, li wassalhom biex stabbilew ruhhom bhala platt asso¢jat mas-sawm. Stadju importanti fil-process
tal-produzzjoni huwa li I-ghagina tithalla toqghod, u dan jikkontribwixxi wkoll ghall-ispecificita tal-prodott. Il-hin
kemm tithalla toqghod l-ghagina jiddetermina l-elasticita taghha, li min-naha taghha ghandha rwol essenzjali fil-
process tal-produzzjoni, billi taghmilha possibbli li tinholoq il-forma tat-“TeptlieA\otdkia | Tertziellouthkia” u
tirrizulta fis-sawra kemxejn harxa taghhom.

Il-bicciet zghar tal-ghagina jinhadmu bl-idejn biex jiksbu forma ¢ilindrika bhal korda zghira. It-truf ta’ kull korda
jintisgu flimkien b’sengha kbira biex jinholqu t-“TeptCieNotdkia | Tertziellouthkia”. [l-forma tista’ tvarja skont iz-zona
fejn isir il-prodott. It-“TeptlieN\otdkia | Tertziellouthkia” jigu ffurmati fi ¢rieki biex it-tnixxif isir ehfef u aktar malajr.
Bis-sahha tal-esperjenza u l-hila tal-produtturi, il-bicciet tat-“TeptlieANovdkia | Tertziellouthkia” huma kwazi kollha
tal-istess daqs, minkejja I-fatt li jsiru individwalment bl-idejn, u ghandhom sawra kemxejn harxa distintiva fuq il-wicc.
II-punt fejn jinghaqdu z-zZewg truf tal-ghagina huwa wkoll distintiv u jidher b'mod ¢ar, u juri li t-“TeptGieNotdxia |
Tertziellouthkia” saru bl-idejn. Iz-zewg truf tal-ghagina jridu jinghaqdu bil-mod it-tajjeb sabiex ma jinqalghux meta
l-prodott jigi mgholli u servut.

Il-process tat-tnixxif jiddependi wkoll fuq l-arti u l-hila tal-produtturi. It-“TeptlieNoudkia [ Tertziellouthkia” friski jridu
jitgieghdu fuq ix-xibka tat-tnixxif jew fi gfief b’tali mod li ma jmissux ma’ xulxin. Dan jippermetti tnixxif ottimali u
uniformi. Kull produttur ikun jaf mill-esperjenza meta l-prodott ikun lest. Biex jiddetermina jekk il-prodott huwiex
niexef bizzejjed, il-produttur jiccekkja (a) li I-wic¢ ma jkunx iwahhal u (b) il-hoss li jaghmlu l-bic¢iet meta jixxejru u
jolgtu lil xulxin.
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Tradizzjonalment, it-“TeptCieANotdkia | Tertziellouthkia” kienu jisservew ghas-sawm u ghall-festi, kif ukoll
favvenimenti socjali bhal tigijiet. It-“TeptCieA\ovdkia | Tertziellouthkia” jisservew b'mod partikolari. Qabel ma
jisservew, jigu mghollija fl-ilma u fix-xropp tal-harrub, fix-xropp tal-gheneb jew fl-ghasel u, skont xi sorsi, jista’ jkun
li evolvew mill-platt tal-Grecja antika msejjah plytos artos, jew “hobz mgholli”.

Minbarra t-tradizzjoni u r-reputazzjoni twila taghhom bhala prodott u platt Ciprijott lokali asso¢jat mas-sawm,
it-“TeptQieNotdkia | Tertziellouthkia” gradwalment qed isiru aktar popolari fid-dieta moderna, u dejjem hemm post
ghalihom fis-swieq lokali li jbighu prodotti Ciprijotti. Madankollu, ir-reputazzjoni taghhom ged tinfirex ukoll lil hinn
minn Cipru, bhala rizultat tal-fatt li gew ipprezentati fi programmi televizivi tat-tisjir barra mill-pajjiz, bhall-
programm televiziv Grieg maghruf POP Mageiriki [Tisjir tad-DOP], li jippromwovi prodotti tad-DOP u tal-IGP.
L-Asso¢jazzjoni Ciprijotta tal-Koki u Gastronomisti ddeskriviet il-preparazzjoni tat-“TeptiieA\otdxia |
Tertziellouthkia” fir-rivista Gastronomika Nea [Ahbarijiet tal-Gastronomija] fl-2017, fil-kolonna speg¢jali dwar
it-“Tradizzjoni”. Il-prodott jidher ukoll fuq siti web tat-tisjir u fuq apps bhal cookpad, li mhux biss jispjegaw kif jithejja,
izda jipprovdu wkoll suggerimenti dwar kif jisservew. Il-fieri lokali li juru l-gastronomija u t-tradizzjoni (il-Fiera
“Michani tou Gronou III’ [Time Machine IIl] — il-Muni¢ipalita ta’ Aglantzia u ¢-Centru taz-Zghazagh ta’ Aglantzia),
jinkludu wirjiet ta’ kif jithejjew it-“TeptCieA\otdkia | Tertziellouthkia”, u dawn jistghu jindaqu bla hlas. Il-pubblikaz-
zjonijiet dwar il-Fiera tal-Gastronomija tal-Lvant ta’ Chalkidiki tal-2019 irrappurtaw li l-prodotti tradizzjonali
Ciprijotti, inkluzi t-tertziellouthkia servuti bix-xropp tal-harrub, kienu popolari hafna. It-“TeptlieN\ovdxia/
Tertziellouthkia” rebhu t-tikketta “Toghma ta’ Cipru | Vjaggi Pjacevoli” ghall-kéina Ciprijotta u huma wiehed mill-
prodotti murija fil-Festival tat-Tradizzjoni u 1-Kultura, li gie stabbilit f1-2004 u jigi organizzat fkomunita rurali
differenti fCipru kull sena. It-“TeptGieNotdxia | Tertziellouthkia” gew deskritti bhala “ghagin tradizzjonali distint
maghmul bl-idejn” matul avvenimenti spe¢jali organizzati biex jiccelebraw l-ghagin Ciprijott bhall-“Kyriakes stin
Ypaithro” [Hdud fil-kampanja], li jigu promossi fuq il-media elettronika bhal Skala Times. It-“TeptlieA\otdkia |
Tertziellouthkia” jidhru wkoll b'mod prominenti fil-media stampata u elettronika li tirrekordja u tippromwovi
l-gastronomija tradizzjonali Ciprijotta. Dawn jinkludu Gastronomikos Chartis tis Kyprou [Mappa Kulinarja ta’ Cipru],
Gastronomia en Kypro [I-Gastronomija f'Cipru], Paradosiaka zimomata tis Kyprou [Prodotti tradizzjonali tal-ghagina ta’
Cipru] (2003), u I-Muzew Virtwali tal-Gastronomija u l-Ikel ta’ Cipru.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott
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