Eiropas Savienibas Lv
Oficialais Véstnesis C sérija

C[2024/1599 15.2.2024.

Nosaukuma registracijas pieteikuma publikacija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu
Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un
partikas produktu kvalitates shemam

(C/2024/1599)

Si publikacija dod tiesibas tris ménesu laika no §is publikacijas dienas pret pieteikumu izteikt iebildumus atbilstigi Eiropas
Parlamenta un Padomes Regulas (ES) Nr. 1151/2012 () 51. pantam.

VIENOTAIS DOKUMENTS
“TeptlieAhovdkia | Tertziellouthkia”
ES Nr.: PGI-CY-02762 — 5.3.2021.
ACVN () AGIN (X)

1. Nosaukums vai nosaukumi [ACVN vai AGIN]
“TeptCieMoudkia | Tertziellouthkia”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Kipra

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1. Produkta veids

2.5. grupa. Makaronu izstradajumi

3.2. Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta minetais nosaukums

“TeptQieN\ovdkia | Tertziellouthkia” ir makaronu izstradajumu veids, kas izgatavots, sajaucot cieto kvie$u miltus un/vai
cita veida miltus, pieméram, lauku miltus un/vai pilngraudu miltus, ar mannu, Gideni un sali. Produktu daudzums, kas
nepiecie$ams, lai pagatavotu 1 kg (+/-10 %) “TeptlieA\ovdkia | Tertziellouthkia” gatavaja forma (t. i., kaltéta), ir 3ads:

— aptuveni 1 kg cieto kvieSu miltu un/vai cita veida miltu, pieméram, lauku miltu un/vai pilngraudu miltu, ar
mannu, ideni un sali;

— aptuveni ¥ | adens;

— 1 3kipsna (aptuveni % t&jkarotes) sals.
Fizikalas ipasibas

Forma: parasti apala vai ovala, ar caurumu vidi.
Diametrs: 1 cm lidz 2 cm platakaja vieta (apal$ vai ovals).
Biezums: 0,3 cm lidz 0,7 cm (biezakaja vieta).
Krasa: krémbalta.

Faktiira: nedaudz raupja un cieta.

Kimiskas ipasibas (kaltétam produktam)
Mitruma saturs: mazak neka 12 %.

Oglhidrati: 60-80 %.

Sals: lidz 1 %.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Konkreti raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala
— Izejvielu sajauksana un miklas pagatavosana
— Miklas sagriesana un katra gabala izveido$ana

— Kaltésana (attiecigajos gadijumos)

Ar registreto nosaukumu apziméta produkta grieSanas, riveSanas, iepakosanas u. c. ipasie noteikumi

Gan svaiga, gan kaltéta veida “TeptlieMoudkia | Tertziellouthkia” iepako caurspidiga iepakojuma. Iepakojums dod
iespgju pircéjam redzét ipasibas, kas apliecina, ka produkts ir gatavots ar rokam, it ipasi formu un faktaru.

Lai nodro$inatu labu izsekojamibu un pasargatu produktu no bojajumiem, tas jaiepako un jamarké noteiktaja
geografiskaja apgabala. Produkta transportéSana iepakoSanai arpus raZoSanas apgabala palielinatu bojajumu
iespgjamibu un negativi ietekmétu kvalitati, jo produkts varétu tikt saspiests vai sadrupt.

Ar registreto nosaukumu apzimetd produkta markesanas pasie noteikumi

Uz iepakojuma jabiit tekstam “yeiponointa upapikd” [cheiropoiita zymarikd], kas nozimé “ar rokam gatavots makaronu
izstradajums”.

Geografiska apgabala isa definicija

Noteiktais geografiskais apgabals ir visa Kipras Republika.

Saikne ar geografisko apgabalu

Pamatojums iesniegt nosaukuma “TeptlieA\oudkia | Tertziellouthkia” registracijas pieteikumu ir produkta specifiskas
ipasibas, pieméram, ta forma, izmérs un faktaira, kas ir atkarigi no raZotaju zinatibas un lietpratibas, un reputacija, ko
tas ieguvis gadu gaita. Produkta nosaukums ir aizgits no ta formas, kas atgadina nelielu gredzenu jeb tertziélli.
“TeptCieMoudkia | Tertziellouthkia” reputacija ir saistita ne tikai ar ta ipasibam, kas apliecina raZotaju prasmes, bet ari
ar vienkar$ajam sastavdalam un pasniegSanas veidu, kuru dé] $is &diens tiek saistits ar gavéni. Svarigs razosanas
procesa posms ir miklas atpfitinaana, kas ari palidz nodrosinat produkta specifiskas ipasibas. Miklas atpiitinasanas
laiks nosaka tas elastibu, kas, savukart, ir svariga razoSanas procesa, jo dod iespgju izveidot “TeptCieMoudkia |
Tertziellouthkia” formu un veido nedaudz raupjo faktiru.

Nelieli miklas gabalini tiek apstradati ar rokam, lai iegaitu cilindrisku formu, kas lidzinas nelielam auklas gabalipam.
Katra cilindriska gabalina galus meistarigi savieno kopa, lai izveidotu “TeptCieA\otdkia | Tertziellouthkia”. Forma var
atskirties atkariba no produkta izgatavosanas vietas. “TeptCieMoudkia | Tertziellouthkia” tiek veidoti gredzena forma,
lai atvieglotu un paatrinatu kaltéSanu. Pateicoties razotaju pieredzei un prasmém, visi “TeptlieNovdkia |
Tertziellouthkia” gabali ir gandriz viena izméra, neraugoties uz to, ka tie tiek individuali izgatavoti ar rokam, un to
virsmai ir Ipasa, nedaudz raupja faktiira. Ari vieta, kur abi miklas cilindra gali ir savienoti, izcelas un ir skaidri
redzama, un ta apliecina, ka “TeptlieA\ovdkia | Tertziellouthkia” ir izgatavoti ar rokam. Abi miklas cilindra gali ir
jasavieno pareiza veida, lai produkta varisanas un pasnieg$anas laika tie neatdalitos.

Ari kaltéSanas process ir atkarigs no razotdju meistaribas un prasmém. Svaigi “TeptCieN\ovdkia | Tertziellouthkia” ir
janovieto uz kaltéSanas sieta vai grozos ta, lai tie savstarp€ji nesaskartos. Tas nodro§ina optimalu un vienmérigu
kaltésanos. Katrs razotajs péc pieredzes zina, kad produkts ir gatavs. Lai noteiktu, vai produkts ir gana sauss, razotajs
parbauda: a) vai produkta virsma nav lipiga un b) skanu, kadu gabalini rada, kad tos pakrata un tie sitas cits pret citu.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1599/oj



OV C, 15.2.2024.

Tradicionali “TeptlieMNotdkia | Tertziellouthkia” tika pasniegti gavéna un svétku laika, ka ari saviesigos pasakumos,
pieméram, kazas. “TeptlieA\ovdkia | Tertziellouthkia” tiek pasniegti Ipasa veida. Pirms pasnieg3anas tos vara tideni un
ceratoniju sirupa, vinogu sirupa vai medd, un — saskana ar daZiem avotiem — loti iesp&jams, ka tie radusies no
sengrieku &diena ar nosaukumu plytos artos jeb “varita maize”.

Lidztekus senajam tradicijiam un reputacijai ka lokalam Kipras produktam un édienam, kas saistits ar gaveéni,
“TeptQieN\ovdkia | Tertziellouthkia” pakapeniski klast popularaki masdienu uztura, un tiem vienmér atrodas vieta
vietgjos tirgos, kur pardod Kipras produktus. Tomér tie aizvien vairak tiek novertéti ari arpus Kipras, jo tiek raditi
arvalstu televizijas kulinarijas raidijumos, pieméram, popularaja grieku televizijas parraidé POP Mageiriki [‘“ACVN
kulinarija”], kas popularizé ar ACVN un AGIN apzimétus produktus. Kipras pavaru un kulinaru asociacija 2017. gada
aprakstija “TeptCieNoudkia | Tertziellouthkia” gatavosanu Zurnala Gastronomika Nea [“Gastronomijas Jaunumi”] ipasaja
rubrikd “Tradicijas”. Turklat $is produkts ir ieklauts &diena gatavosanas timekla vietnés un lietotnés, pieméram,
cookpad, kur ne vien izskaidrots, ka tas gatavojams, bet ari piedavati pasniegSanas ieteikumi. Vietéjos festivalos, kuros
tiek popularizéta kulinarija un tradicijas (festivals Michani tou Gronou IIl [“Laika masina III"] Aglantzia pa$valdibas
teritorija un Aglantzia jaunieSu centra), tiek demonstréts, ka “TeptQieA\ovdkia | Tertziellouthkia” tiek gatavoti, un tiek
daliti bezmaksas paraugi. Publikacijas par Chalkidiki austrumu dalas 2019. gada kulinarijas festivalu tika rakstits, ka
tradicionalie Kipras produkti, ari “Tertziellouthkia”, kas pasniegti ar ceratoniju sirupu, ir bijusi loti populari.
“TeptCieMoudkia | Tertziellouthkia” ir pieskirta Kipras kulinarijas kvalitates zime “Taste Cyprus | Delightful Journeys”,
un tas ir viens no produktiem, kas tiek izradits Tradiciju un kultiiras festivala, kurs dibinats 2004. gada un katru gadu
tiek rikots cita Kipras lauku kopiena. “TeptlieNotdkia | Tertziellouthkia” ir raksturots ka “Ipass, ar rokam gatavots
tradicionalais makaronu izstradajums” ipaSos pasakumos, kas rikoti, lai celtu goda Kipras makaronu izstradajumus,
pieméram, Kyriakes stin Ypaithro [“Svétdienas laukos”], un kas tiek popularizéti elektroniskajos medijos, pieméram,
Skala Times. Par “TeptlieMNotdkia | Tertziellouthkia” biezi tiek stastits drukatajos un elektroniskajos medijos, kas
dokumenté un popularizé tradicionalo Kipras kulinariju. Tie ir, pieméram, Gastronomikos Chartis tis Kyprou [“Kipras
kulinarijas karte”], Gastronomia en Kypro [“Kipras gastronomija”], Paradosiaka zimomata tis Kyprou [“Kipras tradicionalie
miklas izstradajumi”] (2003) un Kipras gastronomijas un édiena virtualais muzejs.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju
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