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Elnevezés bejegyzése irdnti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek
minGségrendszereirdl sz616 1151/2012/EU eurépai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének a) pontja alapjin

(C/2024/1599)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (*) 51. cikke alapjin jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszolaldsra, amely az e kozzététel napjdtdl szamitott hirom hénapon beliil tehetd meg.

EGYSEGES DOKUMENTUM
,TeptlieAhovdkia | Tertziellouthkia”
EU-szdm: PGI-CY-02762 - 2021.3.5.

OEM () OFJ (X)

1. Elnevezés (OEM vagy OF))
,TeptlieNoudkia | Tertziellouthkia”

2.  Tagéllam vagy harmadik orszig
Ciprus

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. A termék tipusa

2.5. osztaly: Tészta

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jeldlt termék leirdsa

A ,TeptlieMoudkia | Tertziellouthkia” durumbuizaliszt vizzel és/vagy mds tipust liszttel, példdul durva szemcseméreti
liszttel és/vagy teljes kiSrlésii liszttel, bazadardval, vizzel és soval torténd keverésével késziilt tésztatipus. Az 1 kg
(£ 10 %) ,TeptieAovdkia | Tertziellouthkia” tészta végleges (azaz széritott) formdban torténd elallitdsdhoz
felhaszndlt mennyiségek a kovetkezdk:

—  koriilbeliil 1 kg durumbuzabdl késziilt liszt és/vagy mds tipusu liszt, példdul durva szemcseméretd liszt és/vagy
teljes ki6rlésd liszt buzadaraval, vizzel és soval,

—  koriilbeliil ¥ liter viz,

— 1 csipet (koriilbeliil ¥4 tedskandl) so.

Fizikai jellemz8k

Alak: dltaldban kerek vagy ovdlis, kozépen lyukkal
Atmérs: 1-2 cm a legszélesebb ponton (kerek vagy ovalis)
Vastagsdg: 0,3-0,7 cm (a legvastagabb ponton)
Szin: fehéres

Allag: enyhén durva és kemény

Kémiai jellemzgk (szdritott termék)
Nedvességtartalom: kevesebb mint 12 %
Szénhidrdtok: 60-80 %

S6: legfeljebb 1 %.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Takarmdny (kizdrélag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

Az el@dllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni
— A nyersanyagok Osszekeverése és a tészta elkészitése
- Atészta daraboldsa és az egyes darabok formdzdsa

—  Széritas (adott esetben)

A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

A széritott és friss ,TeptlieAovdkia | Tertziellouthkia” tésztdt dtltszé csomagoldsba csomagoljdk. A csomagolds
lehetdvé teszi a fogyasztd szdmadra, hogy ellendrizze azokat a jellemz8ket, amelyek alapjan meg lehet allapitani, hogy
a termék kézzel késziilt, kiilonos tekintettel alakjra és dllagdra.

A termék csomagoldsit és cimkézését a meghatdrozott foldrajzi terilleten kell elvégezni a megfelel§
nyomonkovethetGség, valamint a termék sériilésének elkeriilése érdekében. Ha a terméket csomagolds céljabol az
eldallitasi teriileten kiviilre szdllitjdk, az novelné a kdrosodds valdszintiségét, ami kdros hatdssal lenne a mindségre,
mivel a termék dsszenyomoddsanak vagy torésének kockdzataval jarna.

A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

A csomagolason fel kell tiintetni a ,xetponointa {upapikd” (cheiropoiita zymarikd) szoveget, amelynek jelentése ,kézzel
készitett tészta”.

A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa

A meghatdrozott f6ldrajzi teriilet a Ciprusi Koztdrsasdg egész teriilete.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A ,TeptQieMoudkia | Tertziellouthkia” elnevezés bejegyzése irdnti kérelem alapja a termék sajdtos jellemzdi, példaul
alakja, mérete és allaga, amelyek a termel6k know-how-jdnak és szakértelmének, valamint a termék altal az évek
soran megszerzett hirnévnek koszonhetSk. A termék elsGsorban az alakjabol kapta a nevét, amely egy kis gyfirtire,
vagy mds néven tertziélli’-re hasonlit. A ,TeptGieNoudkia | Tertziellouthkia” termék hirneve nemcsak a gyartok
szakértelmérdl tantiskodé jellemzGire vezethetd vissza, hanem az OsszetevSk egyszertiségére és a felszolgalds modjara
is, amelyek miatt a bojtoléshez kapcsolddo ételként vélt ismertté. Az elGallitdsi folyamat egyik fontos szakasza a tészta
pihentetése, amely szintén hozzdjirul a termék sajitossigdhoz. A pihentetési id6 hatdrozza meg a tészta
rugalmassagat, amely pedig kulcsszerepet jatszik az el6allitasi folyamatban, lehet6vé téve a ,TeptlieAhotdkia |
Tertziellouthkia” jellegzetes formdjénak kialakuldsat, és kissé durva textarat eredményezve.

A kis tésztadarabokat kézzel formdzzdk meg hengeres formdra, ami egy kis zsindrra hasonlit. Az egyes ,zsinérok”
végét gondosan 0Osszeillesztik, igy jon létre a ,TeptQieMNotdkia | Tertziellouthkia”. A forma a termék eldallitasi
teriilletétSl fuggSen valtozhat. A szdritds megkonnyitése és meggyorsitdsa érdekében a ,TeptlieAotdkia |
Tertziellouthkia” tésztdt gydrd alakdra formdzzdk. A termelSk tapasztalatinak és szakértelmének koszonhetSen a
,TeptCieMoudkia | Tertziellouthkia” darabok kozel azonos méretiiek, annak ellenére, hogy kiilon-kiilon kézzel
késziilnek, és feliletiik enyhén durva dllagd. Az a pont, ahol a tészta két végét 6sszeillesztik, szintén jellegzetes és jol
lathatd, és azt mutatja, hogy a ,TeptGieNotdxia | Tertziellouthkia” kézzel késziil. A tészta két végét megfelel6 médon

kell 6sszeilleszteni, hogy f6zésekor és felszolgaldsakor ne valjanak szét.

A szaritasi folyamat szintén a gyartok készségein és szakértelmén alapul. A friss , TeptCieMoudkia | Tertziellouthkia™t
szarité hélora vagy kosarakba helyezik oly médon, hogy a darabok ne érintkezzenek egymdssal. Ez optimdlis és
egységes szdritdst tesz lehetGvé. Minden gydrté a tapasztalatai alapjan meg tudja itélni, hogy a termék mikor késziilt
el. Annak meghatdrozasahoz, hogy a termék elég szdraz-e, a gyarté ellendrzi a kovetkezdket: a) a tészta feliilete ne
legyen ragadés, és b) a darabok jellegzetes hangot adjanak, amikor 6sszerdzzdk Gket.
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Hagyomadnyosan a ,TeptCieNotdkia | Tertziellouthkia™t bojtok és tinnepek, valamint tirsasdgi események, példaul
eskiivék sordn szolgaltdk fel. A ,TeptlieA\ovdkia | Tertziellouthkia” felszolgdldsa egyedi médon torténik. Felszolgdlds
el6tt vizben és szentjanoskenyérszirupban, szélGszirupban vagy mézben f6zik meg, és egyes forrdsok szerint
val6szintleg a plytos artos-nak vagy ,f6z6tt kenyérnek” nevezett gorog ételbdl fejlédott ki.

Hossza miltra visszatekinté hagyomdnya és helyi ciprusi termékként és a bojtoléshez kapcsolddd ételként szerzett
hirneve mellett a modern étrendben is egyre népszertibbé vilik a ,TeptQieAhovdkia | Tertziellouthkia”, és mindig
megtaldlhaté a ciprusi termékeket drusité helyi piacokon. Hirneve azonban Cipruson til is terjed, mivel kiilfoldi
f6z6misorokban is bemutatjak, mint az OEM és OF] termékeket népszer(sit6 POP Mageiriki (OEM termékekbdl
késziilt ételek) ismert gorog televiziés mdsorban. A Ciprusi Séfek és Konyhamtivészek Szovetsége 2017-ben a
Gastronomika Nea [Gasztronémiai hirek] magazinban a ,Hagyomdnyok” cimd kilon rovatban irta le a
,TeptCieMoudkia | Tertziellouthkia” készitését. A termék a f6zéssel foglalkozd weboldalakon és appokon, példéul a
cookpad-en is szerepel, amelyek nemcsak a termék elkészitésének modjat ismertetik, hanem felszolgéldsi javaslatokat
is tartalmaznak. A gasztronémidt és a hagyomdnyokat bemutaté helyi fesztivalok (,Michani tou Gronou III” [Id6gép III]
Fesztivdl — Aglantzia 6nkormdnyzata és Aglantzia Ifjisdgi Kozpont) tobbek kozott bemutatjdk, hogyan készitik a
JTeptQieN\oudkia | Tertziellouthkia™t, és ingyenes termékmintdkat kindlnak. A 2019. évi Kelet-Chalkidiki
Gasztrondmiai Fesztivalrol sz6l6 kiadvanyok arrdl szamoltak be, hogy a hagyomanyos ciprusi termékek, koztik a
szentjanoskenyérsziruppal felszolgalt tertziellouthkia nagyon népszertiek. A ,TeptlieANhotdkia | Tertziellouthkia”
elnyerte a ciprusi gasztronomiai termékeknek odaitélt ,Taste Cyprus | Delightful Journeys” (izleld meg Ciprust |
Nagyszer(i utazdsok) cimkét, és a 2004-ben létrehozott és minden évben egy mdsik ciprusi vidéki kozosségben
megrendezett Tradici6 és Kultara fesztivlon bemutatott egyik termék. A ,TeptCieNovdkia | Tertziellouthkia” tésztat
segyedi, kézzel készitett hagyomdnyos tésztaként” jellemezték a ciprusi tészta megiinneplése céljdbdl szervezett
killonleges rendezvényeken, példdul a ,Kyriakes stin Ypaithro” (Ciprusi vasdrnapok) eseményen, amelyeket olyan
elektronikus médiumokban népszertsitenek, mint a Skala Times. A hagyomdnyos ciprusi gasztronémidt bemutaté és
népszer(isitd nyomtatott és elektronikus médiumokban is kiemelt helyen szerepel a ,TeptlieNotdkia |
Tertziellouthkia”. Ezek kozé tartozik a Gastronomikos Chartis tis Kyprou [Ciprus kulindris térképe], a Gastronomia en
Kypro [Ciprusi gasztronémia], a Paradosiaka zimomata tis Kyprou [Ciprus hagyomanyos tésztatermékei] (2003),
valamint a Ciprusi Gasztronémia és Elelmiszerek Virtudlis Mtizeuma.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére
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