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Uverejnenie Ziadosti o zdpis zemepisného oznacenia do registra podla ¢linku 15 ods. 4 nariadenia
Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143

(C/2025/3671)

Organy clenského $tatu alebo tretej krajiny alebo fyzicka ¢i pravnickd osoba, ktord méd opravneny zdujem a je usadend alebo
md bydlisko v tretej krajine, mézu do troch mesiacov odo diia tohto uverejnenia podla clanku 17 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 (") podat ndmietku Komisii.

JEDNOTNY DOKUMENT
,Fragola della Basilicata“
EU &: PGI-IT-03273 - 24.6.2024

CHOP () CHZO (X)

1. Nézov (ndzvy) (CHOP alebo CHZO)

,Fragola della Basilicata“

2. Clensky tit alebo tretia krajina

Taliansko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1.  Ciselny znak kombinovanej nomenklatiry
— 08 —JEDLE OVOCIE A ORECHY; SUPKY CITRUSOVYCH PLODOV ALEBO MELONOV
0810 - Ostatné ovocie, Cerstvé

0810 10 - Jahody

3.2.  Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

Chranené zemepisné oznacenie ,Fragola della Basilicata“ oznacuje plody kultivovanej jahody Fragaria x ananassa
z rodu Fragaria a ¢elade Rosaceae. Oznacenie sa vztahuje vyluéne na jahody pestované vo vymedzenej zemepisnej
oblasti, ktord sa vyznacuje obdobim pestovania od novembra do konca jina. Zahftia sirokt $kdlu odrod: Sabrosa,
Inspire, NSG 203, NSG 465, NSG 207, Sabrina, Melissa, Marisol, Flavia, Ardea, Arvem, Elide, Flaminia, Koing,
Ligea, Limvalnera, Marielouise, Medi, Nabila, Partenope, Primavera, Red Sayra, Red Samantha, Red Shaida, Red
Sara, Renewal, Pajaro, Tudla a Thetis.

Vlastnosti plodov

podlhovasty kuzelovity tvar,
intenzivna, Ziarivé jasne ervend farba.
Kvalitativne vlastnosti

prirodzene sladkd a ovocnd ardéma,
plody s kalichom,

stupne Brixa: najmenej 7,5 °,

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospoddrskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych Specialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospodérske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 11512012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

obsah titrovatelnych kyselin najviac 9 meq/100 g,

pevnost najmenej 550 g/cm?,

velkost: ovocie urCené na konzumadciu v Cerstvom stave musi mat velkost najmenej 25 mm.
Sanitdrne a vzhladové vlastnosti plodov:

celé a neposkodené, ¢isté, bez viditelnych cudzich latok, zdravé, bez plesni a viditelnych zvyskov pripravkov na
ochranu rastlin, bez skodcov.

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Vsetky fazy produkcie jahod ,Fragola della Basilicata“ sa musia uskuto¢nit v ramci vymedzenej zemepisnej oblasti.

Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Pri uvddzani na trh sa musia jahody ,Fragola della Basilicata“ balit do tychto materidlov: debniciek z karténu, dreva
ajalebo MDF dosiek alebo inych vyrobkov Setrnych k Zivotnému prostrediu; plastovych afalebo karténovych
kosikov s objemom do 1 kg ovocia. Balené kosiky by mali mat jednotni hmotnost a velkost. Velkost musi byt
pravidelnd.

Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Jahody ,Fragola della Basilicata“ sa moZu uvddzat na trh len s eur6pskym symbolom CHZO uvedenym na obale
spolu s logom uvedenym dalej. Na obale sa musi uvddzat aj ndzov ,Fragola della Basilicata“, a to jasnym
a nezmazatelnym pismom, ktoré mozno lahko odlisit od akéhokol'vek iného népisu. Bezprostredne pod nim musia
byt uvedené slova ,chrdnené zemepisné oznacenie. K uvedenému oznaceniu sa nesmie pripojit Ziadny opis ani iné
vyrazy okrem tych, ktoré si vyslovne stanovené, a to ani pridavné mend: ,tipo“ (,typ“), .fine“ (,jemné®), ,superiore
(wvysokej kvality), ,selezionato” (,vyberové®), ,scelto” (,vyber*) a podobne. Je viak povolené pouzivat mend, obchodné
mend a obchodné znacky za predpokladu, Ze nemaji pochvalny vyznam a nezavaddzaju kupujiiceho. MoZu sa
uvédzat aj ndzvy polnohospodarskych podnikov alebo jahodovych poli, z ktorych ovocie pochddza. Vsetky takéto
oznalenia musia byt na etikete uvedené pismenami, ktorych vyska alebo $irka nepresahuje polovicu vysky alebo
$irky pismen pouzitych na uvedenie chrdneného zemepisného oznacenia. V tom istom zornom poli musi byt
uvedené meno, obchodné meno a adresa vyrobcu, ako aj povodnd hrubd hmotnost. Slovd ,Indicazione geografica
protetta“ (chrdnené zemepisné oznacenie) sa mozu opakovat kdekolvek inde na nddobe alebo etikete, a to aj
v podobe akronymu ,1.G.P.“ (CHZO). Na baleniach uréenych na vyvoz sa takisto musi uvddzat vyraz ,Prodotto in
Italia“ (Vyrobené v Taliansku).
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Ak sa zmeni velkost obrdzka, musi sa zmenit aj logo a pismo tak, aby sa zachovali relativne proporcie.
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Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Oblast produkcie jahod s chranenym zemepisnym oznacenim ,Fragola della Basilicata“ zahffia spravne tzemie
tychto obci: Bernalda, Montalbano Jonico, Montescaglioso, Nova Siri, Pisticci, Policoro, Rotondella, Scanzano Jonico
a Tursi.

Savislost so zemepisnou oblastou

Chrénené zemepisné oznacenie ,Fragola della Basilicata“ sa zakladd na kvalite vyrobku a je vysledkom dlhoro¢nej
tradicie pestovania a pouzZivania jahod v Basilicate.

Kvalita

Za touto kvalitou stoja $pecifické aspekty zemepisnej oblasti, ktoré z nej robia idedlne miesto na pestovanie jahod:
poda, podnebie a ludské faktory. Vzdjomné posobenie tychto faktorov viedlo k takej velkej prepojenosti povesti
vyrobku s danou oblastou, Ze sa tieto jahody dnes nazyvaji ,Fragola della Basilicata®, teda jahody z Basilicaty.

Oblast produkcie sa vyznacuje mimoriadne vhodnymi podnymi a klimatickymi podmienkami, ktoré priamo
ovplyviiuju kvalitu plodov. V rozlahlej aluvidlnej nizine md poéda pH v rozmedzi od 6,5 do 7,5. Je dobre
odvodnend, vyznacuje sa vyrovnanym podielom piesku, prachu a ilu a dokonale sa hodi na pestovanie jahdd.
K tomu sa pripdja vynikajiica kvalita vody pouZivanej na zavlaZovanie, ktord md vodivost 500 mikrosiemensov/cm.
Kombindcia tychto faktorov zabezpecuje vynikajice polnohospodérske podmienky na pestovanie jahod, vdaka
ktorym vynikaju najlepsie vlastnosti tohto ovocia.

Podnebie je tu mierne, dokonca aj v zime, s priemernou teplotou 10,5 °C a minimélnou teplotou 1,3 °C. Teploty
malokedy klesajii pod 0°C. Vyrazné vykyvy teploty st zriedkavé. Priemerny tihrn zrdzok je priblizne 550 mm,
pricom zrdzky si rozloZené pocas jesene a zimy. Ro¢né mnozstvo slnecného svitu patri k najvy$sim v Eurdpe.
Vietky tieto faktory spolo¢ne umoziujii jahoddm dosiahnuf spravnu rovnovdhu medzi vegetativnym rastom
a tvorbou plodov. Vdaka tymto podmienkam je tiezZ moznd stabilnd produkcia od novembra do jina, ¢o zarucuje
najlepsie vlastnosti jahod pri konzumacii.

A napokon, dlhoro¢né skdsenosti s pestovanim jahod, ktoré polnohospoddri v danej oblasti nahromadili, im
umoziuji maximdlne profitovat zo spojenia prirodzenych vlastnosti pody s potencidlom roznych odrdd, ¢o je
zdkladnd kombindcia pre produkciu kvalitnych plodov. Jahody ,Fragola della Basilicata“ pochddzajii zo Sirokej skdly
odrod. Vyplyva to z vyvdzeného uplatiiovania schopnosti pestovatelov prisposobovat odrody pestovatelskému
prostrediu.

Vysok kvalitu jahdd potvrdil vyskum, ktory uskuto¢nila opera¢nd jednotka pracovnej skupiny ,Fragola“ (jahoda)
regiondlnej agentdry pre polnohospodarske inovécie a rozvoj ALSIA — Regione Basilicata na vyskumnej farme
v rdmci projektu financovaného ministerstvom polnohospodérskej, potravindrskej a lesnickej politiky, zamerany na
regiondlne zoznamy okrasnych odrod ovocnych rastlin (1993 — 2015). V rdmci celkového projektu sa v rokoch
2002 az 2008 a v rokoch 2010 az 2014 uskutocnilo porovnanie vyrobkov v piatich regiénoch na juhu Talianska,
a to v regi6noch Kampdnia, Basilicata, Kaldbria, Sicilia a Sardinia. Vysledky boli zverejnené v publikdcii Monografia
di cultivar di fragola (Monografia o jahodovych kultivaroch), redaktori W. Faedi a kol., Rim, MiPAAF-CRA 2009
a 2015. Z tychto vysledkov vyplyva, Ze odrody pestované ako ,Fragola della Basilicata“ maja vyssiu kvalitu nez
jahody pestované v inych oblastiach na juhu Talianska, a to z hladiska stupiiov Brixa a nizZsicho obsahu kyselin, ako
sa uvadza v ¢lanku 2 $pecifikdcie vyrobku a bode 3.2 jednotného dokumentu.

Vyrobok mé vdaka tymto kvalitativnym vlastnostiam silny vztah so spotrebitelmi, ktori ocefuji kvality jahod
,Fragola della Basilicata“. Spotrebitelia si pri ndkupe uvedomujd, Ze sa im oplati zaplatit vyssiu cenu v porovnani
s jahodami z inych oblasti (zdroje: ministerstvo hospoddrskeho rozvoja — stredisko pre monitorovanie cien,
najnov§ia sprava: 22. janudra 2025, SO.GEM.IL S.p.A. — farmdrske trhy v Mildne, Veronamercato S.p.A. —
Consultazione listini).

Historia pestovania a pouzivania
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Z historického hladiska sa pestovanie a pouzivanie jahod v Basilicate zakladd na tychto faktoroch a zahfa ich:

—  kultiirne: pocas grécko-rimskej éry existovali $pecidlne vymedzené oblasti, ktoré sa rozprestierali od
Metapontina, pobreznej Casti Basilicaty pri [onskom mori,

—  spojené s tradiciou: jahody st neoddelitelnou sicastou miestneho spdsobu stravovania a pouZivajii sa na
lie¢ebné ucely,

—  polnohospodarsky vyskum: opdtovné zavedenie pestovania jahod na polnohospodarskej pode v regione, kde
sa tradi¢ne pestovali,

—  spolocenské: do oblasti produkcie prichddzaji za zberom jahod komunity Zijiice vo vzdialenejsich oblastiach,
no stale este v rdmci regionu.

KedZe jahody rychlo podliehaji skaze, neboli sprvu pravdepodobnym kandiddtom na predaj na trhoch inde
v Taliansku ¢i v zahrani¢i. V 17. storodi si konzumadcia plodov a listov ziskala velkii oblubu, ¢o viedlo k rozsireniu
pestovania jahod. V tradi¢nej oblasti hory Monte Vulture sa este za¢iatkom 20. storocia zachovdval tradi¢ny postup
pestovania jahod popri vinici vysadenom na svahoch sopky. Jahody sa vysidzali medzi kry, pozdiz okrajov ploch
medzi radmi, ktoré slazili na zber trody a pravidelné odvadzanie povrchového odtoku.

Jahody st stcastou regiondlnej kulindrskej kultdry, ktord je zaloZend najmid na rastlinnej strave — konzumadcii
obilnin, strukovin, zeleniny, vina, olivového oleja a ovocia, a pripisuju sa im lie¢ivé a zdraviu prospesné vlastnosti.
Ako sa dozveddme z historického dokumentu Statistica Murattiana, zaciatkom 19. storo¢ia boli jahody a ich listy
(v pripade Basilicaty zndme aj ako ,fragaria®) oficidlne uznavané ako lie¢ivy prostriedok v bylinkdrstve a povazované
za hodné oznacenia ,uZito¢né v umeni“ mediciny a gastronémie v obciach Melfi a Rapolla. To sa rozsirilo aj na obec
Venosa a potom na obce Barile, Ripacandida, Ginestra a Maschito, kde sa pouzival vyraz ,arbéreshé“ (po albansky
,drethza“, teda ,jahoda“; La Statistica del Regno di Napoli nel 1811, redaktor D. Demarco, zvizok III, Rim, ziskala
Accademia Nazionale dei Lincei v roku 1988). PribliZne o storocie neskor sa v tej istej oblasti Melfese zacali pokusy
s pestovanim jahod druhu Fragaria x ananassa, ktoré upitali pozornost putovnych ucitelov v stivislosti s produkciou
neskorych jahod. Uskutocnil sa aj vyskum zamerany na konzervovanie jahod v trvani az Styroch dni po zbere (Rivista
della stampa agraria, in L'Agricoltura del Melfese, zvizok I, 1910).

Na pobrezi 16nskeho mora sa so seriéznym pestovanim jahod zacalo okolo roku 1961. Prichddzali sem sezénni
pracovnici z réznych dedin vo vnitrozemi Basilicaty, kde sa takisto zbierali lesné jahody, ako to bolo v oblasti
Lagonegrese. Vysledkom vyskumu, ktory sa uskuto¢nil v obciach Venosa, Villa d’Agri (Marsicovetere) a neskor
v Rotonde, vo Valsinni a v obciach na pobreZi I6nskeho mora od obce Bernalda po Nova Siri (zemepisnd oblast
Metapontino), bolo, Ze vtedajsi polnohospodarsky tirad provincie Matera v roku 1969 oficidlne zaviedol miestne
oznaclenie ,Fragola della Basilicata“. Spomedzi obci v oblasti produkcie sa na pestovanie jahod okamzite ukizala
ako najvhodnejsia oblast Metapontino.

Touto volbou sa potvrdzuje kultiirny odkaz a tradicia, ktoré st st¢astou daného oznacenia. Na obaloch tradi¢nych
talianskych vyrobkov vo velkych obchodnych refazcoch sa uvddzajt tieto slova: ,Ziarivo ¢ervené jahody Fragole
della Basilicata st sladké, plné chuti a maji kompaktnii a pevni duZinu.“ Basilicata, presnejSie rovinatd oblast
Metapontino obmyvand I6nskym morom, ktord sa vyznacuje hordcimi suchymi letami a miernymi vlhkymi
zimami, je idedlnym prostredim na pestovanie jahdd. Zvykne sa dokonca prezyvat ,talianska Kalifornia“ (zdroj: Terre
d’Ttalie).
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Podujatia a recepty

V roku 1969 sa zemepisnym oznacenim ,Fragola della Basilicata“ zacal v beznom jazyku oznacovat konkrétny
vyrobok vo vymedzenej zemepisnej oblasti. V roku 1997 sa ndpis ,Fragola della Basilicata“ objavil na faktirach
a v stcasnosti ho mozno vidief na obaloch spolo¢nosti a velkych predajcov. Okrem toho sa rozristol pocet
podujati a akcii venovanych danému vyrobku, medzi ktoré patria aj sldvnosti Giornate FAI di Primavera (jarny festival
Talianskeho fondu pre zZivotné prostredie), podujatie Fragola della Basilicata Party v mestecku Policoro a Sagra della
Fragola della Basilicata (festival na oslavu jahod Fragola della Basilicata) v obci Scanzano Jonico. Vyrobok je
oceflovanou prisadou na pripravu roznych dZzemov a koldcov, o Com svedcia recepty na rozne dzemy a zdkusky,
napriklad na torticky s créme patissiére a extra dZemom z jahod ,Fragola della Basilicata“ (pri ktorého vyrobe sa
pouziva vic¢sie mnoZstvo ovocia v pomere k cukru), jahodové lievance, oméacku coulis a kolaciky crumble z jahod
,Fragola della Basilicata“, uverejiiované v masmédidch a na webovych lokalitich, ktoré v roku 2025 ziskali cenu
kvality 2025 (zdroj: QA2025, spotrebitel'sky test).

Jahody ,Fragola della Basilicata“ sa pouZili pri priprave najdlh3ej jahodovej torty na svete: 60,48 metra v obci
Scanzano Jonico v roku 2019 a 105,25 metra v obci Muro Lucano v roku 2023, pricom v oboch pripadoch bol
prekonany predchddzajici franctizsky rekord 32,24 metra. Vyrobok je zndmy aj pre svoje kulindrske vyuZitie a ako
surovina na vyrobu dZzemov — pouZivajii ho spolo¢nosti ako Gruppo Fini (zndma aj pod ndzvom Non Solo Buono),
ktord je zndma aj v Polsku. Je prisadou v jahodovych ¢okolddovych tyc¢inkdch (ktoré vyrdba spolocnost Marco
Colzani) a nechyba v recepte na nanuky influencerky Michely Coppove;.

Odkaz na uverejnenie $pecifikdcie

https://www.politicheagricole.it/flex/cm [pages/ServeAttachment.php/L/IT/D/1%252Fd%252Ff%
252FD.9b0adc6bcb8264fe9ebd/P/BLOB%3AID%3D 333 5/E[pdf?mode=download
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