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Zvefejnéni zddosti o zdpis zemé&pisného oznaleni v souladu s €l. 15 odst. 4 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143

(C/2025/3671)

Ve lhaté ti mésicti ode dne tohoto zvefejnéni mohou organy ¢lenského stitu nebo tieti zemé nebo fyzickd nebo pravnickd
osoba s oprdvnénym zdjmem, které jsou usazeny nebo maji bydlisté ve tfeti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu
s ¢lankem 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 20241143 ().

]EDNOTNY DOKUMENT
,Fragola della Basilicata“

EU ¢.: PGI-IT-03273 - 24.6.2024

CHOP () CHZO (X)
1. Nizev (ndzvy) ((CHOP ¢i CHZO))
,Fragola della Basilicata“
2. Clensky stit nebo treti zemé
Itdlie
3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1  Kdd kombinované nomenklatury
— 08 -JEDLE OVOCE A ORECHY; KURA CITRUSOVYCH PLODU NEBO MELOUNU
0810 — Ostatni ovoce, Cerstvé

0810 10 - Jahody

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Chranéné zemépisné oznaleni ,Fragola della Basilicata“ se vztahuje na plody péstovanych jahod Fragaria x ananassa
z rodu Fragaria a Celedi Rosaceae. Oznaceni se vztahuje vyhradné na jahody péstované ve vymezené zemépisné
oblasti, ktera se vyznacuje produkénim obdobim od listopadu do konce ¢ervna. Vztahuje se na tuto Sirokou skalu
odrid: Sabrosa, Inspire, NSG 203, NSG 465, NSG 207, Sabrina, Melissa, Marisol, Flavia, Ardea, Arvem, Elide,
Flaminia, Koine¢, Ligea, Limvalnera, Marielouise, Medi’, Nabila, Partenope, Primavera, Red Sayra, Red Samantha, Red
Shaida, Red Sara, Renewal, Pajaro, Tudla a Thetis.

Vlastnosti plodu:

podlouhly kuzelovity tvar

intenzivni, z4fivd jasné ervend barva
Jakostni charakteristiky:

pfirozené sladkd a ovocnd chut

plod s kalichem

stupné Brix: nejméné 7,5°

() Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizen (EU) ¢. 1151/2012 (UF. vést. L, 20241143,
23.4.2024, ELL http://data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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3.4

3.5

3.6

titra¢ni kyselost nejvyse 9 meq [ 100 g

konzistence nejméné 550 g/cm?

Velikost: plody ur¢ené ke konzumaci v Cerstvém stavu musi mit velikost nejméné 25 mm.

Hygienicka a vizudlni jakost plodu:

cely a neposkozeny, Cisty, bez viditelnych cizorodych téles, zdravy, bez plisni a viditelnych zbytkd rostlinolékafskych
piipravka, bez skadca.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného ptivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Vsechny fize produkce jahod ,Fragola della Basilicata“ musi probihat ve vymezené zemépisné oblasti.

2Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuZ se vztahuje zapsany ndzev

Pfi uvedeni na trh musi byt jahody ,Fragola della Basilicata“ baleny za pouziti téchto materidli: bedny z lepenky,
dfeva a/nebo MDF nebo jinych ekologicky Setrnych vyrobkd; plastové a/nebo lepenkové vanicky na ovoce
o hmotnosti az 1 kg. Balené vanicky by mély mit jednotnou hmotnost a velikost. Velikost musi byt pravidelna.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Produkt ,Fragola della Basilicata“ se smi uvadét na trh pouze s evropskym symbolem CHZO uvedenym na obalu
spolu s logem, jak je zobrazeno nize. Ndzev ,Fragola della Basilicata® musi byt na obalu uveden zfetelnym
a nesmazatelnym pismem, které lze snadno odlisit od jakéhokoli jiného ndpisu. Bezprostiedné pod nim musi byt
uvedena slova ,chranéné zemépisné oznaceni“. Vyse uvedené oznaceni nesmi byt doplnéno Zadnym jinym popisem
nebo vyrazy nez témi, které jsou vyslovné stanoveny, véetné pfidavnych jmen: ,tipo“ (,.typ®), ,fine“ (,jemny"),
,superiore” (,znamenity*), ,selezionato® (,vybérovy*), ,scelto (,vybrany“) nebo podobné. Je viak piipustné pouzivat
oznaceni odkazujici na ndzvy, obchodni jména nebo soukromé znacky za pfedpokladu, Ze nemaji pochvalny
charakter nebo neuvadgji spotiebitele v omyl. Lze uvést i ndzvy podnikd nebo jahodovych poli, z nichz ovoce
pochdzi. VSechna tato oznaceni musi byt na etiketé uvedena pismeny, jejichZ vyska nebo sifka nepfesahuje polovinu
vysky nebo $itky pismen pouzitych pro chranéné zemépisné oznaceni. Ve stejném zorném poli musi byt uvedeny
nazev, obchodni ndzev a adresa producenta a rovnéz piivodni hmotnost véetné obalu. Slova ,Indicazione
Geografica Protetta“ (chrdnéné zemépisné oznaceni) se mohou opakovat kdekoli jinde na baleni nebo etiketg, a to
i ve formé zkratky ,I.G.P.“ (CHZO). Népis ,Prodotto in Italia“ (Vyrobeno v Itlii) musi byt uveden i na arzich
uréenych na vyvoz.
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Pokud se zméni velikost obrazku, musi se zménit i logo a pismo, aby byly zachovény relativni proporce.
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Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Oblast produkce chranéného zemépisného oznaceni ,Fragola della Basilicata“ zahrnuje spravni tizemi téchto obcti:
Bernalda, Montalbano Jonico, Montescaglioso, Nova Siri, Pisticci, Policoro, Rotondella, Scanzano Jonico a Tursi.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Chrénéné zemépisné oznaceni ,Fragola della Basilicata“ se zaklddd na kvalité produktu a je vysledkem dlouhé tradice
péstovani a vyuZivani jahod v Basilicaté.

Kvalita

Kvalita je ddna specifickymi aspekty zemépisné oblasti, diky nimZ je idedlni pro péstovini jahod: ptdnimi,
klimatickymi a lidskymi faktory. Vzdjemné ptsobenti téchto faktorti spojilo povést produktu s mistem, takZe se dnes
nazyva ,Fragola della Basilicata“.

Oblast produkce se vyznacuje obzvldsté vhodnymi ptidnimi a klimatickymi podminkami, které piimo ovliviiuji
kvalitu ovoce. V rozsahlé aluvialni nivé ma ptida pH mezi 6,5 a 7,5. Je dobfe odvodnénd, se stejnym pomérem
pisku, naplavenin a jilu, a pro péstovani jahod se dokonale hodi. K tomu pfistupuje vynikajici kvalita vody
pouzivané k zavlaZzovdni, jejiz vodivost je 500 mikrosiemens/cm. Zasluhou kombinace téchto faktort vznikly
vynikajici zemédélské podminky pro péstovani jahod, které daji vyniknout nejlepsim vlastnostem tohoto ovoce.

Podnebf je mirné, a to i v zimé, s primérnou teplotou 10,5 °C a minimdlni teplotou 1,3 °C. Teploty mélokdy klesaj
pod 0 °C. Vyrazné vykyvy teplot nejsou obvyklé. Primérny Ghrn sriZek se pohybuje kolem 550 mm a je rozlozen do
podzimniho a zimniho obdobi. Ro¢ni mnozstvi slune¢niho zdfeni patii k nejvyssim v Evropé. Viechny tyto faktory
dohromady umoznuji jahodnikim dosdhnout spravné rovnovihy mezi vegetativnim riistem a tvorbou plodd. Diky
témto podminkdm je také uroveri produkce od listopadu do Cervna stdld, coz zaruCuje, Ze jahody jsou pii
konzumaci co nejlepsi.

Dlouholeté zkusenosti s péstovanim jahod, které zemédélci v této oblasti ziskali, jim umoziiuji co nejlépe vyuzit
vhodné spojeni pfirodnich vlastnosti pidy s potencidlem raznych odriid, jez je pro produkci kvalitniho ovoce
nezbytné. Skila odrid ,Fragola della Basilicata“ je Sirokd. To je ddno tim, ze producenti vyvdZzenym zplisobem
propracovali vyuziti jednotlivych odrid tak, aby se dokdzaly p¥izptsobit péstitelskému prostiedi.

Vysokou kvalitu jahod potvrdil vyzkum, ktery provedla opera¢ni jednotka pracovni skupiny ,Fragola“ (jahody) pfi
regiondlni agentufe pro inovace a rozvoj zemédélstvi ALSIA-Regione Basilicata na své vyzkumné farmé v ramci
projektu financovaného Ministerstvem zemédélstvi, potravinafstvi a lesnictvi tykajictho se regiondlnich seznama
okrasnych odriid ovocnych rostlin (1993-2015). V rdmci celého projektu bylo v letech 2002-2008 a 2010-2014
provedeno srovndni produktd v péti regionech na jihu Itdlie — Kampdnie, Basilicata, Kaldbrie, Sicilie a Sardinie.
Vysledky byly zvefejnény v publikaci Monografia di cultivar di fragola (Monografie odriid jahodniku), kterou
ptipravili W. Faedi a kol., Rim, MiPAAF-CRA 2009 a 2015. Z téchto vysledk( vyplyvé, ze odridy péstované pod
ndzvem ,Fragola della Basilicata“ maji lepsi kvalitu neZ jahody péstované v jinych oblastech na jihu Itdlie, pokud jde
o stupné Brix a niZs{ kyselost, jak je stanoveno v ¢lanku 2 specifikace produktu a v bodé 3.2 jednotného dokumentu.

Diky témto jakostnim charakteristikdm se vytvorily pevné vztahy se spotiebiteli, ktefi jahody ,Fragola della
Basilicata“ oceniuji. Spotiebitelé si pfi ndkupu produktu uvédomuji, Ze se vyplati zaplatit vy3si cenu nez za jahody
z jinych oblast{ (zdroje: Ministerstvo hospodaiského rozvoje — Cenové observatof, posledni zprava: 22. ledna 2025;
SO.GEM.L S.p.A. — Milanské farmarské trhy; Veronamercato S.p.A. — Consultazione listini).

Historie péstovani a vyuzivani
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Z historického hlediska je péstovani a vyuZivani jahod v Basilicaté zaloZeno na nésledujicich faktorech, jez v sobé
zahrnuje:

—  kulturni: v dob¢ fecko-timské byly specidlné vymezeny oblasti, které se tadhly od Metapontina, pobfezni ¢asti
Basilicaty u Jénského mote,

— tradi¢ni: jahody jsou nedilnou souédsti mistni stravy a pouzivaji se k lé¢ebnym tceltm,

—  zemédélsky vyzkum: znovuzavedeni péstovani jahod na zemédglské ptidé v regionu, kde se tradi¢né péstovaly,

Neer

—  socidlni: oblasti produkce pfitahuji komunity, které Ziji déle, i kdyz stdle v regionu, a podileji se na sbéru jahod.

Zpocitku bylo nepravdépodobné, Ze by se ovoce podléhajici velmi rychle zkdze mohlo prodévat na trzich kdekoli
v Itdlii nebo v zahrani¢i. V 17. stolet{ se péstovani jahod diky nadSeni pro konzumaci plodt a listd rozsifilo.
V tradi¢ni oblasti Monte Vulture se jesté na zacitku 20. stoleti péstovaly jahody tradi¢nim postupem vedle vinné
révy vysazené na svazich sopky. Jahody byly vysazoviny mezi kefi vinné révy, podél okraji ploch mezi fadami,
které slouzily ke sklizni a k pravidelnému odvadéni povrchového odtoku.

Jahody jsou soucdsti regiondln{ kultury stravovani zaloZené prevdzné na konzumaci rostlin — obilovin, lu§ténin,
zeleniny, vina, olivového oleje a ovoce — a jsou jim pfisuzovany zdravi prospésné a 1é¢ivé vlastnosti. Podle Statistica
Murattiana byly na pocatku 19. stoleti jahody a jejich listy (v piipadé Basilicaty zndmé také jako ,fragaria“) oficidlné
uzndny pro pouziti v bylinném léCitelstvi a povazovdny za hodné citace jako ,uzitetné v uméni lékarském
a gastronomickém®“ v obcich Melfi a Rapolla. To se rozsifilo do Venosy a poté do Barile, Ripacandidy, Ginestry
a Maschita, kde se pro tyto jahody pouzival arbéreshsky (albansky) vyraz ,drethza“, coz znamend ,jahoda®; Statistica
Neapolského kralovstvi z roku 1811, pfipravil D. Demarco, svazek III, Rim, ziskala Accademia Nazionale dei Lincei
roku 1988). Priblizné o sto let pozdéji se ve stejné oblasti Melfese uskute¢nily pokusy o péstovani jahod druhu
Fragaria x ananassa, které upoutaly pozornost kocujicich uciteld, pokud jde o produkeci pozdnich jahod. Probihal
také vyzkum uchovéni jahod az ¢tyfi dny po sklizni (Rivista della stampa agraria, in L'Agricoltura del Melfese,
svazek I, 1910).

Na jénském pobteZi se jahody zacaly intenzivné péstovat kolem roku 1961. Sezénni pracovnici pfichdzeli z riznych
vesnic ve vnitrozemi Basilicaty, kde se také sbiraly lesni jahody, stejné jako v Lagonegrese. Vyzkumy provadéné ve
Venose, Ville d'Agri (Marsicovetere) a pozd&ji v Rotondg, ve Valsinni a v obcich na jonském pobfezi od Bernaldy po
Nova Siri (zemépisnd oblast Metapontino) vedly v roce 1969 k oficialnimu zavedeni mistntho ndzvu ,Fragola della

Basilicata“ tehdej$im Zemédélskym tfadem provincie Matera. Jako nejvhodnéjsi oblast pro péstovani jahod se mezi
obcemi v oblasti produkce okamzité ukdzala oblast Metapontino.

Tato volba je vyrazem uznéni kultury a tradice obsazené v oznaleni. Na obalech tradi¢nich italskych vyrobkd ve
velkych obchodnich fetézcich se objevuiji tato slova: ,Jahody Fragole della Basilicata maji jasné ¢ervenou barvu, jsou
sladké, plné chuti a maji kompaktni a pevnou duzinu.“ Basilicata, pfesnéji Metapontino, niZina omyvana Jénskym
morem, kterd se vyznacuje horkymi suchymi léty a mirnymi vlhkymi zimami, je idedlnim prostfedim pro péstovani
jahod. Je dokonce zndmd jako ,italskd Kalifornie“ (zdroj: Terre d'Italie).
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Udalosti a recepty

V roce 1969 bylo do bézné mluvy zavedeno zemépisné oznaceni ,Fragola della Basilicata®, které oznacuje konkrétni
produkt ve vymezené zemépisné oblasti. V roce 1997 se ndpis ,Fragola della Basilicata“ objevil na fakturdch a nyni
jej lze vidét na obalech podnikd a velkych prodejct. Kromé toho se pofada stile vice slavnostnich akci a udélosti
vénovanych tomuto produktu, véetné Giornate FAI di Primavera (jarni festival Italského fondu Zivotniho prostiedi);
Fragola della Basilicata Party v obci Policoro a Sagra della Fragola della Basilicata (festival na oslavu Fragola della
Basilicata) v obci Scanzano Jonico. Z receptii na dZemy a dezerty — kola¢ s krémem a vybérovy dzem ,Fragola della
Basilicata“ (z vétstho mnoZstvi ovoce v poméru k cukru) — je zfejmé, Ze se produkt v dZemech a kold¢ich osvédeil;
jahody v tésticku, ovocné protlaky a drobenkové koldce z ,Fragola della Basilicata“ byly inzerovany v hromadnych
sdélovacich prosttedcich a na internetovych strankdch a v roce 2025 ziskaly Cenu za kvalitu 2025 (zdroj: QA2025,
spotiebitelsky test).

Z jahod ,Fragola della Basilicata“ byl vyroben nejdelsi jahodovy kola¢ na svété: 60,48 metru v obci Scanzano Jonico
vroce 2019 a 105,25 metru v obci Muro Lucano v roce 2023. Oba kolace ptekonaly dosavadni francouzsky rekord
32,24 metru. Produkt je zndmy také pro své kulindiské vyuziti a k vyrobé dzemi jej pouZivaji spole¢nosti jako
Gruppo Fini (ptsobi také pod ndzvem Non Solo Buono), zndmd také v Polsku. Je souddsti jahodovych
¢okolddovych tycinek (vyrobce Marco Colzani) a receptu na nanuk influencerky Michely Coppa.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

https://www.politicheagricole.it/flex/cm [pages/ServeAttachment.php/L/IT/D/1%252Fd%252Ff%
252FD.9b0adc6bcb8264fe9ebd/P/BLOB%3AID%3D 333 5/E/pdf?mode=download
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