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1.  Produktens namn

"Morellino di Scansano”

2. Typ av geografisk beteckning

SUB
O SGB
O GB
3. Sektor
O  Jordbruksprodukter
Viner

O  Spritdrycker

4. Land till vilket det geografiska omradet hor

Italien

5. Den myndighet i medlemsstaten som meddelar standardindringen

Namn

Ministero dell'agricoltura, della sovranita alimentare e delle foreste (Ministeriet for jordbruk, livsmedelssuverdnitet och
skogsbruk) — Dipartimento della sovranita alimentare e dell'ippica (Avdelningen for livsmedelssuveranitet och ridsport) —
Direzione generale per la promozione della qualita agroalimentare (Generaldirektoratet for frimjande av livsmedelskvalitet)
—PQAI

6. Klassificering som standardindring

Vi bekriftar att godkdnnandet av och meddelandet om denna standarddndring uppfyller villkoren for godkdnnande
av en standarddndring enligt férordning (EU) 2024/1143 och de bestimmelser som antagits i enlighet med den
forordningen.

Denna dndring omfattas av definitionen av en standardindring enligt artikel 24.4 i férordning (EU) 2024/1143,
eftersom den

—  inte innefattar ndgon dndring i namnet eller anvidndningen av namnet eller i den produktkategori eller de
produkter som omfattas av den geografiska beteckningen,

— inte riskerar att upphdva det samband med det geografiska omrddet som avses i det sammanfattande
dokumentet,

—  inte innebir ytterligare begransningar vad giller saluforingen av produkten.

(') Kommissionens delegerade forordning (EU) 2025/27 av den 30 oktober 2024 om komplettering av Europaparlamentets och radets
férordning (EU) 20241143 med regler om registrering och skydd av geografiska beteckningar, garanterade traditionella specialiteter
och frivilliga kvalitetsbegrepp samt om upphavande av delegerad forordning (EU) nr 664/2014 (EUT L, 2025/27, 15.1.2025, ELL
http://data.curopa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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Beskrivning av den eller de standardiindringar som godkints

Rubrik

Tilldgg av termen "Superiore” (hogre kvalitet)

Beskrivning

Typen "Superiore” har lagts till.

Denna dndring giller artiklarna 1, 2, 4, 5, 6 och 10 i produktspecifikationen samt avsnitt 6 (Beskrivning av vinet eller
vinerna), 7.2 (Hogsta avkastning) och 10 (Samband med det geografiska omrédet) i det ssmmanfattande dokumentet.

Andringen péverkar det sammanfattande dokumentet.

Rubrik

Kombination av druvsorter for "Morellino di Scansano” som ir mirkt med termen "Riserva”

Beskrivning

Kombinationen av druvsorter fér "Morellino di Scansano” som 4r mirkt med termen "Riserva” har dndrats sd att den
ligsta andelen av druvsorten sangiovese okar frin 85 % till 90 %, vilket innebar att andelen kompletterande
druvsorter minskar fran 15 % till 10 %.

Denna dndring ror artikel 2 i produktspecifikationen och f6r in en ny punkt 2.2.

O  Andringen paverkar det sammanfattande dokumentet.

Rubrik

Hogsta druvavkastning per hektar

Beskrivning

[ artikel 4.5 i produktspecifikationen har den hogsta druvavkastningen per hektar lagts till f6r den nyligen inférda
vintypen som dr markt med termen "Superiore” och avkastningen f6r "Morellino di Scansano” som 4r mirkt med
termen "Riserva” har sdnkts fran 9 till 8 ton per hektar.

Andringen ror artikel 4.5 i produktspecifikationen och avsnitt 7.2 (Hogsta avkastning) i det sammanfattande
dokumentet.

Andringen paverkar det ssmmanfattande dokumentet.

Rubrik

Hogsta druv-[vinavkastning och lagsta naturliga alkoholhalt uttryckt i volymprocent

Beskrivning
Artikel 5.1 i produktspecifikationen har omformulerats for att omfatta f6ljande dndringar:

—  Den lagsta naturliga alkoholhalten uttryckt i volymprocent for vin méarkt med termen "Riserva” har hojts frin
12,00 % till 12,50 %.

—  Virdena for maximal druv-vinavkastning och den ldgsta naturliga alkoholhalten uttryckt i volymprocent har
inkluderats for den nyligen inforda vintypen som ar mirkt med termen "Superiore”.

Andringen giller artikel 5.1 i produktspecifikationen och avsnitt 6 (Beskrivning av vinet eller vinerna) i det
sammanfattande dokumentet.

Andringen péverkar det ssmmanfattande dokumentet.
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Rubrik

Hantering av overskott

Beskrivning

En mening om hantering av 6verskottsavkastning har lagts till i artikel 5.1 i produktspecifikationen.
Denna dndring giller artikel 5.1 i produktspecifikationen.

O  Andringen paverkar det sammanfattande dokumentet.

Rubrik

Frisldppande for konsumtion av vin som dr markt med termen "Superiore”

Beskrivning

Frisldppandet f6r konsumtion av den nyligen inforda typen av "Morellino di Scansano” som ar mérkt med termen
"Superiore” har reglerats genom att foljande stycke har lagts till i artikel 5:

"Viner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Morellino di Scansano’ som ar markta med termen "Superiore’ far
frisldppas for konsumtion forst frin och med den 1 januari det andra dret efter skorden.”

Denna dndring ror artikel 5.6 i produktspecifikationen.

O  Andringen paverkar det sammanfattande dokumentet.

Rubrik

Tidigt frislippande for konsumtion

Beskrivning

[ artikel 5.7 har foljande mening om tidigt frislippande f6r konsumtion lagts till:

”Om sdrskilda klimat- eller marknadsforhallanden foreligger och om det ovannimnda vinet "Morellino di Scansano’
har uppndtt de kemiska, fysiska och organoleptiska minimiegenskaper som anges i artikel 6 nedan far dock regionen
Toscana efter samrdd med bransch- och yrkesorganisationerna i regionen, pé skriftlig begdran av Consorzio di Tutela,
tillata frislippande for konsumtion fore den 1 mars dret efter skorden och under alla omstindigheter inom hogst tva
ménader.”

Denna dndring ror artikel 5.7 i produktspecifikationen.

O  Andringen paverkar det sammanfattande dokumentet.

Rubrik

Konsumtionsegenskaper

Beskrivning
Nir det giller konsumtionsegenskaper har foljande dndringar gjorts:
—  For Morellino di Scansano av standardtyp har beskrivningen "parfymerad” strukits.

—  For Morellino di Scansano som ar mérkt med termen "Superiore” har alla beskrivningar av egenskaperna hos
den typ som nyligen har lagts till for frislippande for konsumtion lagts till.

—  Den mening som beskriver mojligheten att uppticka toner av trd pd grund av lagringen pd trifat har
omformulerats.

Andringen ror artikel 6 i produktspecifikationen och avsnitt 6 (Beskrivning av vinet eller vinerna) i det
sammanfattande dokumentet.

Andringen péverkar det ssmmanfattande dokumentet.
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Rubrik

Strykning av skyldigheten att anvinda det registrerade varumirket

Beskrivning

Kravet pd att anvinda det varumirke som har registrerats av konsortiet pd det ID-band som ersitter det statliga
market har tagits bort.

Andringen ror artikel 9 i produktspecifikationen.

O  Andringen paverkar det ssmmanfattande dokumentet.

Rubrik

Samband med det geografiska omradet

Beskrivning

Sambandet med det geografiska omrddet har uppdaterats med hédnvisningar till den nyligen tillagda typen
"Superiore”. Sambandet med det geografiska omradet i det sammanfattande dokumentet har ocksé anpassats efter
produktspecifikationen.

Andringarna rér artikel 10 i produktspecifikationen och punkt 10 (Samband med det geografiska omradet) i det
sammanfattande dokumentet.

Andringen paverkar det ssmmanfattande dokumentet.
Rubrik

Redaktionella rattelser

Beskrivning

Redaktionella réttelser har gjorts i produktspecifikationen for att stryka skrivfel, fortydliga texten och uppdatera de
rittsliga hianvisningarna. Foljande har dndrats:

—  Artikel 1: "typ” har ersatts med "typer”.

—  Artikel 2.1: Orden “"som avses i artikel 17 har strukits. "frdn foljande druvsorter” har ersatts med “frén
druvsorten” och rattsliga hdnvisningar till dekretet om godkdnnande av det nationella registret 6ver druvsorter
for druvor for vinframstillning har strukits.

—  Artikel 4.6: Den sista meningen har strukits, eftersom bestimmelsen redan anges i artikel 5 och darfor anses
vara overflodig.

—  Artikel 5.3: Det behoriga ministeriets namn har uppdaterats.

—  Artikel 6.1: Frasen "och Morellino di Scansano som ir mirkt med termen Riserva” har ersatts med "som avses i
artikel 17

—  Artikel 7.5. Frasen "och Morellino di Scansano som ir mirkt med termen Riserva” har ersatts med “som avses i
artikel 17

Denna dndring ror artiklarna 1, 2.1, 4.6, 5.3, 6.1 och 7.5 i produktspecifikationen.

O  Andringen paverkar det ssmmanfattande dokumentet.

Rubrik

Hiénvisningen till kontrollorganet stryks.

Beskrivning

Den artikel i produktspecifikationen som inneholl hinvisningar till kontrollorganet har dndrats, och uppgifterna har
ersatts med en hdnvisning till offentliggorandet pd den officiella webbplatsen for medlemsstatens behoriga
myndighet.

Andringen ror artikel 11 i produktspecifikationen.

O  Andringen pverkar det ssmmanfattande dokumentet.
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SAMMANFATTANDE DOKUMENT
Ursprungsbeteckningar och geografiska beteckningar f6r vin
"Morellino di Scansano”
Referensnummer: PDO-IT-A1260-AM04 - 13.3.2026

1. Namn

Morellino di Scansano

2. Typ av geografisk beteckning

SUB
O SGB
O GB

3. Land till vilket det avgrinsade geografiska omradet hor

Italien

4. Klassificering av jordbruksprodukten med KN-nummer, i enlighet med artikel 6.1 i foérordning
(EU) 2024/1143

2204 - Vin av firska druvor, inbegripet vin som tillsatts alkohol; druvmust, annan 4n sddan enligt nr 2009

5. Kategorier av vinprodukter som anges i del I i bilaga VII till forordning (EU) nr 13082013
1. Vin
6.  Beskrivning av vinet eller vinerna

Vinprodukt

Rod Morellino di Scansano
Organoleptiska egenskaper

Utseende

Farg: rubinrdd, med en dragning at granatrod efter lagring.

Doft

Doft: komplex, intensiv, behaglig, elegant.

Smak

Smak: torr, varm, ndgot strav.

Ytterligare information om organoleptiska egenskaper

Viner som lagras pd trafat kan fa litta fattoner.

Analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): —

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): —

Lagsta totala syrahalt: 4,50

Enhet for lagsta totala syrahalt: gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): —

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): —
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Ytterligare information om analytiska egenskaper

Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 12,50 volymprocent.
Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 24,0 g/l

Alla analytiska egenskaper som inte anges i detta avsnitt ligger inom de grinser som faststills i tillimplig
unionslagstiftning.

Vinprodukt

R6d Morellino di Scansano Riserva
Organoleptiska egenskaper

Utseende

Firg: rubinr6d, med en dragning &t granatrod efter lagring.
Doft

Doft: komplex, intensiv, behaglig, elegant.

Smak

Smak: torr, varm, ndgot strév.

Ytterligare information om organoleptiska egenskaper

Viner som lagras pa trafat kan fa ldtta fattoner.

Analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): —

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): —

Ligsta totala syrahalt: 4,5

Enhet for lagsta totala syrahalt: gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): —

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): —

Ytterligare information om analytiska egenskaper

Lagsta totala alkoholhalt i volymprocent: 13,00 volymprocent.
Ligsta halt av sockerfritt extrakt: 26,0 g/l.

Alla analytiska egenskaper som inte anges i detta avsnitt ligger inom de grinser som faststills i tillimplig
unionslagstiftning.

Vinprodukt

Rod Morellino di Scansano Superiore

Organoleptiska egenskaper

Utseende

Farg: rubinrdd, med en dragning at granatrod efter lagring.
Doft

Doft: komplex, intensiv, behaglig, elegant.

Smak

Smak: torr, varm, ndgot striv.
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Ytterligare information om organoleptiska egenskaper

Viner som lagras pa trifat kan f3 litta fattoner.

Analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent):

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent):

Ligsta totala syrahalt:

4,5

Enhet for ldgsta totala syrahalt:

gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter):

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter):

Ytterligare information om analytiska egenskaper

Ligsta totala alkoholhalt i volymprocent: 13,00 volymprocent.

Lagsta halt av sockerfritt extrakt: 24,0 g/l

Alla analytiska egenskaper som inte anges i detta avsnitt ligger inom de grinser som faststills i tillimplig

unionslagstiftning.

7. Vinframstillningsmetoder

7.1  Sarskilda oenologiska metoder som anvints for att framstdlla vinet eller vinerna samt de relevanta restriktionerna for denna

framstallning

Ej tillimpligt

7.2 Hagsta avkastning

Alla viner/kategori/druvsort/typ

Morellino di Scansano

Hogsta avkastning:

Hogsta avkastning: 9000

Enhet for hogsta avkastning: kg druvor per hektar
Alla viner/kategori/druvsort/typ

Morellino di Scansano Superiore och Riserva

Hogsta avkastning:

Hogsta avkastning: 8000

Enhet for hogsta avkastning: kg druvor per hektar

8. Uppgifter om den eller de druvsorter som vinet eller vinerna framstills av

—  Sangiovese N.
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10.

Kort beskrivning av det avgrinsade geografiska omradet

De druvor som ir avsedda for framstillningen av viner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Morellino di
Scansano” madste framstillas inom det omrdde som inbegriper kullarna i Grosseto-provinsen mellan floderna
Ombrone och Albegna, vilket omfattar hela kommunen Scansanos administrativa territorium och en del av
kommunerna Manciano, Magliano in Toscana, Grosseto, Campagnatico, Semproniano och Roccalbegna i Grosseto-
provinsen.

Samband med det geografiska omridet

Kategori av vinprodukter

1. Vin

Sammanfattning av sambandet

A) Uppgifter om det geografiska omradet

1. Naturliga faktorer som dr relevanta for sambandet

Det avgrinsade geografiska omrddet omfattar det kuperade omradet i den sydostra delen av Grosseto-provinsen,
mellan floderna Ombrone och Albegna, som omfattar hela kommunen Scansano, en stor del av kommunen
Magliano in Toscana och en mindre del av kommunerna Manciano, Grosseto, Campagnatico, Semproniano och
Roccalbegna. Det berorda omrédet bestdr av en rad kullar och utlopare som fran norr och 6ster sluttar soderut mot
Albiniaslatten och vésterut mot Tyrrenska kusten och Grossetanaslitten.

Den genomsnittliga temperaturen fluktuerar kring +15,0 °C, med temperaturer pa +7,0 °C och +24,0 °C under vinter-
respektive sommarmanaderna.

Den genomsnittliga nederborden uppgédr till cirka 620 mm. Nederborden koncentreras till host- och
vintermdnaderna, da det ofta forekommer ovdder med skyfall, och virarna och somrarna dr mycket torra. Klimatet i
omrédet dr varmt och torrt, och den dterkommande torkan ar den frimsta faktor som begrinsar jordbrukspro-
duktionen. Nederborden 4r koncentrerad till ménaderna november till april, och mycket av den faller i Ost.

Omradet kinnetecknas av kuperad terriang, som dominerar 6ver mindre platder. De storsta kullarna ligger i den norra
delen av omradet och utgor den storsta vattendelaren i Ombrone- och Osa—Albegna-bickenet. Den genomsnittliga
hojden dr oftast 250 meter 6ver havet, vilken sjunker till 30-40 meter i vissa av de ldglidnta delarnas randomraden.
Den hogsta hojden uppgar till 566 meter 6ver havet.

Fran Poggioferro till Scansano stricker sig sluttningen ned mot Tyrrenska kusten och blir, med undantag for reliefen
Montebottigli, allt mindre kuperad och ojamn tills den ndr sma kullar eller nigot boljande slatter.

Geologiskt sett dr omrédet relativt enhetligt i vést, ddr kiselhaltig sandsten eller sandsten av typen pietraforte
dominerar, medan kalkstens- och lerskifferformationer i st ger omréadet ett mer komplext och klippigt utseende.
Jordménen i den vistra delen hdrror fran sandsten och bestar av siltig eller sandig lerjord som i allmdnhet ar ndgot
sur till alkalisk, medan jordménen i den Ostra delen harrror fran kalkstensformationer och bestér av siltig eller lerig
lerjord som tenderar att vara alkalisk.

Jordménen ér i allmanhet inte sdrskilt djup och berggrunden 4r i ménga fall synlig.

2. Minskliga faktorer som ar relevanta for sambandet

Det finns ett starkt samband mellan manskliga faktorer och milj6n, eftersom manniskorna i vinodlingsomradet sedan
linge har en etablerad tradition av att framstélla viner av typen "Morellino di Scansano”.

Vinodlingen i Scansano och de angrinsande omridena har pagatt i manga r och det finns beligg for att vinstockar
odlades redan under den etruskiska perioden, vilket framgar av de jordbruksverktyg for beskdrning och skord av
druvor som har upptickts vid utgravningen i Ghiaccioforte.
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Det finns intressanta citat frdn Medeltiden, fran lirda personer och forskare, som beskriver de utmarkta jordméns-
och klimatférhéllanden som Scansano-omradet erbjuder fér den virdefulla vinodlingen. Under medeltiden erkinde
hirskare och ldnsherrar att det var nodvandigt att dela ut separat mark som limpade sig for denna groda, ngot som
skyddades av sirskilda bestimmelser i lagen.

Nir den feodala och kommunala marken delades upp i jordbruksskiften nimndes uttryckligen markkoncessioner i
vinodlingsomrdden: i stadgarna for Cotone, Montorgiali och Scansano var reglerna for skydd av vinstockar och
druvor mycket strikta, sdpass att de dlade de som dgde djur som orsakade skada pé vinstockarna boter.

De forsta detaljerade eller vetenskapliga uppgifterna om produktionen kommer fran 1813, da "Maire della Comune di
Scansano”, i en skrivelse som skickades till viceprefekten i Grosseto-distriktet, uppgav att 5 540 hektoliter vin, frimst
av mycket hog kvalitet, hade producerats i Scansano-omradet dret innan.

Luigi Villafranchi-Giorgini uppgav, i en anteckning som listes upp 1847 for Societa Agraria Grossetana, att det i Pisas
botaniska trddgdrd fanns en vinstock med en stam som var fem engelska alnar — 2,92 meter — hog och med en
omkrets pé fyra engelska alnar — 2,36 meter — fran "Castagneta Valle” i kommunen Scansano.

Ar 1884 rapporterade Giacomo Barabino i en studie om utvecklingen av jordbruket, industrin och handeln i
Grosseto-provinsen om den hoga kvaliteten pd vinerna frén Magliano, Pereta och Scansano.

Den 21 december 1884 holl Vannuccio Vannuccini, en ordinarie medlem av Accademia dei Georgofili, en konferens i
Scansano for att forespraka behovet av ett vinodlarkooperativ.

En annan historisk uppgift om vinodlingen i Scansano-omréddet hérror fran 1887, d& Luigi Vannuccini publicerade
monografin "Coltivazione della vite a basso ceppo con sostegni ad un solo sperone o tralcio a frutto nel territorio
scansanese in relazione alle viti ad alberello o a cornetto senza sostegno” ("Odling av 1dgstammade vinstockar med
stod for en enda gren eller ett enda skott i Scansano-omradet jamfort med busk- eller gobeletbeskurna vinstockar
utan stod”).

Ytterligare beldgg for hur djupt rotad vinodlingstraditionen &r i omrddet framgdr av "Festa dell'Uva” (druvfestivalen),
ett firande som dr kopplat till skordeperioden, som har hallits i Scansano sedan 1969 pé dussintals vingdrdar fran
medeltiden i omradet, vilket i sin tur vittnar om den utbredda populdra traditionen av att producera viner for
familjekonsumtion och forsiljning.

En publikation frin Grosseto Provincial Agriculture Inspectorate om "Viticoltura Grossetana”, som publicerades
1972, dir resultaten av den historiska forskningen om vinstockarnas ursprung och utbredning i de kuperade
omrédena i provinsen beskrivs, bekriftar den mycket viktiga roll som vinerna frén Scansano har spelat, som har
varit kinda i 6ver ett drhundrade for sin utmérkta kvalitet och hallbarhet.

Vinodlingen och vinproduktionen i Scansano erkdndes sdledes som Denominazione di Origine Controllata (kontrollerad
ursprungsbeteckning) 1978 och som Denominazione di Origine Controllata e Garantita (kontrollerad och garanterad
ursprungsbeteckning) 2006.

Minskliga faktorer spelar en roll nir det giller den exakta definitionen av foljande tekniska aspekter av produktionen,
som utgor en integrerad del av produktspecifikationen:

—  Kombination av druvsorter pd vingdrdarna: Den huvudsakliga druvsort som limpar sig for att framstilla
vinerna Morellino di Scansano, Morellino di Scansano Riserva och Morellino di Scansano Superiore &r
sangiovese, som alltid har odlats i det ber6rda geografiska omrédet.

—  Traditionella metoder for uppbindning av vinstockar, planteringsavstdnd och beskarningssystem, dven for
nyplanteringar, anvinds for att uppnd den bésta och effektivaste utformningen av vinstockarna i omrddet samt
for att mojliggora en effektiv forvaltning av bladverket s3 att ett lampligt, vilexponerat bladverksomrade kan
erhdllas, bland annat genom sommarbeskirning och gallring av druvorna. Detta héller avkastningen frin
druvproduktionen inom de grinsvirden som faststills i specifikationen, dvs. 9 000 kg per hektar fér Morellino
di Scansano och 8 000 kg per hektar for Morellino di Scansano Riserva och Morellino di Scansano Superiore,
med en maximal avkastning per vinstock pa tre kg.

—  Vinet framstills med traditionella metoder som liange har anvénts i omradet for att framstélla stilla roda viner,
vilket gor en limplig atskillnad mellan standardtyperna, Riserva och Superiore. Typen Riserva ger mer
strukturerade roda viner, vilka méste lagras pd trifat under en viss period.
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Typen Superiore dr roda viner med en ligre druvavkastning per hektar och en hogre lagsta alkoholhalt i
volymprocent, som mdste lagras lingre innan de frislipps f6r konsumtion.

B) Uppgifter om produktens kvalitet eller egenskaper som visentligen eller uteslutande beror
pd den geografiska omgivningen

Den skyddade ursprungsbeteckningen "Morellino di Scansano” avser standardtyperna och typerna "Riserva” och
”Superiore”, som ur analytisk och organoleptisk synvinkel har mycket tydliga och sirskiljande egenskaper, vilka
beskrivs i artikel 6 i produktspecifikationen och som gor dem litt att identifiera och typiska for den geografiska
miljon. Samtliga typer har framfor allt en 1ag syrahalt. Firgen dr rubinrdd, som hos typen Riserva utvecklas mot
granatrod. Doften dr intensiv, vinds och bred och pdminner om réda bar. Hos Riserva dr aromerna av trd starkare
och det finns dven toner av kryddor och mognare frukt. Smaken hos standardtypen ir torr, varm och nédgot
tanninrik. Dessa inslag forekommer ocksa hos typen Riserva, som har en lingre eftersmak.

Typen Superiore kinnetecknas av en hogre alkoholhalt och lingre lagring i killare innan den frislipps for
konsumtion, vilket gor produkten mer exklusiv.

C) Beskrivning av orsakssambandet mellan de uppgifter som avses i punkt A och de uppgifter
som avses i punkt B

Produktionsomrddets kuperade topografi och vingdrdarnas frimst ostliga/sydostliga lige i omrdden som lampar sig
mycket vil for vinodling skapar en miljo med ldmpliga vind- och ljusforhéllanden, vilket ger vinstockarna ideala
tillvaxtforhallanden.

Nér produktionsomrddena viljs ut foredras mark med god exponering, vilket gor den lamplig for produktion av
hogkvalitativa viner, ndgot som inte inbegriper mark lingst ner i dalgdngen.

Vinodlingen i regionen har en ling historia som stracker sig dnda frin den etruskiska perioden, genom hela
medeltiden och fram till i dag, vilket framgar av ordkneliga dokument. Detta 4r det grundliggande beviset for det
ndra sambandet mellan de manskliga faktorerna och den hoga kvaliteten och de sirskilda egenskaperna hos viner
med beteckningen "Morellino di Scansano”.

Historien vittnar om hur miénniskorna i omridet genom arhundradena har fort vidare traditionella vinodlings-
tekniker och oenologiska tekniker. Dessa tekniker har sedan forbittrats och forfinats i modern tid tack vare de
obestridliga vetenskapliga och tekniska framsteg som har gjorts for att skapa de viner som i dag har ett mycket gott
anseende.

Den kontrollerade och garanterade ursprungsbeteckningen "Morellino di Scansano” erkindes genom ministerdekret
av den 14 november 2006.

11. Ytterligare tillimpliga krav

Rubrik for kravet/undantaget

Morellino di Scansano — Tappning

Rittslig ram
EU-lagstiftning
Typ av ytterligare krav/undantag

Tappning inom det avgransade geografiska omradet

Beskrivning av kravet/undantaget

Tappningen eller forpackningen méste ske i det avgrinsade geografiska omradet.

Rubrik for kravet/undantaget

Morellino di Scansano — Vinframstillning
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Rittslig ram

EU-lagstiftning

Typ av ytterligare krav/undantag

Undantag frén produktion inom det avgrinsade geografiska omradet

Beskrivning av kravet/undantaget

Vinframstillning utanfor omrédet tillats vid anldggningar som 4r beldgna nira produktionsomradets grianser, under
forutsittning att avstandet inte overstiger 2 000 meter fagelvidgen och att de dgs av foretag som hade framstillt vin
av typen "Morellino di Scansano” under minst fem &r vid det datum da ministerdekretet av den 23 juli 2010 tradde i
kraft. Tillstindsansokningar ldmnas till ministeriet for jordbruks-, livsmedels- och skogsbrukspolitik, som fattar
beslut om dessa.

Rubrik for kravet/undantaget

Morellino di Scansano — Mérkning och presentation

Rittslig ram

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare krav/undantag

Kompletterande bestimmelser om mérkning

Beskrivning av kravet/undantaget

Namnet "Toscana” far, som en stérre geografisk enhet, inkluderas pd mirkningen och vid presentationen av viner
med den skyddade ursprungsbeteckningen "Morellino di Scansano”. Det mer omfattande geografiska namnet
"Toscana” ska anges forst efter namnet "Morellino di Scansano” och std under det specifika traditionella uttrycket
denominazione di origine controllata e garantita (kontrollerad och garanterad ursprungsbeteckning eller DOCG) eller
Europeiska unionens denominazione di origine protetta (skyddad ursprungsbeteckning), i f6ljande ordning: — Morellino
di Scansano — Denominazione di origine controllata e garantita eller Denominazione di origine protetta (eller forkortningen
DOCG eller D.O.C.G.). — Toscana. Teckensnittsstorleken for namnet "Toscana” mdste vara mindre dn den som
anvinds for namnet "Morellino di Scansano”, och samma teckensnitt, stil, avstind, framtradande karaktir, farg och
kolorometriska intensitet méste anvindas for bada. Alla uppgifter som ndmns i andra stycket maste anbringas pé en

enhetlig bakgrund.

Rubrik for kravet/undantaget

Morellino di Scansano — Forpackning

Rittslig ram

EU-lagstiftning

Typ av ytterligare krav/undantag

Kompletterande bestimmelser om mérkning

Beskrivning av kravet/undantaget

Viner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Morellino di Scansano” fér endast frislippas for konsumtion i
"Bordeaux”-formade glasbehéllare, med en nominell volym pa upp till sex liter. Anvindningen av andra sirskilda
behéllare pa nio, tolv eller femton liter dr begransad till marknadsforingsaindamal och icke-kommersiella andamal.

Rubrik for kravet/undantaget

Morellino di Scansano — Forslutningssystem

Rittslig ram

EU-lagstiftning
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Typ av ytterligare krav/undantag

Kompletterande bestimmelser om mérkning

Beskrivning av kravet/undantaget

De forslutningssystem som tillits dr de som anges i gillande foreskrifter, med undantag av skruvkorkar.
Anvindningen av skruvkorkar tillats endast for glasflaskor med en kapacitet pd hogst 0,750 liter, med undantag av
vin av typen Morellino di Scansano Riserva.

Link till offentliggérandet av produktspecifikationen

https:/[www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina /24070
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