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1.  Nazwa produktu

+Morellino di Scansano”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP
O ChOG
O oG

3.  Sektor

O  Produkty rolne
Wina
O  Napoje spirytusowe

4.  Pafistwo, do ktérego nalezy obszar geograficzny

Wilochy

5. Organ panstwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowej

Nazwa

Ministerstwo Rolnictwa, Suwerenno$ci Zywnoéciowej i Le$nictwa — Departament Suwerennosci Zywno$ciowej
i Jezdziectwa — Dyrekcja Generalna ds. Promowania Jako$ci Produktéw Rolno-Spozywezych — PQA 1

6.  Kwalifikacja jako zmiana standardowa

Potwierdzamy, ze zatwierdzenie zmiany standardowej i powiadomienie jej dotyczace spelniajg warunki
zatwierdzenia zmiany standardowej na podstawie rozporzadzenia (UE) 2024/1143 i przepiséw przyjetych na jego
podstawie.

Niniejsza zmiana wchodzi w zakres definicji ,zmiany standardowej”, jak przewidziano w art. 24 ust. 4
rozporzadzenia (UE) 20241143, poniewaz:

— nie obejmuje zmiany w nazwie, stosowaniu nazwy ani w kategorii produktu lub produktéw noszacych
odno$ne oznaczenie geograficzne;

—  nie grozi zanikiem zwigzku z obszarem geograficznym, o ktérym mowa w jednolitym dokumencie;
—  nie wiaze si¢ z dalszymi ograniczeniami dotyczacymi wprowadzania produktu do obrotu.
(') Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) 2025/27 z dnia 30 pazdziernika 2024 r. uzupelniajgce rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 o przepisy dotyczace rejestracji i ochrony oznaczef geograficznych, gwarantowanych

tradycyjnych specjalno$ci i okreslen jakoSciowych stosowanych fakultatywnie oraz uchylajace rozporzadzenie delegowane
(UE) nr 664/2014 (Dz.U. L, 2025/27, 15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/eli/reg_del/2025/27/oj).
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Opis zatwierdzonych zmian standardowych

Tytut

Dodanie okreslenia ,Superiore” [wyzszej jakosci]

Opis
Dodano typ ,Superiore”.

Zmiana ta dotyczy pkt 1, 2, 4, 5, 6 1 10 specyfikacji produktu oraz pkt 6 (Opis wina lub win), 7.2 (Maksymalna
wydajnos¢) i 10 (Zwiazek z obszarem geograficznym) jednolitego dokumentu.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Kombinacja odmian winorosli w przypadku ,Morellino di Scansano” opatrzonego okresleniem ,Riserva”

Opis

Kombinacje odmian winoroéli w przypadku ,Morellino di Scansano” opatrzonego okresleniem ,Riserva” zmieniono,
by zwigkszy¢ minimalng zawarto$¢ procentowa Sangiovese z 85 % do 90 %, co oznacza zmniejszenie udziatu
procentowego odmian uzupelniajacych z 15 % do 10 %.

Zmiana dotyczy pkt 2 specyfikacji produktu, w ktérym dodaje si¢ nowy ppkt 2.2.

O  Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Maksymalna wydajno$¢ winogron z hektara

Opis
W pkt 4 ppkt 5 specyfikacji produktu dodano maksymalng wydajno$¢ winogron z hektara w odniesieniu do nowo

wprowadzonego typu opatrzonego okreSleniem ,Superiore”, a wydajno$¢ w przypadku ,Morellino di Scansano”
opatrzonego okre$leniem ,Riserva” zmniejszono z 9 do & ton z hektara.

Zmiana dotyczy pkt 4 ppkt 5 specyfikacji produktu oraz pkt 7.2 (Maksymalna wydajnos$c) jednolitego dokumentu.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Maksymalna wydajno$¢ winogron/wina oraz minimalna naturalna objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu

Opis
Przeformutowano brzmienie pkt 5 ppkt 1 specyfikacji produktu w celu uwzglednienia nastepujacych zmian:

— minimalng naturalng objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w przypadku typu opatrzonego okresleniem ,Riserva”
zwigkszono z 12,00 % do 12,50 %;

—  w odniesieniu do nowo wprowadzonego typu opatrzonego okre$leniem ,Superiore” uwzgledniono wartosci
dotyczace maksymalnej wydajnosci winogron/wina oraz minimalnej naturalnej objeto$ciowej zawartosci

alkoholu.
Zmiana dotyczy pkt 5 ppkt 1 specyfikacji produktu i pkt 6 jednolitego dokumentu (Opis wina lub win).

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.
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Tytut

Zarzadzanie nadwyzkami

Opis

W pkt 5 ppkt 1 specyfikacji produktu dodano zdanie dotyczace zarzadzania nadwyzkowymi plonami.

Zmiana ta dotyczy pkt 5 ppkt 1 specyfikacji produktu.

O  Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Dopuszczenie do konsumpcji typu opatrzonego okresleniem ,Superiore”

Opis

Dopuszczenie do konsumpcji nowo wprowadzonego typu ,Morellino di Scansano” opatrzonego okre$leniem
L,Superiore” uregulowano przez dodanie w pkt 5 podpunktu w brzmieniu:

,W przypadku win objetych chroniong nazwg pochodzenia »Morellino di Scansano«, opatrzonych okresleniem
»Superiore¢, dopuszczenie do konsumpgji jest dozwolone dopiero od dnia 1 stycznia drugiego roku nastgpujacego
po roku zbioréw.”.

Zmiana ta dotyczy pkt 5 ppkt 6 specyfikacji produktu.

O  Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Wezesniejsze dopuszczenie do konsumpgji

Opis
W pkt 5 ppkt 7 dodano zdanie dotyczace weze$niejszego dopuszczenia do konsumpcji w brzmieniu:

Jednakze w przypadku wystapienia szczegélnych warunkéw klimatycznych lub rynkowych, pod warunkiem ze
wino »Morellino di Scansano¢, o ktérym mowa powyzej, posiada minimalne cechy chemiczne, fizyczne
i organoleptyczne okre$lone w pkt 6, region Toskanii, po zasiggnieciu opinii stowarzyszen branzowych i organizacji
zawodowych dzialajgcych w tym regionie, moze — na pisemny wniosek Consorzio di Tutela — zezwoli na
dopuszczenie do konsumpcji przed dniem 1 marca roku nastgpujacego po roku zbioréw, jednak nie wezedniej niz
dwa miesigce przed ta data.”.

Zmiana ta dotyczy pkt 5 ppkt 7 specyfikacji produktu.

O  Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

Tytut

Cechy w czasie spozycia

Opis

W odniesieniu do cech w czasie spozycia wprowadzono nastgpujgce zmiany:

—  w przypadku standardowego Morellino di Scansano usunigto okreslnik ,aromatyzowane”;

— w przypadku Morellino di Scansano opatrzonego okresleniem ,Superiore” dodano wszystkie okreslniki
odnoszace si¢ do wlasciwosci nowo wprowadzonego typu przeznaczonego do dopuszczenia do konsumpcji;

—  przeredagowano zdanie opisujace mozliwe wyczuwalne nuty drewna w zwigzku z przechowywaniem
w drewnianych pojemnikach.

Zmiana dotyczy pkt 6 specyfikacji produktu i pkt 6 jednolitego dokumentu (Opis wina lub win).

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.
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Tytut
Zniesienie obowigzku stosowania zarejestrowanego znaku towarowego
Opis

Usunigto wymag stosowania znaku towarowego zarejestrowanego przez konsorcjum na banderoli identyfikacyjnej
zastepujacej znak panstwowy.

Zmiana ta dotyczy pkt 9 specyfikacji produktu.

O  Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.
Tytut

Zwiazek z obszarem geograficznym

Opis

Zwiazek z obszarem geograficznym zaktualizowano o odniesienia do nowo dodanego typu ,Superiore”. Zwigzek
z obszarem geograficznym w jednolitym dokumencie réwniez dostosowano do specyfikacji produktu.

Zmiana dotyczy pkt 10 specyfikacji produktu oraz pkt 10 (Zwigzek z obszarem geograficznym) jednolitego
dokumentu.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.
Tytut

Poprawki redakcyjne

Opis

W tekscie specyfikacji wprowadzono poprawki redakcyjne, by usunaé bledy typograficzne, zwigkszy¢ przejrzystosé
tekstu oraz zaktualizowa¢ odniesienia prawne. W szczeg6lnosci:

—  pkt 1: sfowo ,typu” zastgpiono stowem ,typow”;
—  pkt 2 ppkt 1: skreslono wyrazenie ,,0 ktérych mowa w pkt 1”; wyrazenie ,z nastgpujacych odmian winorosli”
zastgpiono wyrazeniem ,z odmiany winorosli”, a odniesienia prawne do dekretu zatwierdzajacego krajowy

rejestr odmian winoroéli przeznaczonych do produkeji winogron na wino skreslono;

—  pkt 4 ppkt 6: skre§lono zdanie ostatnie, poniewaz przepis ten znajduje si¢ juz w pkt 5, w zwiazku z czym
uznano go za zbedny;

—  pkt 5 ppkt 3: zaktualizowano nazwe wilasciwego ministerstwa;

—  pkt 6 ppkt 1: wyrazenie ,oraz Morellino di Scansano opatrzone okresleniem »Riserva«” zastgpiono wyrazeniem
,0 ktérych mowa w pkt 17

—  pkt 7 ppkt 5: wyrazenie ,,oraz Morellino di Scansano opatrzone okresleniem »Riserva«” zastgpiono wyrazeniem
,0 ktérych mowa w pkt 17

Zmiana dotyczy pkt 1, pkt 2 ppkt 1, pkt 4 ppkt 6, pkt 5 ppkt 3, pkt 6 ppkt 1 oraz pkt 7 ppkt 5 specyfikacji produktu.

O  Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.
Tytut

Usuniecie odniesienia do organu kontrolnego

Opis

Zmieniono punkt specyfikacji, ktéry zawieral odniesienia do organu kontrolnego, a informacje zastgpiono
odniesieniem do publikacji na oficjalnej stronie internetowej wlasciwego organu panstwa cztonkowskiego.
Zmiana ta dotyczy pkt 11 specyfikacji produktu.

O  Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.
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JEDNOLITY DOKUMENT
Nazwy pochodzenia i 0znaczenia geograficzne wina
,Morellino di Scansano”
Numer referencyjny UE: PDO-IT-A1260-AM04 - 13.3.2026

1.  Nazwa lub nazwy

,Morellino di Scansano”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP
O ChOG
O oG

3. Panstwo, do ktérego nalezy okreslony obszar geograficzny

Wihochy

4. Klasyfikacja produktu rolnego zgodnie z pozycja i kodem Nomenklatury scalonej, o ktérej mowa w art. 6
ust. 1 rozporzadzenia (UE) 20241143

2204 - Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety
pozycja 2009

5. Kategorie produktéw sektora wina wymienione w czeSci II zalacznika VII do rozporzadzenia
(UE) nr 1308/2013

1. Wino

6.  Opis wina lub win

Produkt sektora wina

Wino czerwone Morellino di Scansano

Cechy organoleptyczne

Wyglad

Barwa: rubinowa, w miare dojrzewania przechodzaca w barwe granatu.
Aromat

Zapach: ztozony, intensywny, przyjemny, finezyjny.

Smak

Smak: wytrawny, cieply, lekko taninowy.

Dodatkowe informacje dotyczgce cech organoleptycznych

Wina przechowywane w pojemnikach drewnianych moga miec lekki posmak drewna.

Cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,50

Jednostka minimalnej kwasowosci ogdlnej: w gramach na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki —
(w miligramach na litr):
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Informagje dodatkowe dotyczqce cech analitycznych

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 12,50 % objetosci
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 24,0 g/l

Wszelkie cechy analityczne nieprzedstawione w niniejszej cz¢sci sa zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w stosownych przepisach unijnych.

Produkt sektora wina

Wino czerwone Morellino di Scansano Riserva

Cechy organoleptyczne

Wyglad

Barwa: rubinowa, w miar¢ dojrzewania przechodzgca w barwe granatu.
Aromat

Zapach: ztozony, intensywny, przyjemny, finezyjny.

Smak

Smak: wytrawny, cieply, lekko taninowy.

Dodatkowe informacje dotyczgce cech organoleptycznych

Wina przechowywane w pojemnikach drewnianych moga mie¢ lekki posmak drewna.

Cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 4,5

Jednostka minimalnej kwasowosci ogélnej: w gramach na litr, wyrazona jako
kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): | —

Informacje dodatkowe dotyczgce cech analitycznych

Minimalna calkowita objgto$ciowa zawartos¢ alkoholu: 13,00 % objgtosci
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 26,0 g/l

Wszelkie cechy analityczne nieprzedstawione w niniejszej czeci s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w stosownych przepisach unijnych.

Produkt sektora wina

Wino czerwone Morellino di Scansano Superiore

Cechy organoleptyczne

Wyglad

Barwa: rubinowa, w miar¢ dojrzewania przechodzaca w barwe granatu.
Aromat

Zapach: zlozony, intensywny, przyjemny, finezyjny.

Smak

Smak: wytrawny, cieply, lekko taninowy.
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7.1.

7.2.

Dodatkowe informacje dotyczgce cech organoleptycznych

Wina przechowywane w pojemnikach drewnianych moga miec lekki posmak drewna.

Cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): —

Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5

Jednostka minimalnej kwasowosci ogdlnej: w gramach na litr, wyrazona jako
kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): —

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): | —

Informacje dodatkowe dotyczgce cech analitycznych

Minimalna calkowita obj¢to$ciowa zawartos¢ alkoholu: 13,00 % objgtosci
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 24,0 g/l

Wszelkie cechy analityczne nieprzedstawione w niniejszej cz¢sci sa zgodne z ograniczeniami okre$lonymi
w stosownych przepisach unijnych.

Praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne stosowane przy produkgi wina lub win, stosowne ograniczenia obowigzujgce w przypadku
produkcji wina lub win

Nie dotyczy

Maksymalna wydajnosc

Wszystkie wina/kategoriajodmiana/typ

Morellino di Scansano

Maksymalna wydajno$é:
Maksymalna wydajno$¢: 9000
Jednostka maksymalnej wydajnosci: kilogramy winogron z hektara

Wszystkie wina/kategoriajodmiana/typ

Morellino di Scansano Superiore i Riserva

Maksymalna wydajnos$é:
Maksymalna wydajno$c: 8000
Jednostka maksymalnej wydajnosci: kilogramy winogron z hektara

Wskazanie odmiany lub odmian winorosli, z ktérych otrzymywane jest wino lub wina

—  Sangiovese N.
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10.

Zwiezla definicja wyznaczonego obszaru geograficznego

Winogrona przeznaczone do produkeji win objetych chroniong nazwg pochodzenia ,Morellino di Scansano” muszg
by¢ produkowane na obszarze obejmujgcym pasmo wzgérz w prowingji Grosseto miedzy rzekami Ombrone
i Albegna, ktéry obejmuje cale terytorium administracyjne gminy Scansano oraz cz¢$¢ terytoriéw gmin Manciano,
Magliano in Toscana, Grosseto, Campagnatico, Semproniano i Roccalbegna w prowincji Grosseto.

Zwigzek z obszarem geograficznym

Kategoria produktu sektora wina

1.  Wino
Streszczenie zwigzku
A)  Szczegdlowe informacje dotyczace obszaru geograficznego

1. Czynniki naturalne majace wplyw na zwiazek z obszarem

Wyznaczony obszar geograficzny obejmuje pagdérkowaty obszar w poludniowo-wschodniej czg$ci prowingji
Grosseto, migdzy rzekami Ombrone i Albegna, ktéry obejmuje cale terytorium gminy Scansano, znaczng czgs§é
terytorium gminy Magliano in Toscana oraz mniejszg cz¢$¢ terytoriéw gmin Manciano, Grosseto, Campagnatico,
Semproniano i Roccalbegna. Przedmiotowy obszar obejmuje pasmo wzgdrz i podgérzy, ktére od pdinocy
i wschodu obnizajg si¢ ku potudniu w kierunku réwniny Albinia oraz ku zachodowi w kierunku wybrzeza Morza
Tyrrenskiego i réwniny Grossetana.

Srednia temperatura to okolo +15,0 °C, przy czym w miesigcach zimowych i letnich wynosi ona odpowiednio
+7,0°Ci+24,0°C.

Srednia suma opadéw wynosi okoto 620 mm. Opady koncentruja si¢ w miesigcach jesiennych i zimowych,
w ktorych czesto wystepuja gwaltowne burze z ulewami, natomiast wiosny i lata sg bardzo suche. Klimat na tym
obszarze jest cieply i suchy, a powtarzajace si¢ susze stanowig gtéwny czynnik ograniczajacy produkcje rolng.
Opady deszczu wystepuja gléwnie w okresie od listopada do kwietnia, przy czym znaczna ich czg$¢ przypada na
wschodni rejon obszaru.

Pod wzgledem morfologicznym obszar ten charakteryzuje si¢ pagbrkowatym uksztaltowaniem terenu,
przewazajacym nad niewielkimi plaskowyzami. Najwigksze wzgérza znajdujg si¢ w poélnocnej czesci obszaru
i tworzg gléwny wododzial dorzeczy Ombrone i Osa-Albegna. Przewazajaca $rednia wysoko$¢ wynosi
250 m n.p.m., a na niektérych zewnetrznych czg$ciach nizinnych obniza si¢ do 30-40 m n.p.m. Maksymalna
wysoko$¢ bezwzgledna wynosi 566 m n.p.m.

Od Poggioferro do Scansano uksztaltowanie terenu, w miar¢ opadania ku wybrzezu Morza Tyrrenskiego,
z wyjatkiem wzniesienia Montebottigli, staje si¢ coraz mniej surowe i nieréwne, az przechodzi w niewielkie wzgorza
lub tagodnie pofaldowane réwniny.

Geologia obszaru ma stosunkowo jednolite cechy w czgsci zachodniej, gdzie przewazaja wzniesienia z piaskowca
krzemionkowego lub typu pietraforte, natomiast we wschodniej czesci formacje wapienne i lupkowe nadajg temu
obszarowi bardziej ztozony i surowy charakter. Gleby w zachodniej czgsci, powstale na podlozu piaskowcowym,
maja strukture gliniasto-pylasta lub gliniasto-piaszczysta, a ich odczyn jest zasadniczo od lekko kwasnego do
zasadowego, natomiast gleby we wschodniej czgsci, powstale na formacjach wapiennych, maja strukture gliniasto-
pylasta lub gliniasto-ilastg, a ich odczyn jest zwykle zasadowy.

Gleby sa na og6l niezbyt glebokie, a w wielu przypadkach widoczna jest skala macierzysta.

2. Czynniki ludzkie majace wplyw na zwigzek z obszarem

Istnieje silny zwigzek miedzy czynnikami ludzkimi a $rodowiskiem, poniewaz na obszarze uprawy winorosli
ugruntowala si¢ wielowiekowa tradycja produkcji win ,Morellino di Scansano”.

Uprawa winoro$li w Scansano i na obszarach sgsiednich ma starozytne korzenie, a dowody jej obecnosci siegaja
czasoOw Etruskow, o czym $wiadcza znaleziska narzedzi rolniczych stuzacych do przycinania winorodli i zbioru
winogron na stanowisku archeologicznym Ghiaccioforte.
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W okresie $redniowiecza interesujagce wzmianki uczonych i badaczy wskazujg na doskonate warunki glebowe
i klimatyczne, jakie obszar Scansano zapewnia dla wartoSciowej uprawy winorosli. W §redniowieczu wiadcy
i feudalowie dostrzegali potrzebe odrebnego przyznawania gruntéw odpowiednich do tej uprawy, chronionej
szczegblnymi przepisami statutowymi.

Przy podziale gruntéw feudalnych i gminnych wyraZnie wymieniano nadania gruntéw na obszarach uprawy
winoroéli: w statutach gmin Cotone, Montorgiali i Scansano przepisy ustanowione w celu ochrony winorosli
i winogron byly bardzo surowe, przewidywaly bowiem nakladanie grzywny na wlascicieli zwierzat powodujacych
szkody w winnicach.

Pierwsze szczegbtowe lub uporzadkowane naukowo informacje o produkcji pochodza z 1813 r., kiedy wojt (maire)
gminy Scansano w pismie skierowanym do zastgpcy prefekta okregu Grosseto stwierdzit, ze w poprzednim roku na
obszarze Scansano wyprodukowano 5 540 hektolitréw wina, w wigkszosci najwyzszej jakosci.

Luigi Villafranchi-Giorgini w notatce odczytanej w 1847 r. przed Societd Agraria Grossetana stwierdzil, ze
w Ogrodzie Botanicznym w Pizie znajdowal si¢ pient winorosli pochodzacy z ,Castagneta Valle” w gminie Scansano,
majacy wysokos¢ pieciu tokci (2,92 m) oraz obwdd czterech tokci (2,36 m).

W 1884 r. Giacomo Barabino w opracowaniu dotyczacym rozwoju rolnictwa, przemystu i handlu w prowingji
Grosseto odnotowal wysoka jako§¢ win z Magliano, Pereta i Scansano.

21 grudnia 1884 r. Vannuccio Vannuccini, czlonek zwyczajny Accademia dei Georgofili, wyglosit w Scansano
wyklad, w ktérym uzasadnial potrzebe utworzenia spéltdzielni winiarzy.

Kolejne historyczne opracowanie dotyczace uprawy winorosli na obszarze Scansano pochodzi z 1887 r., kiedy Luigi
Vannuccini opublikowal monografi¢ pt. ,Uprawa winorodli niskopiennych z podporg jednoczopowa lub
jednopedows na obszarze Scansano w poréwnaniu z winoroslg prowadzong w formie krzaczastej lub kielichowej
bez podpory”.

Kolejnym dowodem glebokiego zakorzenienia tradycji winiarskiej na tym obszarze jest ,Festa dellUva” [Swigto
Winogron] — uroczysto$¢ zwigzana z okresem zbioréw, organizowana w Scansano od 1969 r. w kilkudziesieciu
Sredniowiecznych winiarniach na tym obszarze, ktére same w sobie $wiadczg o szeroko rozpowszechnionej ludowej
tradycji produkcji na potrzeby wlasne i na sprzedaz.

Publikacja Inspektoratu Rolnictwa Prowincji Grosseto pt. ,Viticoltura Grossetana”, wydana w 1972 r.
i przedstawiajgca wyniki badan historycznych nad pochodzeniem i rozprzestrzenianiem si¢ winorosli na

pagérkowatych obszarach prowingji, potwierdza ogromne znaczenie win ze Scansano, znanych od ponad stulecia
z doskonalej jakosci i trwalosci.

Uprawa winorodli i produkcja wina w Scansano uzyskaly zatem uznanie jako Denominazione di Origine Controllata
[kontrolowana nazwa pochodzenia] w 1978 r. oraz jako Denominazione di Origine Controllata e Garantita
[kontrolowana i gwarantowana nazwa pochodzenia] w 2006 .

Czynniki ludzkie odgrywaja role w precyzyjnym zdefiniowaniu nastepujgcych technicznych aspektéw produkdji,
ktore stanowig integralna czg$¢ specyfikacji produktu:

—  Kombinacja odmian winoro$li w winnicach: gtéwng odmiang winorosli odpowiednia do produkcji win
Morellino di Scansano, Morellino di Scansano Riserva i Morellino di Scansano Superiore jest Sangiovese, ktéra
od zawsze uprawiano na przedmiotowym obszarze geograficznym.

—  Stosuje si¢ tradycyjne metody prowadzenia winoro$li, odstepy miedzy rzedami i systemy przycinania, rowniez
w przypadku nowych nasadzen, tak aby uzyska¢ najlepsze i najbardziej efektywne rozmieszczenie winorosli na
danym terenie, a takze umozliwi¢ skuteczne zarzadzanie ulistnieniem w celu uzyskania odpowiedniej, dobrze
nastonecznionej powierzchni listowia, m.in. przez ciecie zielone i przerzedzanie winogron. Pozwala to
utrzymaé wydajnos¢ produkcji winogron w granicach okreslonych w specyfikacji, tj. 9000 kg z hektara
w przypadku Morellino di Scansano oraz 8 000 kg z hektara w przypadku Morellino di Scansano Riserva
i Morellino di Scansano Superiore, przy maksymalnej wydajnosci z krzewu wynoszacej 3 kg.

—  Wino produkuje si¢ z zastosowaniem tradycyjnych praktyk od dawna stosowanych na tym obszarze do
produkgcji niemusujacych win czerwonych, z odpowiednim rozréznieniem typu standardowego oraz typéw
Riserva i Superiore. Typ Riserva odnosi si¢ do win czerwonych o bardziej zlozonej strukturze, ktérych
produkcja wymaga minimalnego okresu lezakowania w drewnie.
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Typ Superiore odnosi si¢ do win czerwonych o nizszej wydajnosci winogron z hektara i wyzszej minimalnej
objetosciowej zawartoéci alkoholu, ktérych produkcja wigze sie z dluzszym okresem dojrzewania przed
dopuszczeniem do konsumpcji.

B) Szczegblowe informacje dotyczgce jakosci lub cech produktu, ktére mozna przypisaé
gtownie lub wylacznie Srodowisku geograficznemu

Chroniona nazwa pochodzenia ,Morellino di Scansano” odnosi si¢ do typu standardowego oraz typéw ,Riserva”
i ,Superiore”, ktére pod wzgledem analitycznym i organoleptycznym wykazujg bardzo wyrazne i wyrdzniajace
cechy, opisane w pkt 6 specyfikacji produktu, dzigki czemu s3 latwo rozpoznawalne i typowe dla Srodowiska
geograficznego. W szczegdlnosci wszystkie typy charakteryzuja si¢ niska kwasowoscig. Barwa jest rubinowa,
a w przypadku typu Riserva w miar¢ dojrzewania przechodzi w barwe granatu. Zapach jest intensywny, winny
i pelny, przywodzacy na mysl czerwone owoce lesne; w przypadku typu Riserva aromaty drewna sg wyrazniejsze,
pojawiajg si¢ takze nuty przypraw i dojrzalszych owocéw. Smak wina typu standardowego jest wytrawny, cieply
i lekko taninowy; elementy te wystepuja réwniez w typie Riserva, ktdry charakteryzuje si¢ dtuzszym finiszem.

Typ Superiore charakteryzuje si¢c wyzsza zawartoscia alkoholu i dtuzszym dojrzewaniem przed dopuszczeniem do
konsumpgji, co sprawia, ze produkt jest bardziej wyrafinowany.

C) Opis zwigzku przyczynowego miedzy aspektami, o ktérych mowa w lit. A), oraz
aspektami, o ktérych mowa w lit. B)
Pagérkowata rzezba terenu na obszarze produkcji oraz dominujaca ekspozycja winnic na wschéd i poludniowy

wschéd, a takze ich polozenie na obszarach szczegdlnie odpowiednich do uprawy winoroéli przyczyniajg si¢ do
powstania przewiewnego i nastonecznionego srodowiska sprzyjajacego wzrostowi roélin.

Przy wyborze obszaréw produkcji preferowane sg grunty o dobrej ekspozycji, co sprawia, ze nadaja si¢ one do
produkcji win wysokiej jakosci, z wylaczeniem gruntéw potozonych na dnie dolin.

Dluga historia uprawy winorosli w regionie sigga czaséw etruskich przez Sredniowiecze az po wspélczesnosc,
o czym $wiadczg liczne dokumenty. Jest to zasadniczy dowdd Scistego zwigzku i interakcji miedzy czynnikiem
ludzkim a jakoscig i szczegdlnymi cechami wina ,Morellino di Scansano”.

Innymi stowy dowodzi to znaczenia sposobu, w jaki ludno$¢ na tym obszarze przez wieki przekazywala sobie
z pokolenia na pokolenie tradycyjne metody uprawy winoroéli i techniki enologiczne, ktére zostaly udoskonalone
w czasach wspoétczesnych dzigki niewatpliwym postgpom naukowym i technologicznym, czego efektem sg obecnie
produkowane wina o ustalonej renomie.

DOCG ,Morellino di Scansano” zostata uznana dekretem ministerialnym z dnia 14 listopada 2006 r.

11. Dalsze obowigzujace wymogi

Tytut wymogu/odstepstwa

~Morellino di Scansano” — butelkowanie

Ramy prawne

Okreslone w prawodawstwie unijnym

Rodzaj dodatkowego wymogu/odstepstwa

Butelkowanie w wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu/odstepstwa

Butelkowanie lub pakowanie musi odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Tytut wymogu/odstepstwa

Morellino di Scansano — produkcja wina
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Ramy prawne

Okreslone w prawodawstwie unijnym

Rodzaj dodatkowego wymogu/odstepstwa

Odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu/odstepstwa

Produkcja wina poza tym obszarem jest dozwolona w obiektach potozonych w poblizu granicy obszaru produkcji,
pod warunkiem Ze znajduja si¢ one w odlegtosci do 2 000 metréw w linii prostej i naleza do przedsigbiorstw, ktére
w dniu wejcia w Zycie dekretu ministerialnego z dnia 23 lipca 2010 r. wytwarzaly wino ,Morellino di Scansano” od
co najmniej pigciu lat. Takie zezwolenie nalezy uzyskaé od Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Lesne;j.

Tytut wymogu/odstepstwa

Morellino di Scansano — etykietowanie i prezentacja

Ramy prawne

Przepisy krajowe

Rodzaj dodatkowego wymogu/odstgpstwa

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu/odstepstwa

Na etykietach i w prezentacji win objetych ChNP ,Morellino di Scansano” mozna wskazywaé nazwe ,Toscana” jako
wigkszej jednostki geograficznej. Nazwa wigkszej jednostki geograficznej ,Toscana” musi wystepowal po nazwie
,Morellino di Scansano” i by¢ umieszczana ponizej specyficznego tradycyjnego okreslenia denominazione di origine
controllata e garantita [kontrolowana i gwarantowana nazwa pochodzenia] lub wyrazenia stosowanego w Unii
Europejskiej denominazione di origine protetta [chroniona nazwa pochodzenia], zgodnie z nastgpujacym porzadkiem:
— Morellino di Scansano — Denominazione di origine controllata e garantita lub Denominazione di origine protetta (lub
akronim DOCG lub D.O.C.G.) — Toscana. Litery nazwy ,Toscana” muszg by¢ mniejsze niz znaki tworzace nazwe
,Morellino di Scansano” i muszg mie¢ t¢ samg czcionke (typ fonta), styl, odstepy, wyeksponowanie, barwe
i intensywno$¢ barwy. Wszystkie oznaczenia wymienione w akapicie drugim musza by¢ umieszczone na
jednolitym tle.

Tytut wymogu/odstepstwa

Morellino di Scansano — opakowanie

Ramy prawne

Okreslone w prawodawstwie unijnym

Rodzaj dodatkowego wymogu/odstepstwa

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu/odstepstwa

Wina objete ChNP ,Morellino di Scansano” moga by¢ wprowadzane do obrotu wylgcznie w szklanych pojemnikach

typu ,bordolese”, o nominalnej pojemnosci do 6 litréw. Stosowanie innych specjalnych formatéw o pojemnosci 9,
121 15 litréw ogranicza si¢ do celéw promocyjnych i niekomercyjnych.

Tytut wymogu/odstepstwa

Morellino di Scansano — systemy zamknigcia

Ramy prawne

Okreslone w prawodawstwie unijnym
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Rodzaj dodatkowego wymogu/odstepstwa
Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu/odstepstwa

Dozwolone sa wszystkie systemy zamkniecia przewidziane w obowigzujacych przepisach, z wyjatkiem kapsla
koronowego. Stosowanie nakretek jest dozwolone jedynie w przypadku pojemnikéw szklanych o pojemnosci 0,750
litra lub mniejszej, z wylaczeniem wina Morellino di Scansano z okresleniem ,Riserva”.

Elektroniczne odeslanie (URL) do publikacji specyfikacji produktu

https:/[www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina /24070
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