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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace produktu se zemépisnym oznacenim
v souladu s &l. 5 odst. 4 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 (')

(C/2026/2835)

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
(¢ldnek 24 nafizeni (EU) 2024/1143)
,Morellino di Scansano*
Referencni &islo EU: PDO-IT-A1260-AMO04 — 13. biezna 2026

1.  Nazev produktu

+Morellino di Scansano“

2. Druh zemépisného oznaceni:
CHOP
O CHZO
O zo

3. Odvétvi
O  Zemédélské produkty
Vina

O  Lihoviny

4. Zemé, ke které zemépisnd oblast patii

Italie
5. Orgdn ¢lenského stitu oznamujici standardni zménu

Nazev

Ministerstvo zemédélstvi, potravinové sobéstacnosti a lesnictvi — Odbor potravinové sobéstacnosti a jezdectvi —
Generdlni feditelstvi pro podporu kvality zemédélskych produkt — PQA 1

6.  Duvod pro standardni zménu

Potvrzuje se, Ze schvéleni a ozndmeni této standardni zmény spliiuje podminky pro schvileni standardni zmény
podle nafizeni (EU) 20241143 a pfedpisi piijatych na jeho zakladé.

Prohlasuje se, Ze dand zména spadd pod definici standardni zmény podle ¢l. 24 odst. 4 nafizeni (EU) 2024/1143,
protoZe:

— nezahrnuje zménu v ndzvu nebo v pouZivani ndzvu nebo v kategorii produktu ¢i produktl oznacenych
zemeépisnym oznacenim;

—  neexistuje riziko, Ze v dusledku této zmény bude naruSena souvislost se zemépisnou oblasti uvedenou
v jednotném dokumentu;

— neznamend dal$f omezeni uvadéni vyrobku na trh.

() Natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 ze dne 30. f{jna 2024, kterym se dopliiuje nafizen{ Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2024/1143 o pravidla tykajici se zdpisu a ochrany zemépisnych oznacen, zarucenych tradi¢nich specialit a nepovinnych
tidajii o jakosti a kterym se zrusuje naffzeni v prenesené pravomoci (EU) & 664/2014 (Ur. vést. L, 2025/27, 15.1.2025, ELIL http:/|
data.europa.eu/elijreg_del/2025/270j).
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Popis schvilené standardni zmény (standardnich zmén)

Predmét zmény

Doplnéni vyrazu ,Superiore” [vynikajici]

Popis

Byl zafazen novy typ ,Superiore®.

Tato zména se tykd ¢cldnkt 1, 2, 4, 5, 6 a 10 specifikace produktu a oddilt 6 (Popis vina nebo vin), 7.2 (Maximdlni
vynosy) a 10 (Souvislost se zemépisnou oblasti) jednotného dokumentu.

Zména se tykd jednotného dokumentu.

Predmét zmény

Kombinace odrad révy vinné pro vino ,Morellino di Scansano“ s oznacenim ,Riserva“.

Popis

Kombinace odrtd pro vino ,Morellino di Scansano“ s oznacenim ,Riserva“ byla zménéna tak, Ze se minimélni podil
odrtidy Sangiovese zvysil z 85 % na 90 %, ¢imz se snizil podil dopliikovych odrid z 15 % na 10 %.

Tato zména se tyka clanku 2 specifikace produktu, do kterého se vkladd novy odstavec 2.2.

O  Zména se tykd jednotného dokumentu.

Predmét zmény

Maximalni vynos na hektar

Popis
V ¢l 4 odst. 5 specifikace produktu se doplituje maximélni vynos na hektar pro nové zavedeny typ s oznacenim
,Superiore” a sniZuje se maximdlni vynos pro vino ,Morellino di Scansano“ s oznacenim ,Riserva“ z 9 na 8 tun na

hektar.

Tato zména se tykd clanku ¢l. 4 odst. 5 specifikace produktu a oddilu 7.2 (Maximalni vynosy) jednotného
dokumentu.

Zména se tykd jednotného dokumentu.

Predmét zmény

Maximdlni vynosy hroznii/vina a minimdlni pfirozeny obsah alkoholu v % objemovych

Popis
Ustanoveni ¢l. 5 odst. 1 specifikace produktu bylo pteformulovéno tak, aby obsahovalo ndsledujici zmény:

—  minimdln{ pfirozeny obsah alkoholu v % objemovych u typu s oznacenim ,Riserva“ byl zvysen z 12,00 % na
12,50 %;

—  pro nové zavedeny typ s oznacenim ,Superiore byly zahrnuty hodnoty maximélniho vynosu hroznti/vina
a minimélniho pfirozeného obsahu alkoholu v % objemovych.

Tato zména se tykd ¢l. 5 odst. 1 specifikace produktu a oddilu 6 (Popis vina nebo vin) jednotného dokumentu.

Zména se tykd jednotného dokumentu.
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Predmét zmény

Rizeni nadmérnych vynost

Popis
Do ¢l. 5 odst. 1 specifikace produktu byla doplnéna véta o fizeni nadmérného vynosu.

Zména se tykd ¢l. 5 odst. 1 specifikace produktu.

O  Zména se tykd jednotného dokumentu.

Predmét zmény

Uvedent ke spotiebé typu s oznacenim ,Superiore*.

Popis

Uvedeni ke spotebé nové zavedeného druhu vina ,Morellino di Scansano“ s oznacenim ,Superiore bylo upraveno
doplnénim ¢lanku 5 o nésledujici odstavec:

,U vin s chrdnénym oznacenim ptvodu ,Morellino di Scansano“ s oznacenim ,Superiore” je uvedeni ke spotiebé
povoleno az od 1. ledna druhého roku po sklizni.

Zména se tykd ¢l. 5 odst. 6 specifikace produktu.

O  Zména se tykd jednotného dokumentu.

Predmét zmény

Predcasné uvedeni ke spotiebé

Popis
V &l 5 odst. 7 se dopliuje tato véta tykajici se pfed¢asného uvedeni ke spotiebé:

Pokud v3ak nastanou zvlastni klimatické nebo trzni podminky a pokud vyse uvedené vino ,Morellino di Scansano* jiz
dosdhlo minimélnich chemickych, fyzikdlnich a organoleptickych vlastnosti stanovenych v ¢lanku 6 niZe, mize
region Toskdnsko po konzultaci s pramyslovymi sdruzenimi a profesnimi organizacemi v regionu na zdkladé
pisemné zadosti subjektu Consorzio di Tutela povolit uvedeni ke spottebé pred 1. bfeznem roku nésledujiciho po
sklizni a v kazdém piipadé nejpozdgji do dvou mésict.

Zména se tykd ¢l. 5 odst. 7 specifikace produktu.

O  Zména se tykd jednotného dokumentu.

Predmét zmény

Vlastnosti pii spotiebé

Popis
Pokud jde o vlastnosti pii spotiebé, byly provedeny tyto zmény:
—  pro standardni vino Morellino di Scansano byl zruen deskriptor ,s buketem*;

—  pro vino Morellino di Scansano s oznacenim ,Superiore” byly doplnény vSechny deskriptory tykajici se
vlastnosti typu nové zavedeného k uvedeni ke spotiebé;

—  véta popisujici moznost detekce nddechu dfeva v souvislosti se skladovanim v dfevénych nddobdch byla
pieformulovéna.

Tato zména se tyka ¢lanku 6 specifikace produktu a oddilu 6 (Popis vina nebo vin) jednotného dokumentu.

Zména se tykd jednotného dokumentu.
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Predmét zmény

Zru$eni povinnosti uzivat zapsanou ochrannou zndmku

Popis

Pozadavek na pouzivani ochranné zndmky zapsané konsorciem na identifika¢ni pasce nahrazujici statn{ znacku byl
zrusen.

Tato zména se tykd clanku 9 specifikace produktu:
O  Zména se tykd jednotného dokumentu.
Pedmét zmény

Souvislost se zemépisnou oblasti.

Popis

Souvislost se zemépisnou oblasti byla doplnéna o odkazy na nové ptidany typ ,Superiore”. Souvislost se zemépisnou
oblasti v jednotném dokumentu byla rovnéz uvedena do souladu se specifikaci produktu.

Tyto zmény se tykaji ¢lanku 10 specifikace produktu a oddilu 10 (Souvislost se zemépisnou oblasti) jednotného
dokumentu.

Zména se tykd jednotného dokumentu.
Predmét zmény

Formalni opravy

Popis

V textu specifikace byly provedeny redakéni opravy s cilem odstranit tiskové chyby, zptehlednit text a aktualizovat
pravni odkazy. Konkrétné:

—  ¢lének 1: slovo ,typ“ bylo nahrazeno slovem ,typy*

— ¢l 2 odst. 1: spojeni ,uvedend v ¢ldnku 1“ bylo vypusténo; spojeni ,z téchto odriid révy vinné“ bylo nahrazeno
spojenim ,z odridy révy vinné“ a pravni odkazy na vyhldsku, kterou se schvaluje italsky rejstiik odrad révy
vinné, byly zruseny;

— ¢l 4 odst. 6: posledni véta byla vypusténa, protoZe toto ustanoveni je jiZ obsazeno v ¢lanku 5, a je proto
povazovano za nadbyte¢né;

— ¢l 5 odst. 3: byl aktualizovan ndzev ptislusného ministerstva;

— ¢l 6 odst. 1: spojeni ,a vino Morellino di Scansano s ozna¢enim Riserva“ se nahrazuje spojenim ,jak je uvedeno
v ¢ldnku 1

— . 7 odst. 5: spojeni ,a vino Morellino di Scansano s ozna¢enim Riserva“ se nahrazuje spojenim ,jak je uvedeno
v ¢lanku 1%
Zména se tyka clanku 1, ¢l. 2 odst. 1, ¢l. 4 odst. 6, ¢l. 5 odst. 3, ¢l. 6 odst. 1 a €l. 7 odst. 5 specifikace produktu.

O  Zména se tykd jednotného dokumentu.
Predmét zmény

Odstranén{ odkazu na kontroln{ subjekt.
Popis

Clanek specifikace produktu, v némz jsou uvedeny tdaje o kontrolnim subjektu, se méni tak, Ze se tyto tdaje
nahrazuji odkazem na zvefejnéni na oficidlnich internetovych strankdch piislusného organu ¢lenského statu.

Tato zména se tyka ¢lanku 11 specifikace produktu.

O  Zména se tykd jednotného dokumentu.
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]EDNOTNY DOKUMENT
Oznaceni piivodu a zemépisnd oznaceni pro vino
~Morellino di Scansano”
Referenéni &islo EU: PDO-IT-A1260-AMO04 - 13. biezna 2026
1.  Nazev (ndzvy)

,Morellino di Scansano®

2. Druh zemépisného oznacent:

CHOP
O CHzZoO
O zo

3. Zemé, ke které vymezend zemépisnd oblast patii

Italie

4. Klasifikace zemédélského produktu podle &sla a kédu kombinované nomenklatury, jak je uvedeno v ¢&l. 6
odst. 1 nafizeni (EU) 2024/1143

2204 - Vino z Cerstvych hrozni, véetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez ¢isla 2009

5. Druhy vyrobkd z révy vinné uvedené v ¢isti II pfilohy VII nafizeni (EU) &. 1308/2013
1. Vino

6.  Popis vina nebo vin

Vyjrobek z révy vinné

Morellino di Scansano rosso

Organoleptické vlastnosti

Vzhled

barva: rubinové ervend, se zranim obvykle prechdzejici v grandtové ¢ervenou
Viné
vingé: komplexni, intenzivni, pfijemnd, jemnd

Chut

chut: suchd, tepld, mirné tifslovinovd.

Dopliiujici informace o organoleptickych vlastnostech

V souvislosti s piipadnym uchovdvinim v dfevénych nddobach mtize chut vin vykazovat nddech dieva.

Analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): -
Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): -
Minimélni celkova kyselost: 4,50

Jednotka minimdlni celkové kyselosti: v gramech na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny
vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): -

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na -
litr):

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/2835/oj 5/12
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Doplriujici informace o analytickych vlastnostech

Minimalni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 12,50 % objemovych
Minimaélni bezcukerny extrakt: 24,0 g/l

Analytické vlastnosti, které nejsou uvedeny v tomto oddile, spliuji limity stanovené v pfislusnych pravnich
pfedpisech EU.

Vyjrobek z révy vinné
Morellino di Scansano rosso Riserva
Organoleptické vlastnosti

Vzhled

barva: rubinové ¢ervend, se zranim obvykle prechdzejici v grandtové ¢ervenou

Vineé

viné: komplexni, intenzivni, pfjemnd, jemna

Chut

chut: suchd, tepld, mirné tifslovinova.

Dopliijici informace o organoleptickych vlastnostech

V souvislosti s pifpadnym uchovdvinim v dfevénych nddobdch mtize chut vin vykazovat nddech dieva.

Analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

Minimalni celkova kyselost: 4,5

Jednotka minimdlni celkové kyselosti: v gramech na litr, vyjadfeno
v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

Dopliijici informace o analytickych viastnostech

Minimélni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 13,00 % objemovych
Minimalni bezcukerny extrakt: 26,0 g/l

Analytické vlastnosti, které nejsou uvedeny v tomto oddile, spliuji limity stanovené v pfislusnych pravnich
predpisech EU.

Vyjrobek z révy vinné
Morellino di Scansano rosso Superiore
Organoleptické viastnosti

Vzhled

barva: rubinové Cervend, se zranim obvykle pfechdzejici v granatové ¢ervenou
Viné

viné: komplexni, intenzivni, pfjemnd, jemnd

Chut

chut: suchd, tepld, mirné tfislovinova.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/2835/oj
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7.1

7.2

Doplriujici informace o organoleptickych vlastnostech

V souvislosti s piipadnym uchovévdnim v dfevénych nddobdch mtize chut vin vykazovat nddech dieva.

Analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimalni celkovd kyselost:

4,5

Jednotka minimdlni celkové kyselosti:

v gramech na litr, vyjadfeno
v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

Dopliijici informace o analytickych viastnostech

Minimdlni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 13,00 % objemovych

Minimaélni bezcukerny extrakt: 24,0 g/l

Analytické vlastnosti, které nejsou uvedeny v tomto oddile, spliuji limity stanovené v pfislusnych pravnich

predpisech EU.

Enologické postupy

Zvldstni enologické postupy pouzivané pfi vyrobé vina nebo vin a pfislusnd omezeni pro jejich vyrobu

NepouZije se

Maximdlni vynosy

Viechna vina [ vSechny kategorie [ odrady | druhy

Morellino di Scansano

Maximdlni vynos:

Maximdlni vynos:

9000

Jednotka maximélniho vynosu:

kilogramy hroznti na hektar

Vsechna vina | v§echny kategorie [ odridy [ druhy

Morellino di Scansano Superiore a Riserva

Maximdlni vynos:

Maximdlni vynos:

8000

Jednotka maximélniho vynosu:

kilogramy hrozni na hektar

Oznaceni mos$tové odriidy nebo odrid, ze kterych se dané vino nebo dand vina vyrabi

—  Sangiovese N.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/2835/oj
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10.

Stru¢nd definice vymezené zemé&pisné oblasti

Hrozny urcené k vyrobé vina s chrdnénym oznacenim ptivodu ,Morellino di Scansano“ musi byt vypéstovany
v oblasti zahrnujici pdsmo kopcti v provincii Grosseto mezi fekami Ombrone a Albegna, které zahrnuje celé spravni
tzemi obce Scansano a &dst obci Manciano, Magliano in Toscana, Grosseto, Campagnatico, Semproniano
a Roccalbegna v provincii Grosseto.

Souvislost se zemépisnou oblasti.

Druh vyrobku z révy vinné

1.  Vino

Shrnuti souvislosti

A)  Udaje o zemépisné oblasti

1. Pfirodni faktory, jez pfispivaji k souvislosti s vymezenou oblast{

Vymezend zemépisnd oblast zahrnuje kopcovitou oblast na jihovychodé provincie Grosseto mezi fekami Ombrone
a Albegna, kterd zahrnuje celé tzemi obce Scansano, velkou ¢dst obce Magliano in Toscana a mensi ¢dst obci
Manciano, Grosseto, Campagnatico, Semproniano a Roccalbegna. Doty¢nd oblast zahrnuje pdsmo kopcti a podhafi,
které se od severu a vychodu svazuje k jihu smérem k Albinské roviné a k zdpadu k pobfezi Tyrhénského mote
a Grossetské roviné.

Primérnd teplota se pohybuje kolem +15,0 °C, v zimé +7,0 °C a v [ét& +24,0 °C.

Primérny dhrn srdzek se pohybuje kolem 620 mm. Srdzky jsou soustfedény do podzimnich a zimnich mésict, kdy
se Casto vyskytuji bouikové pritrze mraden, zatimco jaro a léto jsou velmi suché. Podnebi v oblasti je teplé a suché,
pficemz castd sucha jsou hlavnim omezujicim faktorem pro zemédélskou produkci. Nejvice srazek spadne od
listopadu do dubna, pficemz vétsina z nich spadne na vychodé zemé.

Z morfologického hlediska se oblast vyznacuje kopcovitym terénem, ktery prevaZzuje nad malymi ndhornimi
plosinami. Nejvétsi kopce se nachdzeji v severni ¢asti oblasti a tvoi{ hlavni rozvodi povodi Ombrone a Osa-Albegna.
Prevlddajici primérnd nadmotskd vyska je 250 metrii nad mofem, v nékterych okrajovych oblastech niZin klesd na
30-40 metrti. Nejvyssi nadmofskd vyska je 566 metrt nad mofem.

Od Poggioferra po Scansano je terén pii sestupu k tyrhénskému pobfeZi, s vyjimkou kopce Montebottigli, stile méné
¢lenity a nerovny a nakonec se zméni v malé pahorky nebo mirné zvinénou rovinu.

Geologie této oblasti ma na zdpadé¢ relativné jednotny charakter, kdy pievlada reliéf tvofeny kfemicitymi piskovci

rdz. Pady v zdpadni ¢asti, kterd vznikla z piskovee, maji strukturu jilovito-hlinitou nebo pis¢ito-hlinitou a jejich
reakce je obecné mirné kyseld az zdsaditd, zatimco ve vychodni ¢asti, kterd vznikla z vapencovych dtvars, maji pady
strukturu jilovito-hlinitou nebo jilovitou a jejich reakce byvé zdsaditd.

Pady nejsou obecné piili§ hluboké a v mnoha piipadech je vidét skalni podlozi.

2. Lidské faktory, jez ptispivaji k souvislosti s vymezenou oblasti

Mezi lidskymi faktory a Zivotnim prostfedim existuje silnd vazba, protoze lidé v této vinaiské oblasti udrzuji tradici
vyroby vina ,Morellino di Scansano* jiz dlouh4 léta.

Péstovani vinné révy v oblasti Scansano a v sousednich oblastech ma starobyly ptvod a dikazy o jeho pfitomnosti
sahaji az k Etruskam, jak dokazuji ndlezy zemédélskych ndstrojii na stithdni a sklizen hroznt v archeologické
lokalit¢ Ghiaccioforte.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/2835/oj
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V obdobi stiedovéku poukazuji zajimavé citdty ucencti a badatelt na vynikajici ptidni a klimatické podminky oblasti
Scansano, které jsou idedlni pro péstovani vinné révy. Ve sttedovéku si panovnici a feudalni pani uvédomili, Ze je
tfeba vyclenit piidu vhodnou pro péstovani této plodiny, kterd byla chranéna zvldstnimi zdkonnymi ustanovenimi.

PHi rozdélovani feuddlnich a obecnich pozemk byly vyslovné zminény pozemkové koncese ve vinafskych oblastech:
ve vyhlaskdch obci Cotone, Montorgiali a Scansano byla pravidla pro ochranu vinné révy a hroznt velmi piisnd,
napf. majiteltim zvifat, kterd zpusobila skodu na vinné révé, ukladala pokutu.

Prvni podrobné nebo védecky uspofddané informace o produkci pochdzeji z roku 1813, kdy starosta obce Scansano
v dopise zaslaném zastupci prefekta okresu Grosseto uvedl, Ze v pfedchozim roce bylo v oblasti Scansano vyrobeno
5 540 hektolitrti vina, vétsinou vynikajici jakosti.

Luigi Villafranchi-Giorgini v pozndmce, kterd byla v roce 1847 pfectena pied Spole¢nosti pro zemédélstvi v Grossetu
(Societa Agraria Grossetana), uvedl, Ze v Botanické zahradé v Pise se nachdzel kmen vinné révy o vysce péti loktd —
2,92 metru — a obvodu ¢tyt loktil — 2,36 metru — pochdzejici z ,Castagneta Valle“ v obci Scansano.

V roce 1884 Giacomo Barabino ve své studii o rozvoji zemédélstvi, primyslu a obchodu v provincii Grosseto
poukézal na vysokou jakost vin z Magliana, Perety a Scansana.

Dne 21. prosince 1884 uspofddal Vannuccio Vannuccini, fddny ¢len Accademia dei Georgofili, ve Scansanu
konferenci, na niZ zddraznoval nutnost zaloZeni vinaiského druZstva.

Dal3i historickd zprdva o péstovani révy v oblasti Scansano pochazi z roku 1887, kdy Luigi Vannuccini vydal
monografii na téma ,Péstovani révy s kritkym kmenem s jedno¢ipkovou nebo jednoodnozZovou oporou v oblasti
Scansano ve srovndni s kefovitou révou nebo révou péstovanou ve tvaru Gobelet bez opory*.

O tom, jak hluboko do historie vinafska tradice v oblasti sahd, svéd¢i i slavnost ,Festa dell'Uva“ (slavnost vinobrani),
oslava spojend s obdobim sklizng, kterd se ve Scansanu kond jiz od roku 1969 v desitkich stfedovékych vinafstvi
v okoli, jeZ jsou zaroven svédectvim o rozsifené lidové tradici vyroby vina pro vlastni spotfebu i pro prode;.

Publikace Zemédélské inspekce provincie Grosseto (Grosseto Provincial Agriculture Inspectorate) ,Viticoltura
Grossetana®, vydand v roce 1972, kterd uvdd{ vysledky historického vyzkumu ptvodu a rozsifeni vinné révy
v kopcovitych oblastech provincie, potvrzuje prvofady vyznam vina ze Scansana, kterd jsou jiZ vice nez sto let
zndmd svou vynikajici jakosti a trvanlivosti.

Péstovani vinné révy a produkce vina v oblasti Scansano tak ziskaly v roce 1978 uznani ,Denominazione di Origine
Controllata“ (kontrolované oznacen{ ptivodu) a v roce 2006 ,Denominazione di Origine Controllata e Garantita“
(kontrolované a zarucené oznaceni ptivodu).

Lidsky faktor hraje roli s ohledem na pfesnou definici nasledujicich technickych aspektii vyroby, které tvofi nedilnou
soucdst specifikace produktu:

—  kombinace odrtid révy vinné na vinicich: hlavni odridou vhodnou pro vyrobu vin Morellino di Scansano,
Morellino di Scansano Riserva a Morellino di Scansano Superiore je odriida Sangiovese, kterd se v dané
zemépisné oblasti péstuje odjakziva.

—  Pouzivaji se tradi¢ni metody vedeni révy, vzdalenosti vysadby a systémy Fezu, a to i u novych vysadeb, aby se
dosdhlo co nejlepstho a nejefektivnéjsiho rozmisténi révy na pozemku a aby se umoznila G¢innd péce
o olisténi, véetné profezdvani olisténi a profezdvani hroznd, s cilem ziskat vhodnou, dobfe exponovanou
olisténou plochu. Diky tomu se vynosy hroznt drzi na hranici stanovené ve specifikaci, tj. 9 000 kg na hektar
pro Morellino di Scansano a 8 000 kg na hektar pro Morellino di Scansano Riserva a Morellino di Scansano
Superiore, pfiemz maximdln{ vynos na rostlinu jsou 3 kg hrozn.

—  Vino se vyrdbi tradi¢nimi postupy, které se v oblasti jiz dlouho pouzivaji k vyrobé tichych ¢ervenych vin,
pfi¢emz se vhodné rozliduji typy standard, Riserva a Superiore. Typ Riserva se vztahuje na strukturovanéjsi
¢ervend vina, jejichZ vyroba vyZaduje minimalni dobu zrdni ve dfevé.
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Typ Superiore se tyka ¢ervenych vin s niz§im hektarovym vynosem hroznt a vy3$§im minimalnim obsahem alkoholu
v % objemovych, jejichz vyroba zahrnuje delsi dobu zrdni pted uvedenim ke spottebé.

B) Udaje o jakosti nebo vlastnostech vyrobkt, které jsou pievdiné nebo vyluéné ddny
zvldstnim zemépisnym prostiedim

Chrénéné oznaceni ptivodu ,Morellino di Scansano® se vztahuje na standardni druh a druhy ,Riserva“ a ,Superiore®,
které maji z analytického a organoleptického hlediska velmi jasné a charakteristické vlastnosti, jak jsou popsiny
v ¢lanku 6 specifikace produktu, diky nimz jsou jasné identifikovatelné a typické pro dané zemépisné prostiedi.
Vsechny tyto typy se zejména vyznacuji nizkou kyselosti. Barva je rubinové Cervend, kterd u typu Riserva pfechdzi
do grandtové. Viné vina je intenzivni, vinnd a $irokd, pfipomind Cervené lesni ovoce; u typu Riserva je viiné dieva
silngjsi a objevuji se také tony kofeni a zralejstho ovoce. Chut standardniho typu je suchd, tepld a mirné tiislovinova;
tyto prvky jsou piitomny také v typu Riserva, ktery md delsi zavér.

Typ Superiore se vyznacuje vy$$im obsahem alkoholu a del$im zrdnim ve sklepé pfed uvedenim ke spotiebé, diky
Cemuz md produkt jemnéjsi chut.

C) Popis pFicinné souvislosti mezi Gdaji podle pismene A) a tidaji podle pismene B)

Kopcovity terén oblasti produkce a prevazujici orientace vinic na vychod a jihovychod na tizem{ zvldsté vhodném pro
péstovani révy jsou predpokladem pro prostiedi s dostatkem sluneéniho svitu a vanoucich vétr, které rostlindm

nabizi pfiznivé podminky ristu a produkce.

Pti vybéru produkénich oblasti se upfednostiiuji pozemky s dobrou expozici, které jsou vhodné pro vyrobu vysoce
jakostnich vin, s vyjimkou pozemka v tdoli.

Dlouhd historie péstovani révy vinné v oblasti sahd do etruské doby ptes sttedovék az do soucasnosti, o ¢emz svéd¢i
nescetné dokumenty. Doklddd to v zdkladnich souvislostech tésnou spojitost a interakci mezi lidskymi Ciniteli
a jakosti a zvld$tnimi vlastnostmi vina ,Morellino di Scansano*.

Jinymi slovy, vypovidd to o tom, jak si lidé v této oblasti v pribéhu staleti pfedavali tradi¢ni postupy pro péstovani
révy i enologické metody, které byly v moderni dobé diky védeckému a technologickému pokroku zdokonaleny
a vytiibeny pro ucely vyroby soucasnych renomovanych vin.

Oznaceni ,Morellino di Scansano“ DOCG bylo uzndno ministerskym vynosem ze dne 14. listopadu 2006.

11. Dalsi pouzitelné pozadavky

Popis pozadavku/odchylky

Morellino di Scansano — staceni do lahvi

Prdavni rdmec
Pravni pfedpisy EU
Druh dalsiho pozadavku | dalsi odchylky

Plnéni do 1ahvi ve vymezené zemépisné oblasti

Popis pozadavku/odchylky

Staceni do lahvi nebo baleni musi probihat ve vymezené zemépisné oblasti.

Popis poZadavku/odchylky

Morellino di Scansano - vinifikace
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Pravni ramec

Prévni predpisy EU

Druh dal$iho pozadavku | dal$i odchylky

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti

Popis pozadavku/odchylky
Vyroba vina mimo oblast je povolena v zafizenich nachdzejicich se v blizkosti hranic oblasti produkce, pokud stoji ve
vzdalenosti do 2 000 metrti vzdu$nou ¢arou a pokud jsou ve vlastnictvi podnikd vyrabéjicich vino ,Morellino di

Scansano“ po dobu nejméné péti let ode dne vstupu ministerské vyhlasky ze dne 23. Cervence 2010 v platnost.
O toto povoleni je tieba pozddat a musi je vydat ministerstvo zemédélstvi, potravindfstvi a lesnictvi.

Popis poZadavku/odchylky

Morellino di Scansano — oznacovani a obchodni Gprava

Pravni ramec

Vnitrostdtni pravni pfedpisy

Druh dal$iho pozadavku | dal$i odchylky

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis pozadavku/odchylky

Na etiketé a obchodni tipravé vin s CHOP ,Morellino di Scansano“ Ize uvddét ndzev ,Toscana“ jako vétsi zemépisnou
jednotku. Ndzev vétsi zemépisné jednotky ,Toscana“ musi ndsledovat za ndzvem ,Morellino di Scansano“ a musi byt
uveden pod zvldstnim tradi¢nim vyrazem denominazione di origine controllata e garantita (kontrolované a zarucené
oznaceni ptvodu nebo DOCG) nebo vyrazu Evropské unie denominazione di origine protetta (chranéné oznaceni
ptivodu nebo CHOP) v tomto pofadi: — Morellino di Scansano — Denominazione di origine controllata e garantita nebo
Denominazione di origine protetta (nebo zkratka DOCG nebo D.O.C.G.) — Toscana. Velikost pisma ndzvu ,Toscana“
musi byt mensi neZ velikost pisma ndzvu ,Morellino di Scansano, pfi¢emz pro oba ndzvy musi byt pouzZit stejny
typ pisma, styl, rozvrZeni, zvyraznéni, barva a kolorimetrickd intenzita. VSechny tidaje uvedené ve druhém odstavci
musi byt uvedeny na jednotném pozadi.

Popis pozadavku/odchylky

Morellino di Scansano — balen{

Pravni rdmec

Pravni pfedpisy EU

Druh dalsiho pozadavku | dalsi odchylky

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis pozadavku/odchylky

Vina s CHOP ,Morellino di Scansano“ se musi uvadét ke spotiebé pouze ve sklenénych nadobéch ,bordeauxského*

typu o jmenovitém objemu do Sesti litri. Pouziti jinych specidlnich velikosti o objemu 9, 12 a 15 litr(i je omezeno
na propagacni a nekomercni tcely.

Popis poZadavku/odchylky
Morellino di Scansano — systémy uzavirdni lahvi

Pravni radmec

Prévni predpisy EU
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Druh dal3iho pozadavku | dal$i odchylky

Dal3{ ustanoven tykajici se ozna¢ovani

Popis pozadavku/odchylky

Povolené systémy uzavirdni lahvi jsou stanoveny platnymi ptedpisy, s vyjimkou korunkovych uzdvérd. Pouziti
$roubovych zdtek je povoleno pouze u sklenénych lahvi o objemu do 0,75 litru, s vyjimkou lahvi pro druh
Morellino di Scansano Riserva.

Elektronicky odkaz (URL) na zvefejnéni specifikace produktu

https:/[www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina /24070
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